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Tools for Chefs - jakosc,
ktorej ufaja
profesjonalisci

Od prawie 90 lat budujemy nasza marke, dostarczajac
profesjonalne wyposazenie gastronomiczne spetniajace
najwyzsze standardy branzy HoReCa.

Naszym priorytetem zawsze byta, jest i bedzie - jako$¢,
innowacyjnosc i niezawodnos¢ - bo wtasnie tego potrze-
buja nowoczesne kuchnie, aby sie rozwijac.

W tym katalogu znajdziesz ponad 5 000 produktéw - od
sprawdzonych bestsellerow po najnowsze akcesoria,
innowacyjne sprzety i urzadzenia. Nasza stale aktu-
alizowana oferta i kazdy produkt z niej powstat z mysla
o konkretnym zastosowaniu. Bazujemy na wiedzy rynko-
wej, zmieniajacych sie potrzebach rynku i pasji do prak-
tycznego designu.

JesteSmy dumni z tego, ze nasze Tools for Chefs sa za-
ufanym wyborem w profesjonalnych kuchniach na catym
Swiecie, a szefowie kuchni wybieraja je, bo moga na nich

bezgranicznie polegac.
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Ambasador
HENDI Polska -
Kurt Scheller

Niezwykta posta¢ w polskiej gastronomii - wybitny szef
kuchni, nestor sztuki kulinarnej i wyjatkowa osobowo$¢!
Swoje wieloletnie doswiadczenie zawodowe zdobywat na
prawie wszystkich kontynentach, zarzadzajac kuchniami
prestizowych restauracji.

Ponad 30 lat temu przyjechat do Warszawy i to wtasnie

z Polska zwiazat swoje zycie.

Jako wybitny autorytet kulinarny, no co dzien doradza

profesjonalistom i jest jurorem konkursow kulinarnych.
Wychowat wiele pokolen polskich kucharzy. I@'
Na swoim koncie ma wiele nagrod - otrzymat tez tytut
doktora honorowego za dziatalno$¢ na rzecz polskiego

hotelarstwa i gastronomii.
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UNIQ

Buffet reinvented

2

reddot winner

Wspotpracujemy z utalentowanym niderlandzkim
projektantem Robertem Bronwasserem i wraz z nim
tworzymy linie produktéw, ktore wyznaczaja nowe
standardy w Swiecie nowoczesnej gastronomii. Nasze
urzadzenia zachwycaja nie tylko wygladem, ale row-
niez przemyslana funkcjonalnoscia.

Produkty HENDI By Robert Bronwasser to stale po-
wiekszajaca sie kolekcja!

Poznaj rozszerzona linie HENDI UNIQ - nagrodzona
prestizowa Red Dot Award 2024 za innowacyjne pod-
grzewacze elektryczne i kociotki do zup. Teraz UNIQ to
co$wiecej - to kompletna kolekcja urzadzen do bufetow
i profesjonalnych przestrzeni gastronomicznych, wzbo-
gacona m.in. o dyspensery do sokow i witrynki chtodzace
Roll-Top Duo.

To, co wyrdznia kolekcje UNIQ, to nie tylko nowoczesny
design, ale rowniez efektywnos¢ energetyczna, trwate
materiaty i spéjna, elegancka estetyka. Produkty z tej
linii odpowiadaja na realne potrzeby branzy HoReCa -
taczac styl z codzienna funkcjonalnoscia.

Linia HENDI UNIQ zmienia standardowy bufet w nowo-

czesny Buffet Reinvented.
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Poznaj linie produktow HENDI
- Profi, Kitchen i Budget Line

Kazda z nich ma inne przeznaczenie - sprofilowana jest pod konkretne
oczekiwania szeféw kuchni, pracownikdw gastronomii, czy pasjonatéw gotowania.

PROFI LINE

Partner dla profesjonalistow
- szeféw kuchni; idealnie
sprawdzi sie w kuchniach

i zapleczach gastronomicznych.

Przemyslana i solidna kon-
strukcja z najwyzszej jakosci
materiatow i komponentéw
uwzgledniajaca intensywne
codzienne uzytkowanie.
Gwarancja dtugiej eksploatacji
i tatwos¢ konserwacji przekta-
dajaca sie na nizsze koszty

i energooszczednosc.

KITCHEN LINE

Solidny asystent w profesjo-
nalnych kuchniach i komercyj-
nych przestrzeniach gastrono-
micznych.

Linia stworzona z ustandary-
zowanych materiatow, wysoka
jakos¢ za rozsadna cene.
Przeznaczona do regularnego
zbalansowanego uzytkowania,
gwarantuje rzetelne efekty
gastronomiczne z nastawie-
niem na energooszczedno$c.

BUDGET LINE

Sprawny pomocnik w kuch-
niach domowych i profesjonal-
nych mniejszych zapleczach
kuchennych.

Wykorzystane materiaty eko-
nomiczne - idealne do mniej
intensywnego uzytkowania.
Przemyslana forma -
utatwiajaca proste i nieskom-
plikowane stosowanie.

Wszystkie linie spetniaja normy bezpieczenstwa, maja gwarancje,
objete sa serwisem posprzedazowym.
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Odwiedzaj sklepy
firmowe HENDI

+ Fachowe doradztwo

+ Gwarancja 2 lata

+ Atrakcyjne lokalizacje

+ Dogodne godziny otwarcia

+ Mozliwos¢ realizacji zamowien
droga telefoniczna i mailowa

+ Karty podarunkowe
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Sklepy firmowe HENDI

Najwieksza ekspozycja i mozliwosc¢ zakupu sprzetow
i akcesoriow HENDI w wybranych miastach w Polsce!

(D

(@)

miasto nazwa e-mail telefon

Bielsko-Biata  ul. Krakowska 27 bielsko-biala@hendi.eu 603 321502

Bydgoszcz Jagielloniska 94D bydgoszcz@hendi.eu 609 88 66 44

Gdansk City Meble Galeria Wnetrz gdansk@hendi.eu 58 521 99 94 ﬁ
Kalisz Ztote Centrum kalisz@hendi.eu 601321023 :
Katowice Altus katowice@hendi.eu 603321319
Krakow ul. Solna 1 krakow@hendi.eu 607321087
Lublin ul. Wronska & lublin@hendi.eu 814417110
todz ul. Kilinskiego 298 lodz@hendi.eu 42 6858790
Opole ul. Ozimska 72 opole@hendi.eu 607 321 408
Poznan Centrum Franowo poznan@hendi.eu 616672120
Szczecin Mieszka | 81 szczecin@hendi.eu 66188 66 44
Torun Twierdza Torun torun@hendi.eu 607 321 949
Warszawa ul. Towarowa 33 warszawa@hendi.eu 505283 316

I

e

Warszawa Port Praski warszawa.portpraski@hendi.eu 661321290
Wroctaw Galaktyka Park wroclaw@hendi.eu 713370146

H
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Zawsze na biezaco!

Nasz katalog jest réwniez dostepny online
z ciekawymi funkcjami, takimi jak:
potezne narzedzie wyszukiwania
tatwa nawigacja
szybkie udostepnianie.
Ale co najwazniejsze, aktualne ceny.
Zeskanuj kod QR i dodaj strone do zaktadek.

WITAMY W CYFROWYM
KATALOGU HENDI

PRZYJAZNY/FUNKCJONALNY/EKOLOGICZNY

EATWA NAWIGACIA | [€ D < >

KLIKNIJ W IKONE, ABY PRZEJSC DO ROZDZIALU | orubice %b

LATWA | WYDAJNA WYSZUKIWARKA

WIECEJ INFORMACJI O PRODUKCIE / | ()] Z98ACZ
ZDJECIA/ FILMY .

STWORZ WEASNY KATALOG {"_”)

O

UDOSTEPNIJ JEDNYM KLIKNIECIEM {'.—n)
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NOWOSCI w katalogu 2025/26

Garnek z powtoka
nieprzywierajaca
str. 31

©

VICTORINOX

Obieraczka
uniwersalna
pozioma Ypso

Krajalnica do ananasa
str. 97

str. 103

Deski do ®

krojenia HACCP
str. 74 Skg

Waga kuchenna sktadana
str. 154

Stojak na pojemniki GN
str. 67
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Patelnia
Lyonnaise
str. 38

Waga kuchenna
z szalka
str. 155

Termo syfon do cieptych
i zimnych soséw
str. 184



Urzadzenie do
waty cukrowej

Worki do szprycowania
antyposlizgowe
str. 194

Termometr z sonda

z wozkiem str. 168
str. 220

Lampa do Podgrzewacz

podgrzewania do frytek

potraw wiszaca, str. 341

stozkowa
str. 318

Zgrzewarka do tacek DUAL
str. 295

MHENDI 15




NOWOSCI w katalogu 2025/26

Grill kontaktowy
str. 351

Grill kontaktowy
Hot-Dog Panini,
HENDI

str. 349

16

Urzadzenie do gotowania
makaronu str. 489

Kuchenka indukcyjna 3500 D XL

str. 326

Podgrzewacz do
pardwek i butek
do hot-dogow
str. 370

Nozyce
do pizzy
heavy-duty
str. 471

MMHENDI

Piec konwekcyjno-
-mikrofalowy
CombiTurbo™

str. 396

Podgrzewacz rolkowy

do parowek dwustrefowy,

z energooszczedna pokrywa
str. 371



arktic

Witryna do sushi

str. 516

arktic i

arktic

Lodéwka barowa
z podwojnymi

drzwiami
Loddwki barowe suwanymi
str. 527 str. 530
arktic#
Szafa do Loddwka do wina Papier Smietniczka
sezonowania miesa dwustrefowa pergaminowy stotowa
str. 510 str. 533 str. 572 str. 592

MHENDI
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NOWOSCI w katalogu 2025/26

18

BARUP

Podgrzewacz elektryczny Misa do
str. 623 szampana
str. 690

BARUP

Mozdzierz
barmanski
str. 685

Granitory
Kitchen Line
str. 697

MHENDI



Automatyczny
ekspres do kawy
z ekranem
dotykowym
str. 718
Wozek na krzesta
str. 669
Wozek kelnerski
Pojemnik termoizolacyjny 3-pétkowy
cateringowy z funkcja z polipropylenu
podgrzewania str. 757 str. 752
Okap przyscienny -
skrecany
Fiesta XL Filtr do wody str. 834
str. 847 str. 801

MHENDI 19




Cook with passion,
serve with perfection
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GARNKI | PATELNIE PROFI LINE - DNO TYPU ,,SANDWICH"

Wielowarstwowe dno

typu .sandwich” Solidne,
Nowoczesna technologia i —
nienagrzewajace
IMPACT BONDING sie uchwyty
0
30%
0SZCZEDNOSCI
ENERGII
Zobacz film
831007
832004

830055

DNO WIELOWARSTWOWE SANDWICH

- Perfekcyjne zespolenie - formowanie dna w technologii

- Impact Bonding zapewnia idealne taczenie warstw

- Odpornos¢ na korozje

- Oszczednos¢ energii do 30% - duzo szybsze rozprowadzanie

Garnek zimny Garnek goracy ciepta - szybsze gotowanie

- Optymalne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni dna

- rownomierne gotowanie bez przywierania i przypalania

- Dno sandwich kute metoda uderzeniowa Impact Bonding
pod ciezarem 2500 ton

- Czystos¢ aluminium 95%

- Ponad 99% skutecznosci zwiazania 3 warstw

22 MHENDI



- Grube, warstwowe dno (stal nierdzewna/aluminium/stal
nierdzewna) taczy w sobie wtasciwosci aluminium w zakresie
rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami magnetycz-
nymi stali nierdzewnej, dzieki czemu nadaje sie do uzytku takze
na kuchenkach indukcyjnych.

Dno uformowane z idealnie potaczonych warstw w technologii
Impact Bonding, zapewniajacej réwnomierne rozprowadzanie
ciepta i odpornosc na korozje.

Dzieki technice zastosowanej w uchwytach - ciepto z garnka
nie nagrzewa ich powierzchni.

- Garnki sa tatwe do utrzymania w czystosci.

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA
kod litry scianke (mm) mm PLN
832004 3 07 0160x(H)150 123,00
832202 6 07 9200x(H)190 165,00
832400 10 07 0240x(H)220 246,00
832509 16 07 0280x(HJ260 279,00
832608 2% 08 #320x(H)300 399,00
832707 37 1 0360x(HI360 612,00
832806 50 1 0400x(H)400 758,00
832929 70 1 0450x(H)450 974,00

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA

kod litry Scianke (mm) mm PLN
831007 2 0,7 #160x(HI110 114,00
831205 4 07 #200x(H)130 149,00
831403 7 07 0240x(H)150 206,00
831502 10 0,7 #280x(H)170 264,00
831601 15 08 9320x(H)190 344,00
831700 23,5 1 #360x(H)230 508,00

GARNEK NISKI Z POKRYWKA

kod litry Scianke (mm) mm PLN
830000 15 0,7 g160x(H)75 104,00
830208 28 0,7 #200x(H)90 138,00
830406 48 0,7 0240x(H]105 179,00
830505 7,5 07 #280x(H)120 231,00
830604 12 08 #320x(H)150 329,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI 23

stal nierdzewna

aluminium 3-4 mm

stal nierdzewna
18/0-0,8 mm

832400

(®)

831205

830208
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GARNKI | PATELNIE PROFI LINE - DNO TYPU ,,SANDWICH”

GARNEK WYSOKI BEZ POKRYWKI

kod litry grubosé (mm) mm PLN
830529 3 0,6 0160x(H)156 98,00
830536 59 0,6 9200x(H)196 127,00
830543 9.8 08 0240x(H)226 200,00
830567 15,9 08 0280x(H)266 294,00
830574 2 1 9320x(H306 416,00
830581 36,5 1 9360x(H)106 505,00
830628 50 1 0400x(H)406 628,00
830635 Ul 1,2 0450x(H)456 812,00

GARNEK SREDNI BEZ POKRYWKI

kod litry grubosc (mm) mm PLN
830307 2,1 0,6 9160x(H)116 84,00
830314 4 0,6 9200x(H)136 117,00
830321 6.7 08 p240x(H)156 163,00
830338 103 08 9280x(H)176 211,00
830345 15,1 08 9320x(H)196 267,00
830390 232 1 9360x(H)236 412,00

GARNEK NISKI BEZ POKRYWKI

kod litry grubos¢ (mm) mm PLN
830130 15 0,6 0160x(H81 81,00
830147 28 0,6 0200x(H96 104,00
830161 47 0,6 240x(H)111 132,00
830178 73 08 9280x(H)126 181,00
830185 12 08 9320x(H)156 239,00

POKRYWKA DO GARNKA

kod grubos¢ (mm) mm PLN
833919 0,6 9160x(H)46 26,00
833926 06 9200x(H)47 32,00
833933 06 9240x(H)50 39,00
833940 06 9280x(H)52 46,00
833957 08 9320x(H)53 65,00
833964 08 360x(H)55 717,00
833971 08 400x(H)56 92,00
833988 08 450x(H)68 113,00

24 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



RONDEL BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej
- Do rondli pasuje pokrywka stosowana przy garnkach Profi Line

kod litry ~ $cianke (mm] mm PLN
830048 1 07 9140x(H)70 59,00
830055 15 07 9160x(H75 81,00
830154 2 07 9180x(H)80 92,00
830253 3 07 #200x(H)90 105,00 830048

RONDEL DO SMAZENIA BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej
kod litry  Scianke (mm) mm PLN
830352 0,9 0,7 160x(H)60 59,00
830376 1,5 07 9200x(H)60 79,00 830352

PATELNIA BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej

kod Scianke (mm) mm PLN
835449 06 0215¢(H)52 89,00 ]
835432 07 0240x(H)45 115,00
835531 07 9280x(H)50 140,00 835432
835630 07 9320x(H)55 149,00
PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA BEZ
POKRYWKI
- Z powtoka Teflon® Platinum Plus
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewne]
mocowany przy uzyciu nitow
kod $cianke (mm) mm PLN
835456 06 9215x(H)52 103,00 m 835401
835401 07 9240x(H)45 139,00
835500 07 0280x(H)50 179,00
835609 07 9320x(H)55 199,00
NAKLADKA NA RUSZT KUCHENNY
- Do umieszczania matych garnkow na duzych 839997

rusztach kuchennych

kod

mm

839997

255x255x(H)25

20,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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GARNKI | PATELNIE KITCHEN LINE -
DNO KAPSULOWE

- Dno kapsutowe typu sandwich.

- Kapsutowe, wielowarstwowe dno taczy w sobie wtasciwosci aluminium
w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami
magnetycznymi stali nierdzewnej umozliwiajacymi gotowanie rowniez
na kuchenkach indukcyjnych.

- Powierzchnia zewnetrzna w catosci satynowana. stal nierdzewna 18/0

- Nienagrzewajace sie, ergonomiczne uchwyty ze stali nierdzewnej
przytwierdzone wielopunktowo.

stal nierdzewna

aluminium

) 15%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII
- Zobacz film
GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA
kod litry Scianke (mm) mm PLN
837108 28 0,6 160x(H)140 99,00
837207 5 06 9200x(H)160 129,00
837306 9 07 9240x(H)200 184,00
837405 135 07 9280x(H)220 279,00
837603 21 08 9320x(H)270 334,00
el 837139 32 1 9360x(H)320 420,00
837146 45 1 0400x(H)360 604,00
GARNEK SREDNI Z POKRYWKA
kod litry  Scianke (mm) mm PLN
836101 19 06 9160x(H95 83,00
836200 35 06 9200x(H)115 104,00
836309 6 06 9240x(H)135 138,00
836408 95 07 9280x(H)155 181,00
836309 836507 15 08 o320dH190 250,00
GARNEK NISKI Z POKRYWA
kod litry  Scianke (mm) mm PLN
836002 15 06 9160x(H75 78,00
836019 29 06 9200x(H)95 100,00
836026 49 06 9240x(H)110 129,00
836033 73 0,7 9280x(H)120 159,00
836026 836040 12 08 9320x(H)150 239,00
RONDEL DO SMAZENIA BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony, nienagrzewajacy sie uchwyt
ze stali nierdzewnej
kod litry Scianke (mm) mm PLN
839300 1 06 9160x(H)60 59,00
839409 839409 1,7 06 9200x(H)65 69,00
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GARNEK WYSOKI BEZ POKRYWKI

kod litry Scianke mm PLN
(mm)

837757 28 06 0160x(H) 140 70,00

837764 5 0,6 3215x(H) 164 99,00

837771 9 06 o20dHI00 141,00

837788 135 07  o280xHI2Z 196,00 m
837795 21 08 o320dH2I0 272,00

837115 32 1 9360x(H)320 359,00 837771

837122 45 1 alOH30 533,00

GARNEK SREDNI BEZ POKRYWKI
kod litry  Scianke (mm) mm PLN
837696 19 0,6 9160x(H)95 61,00
837719 35 0,6 9200x(H)115 80,00
837726 6 0,6 6240x(H)135 110,00 m
837733 95 07 0280x(H)155 139,00

837740 15 08 320x(H) 190 191,00 837726

GARNEK NISKI BEZ POKRYWKI
kod litry  Scianke (mm) mm PLN
837641 15 0,6 9160x(H)75 58,00
837658 29 0,6 9200x(H)95 75,00
837665 49 06 0240x(H)110 95,00

837672 73 07 280x(H) 120 118,00
837689 12 08 9320x(H)150 167,00 m

837665
POKRYWKA DO GARNKOW
kod mm PLN
837818 0160 27,00
837825 9200 30,00 m
837832 0240 35,00
837849 0280 40,00
837856 320 53,00 837832
837863 9360 60,00
837870 400 69,00
RONDEL BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony, nienagrzewajacy sie uchwyt
ze stali nierdzewnej
kod litry  Scianke [mm) mm PLN
838105 15 06 9160x(H)75 59,00
838204 29 06 9200x(H)95 79,00
838303 49 06 p240x(H)110 99,00 38105
PATELNIA BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony, nienagrzewajacy sie uchwyt
ze stali nierdzewnej
kod $cianke (mm) mm PLN
837153 06 0200x(HI45 64,00 [N
838501 06 0240x(H)50 79,00
838600 06 0280(HI50 99,00 838501
838617 07 9320x(H)50 124,00
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GARNKI BUDGET LINE Z POKRYWKAMI -

DNO ,,SANDWICH”

- Konstrukcja dna typu ,sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/
stal nierdzewna 18/0) taczy w sobie wtasciwosci aluminium
w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami
magnetycznymi stali nierdzewne]

- Powierzchnia zewnetrzna w catosci satynowana

- Nienagrzewajace sie, ergonomiczne uchwyty ze stali nierdzewnej
mocowane przy pomocy nitow

832899

Do duszenia

836514

stal nierdzewna 304

aluminium 4 mm

stal nierdzewna 430,
min. 0,5 mm

[=] b
Zobacz film
832844

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA
- Wszystkie pokrywy z otworami do uwalniania pary

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA kod litry  $cianke (mm) mm PLN
- Wszystkie pokrywy z otworami do uwalniania pary 832820 9 08 3250x(H)180 175,00
kod litry  $cianke (mm] mm PLN 832837 14 0,8 #300x(H)200 229,00
832882 17 08 9280x(H)280 239,00 832844 23 1 350x(H)240 319,00
832899 2 08 300x(H)300 299,00 832851 32 1 400x(H)260 429,00
834206 25 08 9345x(H)350 329,00
834404 36 1 0360x(H)360 360,00 GARNEK NISKI Z POKRYWKA
834701 50 1 400x(H)400 429,00 kod litry mm PLN
834909 T 1 0450x(H)450 599,00 836514 14,1 9360x(H)139 220,00
835104 98 1 9500x(H)500 709,00 836521 15,8 9380x(H)139 260,00
Wielowarstwowe dno typu ,sandwich” Solidne nitowane uchwyty Nienagrzewajace sie uchwyty

28 MHENDI
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833032 Zobacz film

RONDEL Z PLASZCZEM WODNYM

- Catosc ze stali nierdzewnej

- Podwdjne Scianki ze zbiornikiem na wode pomiedzy nimi tworza
tzw. system podgrzewania posredniego zapobiegajacy przypala-
niu sie podgrzewanej czekolady i innych ptynow

- Nienagrzewajacy sie uchwyt

- Wygodny lejek do uzupetniania wody

kod litry mm PLN
833032 1 330x165x(H]95 93,00
Zobacz film
833506

Z podwdjna zawieszka
do odsaczania

WKLAD DO GOTOWANIA MAKARONU
- Odpowiedni do garnka ¢360 mm (831700).
- Z dodatkowa zawieszka do odsaczania.

kod litry mm PLN
833506 15 160x160x(H)230 138,00
BRYTFANNA
- Zuchwytami

- Nadaje sie tylko do piekarnikow,
nieodpowiednia do bezposredniego
kontaktu ze zrodtem ognia

kod mm PLN
508503  310x240x(H]50 69,00
508510  385x275x(HI60 82,00
508527  430x310x(H)60 108,00

833100

GARNEK XL DO SZPARAGOW
- Umoiliwia gotowanie bardzo dtugich szparagow
- Idealny do gotowania na parze warzyw, ryb, makaronu,
utrzymywania w cieple paréwek do hot dogow itp.
- W zestawie: garnek, wktad do gotowania na parze i pokrywka
kod litry  Scianke (mm) mm PLN

833100 55 06 2162x(H)280 179,00

508503

(®)
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626825

626863
626849
626887
626832 §2685
626870 §268%

GARNEK ZELIWNY EMALIOWANY kod kolor ltry mm PLN
- Wykonany w catosci z zeliwa, pokryty emalia. 626856 czerwony 0,27  130x100x(H)48 109,00
- Pokrywa z wypustkami po wewnetrznej stronie, ktore sprawiaja, 626894 czamny 0,27  130x100x(H)48 109,00

ze krople wody (para wodnal opadaja z powrotem, utrzymujac 626832 czerwony 37 317x240x(H)105 210,00

wilgotnosc i aromatycznosc potraw. 626870  czamy 37  317x240x(HI105 210,00
= .Przystq.sowany do wszystkich typow zrodet ciepta, w tym 626849 czerwony 44 365x290x(HI115 249,00

indukji. 626887 caamy  hk  365x290dHINN5 249,00

- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Dostepny w kilku rozmiarach; najmniejszy sprawdzi sie rowniez
jako naczynie do serwowania potraw (kod: 626856, 626894).

626825 czerwony 6,88  405x255x(H)134 338,00
626863  czarny 6,88  405x255x(H)134 338,00
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Al

aluminium

L]

electro

[ ceramic

611043
611036

611029

GARNEK Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

- Wykonany z odlewu aluminium z powtoka odporna na wysoka
temperature.

- Powtoka nieprzywierajaca PTFE.

- Uchwyt pokrywki wykonany ze stali nierdzewnej.

- Nadaje sie do uzytku na kuchenkach gazowych, indukcyjnych,
elektrycznych i ceramicznych.

- Podstawa indukeyjna.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce. 470534
- Garnek moze by¢ uzywany w piecu.
- Pokrywka nie nadaje sie do uzywania w piecu. UCHWYT NA POKRYWKE
kod litry mm PLN - Wykonana ze stali nierdzewnej. m
611029 7 367x290x(H122 131,00 - Powtoka antyposlizgowa.
611036 75 387x310x(H)130 143,00 - Nadaje sie do mycia w zmywarce.
611043 9 405x332x(H) 138 143,00 kod mm sat./opak.
611012 43 425x332x(H)70 145,00 470534 224x52x(H)105 21,50/43,00
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PATELNIE INDUKCYJNE ALUMINIOWE

TITANIUM PROFESSIONAL

- Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu aluminium,
odpowiednie do wszystkich typow kuchni

- Mozna uzywa¢ w piecach (do 250°C)

- Aluminiowy korpus doskonale przewodzi ciepto, zapewnia jego
szybkie i rownomierne rozprowadzanie, dzieki czemu patelnia
jest gotowa do uzytku w krdtkim czasie

- Dtugie, niewypetnione, nienagrzewajace sie uchwyty wykonane
ze stali nierdzewnej 18/10

- Powtoka Teflon® Platinum Plus zapobiegajaca przywieraniu,
odporna na wysoka temperature (do 250°C).

- Powtoka naktadana w 3 warstwach, co zwieksza jej odpornos¢
na zuzycie i sprawia, ze patelnia nadaje sie idealnie do intensyw-
nego uzytkowania

- Bardzo tatwe mycie

PATELNIA INDUKCYJNA TITANIUM
PROFESSIONAL Z ODLEWU ALUMINIUM

kod o dno (mm) mm PLN
629154 190 0250x(H)50 177,00
629253 220 0290x(H)55 219,00
629345 260 9330x(H)60 251,00

TACA RYFLOWANA DO KUCHENEK

INDUKCYJNYCH

- Mozna uzywac na kuchenkach indukcyjnych

- Wykonana z odlewu aluminium z nieprzywierajaca
powtoka z Teflonu®

- Odpowiednia do uzycia przy temperaturze nieprze-
kraczajacej 250°C

kod mm PLN

629130 390x260x(H)35 132,00

Zobacz film

30%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII

Podktad: wtasciwosci antykorozyjne,
odpornos¢ na uderzenia i wieksza
wytrzymatos¢ powtok

Powtoka tytanowa: odpornos¢
na zarysowanie i Scieranie

Powtoka posrednia: Whitford® Xylan
zapobiegajaca przywieraniu

Powtoka wierzchnia:
wzmocnienie wtasciwosci powtoki
nieprzywierajace] i rozjasnienie
powierzchni

Korpus aluminiowy Indukcyjne dno
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PATELNIE ALUMINIOWE TITANIUM A

PROFESSIONAL || S

- Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu alumi- e e
nium, odpowiednie do wszystkich typow kuchni, z wyjatkiem Podktad: wtasciwosci antykorozyjne,
indukcyjnych odpornos¢ na uderzenia i wigksza

- Mozna uzywaé w piecach [do 250°C) wytrzymatos¢ powtok

- Aluminiowy korpus doskonale przewodzi ciepto, zapewnia jego Powtoka tytanowa: odpornos¢ na
szybkie i rownomierne rozprowadzanie, dzieki czemu patelnia zarysowanie i $cieranie

Powtoka posrednia: Whitford® Xylan

jest gotowa do uzytku w krétkim czasie
zapobiegajaca przywieraniu

Nienagrzewajace sie uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej
18/10

Powtoka Whitford® Xylan zapobiegajaca przywieraniu, odporna
na wysoka temperature (do 250°C] Zastosowanie warstwy
tytanu pomiedzy aluminium a powtoka nieprzywierajaca
poprawia przyczepnos¢ powtoki. Taka podwajna warstwa
wydtuza zywotnos¢ powtoki i zapewnia dodatkowa odpornos¢
na zarysowania

- Bardzo tatwe mycie

Powtoka wierzchnia: wzmocnienie
wtasciwosci powtoki nieprzywierajacej
i rozjasnienie powierzchni

30%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII

Korpus
aluminiowy
PATELNIA TITANIUM PROFESSIONAL
kod @ dno (mm) mm PLN

629109 180 9240x(H)55 159,00
629307 260 9320x(H)55 199,00
629208 629208 220 0280x(H]55 179,00
629352 300 0360x(H)55 289,00
629390 340 0400x(H)55 329,00

839010 PATELNIA 629305
WOK TITANIUM PROFESSIONAL TITANIUM PROFESSIONAL GLEBOKA
kod 6 dno (mm) mm PLN kod ¢ dno (mm) mm PLN
839010 157 9320x(H) 100 207,00 629505 225 5280x(HIg5 219,00

: |§|

!

Zol-)acz film

[Teh R
Zobacz film

629802 629604 629413

PATELNIA DO GRILLOWANIA  PATELNIA DO RYB TITANIUM  PATELNIA DO NALESNIKOW
TITANIUM PROFESSIONAL PROFESSIONAL OWALNA TITANIUM PROFESSIONAL
RYFLOWANA kod o dno mm PLN kod edno mm PLN

kod g dno(mm] mm P (mm] (mm)

LN
629802 220 550x290x(HIS5 209,00 629604 175 400x275x(HI35 249,00 629413 260 9320x(H)20 219,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 33




PATELNIE ALUMINIOWE MARBLE PROFESSIONAL

INDUCTION Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

- Wykonane z twardego odlewu aluminium, odpowiednie do wszystkich
typow kuchni

- Przystosowane do uzywania w piecach

- Aluminiowy korpus zapewnia szybkie i rownomierne rozprowadzanie
ciepta, dzieki czemu patelnia jest gotowa do uzytku w krotkim czasie

- Trojwarstwowa, ,marmurkowa” powtoka zapobiegajaca przywieraniu,

Podktad wzmacniajacy

Powtoka posrednia wzmacnia
wtasciwosci innych powtok

odporna na wysoka temperature [do 260°C] i niezwykle wytrzymata Wytrzymata powtoka

- Uchwyty wykonane z epoksydowanej stali wierzchnia

- Bardzo tatwe mycie
Korpus

aluminiowy

EWPE Indukcyjne dno

[=1:F «

Zobacz film

627631
PATELNIA INDUCTION

kod odno mm PLN
(mm)

627600 140 g200x(H)40 69,00
627617 180 @240x(H)42 88,00
627662 200 g260x(H)45 100,00
627624 220 9280x(H)50 115,00
627631 260 ¢320x(H)50 147,00
627648 280 g360x(H)50 185,00
627655 300 ¢390x(H)50 182,00

627747 627686 627716

PATELNIA WOK INDUCTION PATELNIA DO NALESNIKOW  PATELNIA DO RYB INDUCTION

kod odno mm PLN INDUCTION OWALNA

(mm) kod g dno mm PLN kod g dno mm PLN
627730 210 ¢280x(HI75 141,00 (mm) [mm)

627747 210 ¢320x(HI95 166,00 627679 240 0280x(HI25
627686 280  ¢320x(HI20

34 MHENDI

94,00 627716 185 280x400x(H)55 189,00

135,00
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PATELNIE ALUMINIOWE PLATINUM PROFESSIONAL Y
Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA ﬂ @ S @
- Wykonane z twardego odlewu aluminium, odpowiednie do wszystkich typéw omnonJ\_cereme JAsedre JL g Jndudton JL_vash
kuchni
- Nie mozna uzywac w piecach
- Aluminiowy korpus zapewnia szybkie i rownomierne rozprowadzanie ciepta, Podktad wzmacniajacy
dzieki czemu patelnia jest gotowa do uzytku w krotkim czasie L .
- Tréjwarstwowa powtoka Teflon® Platinum Plus zapobiegajaca przywieraniu, Powtoka posrednia wzmacnia
odporna na wysoka temperature (do 260°C) i niezwykle wytrzymata sprawia, Wytrzyrr;a;a wtasciwosci innych powtok
ze patelnia nadaje sie idealnie do intensywnego uzytkowania wigfzvéhoni:
- Uchwyt ze stali nierdzewnej pokrytej antyposlizgowym silikonem zapewnia
wygodne trzymanie Korpus
- Bardzo tatwe mycie aluminiowy
Indukcyjne dno
1zolowany,
qr- antyposlizgowy
gk |:i|| uchwyt
Zobacz film
PATELNIA Z POWLOKA
NIEPRZYWIERAJACA
kod odno mm PLN
(mm)
621103 140 o200x(H)4 123,00 (@]
621110 180  @240x(H)50 135,00
621127 200 ¢260x(H)52 146,00
621134 200  ¢280x(H)52 179,00
621158 215 ¢320x(Hl60 194,00
PATELNIA DO PAELLI Grille Fiesta
- Wysokiej jakosci patelnia wykonana ze stali na stronie 848
walcowanej
- Z dwoma porecznymi uchwytami
kod Odpowiednie mm PLN
do grilli
622094 0300x(HI110 45,00 [
622100 9340x(H)40 56,00
622117 a380x(HI120 67,00 E
622216 9420x(H)120 83,00
622308 p460x(HI40 82,00
622353 0550x(H1100 136,00 [X]

622407  Fiesta 146002 p600x(H)40 179,00
622605 Fiesta 146804  9800x(H)50 399,00
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WOKI | PATELNIE ZE STALI WEGLOWEJ

- Wykonane ze stali weglowej.

- Nadaja sie do wszystkich rodzajow kuchni, w tym indukcji.
- Nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

- UWAGA: nalezy zakonserwowac przed uzyciem.

628058

PATELNIA
- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej, z otworem
do zawieszenia.
- Moze by¢ uzywana w piecu do temperatury 220°C.
kod o dno (mm) mm PLN

628058 254 #327x593 137,00

627976

PATELNIA DO NALESNIKOW
- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej, z otworem
do zawieszenia.
- Ptaskie dno, idealne do przygotowywania nalesnikow, pancakes,
a takaze tortilli.
- Moze by¢ uzywana w piekarniku w temperaturze do 220°C.
kod ¢ dno (mm) mm PLN

627976 255 520x282x(H)85 106,00

627945

36 MHENDI

628003

PATELNIA

- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej, z otworem
do zawieszenia.

- Moze by¢ uzywana w piecu do temperatury 220°C.

kod @ dno (mm) mm PLN
628003 156 9204x385 73,00
628010 186 0244x470 86,00
628027 205 0264x490 93,00
628034 230 0282x504 99,00
628041 238 #306x530 109,00
627983

PATELNIA DO GRILLOWANIA, KWADRATOWA
- Powierzchnia ryflowana.
- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej, z otworem
do zawieszenia.
- Z dziébkiem do wylewania nadmiaru ttuszczu.
- Moze by¢ uzywana w piecu do temperatury 220°C.
kod mm PLN
627983 480x282x(H)80 124,00

PATELNIA DO SERWOWANIA

- Patelnia wykonana ze stali weglowej.

- Dwa uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej.

- Moze by¢ uzywana w piekarniku w temperaturze do 250°C.

kod o dno (mm) mm PLN
627914 95 0144x170 55,00
627921 110 9164x195 59,00
627938 125 0184x216 65,00
627945 140 9204x240 70,00
627952 170 0243x280 83,00
627969 185 0264x297 91,00
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@0 e ==
ceramic electro gas induction oven wash

627990

WOK

- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowej,

z otworem do zawieszenia.

0 <
ceramic eleciro gas induction wash

627907

WOK Z DREWNIANYM UCHWYTEM

- Uchwyty wykonane z drewna kauczukowego, zamontowane

na stalowym rdzeniu, jeden z otworem do zawieszenia.

- Moze by¢ uzywany w piecu do temperatury 220°C. kod g dno (mm) mm PLN
kod 9 dno (mm) mm PLN 627907 9324x565 174,00

627990 180 9304x530 127,00

ZASADY UZYWANIA PATELNI ZE STALI WEGLOWEJ

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Przed pierwszym uzyciem umyj patelnie Doktadnie osusz przed uzyciem. Patelnia jest Rozgrzej patelnie i wiej olej.

goraca woda z mydtem przy uzyciu gabki. gotowa do uzycia. Nie przegrzewaj patelni.

Krok 4 Krok 5 Krok 6

Do czyszczenia uzyj goracej biezacej wody i gabki
lub szczotki do szorowania. Natychmiast osusz.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Przed schowaniem natrzyj patelnie odrobina ole-

ju, aby wzmocnic warstwe patyny zapobiegajacej
przywieraniu.

MHENDI

W przypadku przypalonych zabrudzen wyszoruj
patelnie sola i recznikami papierowymi. Nigdy
nie mocz tej patelni ani nie wktadaj jej do zmywarki.
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PATELNIE ZE STALI WEGLOWEJ

- Wykonane ze stali weglowej.

- Ergonomiczny uchwyt wykonany ze stali weglowe] z otworem
do zawieszenia.

- Nadaja sie do wszystkich rodzajow kuchni: indukcyjnych,
gazowych, elektrycznych i ceramicznych.

629420 - 629475

629482

629499

629529

38 MHENDI

- Nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

- Doskonate przewodnictwo cieplne.

- Solidna konstrukcja, bardzo dtuga wytrzymatosc.

- Uwaga: Wymagaja zaimpregnowania przed pierwszym uzyciem.

PATELNIA LYONNAISE

- Klasyczna okragta patelnia ze stali weglowej o ksztatcie
Lyonnaise.
Idealnie nadaje sie do roznych sposobow przygotowywania
potraw - od obsmazania i smazenia po opiekanie i duszenie.
Lekka i tatwa w obstudze - idealna do codziennego uzytku.
Z biegiem czasu, dzieki sezonowaniu, powstaje naturalna
powierzchnia nieprzywierajaca.
Szybko sie nagrzewa - doskonale nadaje sie do smazenia
i karmelizacji.
Wygodny uchwyt w stylu francuskim.
Wyposazona w otwor do zawieszania utatwiajacy przechowywanie.
Przystosowana do uzytku w piekarniku - do 10 minut w maksy-
malnej temperaturze 200°C.

kod mm PLN
629420 9210x(H)100 62,00
629437 9220x(H)100 67,00
629444 9240x(H)100 75,00
629451 9270x(H)130 83,00
629468 0280x(H)130 98,00
629475 9320x(H)130 112,00
629482 0360x(H)140 115,00

PATELNIA DO NALESNIKOW
- Krawed? zaprojektowana tak, aby utatwi¢ zsuwanie nalesnikow.
kod mm PLN
629499 9290x(H)100 91,00

PATELNIA DO PANCAKES
- Ostry kat przy dnie utatwiajacy przewracanie pancakes.

kod mm PLN
629512 0120x(H)100 34,00
629529 9140x(H)100 39,00
629536 0180x(H)100 47,00
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ZE STALI WALCOWANEJ

- Tradycyjne patelnie wykonane ze stali walcowanej

- Ulubione patelnie mistrzéw kuchni

- Prostota, solidne wykonanie i wszechstronnos¢
zastosowan to cechy doceniane od pokolen

electro

PATELNIE PROFI LINE INDUCTION [

ceramic ]

z|e|Z] =
935 induction wash Stackable

Zobacz film

PATELNIA UNIWERSALNA
INDUCTION
kod o dno (mm) mm PLN

628638 180 0240x(H)45 78,00
628614 220 9280x(H)50 120,00
628706 240 9300x(H)50 119,00
628621 260 9320x(H)50 140,00

628614
PATELNIA DO NALESNIKOW PLYTKA
kod 0 dno (mm) mm PLN
628805 628805 200 9230x(H25 71,00
PRZYGOTOWANIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

Rozgrzej patelnie zolejem.  Za pomoca recznika papie-  Po doktadnym przetarciu ~ Wsyp duzailos¢ solina Usui brudna sol, wytrzyj ~ Rozprowadz olej na patelni
Wrzuc obierki od ziemniakow  rowego ostroznie przetrzyj  oproznij patelnie. Pozostaw  patelnie i ponownie przetrzyj - doktadnie patelnie i wlej czystym recznikiem

iduzo soli, a nastepnie smaz  mieszanina wnetrze patelni. na niej resztki obierek recznikiem papierowym, ~ ponownie niewielkailosc  papierowym.

przez kilka minut. ziemniakow. aby usunac resztki obierek.  oleju. Patelnia jest gotowa do
Uwaga! Nie wykonuj tej pierwszego uzycia lub
czynnosci na wtaczone] przechowywania.
kuchence.
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PATELNIA ZELIWNA

- 22 dziébkami, 1 po kazdej stronie.

- Duzy uchwyt z otworem do zawieszenia.

- Dostepna w 3 rozmiarach (629314, 629321,
629338).

kod | mm | PLN

629314 |  o165x(HI35 | 44,00
629321 |  0200xH)40 | 48,00

| 61,00

629338 | 0250x(H)40

electro

L]

0

5 induction

PATELNIA ZELIWNA DO GRILLOWANIA,
OKRAGLA
- Zeliwny uchwyt.
- Z 2 dziobkami do tatwego wylewania nadmiaru ttuszczu.
kod mm PLN
629925 629925 398x265x(H)48 87,00
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629376

KOCIOLEK ZELIWNY

- Kompletny zestaw z pokrywa i uchwytem.

- Uchwyt jest idealny do przenoszenia kociotka lub zawieszenia go
nad otwartym ogniem.

kod litry Scianke (mm) mm PLN

629376 72 4 g310x(H)155 196,00

|

o

electro

wash

=Js

gas

induction

ceramic

629291

KOCIOLEK ZELIWNY

- Kompletny zestaw z pokrywa i uchwytem.

- Uchwyt jest idealny do przenoszenia kociotka lub zawieszenia go
nad otwartym ogniem.

- Na 3 nogach - tradycyjny design wywodzacy sie z RPA.

- Pojemnosc: 6 L.

POLMISEK ZELIWNY Z DREWNIANA
PODSTAWA | UCHWYTEM

- Potmisek i uchwyt wykonane z zeliwa.

- Podktadka wykonana z drewna brzozowego.

- Pétmisek nadaje sie do uzytku w piecu.

- Zdemontowana raczka.

- Zestaw nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

629383 280x140x(H)30 71,00

ceramic

629932

PATELNIA ZELIWNA DO GRILLOWANIA,
KWADRATOWA
- Raczka wykonana z zeliwa

kod mm PLN
629291 0245x(H)280 209,00

629383 !@l

629369

PATELNIA ZELIWNA DO GRILLOWANIA
- Zebrowana powierzchnia przeznaczona do grillowania.
- Z dzidbkiem do tatwego wylewania nadmiaru ttuszczu.

kod mm PLN - Uchwyt z otworem do zawieszenia.
629932 230x230x(H)25 63,00 kod mm PLN
629369 250x250x(H)50 79,00
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NACZYNIA MIEDZIANE INDUCTION

- 3-warstwowa konstrukcja o grubosci 2,5 mm, sktadajaca sie
ze stali nierdzewnej (0,4 mm), aluminium (1,5 mm) i miedzi

0,4 mm)

Al

aluminium

- Ergonomiczny, niewypetniony, nienagrzewajacy sie uchwyt

ze stali nierdzewnej mocowany nitami

PATELNIA INDUCTION
kod grubos¢ (mm) mm PLN
607060 25 g240x(H)S0 259,00

GARNKI DO MULI | SOSOW

GARNEK DO MULI Z POKRYWKA
- Wykonczony czarna emalia
- Rant ze stali nierdzewnej
kod poj. (kg)  litry mm PLN

625002 1 25 ¢200x(H)180 79,00
625057 15 34 ¢220x(H195 85,00
625101 2 52 ¢260x(H)210 96,00
625804

625705
42

607060

625057

GARNEK DO ZUP | SOSOW

Z POKRYWKA

- Wykoniczony emalia

- Rant ze stali nierdzewnej

- Niska pokrywka

kod - litry mm PLN

625804 niebieski 0,6 #120x(HI95 49,00
625705 czarny 08 ¢140x(H)110 52,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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(\M

Al

aluminium

o

“electro_

18/0

slailess steel

18/8

slainlesssteel

/8
WOK 3-PLY BEZ POKRYWKI
- Szybko sie nagrzewa, doskonale rozprowadza ciepto
- Wysoka odpornos¢ na scieranie
- Dtugi, niewypetniony, nienagrzewajacy sie uchwyt
ze stali nierdzewne]

- Ptaskie dno 145 mm
- Mozna uzywac w piecach w temp. maks. 250 °C
kod mm PLN
839003 9360x(H)90 239,00
839003 stal nierdzewna 18/8 (0,4 mm) ————
aluminium (1,5 mm) ———
stal nierdzewna 18/0 (0,5 mm] —>
%]
622742 622858
PATELNIA EMALIOWANA PATELNIA GLEBOKA, EMALIOWANA
- Z dwoma wygodnymi uchwytami - Model gteboki, z dwoma wygodnymi uchwytami
- Wykonana z emaliowanej stali - Wykonana z emaliowanej stali
kod mm PLN - Do przygotowywania jak i serwowania positkow
622704 9100x(H)20 31,00 kod mm PLN
622711 9120x(H)25 32,00 622810 145x(H)40 33,00
622728 150x(H)27 34,00 622827 9170x(H)40 39,00
622735 9200x(H)36 39,00 622834 9185x(H)43 45,00
622742 9240x(H)40 44,00 622841 9205x(H)57 48,00
622773 9300x(H)50 65,00 H 622858 9245x(H)70 52,00
622780 9340x(H)50 78,00
622551
PATELNIA EMALIOWANA 622544
- Wykonana ze stali weglowej. 622537
- Emaliowane wykonczenie.
- 2uchwyty.
- Nadaje sie do kuchenek gazowych, ceramicznych
i elektrycznych.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
622551 9200x(H)45 36,00 622520
622544 9160x(H)45 31,00
622537 0140x(H)45 29,00
622520 9120x(H)40 25,00 622513
622513 100x(H)40 23,00
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Pojemniki GN

PRZEZNACZENIE:

Piece konwekcyjne
i konwekcyjno-parowe
Bemary

Podgrzewacze
Urzadzenia chtodnicze
i mroznicze

Do przechowywania
Zywnosci

Mycie w zmywarkach
WEASCIWOSCI:
Zakres temperatury
Mozliwos¢ pietrowania
BUDOWA:

Materiat

Grubosé $cianki (mm)
Dostepne wysokosci (mm)
AKCESORIA:
Pojemniki perforowane
Pokrywki

Pokrywki z uszczelka
silikonowa

Pokrywki z wycieciem
na chochle

Ociekacz

Listwa wspornikowa
DODATKOWE INFORMACJE
tatwe do czyszczenia
Oznaczenie rozmiaru GN
Oznaczenie pojemnosci

Nie wehtaniaja zapachow
i smakow

44

POJEMNIKI GN
STALOWE
PROFI LINE

X X X X

<

-40°C /300°C
v

AISI 304
07-08
20-200

v
v

v

Zqodne z najbardziej
restrykcyjnymi
przepisami dot.

kontaktu z zywnoscia
[np. do szpitali)

Doskonata odpornos¢
na korozje
.

Bardzo mocne i trwate

POJEMNIKI GN
STALOWE
KITCHEN LINE

R X X

<

-40°C / 300°C
4

AISI 201
0,6-0,7
20-200

v
v

<

4

Bardzo stabilne dzieki
wzmocnionym
naroznikom
.

Odporne na korozje
przy prawidtowym
uzytkowaniu

MHENDI

POJEMNIKI GN
STALOWE
BUDGET LINE

X X X N\

<

-40°C/300°C
4

AISI 201
0,6-0,7
20-200

v

Odporne na
korozje przy
prawidtowym
uzytkowaniu

POJEMNIKI GN
ZPRZEZROCZYSTEGO
POLIWEGLANU

-40°C/110°C
v

poliweglan
2-3
65-200

v
v
v
v
Wysoka odpornosc

na uderzenia,
bardzo wytrzymate
.

Doskonata
przezroczystos¢



POJEMNIKI GN POJEMNIKI GN
Z CZARNEGO/BIALEGO POJEMNIKI GN HACCP POJEMNIKI GN
POLIWEGLANU ZPOLIPROPYLENU ZPOLIPROPYLENU ZPORCELANY
v
v 4 4 v
v
-40°C/110°C -40°C/80°C -40°C/80°C do 600°C
v v 4 v
poliweglan polipropylen polipropylen porcelana
2-3 2-29 2-29
65-150 100-200 65-200 20-65
v v 4
4
v v
v v v
v v 4
v v v v
Idealne do prezentacji Przezroczysty materiat Wtopiona w tworzywo etykieta Specjalny, najbardziej
. HACCP do monitorowania wytrzymaty rodzaj
Wysoka odpornos¢ procesu przechowywania porcelany dostepnej
na uderzenia, na rynku

bardzo wytrzymate

Zywnosci
.
Przezroczysty materiat
.

Pokrywki i kolorowe
klipsy do oznakowania
magazynowanych
produktow zgodnie
2 HACCP (sprzedawane
oddzielnie)

.
Najwyzsza odpornos¢
na zadrapania,
obttuczenia i szok
termiczny
.
Niezwykle czysta,
biata barwa
.

Idealne do prezentacji

MHENDI
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SYSTEM NORMY GASTRONOMICZNEJ - GN

- Oznaczenie standardowych rozmiarow pojemnikow wykorzystywanych w gastronomii okreslone w normie PN-EN 631-1:1996

- Standaryzacja wymiardw pojemnikéw utatwia ich wykorzystanie w rdznych urzadzeniach gastronomicznych, ktére sa projektowane
z uwzglednieniem tych wymiaréw, np. w piecach, pojemnikach termoizolacyjnych, szafach chtodniczych, bemarach, wozkach
do transportu

GN 1/9
GN 1/6
GN 1/3 GN 1/9 GN 1/1

GN 1/6 GN 1/9

GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4

GN 1/2
GN 2/4 GN 1/4
GN 1/1 GN 2/3 GN 1/3
wysokos¢ (mm)
20 40 65 100 150 200

ROZMIARY POJEMNIKOW GN:

GN 2/1 D GN1/1 Q GN 2/3 m GN 2/4 E| GN1/2
650x530 mm 530x325 mm 354x325 mm 530x162 mm 325x265 mm
@ GN1/3 H} GN 1/4 @ GN1/6 @ GN1/9

325x176 mm 265x162 mm 176x162 mm 176x108 mm
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POJEMNIKI GN PROFI LINE ZE STALI NIERDZEWNEJ T
- Moga byc stosowane w piecach konwekeyjnych, lodowkach, bemarach i podgrzewaczach. m
- Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10. —

- Bardzo solidna konstrukcja.
- Zaokraglone krawedzie pozwalajace utrzymac czystosc.

Bardzo mocne i trwate

Odpornosc¢ termiczna
-40°C/300°C

Doskonata odpornos¢
na korozje

Zmniejszony wewnetrzny
promien zwigksza pojemnos¢
maksymalna

GN2/1 GN1/1 GN2/3 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
650x530 530x325 354x325 325x265 325x176 265162 176x162 176x108

mm mm mm mm mm mm mm mm
2/1 11 2/3
- 801109 l 801222 ! 801321
kod litry grubos¢  wys. PLN kod litry  grubos¢  wys. PLN kod litry grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm) (mm] {mm) (mm] {mm]

801109 58 08 200 389,00 801208 28 08 200 219,00 801307 18 08 200 171,00
801116 43 08 150 337,00 801215 21 08 150 194,00 801314 13 08 150 149,00
801123 30 08 100 245,00 801222 14 08 100 154,00 801321 9 07 100 103,00
801130 19 08 65 219,00 801239 9 08 6 107,00 801338 55 07 65 84,00
801147 11 08 40 193,00 801246 5 08 40 107,00 801345 3 07 40 69,00
801154 55 08 20 192,00 801253 25 08 20 94,00 801352 15 07 20 67,00

2/4 1/2 13
D 801666 5 801420 E 801529
kod litry grubos¢  wys. PLN kod litry  grubos¢  wys. PLN kod litry grubos¢  wys. PLN
(mm] (mm) (mm]  (mml (mm] (mml

801840 86 07 150 161,00 801406 125 08 200 161,00 801505 78 08 200 128,00
801666 58 07 100 129,00 801413 95 07 150 120,00 801512 57 07 150 98,00
801857 4 07 65 88,00 801420 65 07 100 85,00 801529 4 07 100 74,00
801864 25 07 40 78,00 801437 4 07 6 72,00 801536 25 07 65 56,00
801871 12 07 20 64,00 801444 2 07 40 58,00 801543 15 07 40 50,00

801451 1 07 20 51,00 801550 08 07 20 43,00
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1/4 1/6

kod litry grubosc  wys. PLN kod

(mm)  (mm]

litry  grubosc

801604 55 08 200 99,00 801703 34
801611 4 07 150 85,00 801710 24
801628 28 07 100 66,00 801727 1.6
801635 18 07 65 52,00 801734 1

801642 1,7 07 40 48,00
801659 09 07 20 42,00

POJEMNIKI GN PERFOROWANE

- Srednica perforacji 3 mm
- Perforowane $cianki [wysokos¢ 100 mm i wyzej)

hn
D 802229
kod litry grubosé (mm)  wys. (mm)
802205 28 08 200
802212 21 08 150
802229 14 0,8 100
- Perforowane dno
kod litry grubos¢ (mm) wys. (mm)
802236 9 08 65
802243 5 08 40
802168 25 08 20
1/2
E| 802427
kod litry grubos¢ (mm) wys. (mm)
802427 65 07 100

- Perforowane dno

kod litry grubosé (mm) wys. (mm)
802434 4 0,7 65
802441 2 07 40

48

PLN
279,00
260,00
166,00

PLN
125,00
99,00
89,00

PLN
89,00

PLN
69,00
62,00

(mm)
1
0,8
0,7
0,7

1/9

801727 @

wys. PLN

(mm)

200 124,00

150 76,00

100 49,00

65 39,00
2/3

kod litry
802328 9

- Perforowane dno

kod litry
802335 55
802342 3

1/3

kod litry
802502 78
802519 57
802526 b

- Perforowane dno

kod litry
802533 25
802540 12

MHENDI

kod litry grubos¢  wys.
(mm) (mm)

801826 1 0,7 100
801833 06 07 65

802328

grubosé (mm)  wys. (mm)

0,7 100
grubosé (mm) wys. (mm)

0,7 65

0,7 40

802526

grubos¢ (mm) wys. (mm)

0,7 200

0,7 150

0,7 100
grubosé (mm) wys. (mm)

0,7 65

0,7 40

801826
PLN

60,00
40,00

PLN
119,00

PLN
84,00
79,00

PLN
149,00
119,00

79,00

PLN
60,00
49,00
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POJEMNIKI GN Z CHOWANYMI UCHWYTAMI

11
l 803202
kod litry grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm]
803202 28 08 200 234,00
803240 14 07 100 147,000
1/3
E 803509
kod litry grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm)
803509 78 08 200 138,00
803264 39 07 100  80,00[]

804100

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

- Odpowiedni do pojemnikéw GN Profi Line
oraz pojemnikow GN z poliweglanu

kod grubos¢  GN mm PLN
(mm)

804100 08
804117 07
804179 08
804124 07
804131 07
804148 07
804155 0,7
804162 07

GN 1/1 530x325
GN 2/3 354x325
GN 2/4 530x162
GN 1/2 265x325
GN 1/3 325x176
GN 1/4 265x162
GN 1/6 176x162
GN 1/9 176x108

91,00
61,00
63,00
56,00
43,00
37,00
33,00
26,00

804209
POKRYWKA DO POJEMNIKOW

GN Z WYCIECIEM NA UCHWYTY
kod GN mm PLN
804209 GN1/1 530x325 88,00
804216 GN2/3 354x325 64,00
804223 GN1/2 265x325 56,00
804230 GN1/3 325x176 46,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

2/3 1/2
! 803301 5 803400
kod litry grubos¢  wys. PLN kod litry grubos¢ wys. PLN
(mm) ~ (mm) (mm)  (mm)
803301 18 08 200 198,00 803400 125 08 200 160,00
803257 625 07 100 91,00 [
1/4 1/6
EH 803608 % 803707
kod litry grubos¢  wys. PLN kod litry  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm] (mm)  (mm)
803608 55 08 200 119,00 803707 34 08 200 125,00
Wyciecie
— na chochle

805114

Z WYCIECIEM NA CHOCHLE
- Odpowiedni do pojemnikow GN Profi Line
oraz pojemnikow GN z poliweglanu

kod grubos¢  GN mm PLN
(mm)

805138 07
805107 0.7
805114 07
805121 07
805145 07
805152 07

GN 1/3 325x176
GN 1/1 530x325
GN 2/3 354x325
GN 1/2 265x325
GN 1/4 265x162
GN 1/6 176x162

41,00
83,00
60,00
51,00
35,00
32,00

804322

POKRYWA Z WYCIECIEM
NA UCHWYTY
kod GN mm PLN
804322 GN1/2 265x325 163,00
804339 GN1/3 325x176 121,00
804346 GN1/4 265x162 105,00

MHENDI

802601

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

Z USZCZELKA SILIKONOWA

- Silikonowa uszczelka zapewnia szczelne
zamykanie

- Odpowiednia tylko do pojemnikow GN
Profi Line

- Hermetyczna konstrukcja pokrywki poma-
ga zachowac Swiezo$¢ zywnosci i zapobie-
ga przeciekaniu podczas transportu

kod GN mm PLN

802601 GN1/1 530x325 225,00
802618 GN2/3 354x325 162,00
802625 GN1/2 265x325 152,00
802632 GN1/3 325x176 116,00
802649 GN1/4  265x162 95,00
802656 GN1/6 176x162 89,00
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POJEMNIKI GN KITCHEN LINE

- Moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych, lodowkach,
bemarach i podgrzewaczach

- Bardzo stabilne dzieki wzmocnionemu kotnerzowi

- Oznaczenie rozmiaru GN na kotnierzu pojemnikow

- Gtadkie krawedzie pozwalajace utrzymac czystos¢

-40°C 300°C

Stabilne dzieki
wzmocnionym
naroznikom

Odpornos¢ termiczna
-40°C /300°C

Odporne na korozje [przy
prawidtowym uzytkowaniu)

Grubos¢ scianki 0,6-0,7 mm

GN1/1 GN2/3 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
530x325 354x325 325x265 325x176 265x162 176x162 176x108

mm mm mm mm mm mm mm
11 2/3 1/2
D 806135 Q 806234 E 806333
kod litry — grubos¢  wys. PLN kod lity  grubos¢  wys. PLN kod lity  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm) (mm)  (mm) (mm)  (mm)

806159 28 07 200 100,00 806258 155 07 200 92,00 806357 125 07 200 66,00
806142 21 07 150 81,00 806241 13 07 150 72,00 806340 95 07 150 53,00
806135 14 06 100 56,00 806234 9 06 100 48,00 806333 65 06 100 39,00
806128 9 06 65 42,00 806227 55 06 65 3500 806326 4 06 65 26,00
806111 5 06 40 37,00 806210 3 06 40 31,00 806319 2 06 40 23,00
806104 25 06 20 32,00 806203 15 06 20 27,00 806302 1 06 20 18,00

1/3 1/4 1/6
@ 806432 H} 806531 @ 806630
kod litry  grubos¢  wys. PLN kod lity  grubos¢  wys. PLN kod lity  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm) (mm)  (mm] (mm)  (mm)

806449 57 07 150 42,00 806555 55 07 200 46,00 806654 34 07 200 43,00
806456 78 07 200 55,00 806548 4 07 150 38,00 806647 24 07 150 28,00
806432 4 06 100 29,00 806531 28 06 100 27,00 806630 16 06 100 19,00
806425 25 06 65 20,00 806524 18 06 65 19,00 806623 1 06 6 16,00
806418 15 06 40 19,00
806401 06 06 20 17,00

1/9 kod litry g[;b;?é [xy;] PLN
806746 28 07 150 27,00
@ 806739 1 07 100 19,00
806722 86722 06 06 65 15,00
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POJEMNIKI GN KITCHEN LINE - PERFOROWANE

11

l 807132

- Srednica perforacji 3 mm
- Perforowane $cianki (wysokos¢ 100mm

iwyzej)
kod litry  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm]
807132 14 06 100 76,00
807125 9 06 65 59,00
- Perforowane dno
kod litry  grubos¢ — wys. PLN
(mm)  (mm]
807118 5 06 40 53,00

806845

2/3
! 807224
- Srednica perforacji 3 mm
- Perforowane dno
kod litry  grubos¢  wys. PLN
(mm]  (mm)
807224 55 06 65 47,00

806937

POKRYWKA DO POJEMNIKOW POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN

GN Z WYCIECIEM NA CHOCHLE

kod  grubos¢ GN mm PLN
(mm)

806913 0.7
806920 07
806937 0.7
806944 07
806951 07
806968 0.7
806975 07

GN 1/1 530x325
GN 2/3 354x325
GN 1/2 265x325
GN 1/3 325x176
GN 1/4 265x162
GN 1/6 176x162
GN 1/9 176x108

37,00
34,00
20,00
19,00
16,00
14,00
11,00

804322

OCIEKACZ DO POJEMNIKOW GN POKRYWKA DO POJEMNIKOW

kod grubos¢  GN mm PLN
(mm)
806814 0,7 GN1/1530x325 34,00
806821 0,7 GN2/3 354x325 32,00
806838 0,7 GN1/2 265x325 19,00
806845 0,7 GN1/3 325x176 18,00
806852 0,7 GN1/4 265x162 15,00
806869 0,7 GN1/6 176x162 10,00
806876 0,7 GN1/9 176x108 8,00
806197
kod GN PLN
806197 GN1/1 56,00
806296 GN2/3 46,00
806395 6N 1/2 36,00
806494 GN1/3 25,00
806593 GN 1/4 24,00
806692 GN1/6 18,00
808153
808108

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GN Z USZCZELKA SILIKONOWA
I WYCIECIEM NA UCHWYTY
kod GN mm PLN
804322 GN1/2 265x325 163,00
804339 GN1/3 325x176 121,00
804346 GN1/4  265x162 105,00

LISTWA WSPORNIKOWA
- Do taczenia mniejszych pojemnikow GN
w bemarach, podgrzewaczach itp.
kod GN mm PLN
808108 GN 1/2325x22x(H)10 14,00
808153 GN 1/1530x22x(H)10 18,00

MHENDI

1/2

-

- Srednica perforacji 3 mm
- Perforowane Scianki [wysokos¢ 100mm
i wyzej)

807330

kod litry  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm]
807330 65 06 100 48,00
- Perforowane dno
kod litry  grubos¢  wys. PLN
(mm)  (mm]
807323 4 06 65 34,00

804209

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z WYCIECIEM NA UCHWYTY

kod GN mm PLN
804209 GN1/1 530x325 88,00
804216 GN2/3 354x325 64,00
804223 GN1/2 265x325 56,00
804230 GN1/3 325x176 46,00

807606

POKRYWKA DO POJEMNIKOW

GN Z USZCZELKA SILIKONOWA

- Pasuje do pojemnikéw Kitchen Line
i Budget Line

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Silikonowa uszczelka zapewniajaca
szczelne zamykanie pojemnika

- Hermetyczna konstrukcja pokrywki
pomagajaca zachowat swiezos¢ zywnosci
i zapobiegajaca przeciekaniu podczas
transportu

- Odpornosc¢ termiczna: od -40°C do 300°C

- Latwe czyszczenie

- Nadaje sie do mycia w zmywarce

kod GN mm PLN
807606 GN1/1 530x325 136,00
807613 GN2/3 354x325 121,00
807620 GN1/2 265x325 95,00
807637 GN1/3 325x176 80,00
807644 GN1/4  265x162 74,00
807651 GN1/6 156x142 48,00
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POJEMNIKI GN BUDGET LINE

- Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 201 zapewnia trwatos¢ nawet podczas intensywnego
uzytkowania pojemnika.

- Dzieki duzej odpornosci termicznej (od -40°C do 300°C) pojemnik na zywno$¢ nadaje sie
do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach.

- Wygodny w magazynowaniu dzieki mozliwosci pietrowego uktadania.

- Zaokraglone krawedzie utatwiaja czyszczenie pojemnika.

- Nadaje sie do mycia w zmywarkach. -40°C 300°C

Odpornosc¢ termiczna
-40°C/300°C

Odporne na korozje (przy
prawidtowym uzytkowaniu)

Grubosc Scianki 0,6-0,7 mm

GN1/1 GN2/3 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
530x325 354x325 325x265 325x176 265x162 176x162 176x108

mm mm mm mm mm mm mm
11 2/3 1/2
800133 800232
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
800157 28 200 82,00 800225 55 65 29,00 800355 125 200 54,00
800140 21 150 67,00 800249 13 150 59,00 800348 95 150 44,00
800133 14 100 46,00 800232 9 100 39,00 800331 65 100 32,00
800126 9 65 34,00 800218 3 40 25,00 800324 4 65 22,00
800119 5 40 30,00 800317 2 40 19,00
800102 25 20 26,00 800300 1 20 15,00
1/3 1/4 1/6
@ 800430 H} 800539 800638
kod liry  wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN

800454 78 200 45,00 800553 55 200 38,00 800652 34 200 35,00
800447 57 150 34,00 800546 4 150 31,00 800645 24 150 23,00
800430 4 100 24,00 800539 28 100 21,00 800638 1.6 100 16,00
800423 25 65 17,00 800522 1.8 65 16,00 800621 1 65 13,00
800416 15 40 15,00
800409 08 20 14,00

1/9 kod ity wys.mm)  PLN
800744 28 150 22,00
@ 800737 1 100 15,00
800737 800720 06 65 11,00
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POJEMNIKI GN BUDGET LINE Z UCHWYTAMI

1/1
l 817148
kod litry wys. (mm) PLN
817155 28 200 99,00
817148 21 150 82,00
kod litry wys. (mm) PLN
817452 78 200 58,00
817445 57 150 47,00
806845

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN

kod grubos¢  GN mm PLN
(mm)

0,7
0,7
0,7
0,7
0,7
0,7

07

806814
806821
806838
806845
806852
806869
806876

GN 1/1 530x325
GN 2/3 354x325
GN 1/2 265x325
GN 1/3 325x176
GN 1/4 265x162
GN 1/6 176x162
GN 1/9 176x108

34,00
32,00
19,00
18,00
15,00
10,00
8,00

806197
OCIEKACZ DO POJEMNIKOW GN

kod GN PLN

806197 GN1/1 56,00
806296 6N 2/3 46,00
806395 6N 1/2 36,00
806494 GN1/3 25,00
806593 GN 1/4 24,00
806692 GN 1/6 18,00
808153
808108

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

2/3
E 817247
kod litry wys. (mm) PLN
817254 17 200 83,00
817247 13 150 84,00
1/3
E 817445

806937

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z WYCIECIEM NA CHOCHLE

kod grubos¢  GN PLN

(mm)
07
07
07
07
0,7
07
0,7

mm

530x325
354x325
265x325
325x176
265x162
176x162
176x108

GN1/1
GN2/3
GN1/2
GN1/3
GN 1/4
GN1/6
GN1/9

806913
806920
806937
806944
806951
806968
806975

37,00
34,00
20,00
19,00
16,00
14,00
11,00

804322

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z USZCZELKA SILIKONOWA
I WYCIECIEM NA UCHWYTY
kod GN mm PLN
804322 GN1/2 265x325 163,00
804339 GN1/3 325x176 121,00
804346 GN1/4  265x162 105,00

LISTWA WSPORNIKOWA
- Do taczenia mniejszych pojemnikow GN
w bemarach, podgrzewaczach itp.
kod 6N
808108 GN 1/2325x22x(H)10
808153 GN 1/1530x22x(H)10

PLN
14,00
18,00

mm

MHENDI

1/2
5 817346
kod litry wys. (mm) PLN
817353 125 200 68,00
817346 95 150 57,00
817810

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z WYCIECIEM NA
UCHWYTY

- Z wycieciem po obu stronach na uchwyty

kod GN mm PLN

817810 GN1/1 530:325 36,00

817827 GN2/3 356325 34,00

817834 GN1/2 325:65 21,00

817841 GN1/3 325176 20,00
807606

POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z USZCZELKA SILIKONOWA
- Pasuje do pojemnikéw Kitchen Line
i Budget Line
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Silikonowa uszczelka zapewniajaca
szczelne zamykanie pojemnika
- Hermetyczna konstrukcja pokrywki
pomagajaca zachowat swiezo$¢ zywnosci
i zapobiegajaca przeciekaniu podczas
transportu
- Odpornos¢ termiczna: od -40°C do 300°C
- tatwe czyszczenie
- Nadaje sie do mycia w zmywarce
kod 6N

mm PLN

807606 GN1/1 530x325 136,00
807613 GN2/3 354x325 121,00
807620 GN1/2 265x325 95,00
807637 GN1/3 325x176 80,00
807644 GN1/4  265x162 74,00
807651 GN1/6 156x142 48,00
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POJEMNIKI GN Z POLIWEGLANU

- Profesjonalne pojemniki GN wysokiej jakosci wykonane z poliweglanu
- Nie wehtaniaja zapachow i smakow

- Nieprzezroczyste

- Kolor czarny

- Odpornos¢ na temperature od -40 °C do 110 °C.

E E -40°C  110°C
ne
E. R =i
Zobacz film
Odpornos¢ termiczna
-40°C/110°C
Podziatka na pojemniku
GN1/1 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
530x325  325x265 325x176  265x162 176x162 176x108
mm mm mm mm mm mm
11 1/2 1/3
D 862223 E| 862421 E 862520
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
862216 21 150 95,00 862407 125 200 69,00 862506 78 200 46,00
862223 14 100 86,00 862414 95 150 52,00 862513 57 150 40,00
862209 9 65 66,00 862421 65 100 37,00 862520 4 100 31,00

862438 4 65 35,00 862537 25 65 27,00

1/4 1/6 19
H} 862629 @ 862728 @ 862827
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
862612 4 150 32,00 862704 34 200 30,00 862827 1 100 14,00

862629 28 100 27,00 862711 24 150 26,00
862636 18 65 21,00 862728 1.6 100 20,00

862735 1 65 17,00
POKRYWKA Z CZARNEGO
POLIWEGLANU DO POJEMNI-
KOW GN
kod GN mm PLN

862902 GN1/1 530x325 44,00

862926 GN1/2 325x265 24,00

862933 GN1/3 325x176 17,00

862940 OGN 1/4 265x162 14,00 862902

862957 GN1/6 176x162 12,00
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POJEMNIKI GN Z POLIWEGLANU

- Profesjonalne pojemniki GN wysokiej jakosci wykonane z poliweglanu
- Nie wchtaniaja zapachow i smakow

- Nieprzezroczyste

- Kolor biaty

- Odpornos¢ na temperature od -40 °C do 110 °C.

- Pojemnik gastronomiczny nadaje sie

polycarbonate

do stosowania w kuchenkach S40°C 110°C
mikrofalowych, bemarach
i urzadzeniach podgrzewajacych
do temperatury 110°C.
- Pojemnik na zywnosc¢ jest wygodny
w magazynowaniu dzieki mozliwosci
pietrowego uktadania.
- Nadaje sie do mycia w zmywarkach.
Odpornos¢ termiczna
-40°C/110°C
Podziatka na pojemniku
GN1/1 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6
530x325 325x265 325x176  265x162  176x162
mm mm mm mm mm
11 1/2
l 862285 5 862476
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. [mm) PLN
862285 9 65 72,00 862476 65 100 43,00
862483 4 65 34,00
13 1/4
E 862575 EH 862674
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
862568 57 150 42,00 862674 28 100 22,00
862575 4 100 31,00 862681 18 65 20,00
862582 25 65 27,00
1/6
862964
% 862173 POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN Z BIALEGO
POLIWEGLANU
kod litry wys. (mm) PLN kod GN mm PLN
862766 24 150 28,00 862919 GN1/1 530x325 44,00
862773 1,6 100 20,00 862964 GN1/2 265x325 24,00
862780 1 65 16,00 862971 GN1/3 325x176 17,00
862988 GN 1/4 265x162 14,00
862995 GN 1/6 176x162 12,00
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POJEMNIKI GN Z POLIWEGLANU
- Profesjonalne pojemniki GN wysokiej jakosci wykonane z poliweglanu
- Nie wehtaniaja zapachow i smakow
- Potprzezroczyste
- Bezbarwne
- Odpornos¢ na temperature
od -40°C do 110 °C.

Rozmiar GN
na narozniku
Podziatka na 2/1
pojemniku
Al 1/2
D E| 861424
861226
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. [mm) PLN
861202 24 200 98,00 861400 125 200 51,00
861219 21 150 76,00 861417 9,5 150 43,00
861226 14 100 69,00 861424 6,5 100 33,00
861233 9 65 55,00 861431 4 65 29,00
1/4 1/6
H} 861622 @ 861721
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
861608 55 200 33,00 861707 34 200 26,00
861615 4 150 27,00 861714 24 150 23,00
861622 28 100 22,00 861721 1.6 100 15,00
861639 18 65 19,00 861738 1 65 12,00
864104
POKRYWKA DO POJEMNIKOW
GN Z POLIWEGLANU 868522

- Bez wyciecia
- Pasuje rowniez do pojemnikow GN

o o0 ) OCIEKACZ DO POJEMNIKOW
- Profi Line ze stali nierdzewne]

GN Z POLIWEGLANU
kod GN mm PLN lod oN m PLN
864098 GN2/1 650x530 111,00 868522 GN1/1 467x263 31,00
864104 GN1/1 530x325 44,00 868546 GN1/2 265x206 19,00
864128 GN1/2 265x325 26,00 868553 GN1/3 266x116 12,00
864135 ON1/3 32517 1800 gecr7 oN1js 11axi0s 8,00
864142 GN1/4 265x162 14,00
864159 GN1/6 176x162 11,00
864166 GN1/9 176x108 8,00

56 MHENDI

kod
861196

1/3

-

kod
861509
861516
861523
861530

1/9

it

kod
861820
861837

864203

r\ arho

-40°C 110°C
Odpornos¢ termiczna
-40°C/110°C

861196

litry wys. (mm) PLN
58 200 183,00

861523
litry wys. (mm) PLN
78 200 43,00
57 150 35,00
4 100 28,00
25 65 23,00

861820
litry wys. (mm) PLN
1 100 12,00
06 65 11,00

POKRYWKA DO POJEMNIKOW

GN Z POLIWEGLANU

ZWYCIECIEM NA

CYRKULATOR SOUS-VIDE

- Zwycieciem na cyrkulator zanurzeniowy
do gotowania sous-vide

- Pasuje rowniez do pojemnikow GN

- Profi Line ze stali nierdzewne]

kod

864210 GN1/2
864203 GN1/1

GN

mm PLN
265x325 70,00
530x325 94,00
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POJEMNIKI GN Z POLIPROPYLENU
- Profesjonalne pojemniki GN wysokie] jakosci wykonane z polipropylenu
- Nie wchtaniaja zapachow i smakow
- Potprzezroczyste
- Bezbarwne
- Odpornosc na temperature
od -40 °C do 80 °C.

-40°C  80°C

Odpornos¢ termiczna
-40°C/80°C

Podziatka na pojemniku

GN1/1 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
530x325 325x265 325x176  265x162 176x162  176x108
mm mm mm mm mm mm
11 1/2 1/3
l 5 880128 E 880227
880029
kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
880005 28 200 64,00 880104 125 200 34,00 880203 738 200 28,00
880012 2 150 50,00 880111 95 150 28,00 880210 57 150 24,00
880029 14 100 45,00 880128 65 100 22,00 880227 4 100 18,00
1/4 1/6 1/9 ®)
EH 880326 @ 880425 @ 880524
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
880302 55 200 23,00 880401 34 200 19,00 880524 1 100 10,00
880319 4 150 19,00 880418 24 150 16,00
880326 28 100 16,00 880425 16 100 11,00
880609
POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN
- Odpowiednia do wszystkich pojemnikow SIL 881811
z polipropylenu, rowniez pojemnikow 6N | ———
HACCP do przechowywania produktow .
spozywezych POKRYWKA DO POJEMNIKOW
kod 6N mm PLN GN Z POLIPROPYLENU kod 6N mm PLN
880609 ONI/1 530325 24,00 Z :'SZCZE'-KA ) 881804 ON1/1 50325 57,00
880616 GN12 3250265 16,00 Z:;;Eieetéca?;‘?a“;;f;;a:ijas’i‘:’z’;:;;‘rtoéci 881811 GN1/2 325:x265 41,00
880623 GN1/3 325x176 11,00 Wczasietra'nsportu i gdy pojemnikjest 881828 GN1/3 325x176 31,00
880630 GN1/4 265x162 8,00 przechylony 881835 OGN 1/4 265x162 24,00
880647 GN1/6 176x162 7,00  _ pan utatwiajacy odpowietrzenie 881842 GN1/6 176x162 21,00
880654 GN1/9 176x108 7,00  _ jotwieranie 881859 GN1/9 176x108 20,00
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POJEMNIKI GN HACCP Z POLIPROPYLENU, BEZ POKRYWEK
- Do przechowywania produktow spozywczych zgodnie z normami HACCP
- Szczelnie zamykane
- Nie wehtaniaja zapachéw ani smakow
- Pokrywki i kolorowe klipsy (zielone, zétte, niebieskie, czerwone i fioletowe)
do oznakowania magazynowanych produktow nalezy zamawiac oddzielnie
- Wtopiona w tworzywo etykieta do monitorowania procesu magazynowania
- Zmywalne
- Flamastry do wypetniania etykiet nalezy zamawiac oddzielnie
- Odpornos¢ na temperature od -40 °C do 80 °C

GN 1/1 GN 1/2 GN1/3 GN 1/4
530x325 mm  325x265 mm  325x176 mm  265x162 mm
Al 1/2
D 880050 E|
kod litry wys. (mm) PLN kod
880050 28 200 69,00 880159
880067 21 150 56,00 880166
880074 12 100 50,00 880173
880036 9 65 42,00

58 MHENDI

-40°C  80°C

0
&
=

Zo.bacz film

GN 1/6 GN1/9
176x162 mm ~ 176x108 mm
880159
litry wys. (mm) PLN
12,5 200 39,00
9,5 150 33,00
6,5 100 26,00
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1/3 1/4

E 880258 EH 880371

kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. [mm) PLN
880258 78 200 33,00 880357 55 200 29,00
880265 57 150 28,00 880364 A 150 26,00
880272 4 100 22,00 880371 28 100 19,00
880289 25 65 19,00 880388 18 65 17,00
1/6 1/9
@ 880456 @ 880555
kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. [mm) PLN
880456 34 200 21,00 880555 09 100 12,00
880463 2,4 150 19,00 880562 0,6 65 13,00
880470 1,6 100 15,00
880487 1 65 13,00

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN
- Odpowiednia do wszystkich pojemnikow z polipropylenu,
rowniez pojemnikéw GN HACCP do przechowywania produktow

spozywczych
kod GN mm PLN

880609 GN 1/1 530x325 24,00

880616 GN 1/2 325x265 16,00 880423
880623 GN1/3 325x176 11,00

880630 GN 1/4 265x162 8,00

880647 GN 1/6 176x162 7,00

880654 GN 1/9 176x108 7,00

KLIPSY DO POJEMNIKOW GN HACCP

Z POLIPROPYLENU
- Zestaw 12 szt. w blistrze m
kod kolor ilos¢ szt. w opak. PLN
880661 czerwony 12 1,50/18,00
880478 zielony 12 1,50/18,00
880685 20tty 12 1,50/18,00
880692 iebieski 12 1,50/18,00
880869 fioletowy 12 1,50/18,00 880661 880685 880692 880678 880869
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POJEMNIKI POLIPROPYLENOWE GN HACCP,

Z POKRYWKAMI, SZCZELNE

- Wykonane z polipropylenu. - Zmywalne.

- Nie wehtaniaja zapachow. - Szczelnie zamykane.

- W zestawie klipsy kolorowe (zielony, zotty, niebieski i czerwony). - Markery do wypetniania etykiet nalezy zamawiac osobno.
- Mozliwos¢ pietrowania. - Odpornos¢ na temperature: od -20° do +90°C.

- Z pokrywka.

- Wtopiona w tworzywo etykieta umozliwia kontrole procesu
przechowywania.

GN1/1 GN2/3 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6 GN1/9
530x325 354x325 325x265 325x176 265x162 176x162 176x108

mm mm mm mm mm mm mm
11 2/3
D 873342 Q 873298
POJEMNIK GN 1/1 Z POLIPROPYLENU POJEMNIK GN 2/3 Z POLIPROPYLENU
kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
873366 28 200 92,00 873328 19 200 72,00
873359 21 150 83,00 873311 135 150 65,00
873342 13 100 73,00 873298 9 100 57,00
873335 8 65 70,00
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1/2

5 873267

POJEMNIK GN 1/2 Z POLIPROPYLENU

1/3

E 873236

POJEMNIK GN 1/3 Z POLIPROPYLENU

kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
873281 12,5 200 56,00 873243 6 150 38,00
873267 65 100 42,00 873236 4 100 33,00
873274 10 150 49,00 873229 25 65 29,00
873250 4 65 41,00
1/4 1/6

EH 873199

POJEMNIK GN 1/4 Z POLIPROPYLENU

@ 873168

POJEMNIK GN 1/6 Z POLIPROPYLENU

kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
873212 43 150 30,00 873175 2,6 150 24,00
873199 28 100 28,00 873168 1.7 100 23,00
873182 1.8 65 26,00 873151 11 65 20,00
1/9
871546
@ 473137 FLAMASTRY HORECA

- Do uzytku w restauracjach, barach i firmach cateringowych
- Do opisywania pojemnikow do przechowywania produktow

POJEMNIK GN 1/9 Z POLIPROPYLENU spozywczych
kod litry wys. (mm) PLN - Zestaw 2 szt. w blistrze
873144 15 150 21,00 - Imywalne
873137 1 100 20,00 kod ilos¢ szt. w opak. szt Jopak.
873120 0,6 45 17,00 871546 2 18,50/37,00
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POJEMNIK NA ZYWNOSC Z PODZIALKA

Mozliwos¢
pietrowania
191 381 571 761
870907 870914 870921 870938

Do przechowywania zywnosci

- Wykonany z przezroczystego polipropylenu
Materiat catkowicie pozbawiony BPA - nie wptywa
na smak i zapach zawartosci

Miarka objetosci na Sciance pojemnika
Odpornosc termiczna: od -40°C do +70°C

- Mozliwos¢ pietrowania

Nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowe]
Nadaje sie do mycia w zmywarce

Podlega recyklingowi

Pokrywka do zakupienia oddzielnie

870990

870976

870983

1141
870945

kod
870907
870914
870921
870938
870945
870952
870969

114
172
208

¢l

-40°C  70°C

Wykonany z bezpiecznego

dla zywnosci polipropylenu
odpornego na dziatanie
srodkow chemicznych

1721
870952

mm
190x190x(H)95
190x190x(H)180
235%235x(H) 180
235%235x(H) 230
290x290x(H)210
290x290x(H)320
290x290x(H)400

870969

PLN
19,00
25,00
34,00
39,00
49,00
67,00
87,00

POKRYWKA DO POJEMNIKA NA ZYWNOSC
- Wykonana z polipropylenu

- Materiat catkowicie pozbawiony BPA

- Odpornos¢ termiczna: od -40°C do +70°C

- Nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowej

- Nadaje sie do mycia w zmywarce

- Podlega recyklingowi
kod mm
870976  190x190
870983  235x235
870990  290x290
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870907, 870914

870921, 870938

870945, 8709521 870969

PLN
9,00
12,00
15,00
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POJEMNIK NA JAJKA HENDI OVOBOX 120 E e E
- Pojemnik przeznaczony do bezpiecznego przechowy- = ]
wania sterylizowanych jajek w komorze chtodniczej - 2

: 7
bez ryzyka ponownego przeniesienia salmonelli e 'i:i':
na jajka lub do komory. E S Lk
- Idealnie przezroczysty pojemnik wykonany z polipropy- Zobacz film

lenu, o gtadkiej, nieporowatej powierzchni - zawartos¢
pojemnika zawsze jest widoczna.

- Pojemnik w rozmiarze GN 2/3, mieszczacy 4 wypet-
nione tacki z jajkami.

- Zestaw zawiera: pojemnik, pokrywe, 8 tacek na jajka.

- Tacki wykonane z PET, z mozliwoscia pietrowania
oraz z profilowanymi wcieciami po obu stronach
utatwiajacymi wyjmowanie tacek z pojemnika.

- Kazda tacka miesci 30 jajek 5 x 6 rzedow) - caty
pojemnik miesci 120 jajek.

- Odpornos¢ na temperature: od -40°C do +80°C.

- Pojemnik i tacki przystosowane do mycia
W zmywarce.

- Dodatkowe tacki dostepne do zakupienia oddzielnie
kod: 870792).

- UWAGA: Jajka musza zosta¢ poddane sterylizacji
przed umieszczeniem na tackach i w pojemniku,
aby zapobiec skazeniu salmonella.

- Tacki z jajkami nalezy uktadac naprzemiennie
w pojemniku, obracajac kazda o 90 stopni wzgledem
poprzedniej.

kod litry mm PLN
870785 18 355x325x(H)200 119,00

w zestawie

8x

@MHENDI ovoBoxi20

Supplier: Super
Useby: 10/ 6/ 2004
Batchno: B/24
Operator: A

e 12

Max capacity: 120 eggs Sterilizationdate: 19/ 5 /14

ZESTAW 4 TACEK NA JAJKA HENDI

0VOBOX 120

- Wykonane z PET.

- Kazda tacka miesci 30 jajek (5 x 6 rzedow) - caty zestaw
miesci razem 120 jajek.

- Mozliwos¢ pietrowania.

- Odpornos¢ na temperature: od -40°C do +80°C.

- Przystosowane do mycia w zmywarce.

- Polecane do uzytku z pojemnikiem na jajka OVOBOX 120

[kod: 870785).
- UWAGA: przed utozeniem jajek na tacce musza one zosta¢
poddane sterylizacji.
kod mm szt.Jopak.
870792
870792 291x288x(H)41 10,00/40,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “D HENDI
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DLA |,
ALERGIKOW

Choroby o podtozu alergicznym wystepuja w obecnych czasach na masowa skale. Prawdopodobienstwo,
2e wsrad gosci restauracji znajdzie sie osoba cierpiaca na alergie pokarmowa, jest coraz wieksze.
Zjedzenie dania zawierajacego alergen moze spowodowac nietolerancje pokarmowa, a w przypadku
silnej alergii moze doj$¢ do zagrazajacego zyciu wstrzasu anafilaktycznego.
Przygotowujac zywnos¢ dla klientéw z alergiami pokarmowymi wazne jest, aby zapobiec
zanieczyszczeniu krzyzowemu. Wprowadzenie nowego fioletowego koloru do funkcjonujacych
juz koloréw HACCP i dodanie do oferty HENDI produktéw w tym kolorze, np. fioletowych nozy,
desek i klipsow do pojemnikow do przechowywania zywnosci daje teraz mozliwos¢
bezpiecznego przygotowywania positkow dla alergikow.

=

-40°C  80°C
1/1 1/2 1/3
D E| 880159 @ 880258
880050
kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. [mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
880050 28 200 69,00 880159 125 200 39,00 880258 78 200 33,00
880067 2 150 56,00 880166 95 150 33,00 880265 57 150 28,00
880074 12 100 50,00 880173 65 100 26,00 880272 4 100 22,00
880036 9 65 42,00 880289 25 65 19,00
1/4 1/6 1/9
H} 880371 @ 880456 @ 880555
kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN kod litry wys. (mm) PLN
880357 55 200 29,00 880456 34 200 21,00 880555 09 100 12,00
880364 4 150 26,00 880463 24 150 19,00 880562 06 65 13,00
880371 28 100 19,00 880470 1.6 100 15,00
880388 1.8 65 17,00 880487 1 65 13,00

b4 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE EGG FREE PEANUT FREE

881705
POKRYWKA FIOLETOWA DO POJEMNIKOW GN
- Odpowiednia do wszystkich pojemnikow z polipropylenu,
rowniez pojemnikow GN HACCP
kod GN mm PLN

171882
881705 GN 1/1 530x325 23,00
881712 GN 1/2 325x265 15,00
881729 GN 1/3 325x176 11,00
881736 GN 1/4 265x162 9,00 SZCZYPCE DO SERWOWANIA HACCP 250 MM
881743 GN 1/6 176x162 8,00 kod kolor mm PLN
881750 GN 1/9 176x108 7,00 171882 fioletowy (L1250 9,00
826164 825570 825662
826065
DESKA DO KROJENIA HACCP DESKA DO KROJENIA HACCP
- Jedna strona gtadka, druga strona z wycieciem - Dwustronna gtadka
kod kolor mm grubos¢ PLN kod kolor mm PLN
il 825662 fioletowy 600x400x(H)18 129,00
826065 fioletowy GN1/1  530x325 15 74,00 825570 fioletowy 450x300x(H)12.7 42,00

826164 fioletowy ON2/3 325:65 12 36,00

842775

NOZ KUCHARSKI

kod grubos¢ dtugos¢ ostrza dtugos¢ PLN
(mm) (mm) (mm)
842676 25 180 320 20,00
842775 25 240 385 28,00
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ETYKIETY FOOD SAFETY

- Samoprzylepne etykiety utatwiajace oznaczenie potproduktow

i produktow gotowych tak, aby spetniaty gastronomiczne normy

bezpieczenstwa

850305

ZESTAW ETYKIET WIELORAZOWYCH

FOOD SAFETY NA KAZDY DZIEN TYGODNIA

Z PODAJNIKIEM

- Podajnik wykonany z wytrzymatej, grubej tektury.

- Zestaw zawiera po 1000 szt. wielorazowych etykiet na kazdy
dzien tygodnia (7000 szt.).

- Podajnik na 7 rolek etykiet.

- Wielkos¢ etykiety: 25x25 mm.

- Wkomplecie: podajnik, 7 rolek etykiet na kazdy dzien tygodnia.

kod mm PLN

850305 240x80x(H]100 139,00

850299

ZESTAW ETYKIET JEDNORAZOWYCH

FOOD SAFETY NA KAZDY DZIEN TYGODNIA

Z PODAJNIKIEM

- Podajnik wykonany z wytrzymatej, grubej tektury.

- Zestaw zawiera po 2000 szt. jednorazowych etykiet na kazdy
dzien tygodnia (14 000 szt.).

- Pojemnosc: 7 rolek etykiet.

- Wielkosc¢ etykiety: 919 mm.

- Wkomplecie: podajnik, 7 rolek etykiet na kazdy dzien tygodnia.

kod mm PLN
850299 240x80x(H]100 139,00

ETYKIETY FOOD SAFETY, WIELORAZOWE -
,SP0ZYC PRZED”

- Do wielokrotnego uzytku

- tatwo zdejmowalna z powierzchni wykonanych z tworzyw
sztucznych, metali i szkta

- Etykieta w trzech jezykach: polskim, angielskim i rosyjskim

- Miejsce na wpisanie daty, godziny, dodatkowych informacji

- Liczba etykiet na rolce: 500 szt.

- Przed myciem pojemnikow etykiete nalezy zdja¢
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850077 850084 850091 850107
PIATEK NIEDZIELA

850114 850121 850138

ETYKIETY FOOD SAFETY NA KAZDY DZIEN

TYGODNIA - WIELORAZOWE

- tatwo zdejmowalne z powierzchni wykonanych z tworzyw
sztucznych, metali i szkta

- Kazdy dzien tygodnia oznaczony innym kolorem

- Etykieta w trzech jezykach: polskim, angielskim i rosyjskim

- Miejsce na wpisanie dodatkowych oznaczen

- Liczba naklejek na rolce: 1000 szt.

- Przed myciem pOJemmkow naklejke nalezy odkleic

kod ilos¢ szt. wopak.  mm PLN

850077 Poniedziatek 1000 25x25 18,00
850084 Wtorek 1000 25x25 18,00
850091 Sroda 1000 25x25 18,00
850107 Czwartek 1000 25x25 18,00
850114 Piatek 1000 2525 18,00
850121 Sobota 1000 25x25 18,00

1

850138 Niedziela 000 25x25 18,00

SPOZY(
W PIERWSZE)

KOLEJNOSCI

850152

ETYKIETY FOOD SAFETY, WIELORAZOWE -

,SPOZYC W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI”

- Do wielokrotnego uzytku

- tatwo zdejmowalna z powierzchni wykonanych z tworzyw
sztucznych, metali i szkta

- Etykieta w trzech jezykach: polskim, angielskim i rosyjskim

- Liczba etykiet na rolce: 500 szt.

- Przed myciem pojemnikow etykiete nalezy zdja¢

kod mm PLN
850152 250 28,00
JIYC P,
/30 W'fzg
[ e

| s oA on
=T T 3

T
\f/ 850145

kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN

850145 500 250 34,00
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ETYKIETY FOOD SAFETY, WIELORAZOWE -
.DATA PRZYDATNOSCI”
- Do wielokrotnego uzytku

- tatwo zdejmowalna z powierzchni wykonanych z tworzyw oma
sztucznych, metali i szkta o
- Etykieta w trzech jezykach: polskim, angielskim i rosyjskim OZ‘{,,,,
- Miejsce na wpisanie daty, godziny, dodatkowych informacji -
- Liczba etykiet na rolce: 500 szt.
- Przed myciem pojemnikow etykiete nalezy zdja¢
kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN
850206 500 100x50 37,00 830206
STOJAK NA POJEMNIKI GN
- Wykonany ze stali nierdzewnej.
- Do uporzadkowania pojemnikow GN.
(Pojemniki nie sa dotaczone do zestawu). 820032
- Antyposlizgowe gumowe nozki. 3xGN 1/6
- Mozliwo$¢ montazu na Scianie.
kod mm PLN
820032 512x245x(H)215 249,00
820049 745x245x(H)215 289,00
2xGN 1/9 +3x GN 1/6 820049

PLASKI POJEMNIK DO PANIEROWANIA
- Wykonany z polietylenu.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod litry mm PLN
873410 3 340x235x(H]70 16,00
873427 6 430x285x(H)75 20,00
873434 8 480x330x(H180 28,00
873441 12 535x385x(H)85 40,00
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HACCP .

czerwone

surowy
drob

nabiat i wyroby
piekarnicze

Bezpieczenstwo zywnosci w Twojej kuchni -
HACCP w praktyce

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)

to system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci, ktdry identyfikuje i kontroluje potencjalne
zagrozenia na kazdym etapie przygotowania positkow.

Obowiazkowy dla wszystkich placowek gastronomicznych w UE.

Dobre praktyki HACCP - warto wiedzie:

- Uzywaj osobnych narzedzi dla roznych grup zywnosci [np. mieso, warzywa, ryby).

- Monitoruj temperature podczas przechowywania i gotowania - to kluczowy element systemu.
- Dokumentuj kontrole - nasze urzadzenia pomagaja w prowadzeniu rejestrow.
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Swieze warzyw,
owoce oraz sataty

Kategoria produktu HACCP

surowe ryby,
owoce morza

Jak wspiera HACCP

mieso gotowane
wedliny

dla alergikow

Produkty HENDI

Zestawy HACCP kolorystyczne

Redukuja ryzyko
krzyzowego zanieczyszczenia

Pojemniki GN wraz z klipsami,
noze, deski, szczypce do serwowania,
radetko do pizzy, gatkownice do lodow

Termometry i rejestratory
temperatury

Monitoruja krytyczne
punkty kontrolne (CCP)

Termometry cyfrowe
zsonda

Produkty utrzymujace
stata temperature

Stata rejestracja
temperatur

Szafy chtodnicze, cyrkulator zanurzeniowy

do gotowania sous vide, piece, pojemniki
termoizolacyjne

Stal nierdzewna
i tatwe czyszczenie

Higieniczne powierzchnie
robocze

Przybory kuchenne, stoty,
zlewy, worki do szprycowania

MHENDI
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DESKI DO KROJENIA HACCP

- Wykonane z polietylenu HDPE 500
- Zgodne z normami HACCP =
- Dwustronna

- Mozna my¢ w profesjonalnych zmywarkach
wytacznie w cyklu krotkim

400
-
A 825631
2
825549
DESKA DO KROJENIA HACCP 600x400
- Dwustronna gtadka
kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN
825600 bialy 600400 18 129,00
BARDZO 825617  czerwony  600x00 18 129,00
TWARDY 825624 niebieski 600x400 18 129,00
POLIETYLEN 825631 zielony 600x400 18 129,00
825648  brazowy  600x400 18 129,00
825655 10tty 600%400 18 129,00
825662  fioletowy  600x400 18 129,00

DESKA DO KROJENIA HACCP 450x300
kod kolor mm grubosc (mm) PLN
825518 biaty 450x300 13 42,00
825525  czerwony 450x300 13 42,00
825532 niebieski 450x300 13 42,00
825549 zielony 450x300 13 42,00
825556 brazowy 450x300 13 42,00
825563 20tty 450x300 13 42,00
825570 fioletowy 450x300 13 42,00
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DESKI DO KROJENIA HACCP

- Wykonane z polietylenu HDPE 500

- Zgodne z normami HACCP

- Dwustronna

- Mozna my¢ w profesjonalnych zmywarkach
wytacznie w cyklu krotkim

Strona Strona
z wycieciem gtadka
325
A
826034
8
= POLIETYLEN
826133 T@l
\
DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/1 DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/2
- Jedna strona gtadka, druga strona z wycieciem - Obie strony przystosowane do ciecia
kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN kod kolor mm grubosé (mm) PLN
826003 biaty 530x325 15 74,00 826102 biaty 325x265 12 36,00
826010  czerwony 530x325 15 74,00 826119  czerwony 325x265 12 36,00
826027  niebieski 530x325 15 74,00 826126  niebieski 325x265 12 36,00
826034 zielony 530x325 15 74,00 826133 zielony 325%265 12 36,00
826041 brazowy 530x325 15 74,00 826140 brazowy 325x265 12 36,00
826058 20tty 530x325 15 74,00 826157 0ty 325x265 12 36,00
826065 fioletowy 530x325 15 74,00 826164 fioletowy 325x265 12 36,00
826171 czarny 325x265 12 40,00
ZESTAW 6 DESEK HACCP GN 1/1
H - Zestaw 6 sztuk w kolorach: czerwonym, brazowym,
e niebieskim, zielonym, biatym, z6ttym
- Grubos¢ deski 10 mm
- Zaokraglone bezpieczne krawedzie
- Dwustronnie gtadka
kod grubos¢ (mm) mm szt.Jopak.
826676 826676 10 530x325 53,00/318,00
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DESKA DO KROJENIA HACCP 600X400
kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN
827109 biaty 600x400 15 95,00
827116  czerwony 600x400 15 95,00

- Wykonane z LDPE (polietylen o niskiej gestoscil. 827123 _ niebieski 600x400 15 95,00

- Obie strony sa gtadkie i przeznaczone do uzytkowania 827130 zielony 600400 15 95,00
- Zgodne ze standardem HACCP. 827147 brazowy 600x400 15 95,00

- Dostepne w 6 kolorach. 827154 20tty 600x400 15 95,00
- Nadaja sie do mycia w zmywarce w krétkich cyklach.

DESKI DO KROJENIA HACCP

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/1

kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN
826805 biaty 530x325 10 44,00
826812 czerwony 530x325 10 44,00
826850 20ty 530x325 10 44,00

826829 niebieski 530x325 10 44,00
826836 zielony 530x325 10 44,00
826843 brazowy 530x325 10 44,00

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/2
kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN
826904 bialy w5265 10 21,00
826911 czerwony 325x265 0 21,00

1
826928 niebieski 325x265 10 21,00
826935 zielony 325x265 10 21,00
826942 brazowy 325x265 10 21,00
826959 26tty 325x265 10 21,00

DESKA DO KROJENIA HACCP 450X300
kod kolor mm grubos¢ (mm) PLN
827000 biaty 450x300 10 35,00
827017  czerwony 450x300 10 35,00
827024 niebieski 450x300 10 35,00
827031 zielony 450x300 10 35,00
827048 brazowy 450x300 10 35,00
827055 20tty 450x300 10 35,00

P
ZESTAW 6 DESEK DO KROJENIA HACCP
ZE STOJAKIEM
- Zestaw zawiera:
- 6 desek do krojenia wykonanych z LDPE [polietylen o matej
gestoscil,
- 1 stojak wykonany z PP (polipropylen).
- Deski dwustronne, gtadkie i przeznaczone do uzytku z kazdej

strony.
- Stojak dostepny rowniez do zakupienia osobno (kod: 825693).
kod grubosc (mm) mm szt.Jopak.
825686 825686 10 450x300 36,00/216,00
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826485

826348

DESKA DO KROJENIA UNIWERSALNA

Z UCHWYTEM

- Wykonana z polietylenu HDPE

- Dwustronna, gtadka

- Z porecznym uchwytem

- Kolor biaty lub czarny

kod kolor mm

826348 biaty 250x150 10 18,00
826478 czarny 250x150 10 19,00
826355 biaty 300x200 10 30,00
826485 czarny 300x200 10 26,00

grubos¢ (mm) PLN

DESKI DO KROJENIA UNIWERSALNE BIALE

DESKA DO KROJENIA UNIWERSALNA
- Wykonana z polietylenu HDPE
- Antyposlizgowe nozki

- Kolor biaty
kod grubosé (mm) mm PLN
826379 20 450x300 91,00
826386 18 500x350 122,00
826393 20 600x400 149,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Elastyczne

826300

PODKLADKI DO KROJENIA - ZESTAW 6 SZT.

- Zestaw 6 szt. [po jednej z kolorul; zgodne z normami HACCP

- Idealne do cateringu i matych punktow gastronomicznych

- Elastyczne, co pozwala na precyzyjne przetozenie pokrojonych
produktéw, np. do garnka

- Bardzo lekkie i tatwe w przechowywaniu

kod mm szt.Jopak.
826300 380x305 9,00/54,00
HDP

polyethylene

826362

DESKA DO KROJENIA UNIWERSALNA

ZWYCIECIEM

- Wykonana z HDPE (polietylen o wysokiej gestoscil.

- Wyciecie po obwodzie do gromadzenia ptynow - zapobiega
rozlewaniu sie ptyndw na blat.

- Nadaje sie do mycia wytacznie w profesjonalnych zmywarkach
w cyklu krotkim.

kod mm PLN

826362 355x250x(H)15 54,00
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MATA ANTYPOSLIZGOWA
- Wielofunkcyjna mata antyposlizgowa
- Wykonana z pianki PVC
- Mozna ja przycinac do wymaganego rozmiaru
- Nalezy prac recznie w temp. maks. 40°C
- Nieodpowiednia do bezposredniego kontaktu z zywnoscia

kod mm PLN
598047 1500x300 10,00
DESKA DWUSTRONNA DESKA DO KROJENIA DESKA DO KROJENIA CHLEBA
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii - Wykonana z drewna bukowego - Wykonana z drewna bukowego
- Wykonana z drewna bukowego - Z wycieciem kod  grubos¢ mm PLN
- Jedna strona gtadka z wycieciem kd  gruboik  mm PLN (mm]
- Druga strona ryflowana - do krojenia (mm] 505007 14 340x200 33,00
chleba 505205 16 390x230 42,00
kod grubos¢ (mm)  mm PLN DESKA DO KROJENIA
505403 18 530x325 90,00 ZUCHWYTEM

- Wykonana z drewna bukowego

/7 505403 —— kod grubosé mm PLN
(mm)

505106 13 390x160 34,00

z
505205

505007
505106

DESKA DREWNIANA

- Wykonana z klejonego drewna kauczukowego
- Zuchwytami

504912 kod grubos¢ mm PLN
(mm)

506905 45  530x325 174,00
506912 45 265x325 94,00
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DESKA DO KROJENIA Z WLOKNA

DRZEWNEGO

- Wykonana z kompozytu z wtoknem drzewnym -
gestszy i bardziej wytrzymaty niz zwykte naturalne
drewno.

- Z jednej strony posiada wgtebienia na soki
wyptywajace podczas krojenia produktow, a z drugie]
jest gtadka.

- Silikonowe ndzki antyposlizgowe.

- Otwor do zawieszenia.

- Dostepna w 3 rozmiarach i 2 kolorach:

- czarny (kody: 505755, 505762, 505779),
- naturalne (kody: 505724, 505731, 505748).

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod kolor mm PLN

505724 brazowy  300x235x(Hl6 76,00
505731 brazowy  370x275x(Hl6 102,00
505748 brazowy  440x325x(H)6 126,00
505755  czarny  300x235x(H)6 76,00
505762  czarny  370x275x(Hl6 102,00
505779  czarny  440x325x(H)6 126,00
DESKA DO KROJENIA
PIECZYWA
- Wykonana z drewna kauczukowego.
- Wyjmowana kratka - poziome rowki.
- 4antyposlizgowe ndzki zapewniajace
stabilnos¢ podczas ciecia.
- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod grubos¢ mm PLN
(mm)
505502 20 475x322 150,00
S.S. 826201

Stanless steel

505731

505762

505502

825693

STOJAK NA DESKI DO KROJENIA
- Wykonany z PP polipropylenu).

STOJAK NA DESKI - Miesci 6 desek do 2,6 cm grubosci.
- Na 6 desek o maks. grubosci 20 mm - Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN kod mm PLN
826201 315x212x(H)200 59,00 825693 320x230x(H) 160 38,00
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NOZE PROFI LINE
- Wykonane z wysokiej jakosci niemieckiej stali chromowo-
molibdenowowanadowej X50CrMoV15 gwarantuje:

- doskonate wtasciwosci tnace

- bardzo ostre i trwate ostrze
- tatwe ostrzenie
- odpornos¢ na zabrudzenia

kod

844205
844212
844250
844311
844304
844267

844236

78
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7

Noz kucharski
Noz uniwersalny
N6z rzezniczy
N6z do filetowania,

gietki
N6z do obierania

3 b4
grubos¢  dtugos¢
(mm)  ostrza (mm)
33 250
33 200
2 148
2,7 250
2,6 202
2 150
19 88

5

6

dtugos¢  PLN

(mm)

390
335
262
380
330
270

198

144,00
133,00
104,00
109,00
117,00
84,00

76,00

German
Steel

- Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapdw. Precyzyjne
wykonanie noza, szlifowanie i polerowanie zapewnia idealna
krawed? tnaca

- Higieniczna, zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci
uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach taczen

- Kute na goraco z jednego kawatka stali

- Kazdy n6z jest w osobnym estetycznym blistrze

8
kod

844328

844298
844281
844335
844274
844229
844403

MHENDI

9 10 " 12 13 14
grubos¢  dtugos¢  dtugos¢  PLN
(mm) ostrza (mm)  (mm)

8  Nozdo szynki 26 300 430 166,00

i tososia, gietki

9 . 24 213 345 109,00

o Nezdochleba o 350 118,00

11 Tasak, szlif kulowy 3 165 300 179,00

12 Noz Santoku 3 180 310 151,00

13 Widelec domigsa 9 150 285 95,00

0,

14 Ostrzatka 104 310 450 158,00
diamentowa
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NOZE KITCHEN LINE

- Wykonane z jednego kawatka bardzo twardej, kutej stali chromo- - Unikalna konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie
wo-molibdenowej, uchwyt z wysokiej jakosci tworzywa POM resztek w miejscach taczenia z ostrzem

- Najwyzsza jakos¢ wykonania sprawia, ze noze sa bardzo trwate - Bezpieczna, wyprofilowana rekojes¢
i wyjatkowo odporne na korozje, a ostrze zachowuje dtugo - Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze
zywotnos¢

1 2 3 b 5 6 7 8 9 10 " 12
kod grubos¢  dtugos¢  dtugos¢  PLN kod grubos¢  dtugos¢  dtugos¢  PLN
(mm)  ostrza(mm)  (mm) (mm)  ostrza (mm)  (mm)
781319 1 N6z kuchareki 33 200 340 51,00 781395 7 Noézdoobierania 3 90 200 28,00
781357 2 33 150 285 47,00 781401 8 Nozycedodrobiu 58 140 260 35,00
781340 3 Nozrzezniczy 33 200 330 45,00 781364 9 Widelec domies 19 175 290 47,00
781371 4 Nozdofileto- 28 150 285 37,00 781302 10 Tasak 24 180 300 58,00
wania 781326 11 Nézdoszynki 24 215 350 45,00

781333 5 Nozdochleba 33 210 335 45,00 i tososia

781388 6 Nozdojarzyn 35 125 240 30,00 781418 12 Ostrzatka 10 230 350 29,00
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NOZE GREEN LINE
- Ostrza wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej

AISI 420 z weglowo-molibdenowo-wanadowa domieszka,
co gwarantuje zachowanie ostrych, odpornych na korozje

krawedzi tnacych o duzej twardosci i odpowiednie]
elastycznosci

- Ostrza posiadaja wklesty szlif dla lepszego wywazenia,
komfortu pracy i jej efektywnosci

- Kazdy néz jest wykanczany i ostrzony recznie

- Jednorodna krawedz tnaca o optymalnym kacie (<35°)
testowana przy pomocy urzadzen laserowych

- Dtuga zywotnos¢ ostrza i bardzo tatwe ostrzenie

- Wyjatkowa, ergonomiczna rekojes¢ wykonana z
tworzywa Santoprene z domieszka polipropylenu,
antyposlizgowa i duzo bezpieczniejsza w uzyciu od

tradycyjnych rekojesci

- Noz dobrze widoczny na blacie roboczym dzieki

zielonemu kolorowi
- Mozna my¢ w zmywarce i dezynfekowac

il

kod ' nazwa gruhoéc’rdt. ostrza d(ugos’é' PLN
(mm)  (mm)  (mm]
843802 1 Noézdoobierania 1,5 70 170 42,00
z wygietym ostrzem

843826 2 N6z dowarzyw 15 110 210 41,00
843833 3 2 140 260 55,00
843857 4 Nozkuchenny 2 180 300 64,00
843864 5 2 200 320 70,00
843888 6 N63 do chieba 2260 380 73,00
843895 7 2 300 420 83,00
80
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kod ' nazwa

843918 8 Noz do szynki i tososia
843932 9 Tasak
843307 10 Noz szefa kuchni
843949 11

843956 12 Noz do krojenia
843994 13 Noz do oddzielania kosci

843321 14 Noz do filetowania
ryb gietki

2
4
3
3
3
3
2

(mm)

280
190
220
260
260
160
210

grubos’é'dl. ostrza dlugos’é'

(mm) (mm)

400
330
360
400
400
280
330

PLN

84,00
143,00
96,00
112,00
114,00
74,00
81,00
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ANTY-
POSLIZGOWY
ERGONOMICZNY
UCHWYT

NOZE STANDARD - UNIWERSALNE, W KOLORZE CZARNYM
- Uchwyt wykonany z polipropylenu, zgodnie z normami HACCP

SZLIF KULOWY
- krojenie bez
przywierania ——

Zobacz film
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 " 12 13
kod grubos¢ dt. ostrza dtugosé PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugosc PLN
(mm)  (mm]  (mm] (mm)  (mm)  (mm)
842201 1 Nz universalny 12 9 200 13,00 843000 7 Né3 do chieba 15 250 380 26,00
842102 2 12100 210 14,00 843109 8 15 300 430 32,00
842409 3 Nozdo miesa 25 150 290 20,00 844427 9 N6z rzetniczy 25 200 330 27,00
842607 4 N6z kucharski 25 180 320 20,00 844410 10 25 250 380 31,00
842706 5 25 240 380 28,00 844441 11 N6z do oddzielania 1,8 150 280 25,00
842904 6 Noézdoszynki 17 350 490 38,00 kosci
i kebaba ze szlifem 844434 12 Noz do filetowania 1,8 150 260 23,00
kulowym 78141813 Ostrzatka 0 230 350 29,00
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NOZE HACCP

- Wykonane ze stali 3Cr13

- Uchwyt z polipropylenu, zgodnie z normami HACCP

- Kazdy néz jest w osobnym estetycznym blistrze S7LIF KULOWY

- krojenie bez Zobacz film
—— przywierania

— SZLIF KULOWY
- krojenie bez
przywierania

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 " 12 13 14
NOZE HACCP W KOLORZE BRAZOWYM - DO WEDLIN | GOTOWANYCH MIES
kod dtugos¢ dtugos¢  grubos¢ PLN
(mm) ostrza(mm)  (mm)
842669 1 N6z kucharski 320 180 25 20,00
842799 2 Noz kucharski 385 240 25 24,00
842966 3 N6z do kebaba, szynki, 490 350 1,7 42,00
shoarmy ze szlifem
kulowym
NOZE HACCP W KOLORZE CZERWONYM - DO SUROWEGO MIESA
kod dtugosc dtugos¢  grubos¢ PLN
(mm) ostrza (mm)  (mm)
842423 4 Noz rzezniczy 285 150 25 24,00
842522 5 N6z do filetowania 300 150 09 21,00
842621 6 N0z kucharski 320 180 25 20,00
842720 7 Noz kucharski 385 240 2,5 24,00
842928 8  Noz do kebaba, szynki 490 350 17 39,00

ze szlifem kulowym

NOZE HACCP W KOLORZE ZOLTYM - DO DROBIU

kod dtugos¢ dtugosc grubos¢ PLN
(mm) ostrza (mm)  (mm)
842539 9 N6z do filetowania 300 150 0,9 21,00
842638 10 Noz kucharski 320 180 25 20,00
842737 " N6z kucharski 385 240 2,5 24,00

NOZE HACCP W KOLORZE NIEBIESKIM - DO RYB

kod dtugosc dtugosc grubosc PLN
(mm) ostrza(mm)  (mm)
842546 12 Noz do filetowania 300 150 09 21,00
842645 13 Noz kucharski 320 180 25 20,00
842744 14 N6z kucharski 385 240 25 24,00
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ANTY-
POSLIZGOWY
ERGONOMICZNY
UCHWYT

PP|S.S.| - | G
o s || nACep || Q2
polypropylene J | stainless steel J | compliant wash

SZLIF KULOWY SZLIF KULOWY
- krojenie bez - krojenie bez
przywierania przywierania

15 16 17 18 9 2 2 2 8B U B 26 21 28

NOZE HACCP W KOLORZE BIALYM - DO PIECZYWA, NABIALU | DELIKATESOW

kod dtugosc dtugos¢ grubos¢ PLN
(mm)  ostrza(mm)  (mm)

842256 15 Noz uniwersalny ze szlifem kulowym 190 90 12 13,00
842355 16 Noz uniwersalny ze szlifem kulowym 230 130 1,2 14,00

842553 17 Noz do filetowania 300 150 0,9 21,00

842652 18 N6z kucharski 320 180 25 20,00

842751 19 Noz kucharski 385 240 25 24,00

843055 20 Nozdo chleba, z zabkowanym 385 250 1,5 25,00
ostrzem

843154 21 Nozdo chleba, z zabkowanym 430 300 1,5 28,00
ostrzem

NOZE HACCP W KOLORZE ZIELONYM - DO WARZYW | OWOCOW

kod dtugos¢ dtugosc grubos¢ PLN
(mm)  ostrza(mm)  (mm)

842218 22 Néz uniwersalny ze szlifem kulowym 190 90 1.2 17,00

842119 23 Noz uniwersalny 205 100 1.2 14,00
842317 24 Nézuniwersalny ze szlifem kulowym 230 130 12 19,00
842614 25 Noz kucharski 320 180 2,5 20,00
842713 26 N6z kucharski 385 240 25 24,00

NOZ HACCP W KOLORZE FIOLETOWYM - DLA ALERGIKOW

kod dtugos¢ dtugos¢ grubosé PLN
(mm)  ostrza(mm)  (mm)

842676 27 N6z kucharski 320 180 25 20,00

842775 28 N6z kucharski 385 240 25 28,00
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AMBROGIO
SUPRA

- Noze Ambrogio Sanelli z linii Supra przeznaczone sa dla - Ergonomiczne uchwyty wykonane z trwatego tworzywa
profesjonalnych szefow kuchni oraz rzeznikow SEBS: elastycznego, odpornego na dziatanie czynnikow

- Ostrza wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej NITRO-B, atmosferycznych, ozonu i UV
w ktorej dodatek czasteczek azotu znacznie polepsza - Nadaja sie do sterylizacji, sa wysoce odporne na uderzenia i
wtasciwosci antykorozyjne oraz koficowa twardos¢ korozje
po ulepszaniu cieplnym - Nie nadaja sie do mycia w zmywarkach

- Kolekcja zawiera ostrzatke, widelec do mies oraz szpatuty
cukiernicze
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LINIA SUPRA == AMBROGIO

Sy SANELLI

mNITRU-B WSEBS ms.s.@ = o s
tainless el stanlesssteel ) (_wash

1 2 3 4 5 [} 7 8 9 10 " 12 13 14
15 16 17 18 19 20 2 22 23 Y 2% 2 21 28 29
kod grubos¢ dtugosé ostrza/  PLN kod grubosc dtugosc ostrza/  PLN
(mm]  dtugosé (mm) (mm)  dtugos¢ (mm)
$307.012 1 28 120260 69,00 350018 17 .. o 2 180620 101,00
S307.014 2 3 140/280 73,00 5350.020 18 25 200/30 108,00
$307.016 3 N6 do trybowania 3 160/300 76,00 5356.028 19 Noz do tososia 2 280/420 104,00
S301.013 4 3 130/270 71,00 S358.040 20 Nozdo plastrowania 3 400/550 151,00
$302.013 5 2 270 71,00 5365.021 21 Noz do pieczywa 2 210/350 79,00
5312.016 6 3 160/300 83,00 5362.026 22 N6z do ciast 2 260/410 121,00
5309.020 7 28 300/350 105,00 5363.028 23 Noz do pieczywa 2 280/420 105,00
5309.024 8  Nézrzezniczy 28 200/390 127,00 S375.030 24 Widelec do mies 7 145/300 156,00
$309.030 9 28 240/450 156,00 5682.011 25 N6 do obierania 1,3 110/230 24,00
5337.018 10 Tasak 4 180/340 180,00 5683.009 26 13 90/210 24,00
S347.024 11 25 240/390 121,00 5690.014 27  Noz uniwersalny 13 140/260 41,00
$349.016 12 2 160/270 73,00 5691.007 28  Noz dowarzyw 13 701190 23,00
$349.020 13 N3 szefa kuchni 2 200/340 88,00 S018.030 29 Ostrzatka 12 300/430 118,00
S349.024 14 25 240/3%0 117,00
S349.026 15 28 260/410 134,00
$349.030 16 28 300/450 153,00
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SUPRA COLORE SRERT

- Specjalna odstona nozy Ambrogio Sanelli Supra - Supra Colore. Kolory - kodyfikacja:
Dzieki kolorowym rekojesciom zgodnym z norma HACCP - CZERWONY: surowe mieso
jeszcze bardziej optymalizuja prace w kuchni i utatwiaja - Z0KTY: mieso lub drob po obrobce termiczne] (pieczone, gotowane)
konsekwentne uzywanie nozy do okreslonych rodzajow - NIEBIESKI: ryby i owoce morza
produktow spozywczych - dzieki temu w kuchni w tatwy sposob - ZIELONY: owoce i warzywa
mozna zachowac sterylne warunki pracy zgodne z zasadami - FIOLETOWY: przetwarzanie produktow bez alergenow
higieny i bezpieczenistwa zywieniowego, a tym samym - Ostrza wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej NITRO-B;
bezpieczenstwa klientow spozywajacych przygotowane dla - Uchwyty wykonane z trwatego tworzywa
nich positki. - Kolory uchwytow zgodne z norma HACCP

- Kolekcja zawiera ostrzatke
- Nie nadaja sie do mycia w zmywarkach
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LINIA SUPRA COLORE — QR/INBERLOL(ISIO

TSN THE EVOLUTION OF CUTTING

NOZE HACCP W KOLORZE CZERWONYM - DO SUROWEGO MIESA

kod grubos¢  dtugoscostrza  dtugosc PLN

(mm) (mm) (mm)
S301.015R 1 N6z do trybowania 3 130 290 74,00
S307.016R 2 N6z do trybowania 3 160 300 76,00

NOZE HACCP W KOLORZE ZOLTYM - DO DROBIU

kod grubos¢  dtugoscostrza  dtugosc PLN
(mm) (mm) (mm)
$301.013Y 3 N6z do trybowania 3 130 270 71,00
5307.012Y 4 N6z do trybowania 28 120 2600 69,00
S349.026Y 5 Noz rzezniczy 28 260 410 134,00

NOZE HACCP W KOLORZE NIEBIESKIM - DO RYB

kod grubos¢  dtugoscostrza  dtugosc PLN
(mm) (mm) (mm)
S309.020L 6 Noz rzezniczy 28 200 350 105,00
S349.024L 7 Noz rzezniczy 25 240 390 117,00
5351.018L 8 N6z do filetowania ryb 13 180 310 86,00
S691.007L 9 N6z do warzyw 13 70 190 23,00

NOZE HACCP W KOLORZE ZIELONYM - DO WARZYW | OWOCOW

kod grubos¢  dtugoscostrza  dtugosc PLN
(mm) (mm) (mm)
$350.018G 10 N6z Santoku 2 180 310 101,00
S682.011G 11 N0z do obierania 13 110 230 24,00

NOZ HACCP W KOLORZE FIOLETOWYM - DLA ALERGIKOW

kod grubos¢  dtugoscostrza  dtugosc PLN
(mm) (mm) (mm)
S307.014P 12 N6z do trybowania 3 140 280 73,00
S5349.030P 13 Noz rzezniczy 28 300 450 153,00
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hasaki

- HASAKI oznacza w jezyku japonskim ,Krawedz tnaca” stad
idealnie wyraza nazwe dla profesjonalnej linii nozy w stylu
japoniskim firmy Ambrogio Sanelli

- Ostrza nozy sa wykonane ze specjalnie modyfikowanej stali
nierdzewnej NITRO-B (X50CrMoVN15 / AISI440B) - w ktore]
dodatek czasteczek azotu znacznie polepsza wtasciwosci
antykorozyjne oraz koncowa twardosc po ulepszaniu cieplnym

1 2 3 4 5
kod grubosc dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm)

H339.016 1 Noz Usuba 3160 290 249,00
H349.016 2 N6z szefa kuchni 2 160 290 157,00
H349.020 3 2200 330 237,00
H340.016 4 N6z Deba 3 160 290 230,00
H341.021 5 N6z Yanagi 2 210 340 211,00
H341.024 6 Sashimi 2 240 370 224,00

88 MHENDI

- Twardos¢ 57-58 HRC

- Zgodnie z japoniska technika noze sa ostrzone jednostronnie
dzieki czemu zywnos$¢ ma stycznos¢ z ostrzem tylko przez
chwile - wystepowanie tarcia jest zredukowane do minimum

- Doskonale wywazone i wygodne podczas ciecia uchwyty
wykonano z syntetycznej zywicy POM, nitowane

- Nie nalezy my¢ w zmywarkach

7 8 9 10 "
kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm)
H341.027 7 N0z Yanagi 2 270 400 250,00
H341.030 8 Sashimi 2 300 430 338,00
H350.016 9  Noz Santoku 2 160 290 247,00
H582.010 10 Noz uniwersalny 2 100 200 107,00
H582.012 11 3 120 220 110,00
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NOZE ARCOS - SERIA OPERA

- OPERA to seria solidnych, klasycznych, uniwersalnych nozy odpornosci na korozje.
- do wielu zastosowan. - Ostrza z zaokraglonym grzbietem, kute z jednego kawatka stali.
- Wyprodukowane w Hiszpanii. - Doskonale wywazone uchwyty wykonane z POM - bezposrednio
- Lekko wygtadzona powierzchnia przy krawedzi tnacej potaczone z trzpieniem za pomoca nitow wykonanych ze stali
Jsilk edge” - ciecie jest jeszcze bardziej precyzyjne niz nierdzewnej.
przy standardowych nozach. - Twardos¢: okoto 55HRC.
- Ostrza wykonane z innowacyjnej, martenzytycznej stali - Nadaja sie do mycia w zmywarce.

BLED
nierdzewnej NITRUM® o podwyzszonej twardosci oraz - Z certyfikatem NSF. @

1 2 3 A 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm]  (mm) (mm)  (mm]  (mm]

224900 1 Noz kuchenny 15 140 260 154,00 225800 8 N6z do stekow 15 120 227 124,00
225000 2 2 160 282 200,00 225900 9 N62 do filetowania 15 160 267 163,00
225100 3 Né3 szefa kuchni 2 210 342 223,00 226000 10 15 210 328 200,00
225200 4 2 230 360 282,00 226200 11 N do trybowania 15 140 262 176,00
225300 5 2 260 390 287,00 226500 12 15 160 267 163,00

225600 6 Nozdopomidorow 1,5 130 228 121,00 226400 13 N6z do pieczywa 2 200 303 192,00
225700 7  Noz do obierani 15 100 211 119,00 226600 14 N6z Santoku 2 180 303 210,00
226900 15 zeszlifem kulowym 2 140 262 167,00
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NOZE ARCOS - SERIA UNIVERSAL

- UNIVERSAL to seria solidnych, klasycznych, uniwersalnych
nozy do wielu zastosowan.

- Wyprodukowane w Hiszpanii.

- Ostrza wykonane z innowacyjnej, martenzytycznej stali
nierdzewnej NITRUM® o podwyzszonej twardosci oraz odpornosci
na korozje. Kute z jednego kawatka stali.

- Doskonale wywazone uchwyty wykonane z POM - bezposrednio
potaczone z trzpieniem za pomoca nitéw wykonanych ze stali
nierdzewnej.

- Na uchwytach powtoka BACTIPROOF SILVER® pozwalajaca
zredukowac do minimum gromadzenie sie bakterii.

- Zwiekszona odpornosc na wysoka temperature.

- Twardos¢: okoto 55HRC.

- Przystosowane do mycia w zmywarce, lecz rekomendowane
jest mycie reczne.

- Z certyfikatem NSF.
1 2 3 4 5 [ 7
8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
kod grubosc dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm] (mm)  (mm)  (mm)
280004 1 N6z do obierania, 1 0 162 52,00 280604 8 ) v 2 200 314 115,00
zakrzywiony 280704 9 Nozszefakuchni 25 250 385 153,00
280104 2\ o o opierania 0 177.80,00 280804 10 2300 43 191,00
N6z do obierania ,
280204 3 1. 100 200 58,00 281004 11 Noidoobierania 15 75 178 60,00
280304 4 1120 223 67,00 281104 12 Nézdowarzyw 15 100 204 59,00
280404 5 Nozszefakuchni 1,5 155 268 86,00 281204 13 15 130 243 71,00
280504 6 15075 285 9400 281304 14 Nozkuchenny 15 150 263 77,00
280601 7 Nozszefakuchni o a0y gy, 43109 281404 15 15 170 285 88,00

ze szlifem kulowym
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21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm]  (mm]  (mm) (mm]  (mm)  (mm]

281504 16 Nézkuchenny 15 190 309 95,00 283204 25 N6z rzesnicz 3 250 383 158,00
281604 17 Nozdosera 2 145 274 123,00 283304 26 Y 3300 434 192,00
281704 18  Noz kuchenny 140 83,00 Noz do plastro-
282104 19 .. . 2200 320 93,00 283704 27 waniazeszlifem 15 300 423 182,00
282204 20 NOEAOPIEENE o o5y a9 41100 N‘f_“g’wytmk

6 Santoku
282404 2 Tasak 255 123 ;32 150,00 286004 28 ze salifem kulowym 1 170 290 141,00
282904 22 e 106,00 9587100 29 Tasakdoryp 2 290 415 365,00
283004 23 Nozrzetnicy 1300 987900 30 Tasak L0 378 499,00
283104 24 3 200 337 127,00
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NOZE ARCOS - SERIA NIZA

- NIZA to seria lekkich, porecznych nozy o prostym designie.

- Wyprodukowane w Hiszpanii.

- Ostrza wykonane z blachy walcowanej - z innowacyjnej,
martenzytycznej stali nierdzewnej NITRUM® o podwyzszonej
twardosci oraz odpornosci na korozje.

- Uchwyty wykonane z polipropylenu - tworzywo wtryskiwane
bezposrednio na trzpien, co zwieksza trwatosc taczenia.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce, lecz zalecane jest mycie reczne.

- Twardos¢: okoto 55HRC.

1 2 3 4 5 6 7
kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm) (mm)  (mm)  (mm]
134900 1 NiZE:;\;v;;'ssylny 1 130 265 43,00 135300 4 N’ézkuchenny 1 150 288 46,00
135500 5 Nozsentokuze gy g 9o 0g

135000 2 Nozdoobierania 1 83 200 24,00 szlifem kulowym
135200 3 N6z do warzyw 1 110 225 24,00 135700 6 Nozdopieczywa 1 200 332 49,00
135800 7 Nozszefakuchni 1 200 332 50,00
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NOZE ARCOS - SERIA NOVA

- NOVA to seria niewielkich, lekkich i precyzyjnych nozy
do roznych zastosowan - w szczegdlnosci do obierania
lub smarowania.

- Wyprodukowane w Hiszpanii.

- Ostrza wykonane z blachy walcowanej - z innowacyj-
nej, martenzytycznej stali nierdzewnej NITRUM®
0 podwyzszonej twardosci oraz odpornosci na korozje.

- Uchwyty wykonane z polipropylenu - tworzywo
wtryskiwane bezposrednio na trzpien, co zwieksza
trwatos¢ taczenia.

- Lekko chropowata powierzchnia uchwytow zapobiega
wyslizgiwaniu sie nozy z dtoni.

- Twardosc: okoto 55HRC.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce, lecz zalecane jest
mycie reczne.

1 2 3 5 6 7 8 10
kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm) (mm)  (mm)  (mm)
188000 1 N6z do . 08 75 200 14,00 188510 7 Noz dq obierania, 08 85 200 15,00
SIATowanta. 188610 8 P08 g0 211 16,00
188200 2 Nozdoobierania 08 70 182 13,00 ’\?hzowany [ ,
N0z do obierania, 0z do sera,
188300 3 okrzpwiony 08 40 172 13,00 188700 9 zabkowany 08 105 215 16,00
188400 4 Noidoobierania 08 80 190 14,00 188800 10 Nozstotowygo 0 900 1700
188500 5 Nozdoobierania, 08 85 200 14,00 zgbkowany :
188600 6 spiczasty 08 100 211 15,00
ZESTAW NOZY DO OBIERANIA, SERIA NOVA
- W zestawie 3 noze do obierania:
-6z do obierania, zakrzywiony 60 mm (188300),
- ndz do obierania 100 mm (188600},
- n6z do obierania, zabkowany 100 mm (188610).
kod grubos¢ (mm) szt Jopak.
183500 189500 08 18,00/54,00
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NOZE ARCOS - SERIA 2900

- 2900 to seria taczaca ergonomig, site, oraz prostote
zapewniajace dtugotrwate i komfortowe uzytkowanie.

- Wyprodukowane w Hiszpanii.

- Ostrza wykonane blachy walcowanej - z innowacyjnej,
martenzytycznej stali nierdzewnej NITRUM®
0 podwyzszonej twardosci oraz odpornosci na korozje.

- Uchwyty wykonane z polipropylenu - wtryskiwany
bezposrednio na trzpien, co zwieksza trwatos¢ taczenia.

- Powierzchnia uchwytow teksturowana, mocno
chropowata - zapobiega wyslizgnieciu sie z dtoni
[anti-slip).

- Na uchwytach powtoka BACTIPROOF SILVER®
pozwalajaca zredukowac do minimum gromadzenie sie
bakterii.

- Zwiekszona odpornos¢ na wysoka temperature.

- Twardos¢: okoto 55HRC.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce, lecz zalecane
jest mycie reczne.

- Z certyfikatem NSF.
1 2 3 4 5 b 7 8 9
kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugosc PLN
(mm]  (mm)  (mm) (mm]  (mm]  (mm)
290425 1 Né2 kuchenn 15 130 257 56,00 291525 10 2 160 292 68,00
290525 2 y 15 150 335 58,00 291625 11 2 180 318 72,00
290025 3 Nozdoobierania 1 80 190 42,00 291725 12 Noz rzezniczy 2 210 338 76,00
290125 4 Nézdowarzyw 1,5 100 210 48,00 291825 13 25 250 404 94,00
290325 5 Widelec do mies 180 60,00 291925 14 25 300 438 110,00
290725 6 N¢zszefakuchni 2 200 270 89,00 292025 15 Nozszefakuchni 25 150 280 77,00
290825 7 z szerokim 2 250 38 97,00 292115 16 Noz szefa kuchni, 25 200 33 93,00
290925 8  ostrzem 2300 43 109,00 zgbkowany
. f 292125 17 Nozszefakuchni 25 200 333 87,00
291325 9 Noezdotnbowania, ) yys 958 g7 0

zakrzywiony
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“ARCOS

2 24 25 26 27 28 29 30 31 32 K] 34 35 36

kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN kod grubos¢ dt. ostrza dtugos¢  PLN
(mm)  (mm)  (mm] (mm)  (mm)  (mm]

293025 27 Nézrzeiniczy 25 150 290 49,00

292215 18 Nozszefakuchni, ) o5 ae, 405 0

zabkowany Noz do
29220509 o2 20 36 96,00 293125 B Gonania, g | 170 298 72,00
292325 20 25 300 430 106,00 294025 29 2 140 273 68,00
292425 21 Noirzeniczy 25 350 492 131,00 294125 30 25 160 292 69,00
299505 99 Nz rzefniczy, 25 30 492 132,00 294225 31 Nozdotrybowania 2,5 100 243 61,00

zabkowany 294425 32 25 130 263 64,00
292625 23 25 200 345 81,00 294525 33 25 160 295 65,00
292725 24 Noéz do skorowania 3 250 395 100,00 294625 34 25 160 306 68,00
292825 25 3300 465 112,00 294725 35 Néirzetniczy 25 180 323 72,00
292925 26 Noz rzezniczy 25 130 274 66,00 294825 36 25 200 336 76,00
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NOZE VICTORINOX
- Noze Victorinox tacza w sobie ponad 135-letnia tradycje,
szwajcarska jakosc i innowacyjne rozwiazania

- Idealny zestaw do doskonalenia umiejetnosci szefow kuchni

- Wyprodukowane w Szwajcarii
- Bardzo ostre, idealne do krojenia, porcjowania i siekania
- Modele wyposazone w ergonomiczna rekojesc i ostrze

ze stali nierdzewnej

i

NOZE VICTORINOX FIBROX
- Wykonane ze stali nierdzewnej walcowanej
- Rekojesc z poliamidu

WIT,
S
m

STERYLIZACJA
DO 110°C

S

VICTORINOX

W0

German
Steel

kod grubos¢ dtugoscostrza/  PLN kod grubos¢ dtugosc ostrza/  PLN
(mm)  dtugosé (mm) (mm)  dtugosé (mm)
5.2003.15 1 N6 kuch 15 150/284 109,00 5.3813.18 9  Nozdofil 12 180/310 135,00
5.2003.19 2 oz KUCRENNY 17 190/314 129,00 5.6303.15 10 Trybownik 23 150289 94,00
et "z szerokim ostrzem
5.2003.25 3 19 250/380 199,00 5.6603.15 11 Né2 do tryb 23 150/286 85,00
5.2063.20 4 Nozszefakuchni 19  200/360 159,00 5.413.15 12 - 18 150/287 89,00
5.2533.21 5 N6z do chleba 1,7 210/348 129,00 7.8303 13 Ostrzatka stalowa 250/365 78,00
5.2933.26 6 zabkowanymostrzem 1,7  260/382 159,00 Noz szefa kuchni
: ! r X 18 14 e 180/308
5370316 7 e 1,2 160/283 109,00 5.4063.18 styl chifiski / 234,00
5376320 8 % 13200339 129,00
26 «p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



NOZE VICTORINOX SWISS CLASSIC
- Wykonane ze stali nierdzewnej walcowanej
- Rekojesc z polipropylenu

<

VICTORINOX

oWz
o~
By )
(=}

Steel
rMoV15
-
f 1 STERVLIZACIA
‘ 4 DO 100°C
‘ r
1 2 3 A 5 b 7

German

8 9
kod grubos¢ dtugosc ostrza/  PLN kod grubos¢ dtugosc ostrza/  PLN
(mm)  dtugosc (mm) (mm)  dtugosc (mm)
6.8003.19B 1 N62 do siekania 1,7 190/318 139,00  6.8633.26B 6  Nozdo ciasta 17 260/390 169,00
6.8063.20B 2 19 200/329 194,00 6.7403 7 N&3 do obierania 12 80/189 24,00
6.8503.17B 3 Noz Santoku 18 170/298 154,00 6.7433 8 12 80/189 24,00
6.8523.17B & N6z Santoku ze 18 170/298 189,00 6.7863.13B 9 Nézdomastaisera 15  130/251 99,00

szlifem kulowym
6.8633.21B 5  Nozdo chleba 1,7 210/340 129,00

OBIERACZKI VICTORINOX SWISS CLASSIC m

VICTORINOX

X =l
=}
1 2 3 4 5 6 7 8 9
OBIERACZKA UNIWERSALNA OBIERACZKA UNIWERSALNA
rod PLN POZIOMA YPSO Z ZABKOWA- I0TA ZZABKOWANYM
Obi NYM OSTRZEM O0STRZEM
ieraczka Star- 29,00
6.0912 1 ostrze gtadkie kod kolor mm PLN kod kolor mm PLN
Obieraczka Star- 35,00 6.0963.3 4 czarny (L)145 29,00 6.0943.3 7 czarny (L)165 29,00
60914 2 " cirze Julienne 6.0963.4 5 zielony (L1145 29,00  6.0943.4 8 zielony [L)165 29,00

6.0930 3 ObieraczkaRapid 29,00  6.0963.1 6 czerwony (LJ145 29,00 6.0943.1 9 czerwony (LJ165 29,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 97




S

VICTORINOX

12
2
kod kolor  dtugos¢ ostrza/  PLN kod kolor  dtugos¢ ostrza/  PLN
dtugos¢ (mm) dtugoéé (mm)
6.7501 1 Nozdojarzyn czerwony 60/162 24,00 6.7731 13 o czerwony 100/212 25,00
67503 2 zagiety  czamy 60162 24,00 67733 14 ZNZ‘;Zbﬁngvzf;Y; czarny  100/212 25,00
6.7601 3 czerwony  80/190 21,00 6.7736.L4 15 bstrzemy zielony  100/212 25,00
6.7603 4 Nézdojarzyn czarny  80/190 21,00 6.7736.L8 16 26ty 100/212 25,00
6.7606.L114 5 gtadki zielony  80/190 21,00 6.7831 17 czerwony 110/219 25,00
6.7606.L.118 6 20tty 80/190 21,00 6.7833 18 N6z do czarny  110/219 25,00
6.7636.L114 7 Noézdojarzyn zielony — 80/190 21,00  6.7836.L114 19 pomidoréw  zielony 110/219 25,00
6.7636.L.118 8 zquk;)wa- 20tty 80/190 21,00  6.7836.L118 20 oty 110/219 25,00
nym ostrzem . 27 47 110/219
67701 9 ceory 100212 2500 Sroel D Népdosers caervony 110219 29,00

~67701 9 6.7863 22 ikietbasy  czarny 110/219 29,00
6.7703 10 Nézdojarzyn czarny  100/212 25,00 6.7936.12L4 2

67706114 11 gtadki  zielony 100212 25,00

3%}

zielony  120/232 39,00
6.7936.121.8 24 Nozdostekow zotty  120/232 39,00

6.7706.L118 12 oty 100212 2500 yo33498 95 ipizzy  coamy 120232 34,50/
2szt. 69,00
kod mm PLN
7.6344 1 Nozyce do drobiu (L)248 209,00
7.6363.3 2 Nozyce kuchenne20cm  (LJ256 99,00
7.6857.3 3 Otwieracz do butelek i puszek (L)178 79,00
7.6912.3 4 Otwieracz PET (L)158 39,00
1 2 3 4 5 7.6924 5 Korkociag z nozykiem do folii (L)200 65,00
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NOZYKI HACCP DO OBIERANIA,
ZESTAW 6 SZT.

- Uchwyt wykonany z polipropylenu, zgodnie z normami HACCP

- Zestaw 6 szt. w kolorach: biatym, czerwonym, niebieskim,

zielonym, czarnym i z6ttym
- Wykonane ze stali walcowanej

kod grubos¢ dtugos¢ ostrza  dtugos¢ szt Jopak.
(mm) (mm) (mm)
842003 1,2 75 175 10,50/63,00
842010 25 90 185 10,50/63,00
841020

NOZYK DO OBIERANIA
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

- Charakterystycznie zagiete ostrze ze stali nierdzewnej

- Ergonomiczny drewniany uchwyt
- Wyprodukowany w Niemczech

kod dtugosc ostrza (mm) dtugosc (mm) PLN
841020 60 165 17,00
NOZE UNIWERSALNE

- Ostrze wykonane z niemieckiej stali nierdzewnej Xo50CRMoV-15.

- Uchwyt wykonany z polipropylenu.
- Grubos¢ ostrza: 1,3 mm.
- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

842003

842010

kod dtugosc ostrza dtugosc PLN
(mm) (mm)
842447 1 Nozdoobierania 0 170 1500
zakrzywiony '
842454 2 Noz do obierania, prosty 70 180 15,00
842461 3 Nozdoobierani, 5 195 1500
spiczasty
842485 4  Nozstekowy, zabkowany 117 227 15,00
842492 5 Noz uniwersalny 105 215 15,00

NOZ DO SERA Z DWOMA UCHWYTAMI
- Dtugie, sztywne ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.
- Ergonomiczne uchwyty wykonane z polipropylenu.

- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod grubos¢ dtugos¢ ostrza  dtugosé PLN
(mm) (mm) (mm)
856413 3 380 655 717,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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NOZE DO OBIERANIA
- Ostrze wykonane z chromowo-molibdenowo-wanadowe]

stali nierdzewnej (X50CrMoV15).
- Uchwyt wykonany z PP (polipropylen].
- Dostepne w 3 kolorach: czarnym, czerwonym, zielonym.
- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

1

kod

841129
841532
841549
841105
841556
841563
841136
841594
841600

100

Noz do obierania
z wygietym

ostrzem

Noz do
obierania

Noz do
pomidorow

5

kolor

czarny
czerwony
zielony
czarny
czerwony
zielony
czarny
czerwony
zielony

6 7
dtugosc PLN
ostrza (mm)
(L)158 13,00
(L)158 13,50
(L)158 13,50
(L)180 13,00
(LJ180 13,50
(L)180 13,50
(L2146 14,00
(L)214 13,50
(L214 13,50

9

kod

841112
841570
841587
841617
841624
841631

MHENDI

10
"
12

14
15

" 12 13 14 15

kolor  dtugosc ostrza PLN
(mm)

Nozdo  czarmny  (L]192 13,00
obierania  czerwony  (L)192 13,50
spiczasty  zielony  (L)192 13,50

czarny (U211 13,50
czerwony  [LJ211 13,50

zielony  (LJ211 13,50

Noz
uniwersalny

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



OBIERACZKI UNIWERSALNE

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

- Uchwyt wykonany z PP (polipropylen).

- Dostepne w 3 kolorach: czarnym, czerwonym, zielonym.
- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

841501 841518 841525 841471 841488 841495
OBIERACZKA UNIWERSALNA POZIOMA OBIERACZKA UNIWERSALNA
kod - dtugoéc ostrza mm PLN z ZABKOWANYM OSTRZEM
mm) kod - dtugosc ostrza mm PLN
841501  czarny 50 (L)110 21,00 (mm)
841518  czerwony 50 (L)110 21,00 841471  czarny 50 (L)175 21,00
841525  zielony 50 (L)110 21,00 841488 czerwony 50 (L1175 21,00
841495  zielony 50 (L1175 21,00
OBIERAK
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Wykonany ze stali nierdzewnej
- Model poprzeczny
- Wygodny uchwyt
- Nadaje sie do mycia w zmywarkach
841228 kod dtugos¢ ostrza [mm) dtugosé (mm) PLN l@l
841228 50 110 10,00
OBIERAK
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Wykonany ze stali nierdzewnej
- Zruchomym ostrzem
- Wygodny uchwyt
- Nadaje sie do mycia w zmywarkach
841235 kod dtugosc ostrza (mm) dtugos¢ (mm) PLN
841235 50 150 12,00
OBIERACZKA DO SZPARAGOW
- Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej.
- Ergonomiczne uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej,
dobrze lezace w dtoni dla wygodnego uzytkowania.
- W zestawie ostonki na ostrza wykonane z PP [polipropylenu).
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod dtugosc ostrza (mm) mm PLN
856406 43 200x50x(H)30 24,00 856406
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856420

ROZKLADANE NOZYCE
DO DROBIU
- Wykonane ze stali nierdzewnej i aluminium.
- Rozktadane.
kod grubos¢ dtugos¢ dtugose PLN
(mm] ostrza  (mm)
(mm)

856420 35 100 265 62,00

1013.000

NOZYCE DO DROBIU

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej

- Twardos¢: 54-55HRC

- Ostrza zakrzywione, dolne z ostrymi
zebami tnacymi

- Profilowany uchwyt z chropowata
powierzchnia sprawia, ze nozyce pewnie
leza w dtoni

- 7 blokada zapobiegajaca przypadkowemu
otwarciu narzedzia

- Sprezyna utatwia ptynne operowanie
nozycami

- Waga netto: 0,35 kg

kod mm PLN
1013.000 (L1250 207,00
102

856314

NOZYCE DO DROBIU

- Wykonane ze stali weglowej

- Z migkkim uchwytem
kod mm PLN
856314 (L)240 49,00

782590
NOZYCE KUCHENNE

- 2 ostrza wykonane ze stali nierdzewnej:
1 zabkowane i 1 gtadkie.

- Uchwyt wykonany z polipropylenu.

- Dodatkowe zabkowane krawedzie do
roztupywania orzechdw.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN
782590 (L)252 17,00
otwieracz

L

856307

NOZYCE KUCHENNE
- Ostrze zabkowane, wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Uchwyt wykonany z polipropylenu, miekki

w $rodku.
- Nozyce mozna roztozy¢ na 2 czesci co
znacznie utatwia ich mycie.
kod mm PLN
856307 (L200 34,00

1555.000
NOZYCE KUCHENNE

- Ostrze zabkowane, wykonane

ze stali nierdzewne].
- Twardos¢: 54-55HRC.
- Uchwyt wykonany z nylonu (PA6).
- Dodatkowe zabkowane krawedzie

w uchwycie do tupania orzechow.
- Nozyce mozna roztozyc na 2 czesci

co znacznie utatwia ich mycie.

kod mm PLN
1555.000 (LJ200 74,00

MHENDI

856284

NOZYCE KUCHENNE

- Ostrze zabkowane, wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Uchwyt wykonany z polipropylenu, miekki
w $rodku.

- Dodatkowe zabkowane krawedzie
w uchwycie do zdejmowania kapsli z butelek.

- Nozyce mozna roztozy¢ na 2 czesci co
znacznie utatwia ich mycie.

kod mm PLN
856284 (L1225 45,00
AMBROGIO
SANELLI
1500.000

NOZYCE KUCHENNE
- Ostrza z drobnymi zabkami na krawedzi
tnacej wykonane ze stali nierdzewnej
- Twardos¢: 54-55HRC
- Profilowany uchwyt wykonany z nylonu (PA6)
- Waga netto: 0,081 kg
kod mm PLN
1500.000 (L210 60,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



. AMBROGIO
(e SANELLI

TSNP THE EVOLUTION OF CUTTING

MANDOLINA DO TRUFLI

- ldealne narzedzie do krojenia trufli
na plasterki.

- Nadaje sie rowniez do tarcia warzyw,
serow czy czekolady,

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej -
twardos¢ 55HRC.

- Obudowa ostrza oraz uchwyt wykonane
ze stali nierdzewnej.

- Regulacja ostrza za pomoca $ruby.

- Grubosc ciecia plastrow: od 0,2 do 3 mm.

kod mm PLN
229835 220x85 99,00
1721.000 220485 135,00 229835 1721.000

856260

Slainlesssteel

PRASKA DO CZOSNKU
- Wykonana ze stali nierdzewnej - 570715
wytrzymata i tatwa w czyszczeniu. 856123

- Ksztatt tuku umozliwia szybka prace
bez wysitku.
uminiom

- Mozliwos¢ miazdzenia kilku zabkow
czosnku rownoczesnie dzieki rozmiarowi  PRASKA DO CZOSNKU

praski oraz wielu otworom. - Praska do czosnku jest solidnie wykonana PRASKA DO CZOSNKU
- Sprawdzi sie rowniez do innych produktow  z jednego kawatka aluminium. - 2 wyjmowane wktady z otworami ¢1,5 mm
niz czosnek, na przyktad do imbiru. - UWAGA: Nie nadaje sie do mycia oraz g3 mm
- Srednica otwordw: a3 mm w zmywarkach. - tatwy w czyszczeniu
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN
856260 105x50 39,00 570715 175x30 33,00 856123 180x25 41,00

18/0

KRAJALNICA DO ANANASA
- Centralny rdzen wykonany ze stali nierdzewnej 18/0.
- Uchwyt wykonany z ABS.
- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
856437 240x100x(H)240 36,00

856437
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ZESTAW NOZY - 9-ELEMENTOWY
- Noze wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej

3Cr13
- Uchwyt ze stali nierdzewnej 430 z powtoka
antyposlizgowa gumowana
Najwyzsza jakos¢ wykonania sprawia, ze noze sa
bardzo trwate i wyjatkowo odporne na korozje,
a ostrze zachowuje dtugo zywotnos¢
Bezpieczna, wyprofilowana rekojes¢
- Wzestawie:

1 - Widelec do migsa - 320 mm

2 - Ostrzatka - 340 mm

3 - Noz Santoku - 336 mm

4 - Noz kucharski - 370 mm

5- N6z kucharski - 330 mm

6 - Noz do szynki - 331 mm

7- N6z do chleba - 333 mm

8 - Noz do oddzielania kosci - 285 mm

9 - Noz do obierania - 193 mm

10 - Poreczne etui

kod mm szt /opak.

975770 445x260x(H65 33,00/297,00

104 MHENDI
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ZESTAW NOZY — 4-ELEMENTOWY
- Wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej 3CR13
- Solidne wykonanie i odpornos¢ na korozje
- Dtuga zywotnos¢ ostrza
- Wyprofilowana rekojesc zapewniajaca bezpieczenstwo
- podczas uzywania
- Wzestawie:
1- Noz kucharski - 373 mm
2- N6z kucharski - 333 mm
3- N6z do szynki - 333 mm
4-Noz do obierania - 195 mm
kod szt.Jopak.
781029 27,75/111,00

F ZESTAW NOZY Z 0STRZALKA
- Wzestawie 2 noze i 1 ostrzatka.
— - Ostrza nozy wykonane ze stali nierdzewne,

ostrzatka wykonana ze stali weglowej.
Uchwyty wykonane z PP.
- Mozliwos¢ mycia w zmywarce - dotyczy wytacznie
nozy.
Zestaw zawiera:
- Noz szefa kuchni 18 cm (wymiary ostrza:

180 x 38 mm, uchwyt 140 mm, grubos¢ 2,5 mm).
- Noz szefa kuchni 24 cm (wymiary ostrza:

240 x 50 mm, uchwyt 140 mm, grubos¢ 2,5 mm).
- Ostrzatka 23 cm (wymiary ostrzatki: 230x10 mm,

uchwyt 125 mm).
kod PN
842683 71,00
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856291

400081

ZESTAW SZEFA KUCHNI DO DEKOROWANIA,

6 ELEMENTOW, SATYNOWANY

Idealne do dekorowania potraw, ciast i innych deserdw,

a takze sushi

- Wykonane z satynowanej stali nierdzewnej

Pesety umozliwiajace chwytanie bardzo delikatnych produktow

oraz tatwe uzytkowanie.

Wyjatkowy ksztatt tyzki do dekorowania utatwiajacy precyzyjne

polewanie sosami.

- Kompaktowe, zwijane etui chroniace przed uszkodzeniem.

Peseta prosta: 23 cm

Peseta zakrzywiona: 20 cm

Peseta do sushi: 21 cm

- tyzka do dekorowania: 22,5 cm

- tyzeczka: 15¢cm

Szpatuta: 19 cm

Przeznaczone do mycia w zmywarce
kod mm

400081 255x25x(H)100

szt./opak.
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18,50/111,00

ZESTAW NOZY
DEKORACYJNYCH -
6 ELEMENTOWY
- W zestawie:
- Noz dekoracyjny do kulek [podwdjny)
- Wydrazacz do jabtek ¢20 mm
- Noz dekoracyjny
- Noz dekoracyjny do kulek, karbowany
[pojedynczy)
- Noz dekoracyjny do cytrusow
- Noz dekoracyjny kanatowy
kod mm

856291

szt Jopak.
280x100x(H)50  29,50/177,00

400074

55 PP

ZESTAW SZEFA KUCHNI DO DEKOROWANIA,

6 ELEMENTOW, CZARNY

- Idealne do dekorowania potraw, ciast i innych deserdw,
a takze sushi

- Wykonane ze stali nierdzewnej z czarna powtoka PVD.

- Pesety umozliwiajace chwytanie bardzo delikatnych produktow
oraz tatwe uzytkowanie.

- Wyjatkowy ksztatt tyzki do dekorowania utatwiajacy precyzyjne
polewanie sosami.

- Kompaktowe, zwijane etui chroniace przed uszkodzeniem.

- Peseta prosta: 23 cm

- Peseta zakrzywiona: 20 cm

- Peseta do sushi: 21 cm

- tyzka do dekorowania: 22,5 cm

- tyzeczka: 15¢cm

- Szpatuta: 19 cm

- Nieprzeznaczone do mycia w zmywarce

kod mm

400074 255x25x(H)100

szt./opak.
23,50/141,00
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POM plasti

NOZ DO 0STRYG

- Noz do ostryg to praktyczne akcesorium przeznaczone zardwno
dla profesjonalnej gastronomii, jak i do uzytku domowego.

- Wykonany jest ze stali nierdzewnej.

- Posiada ergonomiczny uchwyt z tworzywa POM.

- Nadaje sie do mycia w zmywarkach.

781913

kod grubos¢ (mm) - dtugosc ostrza (mm)  dtugosé (mm) PLN
781913 23 80 170 26,00
TORBA NA NOZE

- Torba na 6 nozy o maks. dtugosci 400 mm

- Posiada elastyczne przegrodki na noze

- Wzmocniona tworzywem sztucznym dla zapewnienia
solidnej konstrukeji

- Wymiary roztozonej torby: 450x400 mm

- Sprzedawana bez nozy

kod mm PLN
856383 450x70x(H)110 82,00
TORBA NA NOZE

- Kompaktowa sktadana torba z duza iloScia miejsca na noze
- iakcesoria
- Miesci do 10 nozy maks. dtugosci 450 mm), noze sa noze sa
utrzymywane na miejscu za pomoca gumki
- Dodatkowe ostony, zapinane na zamek lub mocowane na rzep,
chronia noze i zapobiegaja ich stykaniu sie po ztozeniu torby
- 1 kieszen na notatnik, 4 mate kieszenie na wizytowki
i 3 przegrodki na drobne akcesoria lub dtugopisy
- Wymiary roztozonej torby: 515x675 mm
- Dtugosc paska na ramie mozna regulowac w zakresie
od 770 mm do 1270 mm
- Sprzedawana bez nozy

820209

kod mm PLN
856277 510x50x(H170 130,00
LISTWA MAGNETYCZNA
Z HACZYKAMI
- 2 paski magnetyczne 820308
kod - mm PLN
820209 3 (L340 26,00
820308 5 (LI470 36,00
820407 6 (Ll620 44,00
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781920

NOZ DO OSTRYG PROSTY
- Noz do ostryg prosty to praktyczne akcesorium, przeznaczone
zaréwno dla profesjonalnej gastronomii, jak i gospodarstw
domowych.
- Noz jest wykonany ze stali nierdzewne.
- Posiada ergonomiczny uchwyt z polipropylenu.
kod grubosé (mm) - dtugosc ostrza [mm)  dtugosé (mm) PLN

781920 1.6 60 160 15,00

6 nozy
(max dt. 400 mm)

856383

856277

10 nozy
[max dt. 450 mm)

107

(®)



¢, sammic

Equipment for
dynamic food
preparation

108 MHENDI



NOZE JAPONSKIE

- Wyprodukowane w Japonii - tradycyjny japoriski design.
Wszystkie noze z tej linii tworza kompletny zestaw do
tradycyjnego przygotowywania sushi.

- Ostrze wykonane z japoniskiej stali nierdzewnej SUS 420J2.

- Rekojes¢ wykonana z drewna topolowego.

- Twardosc¢ ostrza: ok. 53 HRC.

- Nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

kod grubos¢ dt. ostrza  dtugos¢ PLN
(mm)  (mm) (mm)
845035 1 NozSantoku 1,5 165 290 99,00
845097 2 N6z Deba 3 150 275 129,00
845028 3 Noz Nakiri 15 165 290 139,00
845059 4  NozSashimi 2 210 335 129,00
845042 5  NozSashimi 25 240 375 139,00
845127 6 NoSashimi 25 270 405 179,00 ! 2 3 4 5 6
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MISA HANGIRI DO MIESZANIA RYZU

- Doskonate naczynie do mieszania ryzu do sushi z octem.

- Rdzen wykonany z pianki polistyrenowej [PS], powierzchnia z 513859
polietylenu - zapewniaja lekkos¢ pracy i dtugie utrzymywanie
ciepta mieszanego ryzu, co zwieksza wchtanianie octu.

- Powierzchnia zapobiegajaca rozwojowi bakterii, niechtonaca

wilgoci, niepekajaca, niestwarzajaca ryzyka powstania czarnej SZPATULA HANGIRI DO MIESZANIA RYZU

plesni. - Do mieszania ryzu do sushi
- Ksztatt delikatnie rozszerzony ku gdrze - kat nachylenia - Wykonana z polipropylenu i nylonu
krawedzi umozliwia pietrowanie. - Bardzo lekka
- Nadaje sie do mycia w zmywarce. - Waska koncowka
- Odpornos¢ termiczna: do 90°C. - Specjalna powierzchnia o falowej strukturze umozliwiajaca
- Dostepna w kilku rozmiarach (kod: 513804, 513811). doskonate wymieszanie ryzu i octu
kod mm PLN - Nadaje sie do mycia w zmywarce
513804 480x(H)110 2625,00 kod mm PLN
513811 600x(H)140 3635,00 513859 400x115 474,00

110 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



513866

513835
513842
MATA MAKISU DO ROLOWANIA SUSHI DESKA DO SUSHI
- Do rolowania sushi - Wykonana z tworzywa sztucznego [elastomer PB)
- Wykonana z polipropylenu - zwewnetrznym drewnianym rdzeniem zabezpieczonym
- taczenia z wtdkien nylonowych polietylenem (PE)
- tatwa w zwijaniu - Wtasciwosci antybakteryjne
- Nie wymaga stosowania folii - 30% lzejsza od desek wykonanych w catosci z tworzywa
- tatwe czyszczenie i suszenie sztucznego
- Wtasciwosci antybakteryjne - Drewniany rdzen zapobiegajacy wygieciom i zapewniajacy
- Nadaje sie do mycia w zmywarce trwatos¢
kod mm PLN - Proces produkeyjny przyjazny Srodowisku dzieki ograniczeniu
513842 250x165 153,00 ilosci tworzywa sztucznego
513835 250x240 181,00 - Nadaje sie do mycia w zmywarce
kod mm PLN
513866 600x300 866,00
513897 900x400 1815,00 ]
= -
D
Warstwa

Scierajaca

513880
513828

PODSTAWKA POD DESKE DO SUSHI,

45%50x300 MM Warstwa
- Wykonana z polietylenu (PE) wygtadzajaca
- Antyposlizgowe elementy podtrzymujace deske wykonane
- zelastomeru SKROBAK DO DESKI KUCHENNEJ
- Ochrona przed przemieszczeniem deski nawet na mokrym blacie - Rdzen wykonany z pianki polietylenowej.
- Wysoka higiena i ergonomia pracy - Warstwa Scierna wykonana z tlenku glinu i stearynianu cynku.
- Wtasciwosci antybakteryjne - Produkt dwustronny - wtasciwosci Scierajace i wygtadzajace.
- Mozliwos¢ zbierania pokrojonych sktadnikéw do pojemnika - Przeznaczony do desek do krojenia Hasegawa oraz desek
ustawionego pod deska HACCP firmy HENDI drewnianych lub z tworzywa sztucznego PE.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce - UWAGA: Powierzchnia deski przed uzyciem skrobaka powinna
kod mm PLN zostac zwilzona.
513828 300x50x(H)45 245,00 kod mm PLN
513880 115x50x(H)30 67,00
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Zobacz film

NOZ DEKORACYJNY
DO CYTRUSOW
kod mm PLN
856031 (L1155 27,00

NOZ DO OBIERANIA

CYTRUSOW
kod mm PLN
856055 (L)175 26,00

NOZ DEKORACYJNY
DO KULEK PODWOJNY
kod - mm PLN
856000 022-25mm (LI165 36,00

RADELKO DO CIASTA
Z FALOWANYM OSTRZEM
kod o dtugosc (mm) PLN
856154 60 (L)188 25,00

112

NOZ DO CYTRUSOW

kod dtugosc dtugos¢
ostrza(mm)  (mm)

856185 100 210

WYDRAZACZ DO WARZYW
kod dtugosc dtugos¢ PLN
ostrza(mm)  (mm)

856086 110 220 26,00

NOZ DEKORACYJNY DO KULEK NOZ DEKORACYJNY DO KULEK

POJEDYNCZY, OWALNY

kod [ dtugosé (mm)

856017 26 (L1160

NOZ DEKORACYJNY
KANALOWY
kod mm

856048 (L)155

POJEDYNCZY, KARBOWANY
kod [ dtugosé (mm) PLN
856024 22 (L1150 26,00

WYDRAZACZ DO JABLEK
kod [ dtugosé (mm) PLN
856079 20 (L1215 23,00

NOZ DEKORACYJNY DO MASEA NOZ DO SMAROWANIA

- Z zabkowanym ostrzem
kod mm

856192 (L)194

MHENDI

ZABKOWANY

kod dtugos¢ dtugosc PLN
ostrza(mm)  (mm)

855768 85 210 23,00
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NOZ DEKORACYJNY

NOZYK DO POMIDOROW

OBIERAK
kod dtugos ostrza  dtugosc PLN kod dtugosc ostrza  dtugosc PLN kod dtugos¢  dtugosc PLN
(mm) (mm) (mm) (mm) ostrza(mm)  (mm)
856178 65 175 19,00 856062 90 200 28,00 856253 116 228 33,00
LOPATKA DO SERA LOPATKA DO MIEKKICH TARKA DO SERA
kod mm Pl SEROW kod mm PLN
856208 (L1200 36,00 kod mm PLN 856222 [L)170 29,00
856215 (L)160 29,00
i E ]
Zobacz film
NOZ DO MIEKKICH SEROW NOZ DO TWARDYCH SEROW
kod dtugosc ostrza (mm) dtugos¢ (mm) PLN kod dtugosc ostrza (mm) dtugosé (mm) PLN
856246 160 270 36,00 856239 130 250 32,00
RADELKO DO PIZZY
- Ostrze ze stali nierdzewnej, rekojesc z polipropylenu
- W zestawie kolorowe klipsy pozwalajace oznakowac radetko
zgodnie zasadami HACCP
RADELKO DO PIZZY - Klipsa nie mozna usunac po montazu
kod 0 dtugosé (mm) PLN kod [ dtugos¢ (mm) PLN
617007 100 (L1230 14,00 617014 100 (L1230 30,00
113
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GLEBOKA PROWADNICA
Wzmocniona prowadnica

z duza gtebokoscia - utatwia
prowadzenie ostrza

OSTRZALKA ELEKTRYCZNA DO NOZY
- Odpowiednia do szybkiego i tatwego ostrzenia nozy

224403

DYSKI SCIERNE
Ostrzenie i wygtadzanie
w jednym procesie

Z

obacz film

WSZECHSTRONNOSC

- SZEROKI TOR SZLIFIERSKI
Umozliwia ostrzenie bardzo
grubych ostrzy i réznych
rodzajow nozy

OKLADZINA SCIERNA DO OSTRZALKI
ELEKTRYCZNEJ DO NOZY - ZESTAW 2 SZT.

- Latwa wymiana oktadziny Sciernej kod mm PLN
- Do ostrzenia roznego rodzaju nozy: do miesa, ryb, 224410 200x50 32,00
warzyw i owocow
kod v w mm PLN
224403 230 50 295x110x(H]110 849,00
CERAMIC COARSE FINE L0
[ceramiczne]: [szorstkil: [doktadne]:
do ostrzenianozy  douzyskania  do profesjonalnego
ceramicznych precyzyjnej wygtadzania Pa—st]
krawedzi krawedzi tnacej TR
820605
820612
OSTRZALKA DO NOZY OSTRZALKA DO NOZY

- Ergonomiczny uchwyt i antyposlizgowa podstawa
- zapewniaja bezpieczenstwo i komfort uzytkowania

- 3 funkcje umozliwiaja ostrzenie wszystkich typow nozy,

takze nozy ceramicznych

- Nie stosowac do ostrzenia zabkowanych ostrzy lub nozyczek

kod mm
820612 200x46x(H75
114

- Elementy ostrzace wykonane z karbidu.
- Przeznaczona do wszystkich rodzajow nozy,
w tym z zabkowanym ostrzem.
- Z ostona na palce.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod
820605

PLN
49,00

PLN
50,00

MHENDI

mm

140x15x(H)65
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JAPONSKI KAMIEN DO OSTRZENIA

HENDI BY NANIWA

- Dwustronny kamien sktada sie z 2 ptytek o 2 roznych
ziarnistosciach:
220/1000 (820667)
1000/3000 (820674

- Ziarnistos¢ kamienia - przeznaczenie:
220: szlifowanie oraz regeneracja krawedzi ostrzy
1000: ostrzenie podstawowe ostrzy
3000: polerowanie i wykanczanie krawedzi ostrza

- Przed uzyciem nalezy zmoczy¢ kamien woda

- W zestawie z pojemnikiem z tworzywa sztucznego do
bezpiecznego przechowywania kamienia

kod mm PLN

820667 185x65x(H)30 119,00
820674 185x65x(H)30 129,00

820667

OSTRZENIE NOZY NA JAPONSKIM KAMIENIU

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Zanurz ostrzatke w wodzie Ustaw noz na osetce pod katem Powtarzaj dla obu stron ostrza,
na 3-5 minut. 10-15° i przesuwaj noz po kamieniu az znikna zadziory.

w obie strony, utrzymujac staty kat

i lekki nacisk. Sprawdzaj statos¢

kata po dzwieku.

513750

LISTWA DO BONOW
- Wykonana z satynowanego aluminium.
- Mocowanie za pomoca $rub Lub kleju montazowego - w zestawie.

kod mm PLN
513736 (L1455 29,00 Eﬁm

513705 U610 39,00
513712 L9715 59,00 ool
513743 (L1015 69,00 (=] --'t
513750 (L1220 79,00 Zobacz film
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Krok 4
Nie wycieraj mokrego proszku
z kamienia podczas ostrzenia.
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(653811200000

REKAWICA ANTYPRZECIECIOWA FIX

- Lekka, spawana siatka sktadajaca sie z pierscieni o Srednicy
& mm i grubosci 0,5 mm, ze stali nierdzewne].

- Z opatentowanym samoregulujacym sie zamkiem sprezynowym
ze stali nierdzewnej.

- Pasuje na prawa i lewa reke.

- Motliwe pranie w pralce bebnowej.

- Rozmiar: M.
kod mm PLN
653811200000 (L)220 472,00
556641 W ce

sz

REKAWICE ANTYPRZECIECIOWE

CERTYFIKOWANE - ZESTAW 2 SZT.

- Zapewniaja ochrone podczas krojenia i wymiany ostrych
elementow w urzadzeniach tnacych w profesjonalnej kuchni

- Dzieki potaczeniu wtokien HPPE, poliestru i nylonu rekawice sa
trwate i wygodne

- Odpornosc na przeciecie - poziom 4

- Odpornosc¢ na Scieranie - poziom 3

kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN

556641 2 (L)260 58,00
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HA0000003960-08

REKAWICA ANTYPRZECIECIOWA BLUECUT

COMFORT

- Wykonana z materiatu Brinix - opatentowana przedza ze stala
nierdzewna. Nie zawiera wiékna szklanego - nie ma ryzyka
transferu czasteczek szkta do zywnosci.

- Motliwe pranie w pralce bebnowej - w temperaturze do 85°C
nie kurczy sie ani nie deformuje.

- Poziom odpornosci na przeciecie: F [zgodnie z norma EN 388:2016).

- Grubosc¢: $rednia, splot 10.

- Pasuje na prawa i lewa reke.

- Rozmiar: M.
kod mm PLN
HA0000003960-08 (L]240 55,00
@MHENDI
556665

e

REKAWICE ANTYPRZECIECIOWE

CERTYFIKOWANE

- Zestaw sktada sie z 2 rekawic odpornych na przeciecia:
wewnetrznej wykonanej z HPPE oraz zewnetrznej ze stali
nierdzewnej, dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia.

- Wewnetrzna rekawica z HPPE jest miekka i komfortowa.

- Pasuja na prawa i lewa reke.

- Odpornos¢ na proste przeciecie: stopien F.

kod mm PLN
556672 rozmiar L (L)330 168,00
556665 rozmiar M (L)305 168,00
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S.

stainless steel

OTWIERACZ DO PUSZEK
- Posiada mocowanie do blatu.
- Przystosowany do blatow o max.
- grubosci 55 mm.
- Otwiera puszki do 335 mm wysokosci.
kod mm PLN
690000  250x115x(H)550 399,00

690000

chrome plated

OTWIERACZ DO PUSZEK
- Otwieracz do puszek to akcesorium kuchenne

0 uniwersalnym zastosowaniu.
- Wykonany jest ze stali nierdzewnej.
- Posiada wygodna polipropylenowa rekojesc. 856116
- Nadaje sie do mycia w zmywarkach.

kod mm PLN
856116 (L)180 33,00

Stainless steel

polpropene ) Sailesssteel

OTWIERACZ DO PUSZEK

BEZPIECZNY

- Otwieracz nacina wieczko z boku
bez pozostawienia ostrych krawedzi.

- Wieczko mozna ponownie natozy¢

na puszke.
- Mechanizm tnacy dziata przez ciecie
boku tuz pod pokrywka.
kod mm PLN 856161
856161 (L)190 37,00
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MANDOLINA JAPONSKA HENDI SAMURAI

- Solidna konstrukcja: elementy wykonane ze stali nierdzewnej

- itworzywa ABS oraz polipropylenu.

- Ptaska stalowa powierzchnia jest podzielona na dwie otwierajace

sie czesci zapewniajac tatwy dostep do ostrzy w celu ich

regulowania, demontazu lub wyczyszczenia.

Posiada powtoke nieprzywierajaca PTFE, ktdra umozliwia

niezwykle gtadkie ciecie ($lizganie sie warzyw i owocow).

- Ultra-ostre elementy tnace w kilku wariantach oferujacych

zroznicowane, ale zawsze idealnie precyzyjne i jednakowe efekty

ciecia:

- 2 ptaskie ostrza umieszczone na odwracanym elemencie:
gtadkie lub zabkowane ostrze,

- demontowany obrotowy watek, na ktorym znajduja sie zebate
ostrza; grubosc ciecia oraz rodzaj sa tatwo regulowane za
pomoca pokretta: od 0,5 mm do 9 mm, plastry lub julienne
[stupkil.

Ptaskie ostrza sa umieszczone pod katem zapewniajac jeszcze

wigksze przyspieszenie i usprawnienie procesu ciecia.

222652

MANDOLINA

- Ostrza, Slizg [elementy, po ktdrych przesuwa sie
warzywa) i obudowa wykonane ze stali nierdzewnej.

- Uchwyt i pokretto wykonane z tworzywa ABS.

- Regulacja grubosci ciecia ptaskim ostrzem
w zakresie 1-9 mm za pomoca duzego pokretta
umieszczonego z boku.

- Zabezpieczenie: blokada ostrza uniemozliwiajaca
jego wysuniecie sie. Demontaz jest mozliwy po
ustawieniu odpowiedniej pozycji oznaczonej na
pokretle.

- Zintegrowana sktadana podporka z szeroka kod
antyposlizgowa ndzka wykonana z gumy 222652
termoplastycznej (TPR).

118
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237922

- Watek posiada zabezpieczenie - zostaje zablokowany na swoim
miejscu i nie stwarza zagrozenia wysuniecia sie. Ustawienie
pozycji watka do demontazu jest oznaczone na pokretle.
Zaczep na miske oraz nozki antyposlizgowe wykonane z gumy
termoplastycznej (TPR), zapewniajace petna stabilnos¢ podczas
pracy.
Wyposazona w dodatkowa, wysuwana, szeroka nozke - wysoki
komfort uzytkowania, mozna szatkowac warzywa trzymajac
mandoline w rece lub ustawic ja na blacie pod katem 45°.
W zestawie akcesoria zapewniajace wysokie bezpieczenstwo
pracy:
- element do ochrony palcow podczas pracy oraz dociskania
warzyw/owocow za pomoca 6 cienkich szpikulcow,
- naktadka z tworzywa sztucznego zabezpieczajaca ostrze
znajdujace na zewnetrznej stronie.
kod mm PLN
237922 395x165x(H115 139,00

- Wyposazona w:
- ptaskie ostrze tnace na cienkie plastry,
- 2 wymienne ostrza zabkowane o roznej gestosci,
ze stali nierdzewnej AlSI 304, tnace na stupki
julienne o grubosci 4,5 mm lub 9 mm,
- ostona na palce wykonana z polipropylenu (finger
guard), stuzaca réwniez do dociskania warzyw/
owocow za pomoca cienkich szpikulcow ze stali
nierdzewnej AlSI 304.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

mm PLN
418x135x(H)135 249,00
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MANDOLINA TYP V Z ZESTAWEM

TARCZ

- Wykonana z twardego tworzywa w kolorze czarnym,
noze ze stali nierdzewnej najwyzsze] jakosci.

- Gtowne ostrze tnace w ksztatcie litery V.

- W zestawie 5 wymiennych tarcz.

- Sktadana podporka z antyposlizgowymi nozkami.

- Mozliwos¢ uzyskania 2 grubosci stupkow: 6 i 9 mm
[frytki, warzywa julienne).

- Mozliwos¢ regulowania grubosci plastrow od 1 do
9 mm.

- Bezpieczny element dociskowy z metalowymi
bolcami do mocowania warzyw.

- Wysokos¢ na roztozonej podporce: 140 mm.

Zobacz film

kod mm PLN
222614 130x335x(H)75 108,00 Gtowne ostrze tnace
229903 Zestaw 5 wymiennych tarcz tnacych 47,00 w ksztatcie litery V
do mandoliny 222614 22614
222676

MANDOLINA TYP V Zobacz film
- Wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 i tworzywa

ABS.

- Gtowne ostrze tnace w ksztatcie litery V wykonane
ze stali nierdzewnej.
- Ostrza do julienne wykonane ze stali nierdzewnej

przy uzyciu mandoliny trzymanej w rece lub
ustawionej na blacie.
W zestawie:

AISI 304. - Wizestawi ) ‘
- 3 naktadki do zmiany grubosci ciecia: 1,5 mm, - pojemnik do bezpiecznego przechowywania
2,5mmi3,5mm. naktadek i ostrz_y, ‘
- 2 naktadki z ostrzami do ciecia stupkow julienne: - elelment z POUPFOPYIEUU stuzacy do OChFOHX .
35mmi7mm. palcw podczas pracy (finger guard) oraz dociskania

- Grubosc ciecia wyttoczona na kazdej naktadce. warzyw/owocow za pomocg 6 cienkich szpikulcow

_ Szybka wymiana naktadek dZ\ekI jednemu [szpikulce ze stali nierdzewneleISIA3DA], )
przyciskowi blokujacemu lub zwalniajacemu - naktadka z tworzywa zabezpieczajaca ostrze V",

naktadke. - Nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Zintegrowana sktadana podpdrka - szeroka od mm PN

antyposlizgowa nozka umozliwiajaca ciecie warzyw 222676 405x135x(H] 145 199,00
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MANDOLINY JAPONSKIE SHOGUN %5

- Ostrza wykonane z japonskie] stali nierdzewnej SUS 420J2.
- Obudowa wykonana z ABS.
- Ptynna regulacja grubosci ciecia: 1-5 mm.
- Wyposazone w:
- ptaskie, wbudowane ostrze tnace, ktore moze ciac na bardzo
cienkie, prawie przezroczyste plastry,

221280

MANDOLINA JAPONSKA SHOGUN %=
- W zestawie: 3 wymienne ostrza zabkowane do ciecia w stupki
julienne o grubosciach: Tmm, 2 mm, 8 mm.

kod mm PLN

221280 380x158x(H)47 222,00

stupki 1 mm stupki 2 mm

21297

MANDOLINA JAPONSKA SHOGUN ¥ PRO
- Szeroka powierzchnia ciecia odpowiednia do duzych warzyw

i owoCow.
kod mm PLN
221297 380x180x(H)45 190,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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plastic m polpropjene.

- ostone na palce/holder wykonany z polipropylenu, stuzacy do
achrony palcow i przytrzymania warzyw/owocow podczas ciecia.

- Nie nadaja sie do mycia w zmywarce.
N,
SILEDS
)

158

D

stupki 8 mm grubos¢ 1-5 mm

180

DI

grubos¢ 1-5 mm
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Laserowo ostrzone,
ekstremalnie ostre

Zobaczfilm
856352 856369 856376 856321 856338 856345
TARKI TARKI
- Laserowo ostrzone, ekstremalnie ostre - Laserowo ostrzone, ekstremalnie ostre
kod - dtugosc ostrza (mm)  mm PLN kod - dtugosc ostrza (mm) mm PLN

856352  bardzo drobne 220 36x395 61,00 856321  srednie 134 65x318 37,00

856369 Srednie 220 35x405 44,00 856338  ptatki 135 65x318 36,00

856376 ptatki 220 36x395 44,00 856345  plastry 134 65330 38,00

844366 (Bl
NOZ DO SIEKANIA ZIOL fovaczim
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Idealny do rozdrabniania zi6t
- 2wygodne uchwyty z polipropylenu umozliwiajace
bezpieczne operowanie nozem
- Solidne ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

844359 - Dostepny model z pojedynczym i podwajnym ostrzem
- Nadaje sie do mycia w zmywarce
kod - dtugos ostrza  mm PLN
(mm)

844359 pojedynczeostrze 220 215x150 49,00
844366  podwojne ostrze 220 215x150 72,00
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TARKA 4-STRONNA

) ) =
- Solidna konstrukcja (@5
kod mm PLN weeh,
443002 90x65x(H)200 25,00

TARKA 4-STRONNA Z POJEMNIKIEM

- Tarka wykonana ze stali nierdzewnej, z uchwytem
wykonanym z ABS i antyposlizgowa podstawa.

- Pojemnik na starte sktadniki wykonany z PP.

- L4rozne strony tarki: drobna, $rednia, gruba, przeznaczona
do ciecia na plastry.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN
443026 158x130x(H)310 40,00
TARKA 6-STRONNA 18/0
- Wykonana ze stali nierdzewnej. P

- 4 rdzne strony przeznaczone do tarcia i 2 do krojenia na plastry.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN
443033 135x113x(H)215 24,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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Specjalna ptyta
umozliwia tatwy

i szybki demontaz
oraz czyszczenie

Zobacz film

s
Mocowanie do blatu

MASZYNKA DO KROJENIA ZIEMNIAKOW za pomoca przyssawek
- Noze ze stali nierdzewnej
- Zawiera 3 kratownice: 6x6, 9x9 i 13x13 mm oraz ostrze do
krojenia na 8 czesci
- Mozliwos¢ mocowania do Sciany Lub blatu
- Uchwyt pokryty tworzywem sztucznym dla wygodnej obstugi
- Specjalna ptyta umozliwia tatwy i szybki demontaz oraz
czyszczenie
- Nozki z przyssawkami gwarantuja stabilnos¢ podczas
korzystania z urzadzenia ustawionego na stole

kod mm PLN
630402 430x168x(H290 549,00
" = OSTRZE DO KROJENIA FRYTEK DO |
D E &z MASZYNKI DO KROJENIA ZIEMNIAKOW
- Do maszynki do krojenia ziemniakow 630402
- Element dociskowy w zestawie
kod - PLN
932902 6 mm 50,00
932919 9 mm 50,00
630419 11 mm 49,00
630419 932926 13mm 50,00
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KRAJALNICA RECZNA DO ZIEMNIAKOW CF-5
- Wytrzymata konstrukcja z lekkiego stopu stali nierdzewnej,
prasa dociskowa z trwatego polipropylenu
- Wydtuzona raczka i elastyczne sprezyny sprawiaja, ze urzadzenie do zastosowania
obstuguje sie prosto i bez wysitku; umozliwiaja duza wydajnos¢ 2 pojemnikiem
urzadzenia az do 100-150 kg/h 6N 1/1 150 mm
- Raczka pokryta guma, co zwieksza wygode eksploatacji
- Podstawa wyposazona w przyssawki zapewniajace stabilnos¢
krajalnicy podczas pracy
- Do zastosowania z pojemnikiem GN 1/1 0 max. wysokosci: 150 mm
- Waga netto: 4 kg
- Wymiary krajalnicy przy uniesionym ramieniu dzwigni:
280x512x(H)735 mm 1020061
- W zestawie: prasa z nozami 10x10 mm (1020070)
- Do nabycia osobno: prasy z nozami 8x8 mm (1020065)
oraz 12x12 mm (1020075
kod wydajnos¢ (kg/h) mm PLN

%, sammic

280x512x(H)735
1020061 100-150 [przy uniesionej dzwigni) 1761,00
1020065 Zestaw pras z nozami 8x8 mm 404,00 w _zestlawie prasa
1020070 Zestaw pras z nozami 10x10 mm 404,00 z noz‘amlApo‘zwalaJa:ca
1020075  Zestaw pras z nozami 12x12 mm 404,00 Na osiagnigcie wymiary
frytek 10x10 mm
Zabezpieczenie dtoni
KRAJALNICA DO POMIDOROW )
- Do krojenia pomidoréw, migkkich warzyw Mocowanie o blatu za
i owocow pomoca przyssawek 570159

- Grubos¢ plastra: = 5 mm
- tatwa w czyszczeniu
- Nozki z przyssawkami
- Narzedzia do dokrecania, takie jak klucz
nasadowy, nie sa dotaczone do urzadzenia
kod mm PLN
570159  432x202x(H]210 520,00

570104

570012

KRAJALNICA DO JAJEK PROSTOKATNA KRAJALNICA DO JAJEK OWALNA
kod mm PLN kod mm PLN
570104 130x85x(H)30 32,00 570012 120x115x(H)35 46,00
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450

\ TOPOR MASARSKI

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewne.

- Uchwyt wykonany z PE (polietylenu) - w przeciwienstwie
250 - do drewnianych uchwytdw ten sie nie tamie, nie kruszy

‘ - ani nie pozostawia drzazg.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod dtugos¢ ostrza (mm) dtugos¢ (mm)
843390 125 450
843390 843383 79 250

843383 . . )
Powierzchnia robocza zaimpregnowana

f ttuszczem naturalnym

KLOC MASARSKI DREWNIANY

BEZ PODSTAWY
- Wykonany z drewna bukowego
kod mm
505632 500x400x(H)150
Boki kloca lakierowane 505632
Wzmocnienie Wzmocnienie
505494 podstawy I podstawy
zwiekszajace zwiekszajace
stabilnos¢ stabilnos¢

KLOC MASARSKI DREWNIANY Z PODSTAWA ~ KLOC MASARSKI Z POLIETYLENU

- Wykonany z drewna bukowego z PODSTAWA' .

_ Podstawa drewniana - Wykonany z pol|e_tyl_enu HDPE_5UU, grubosc 50 mm
- Wysokos¢ catkowita kloca z podstawa: 850 mm - Podstawa ze stali nierdzewne]

- Kloc zespolony jest z podstawa za pomoca rzepéw kod mm
kod mm PLN 505687 505656 +505670  500x400x(H]800

505618 400x400x(H) 110 649,00 505144 505663 +505670  500x400x(H)830
505625 400x400x(H) 150 779,00 505656  Kloc masarski 500x400x(H)50
505694 500x400x(H)150 899,00 505663  Kloc masarski 500x400x(H)80
506011 500x400x(H)200 1149,00 505670 Podstawa 500x400x(H]750

PLN
384,00
191,00

PLN
799,00

505656

505670

PLN
829,00
929,00
281,00
449,00
549,00
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559291

SIATKA WEDLINIARSKA
- Wykonana z przedzy poliestrowej i gumy.
- Nieprzywierajaca, elastyczna.

- Dtugos¢: 50 m pieczeniem
- Dostepne warianty: - Wykonany z biatej przedzy bawetnianej wzmocnionej przedza
- 125x32x3 [kod: 559260)szerokosé: 125 mm liczba oczek poliestrowa

w obwodzie: 32

- 125x48 (kod: 559277)szerokos¢: 125 mm liczba oczek
w obwodzie: 48

- 160x32x4 (kod: 559284)szerokos¢é: 160 mm liczba oczek
w obwodzie: 32

- 200x48 (kod: 559291)szerokos¢: 200 mm liczba oczek
w obwodzie: 48

559246
SZNUREK WEDLINIARSKI

- Przeznaczony do wiazania i zawieszania wedlin i mies w celu
nadania im jednolitej formy przed wedzeniem, parzeniem lub

- Grubosc¢ nici: tex 1480
- Wytrzymatosc nici: 19 [+/-5%) [DAN]
- Zastosowanie:
- gotowanie: 2,5 h - 90°C
- wedzenie: 3h - 150°C
- Produkt wolny od metali ciezkich
- Posiada atest PZH oraz deklaracje zgodnosci

kod [ dtugosc (mm) PLN kod - PLN
559277 190 0190x(H)125 72,00 559246 42m 6,00
559260 190 9190x(H)125 70,00 559253 90m 10,00
559284 190 0190x(H)160 80,00
559291 190 9190x(H)200 93,00
SIATKA WEDLINIARSKA
- Wykonana z przedzy poliestrowej i gumy.
- Nieprzywierajaca, elastyczna. T@l
- Dtugos¢: 5m.
kod [ dtugosc (mm) PLN 559208
559307 65 065x(H)125 11,00
SZNUREK WEDLINIARSKI
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Sprawne przyrzadzanie mies o odpowiednie] strukturze
- Wykonany z surowej bawetny
- Kolor biaty
kod - PLN
559208 70m 19,00
559239 559222 140 m 41,00
SZNUREK WEDLINIARSKI
- Szpulka z 200 g sznurka
- Wykonany z bawetny i poliestru
kod - PLN
559239 132m 31,00 ; Sartessae,
HAKI RZEZNICZE - ZESTAW 4 SZT.
kod mm szt.Jopak.
513538 90x4 4,00/16,00
513545 110x5 4,75/19,00
513552 130x5 6,25/25,00
513538 513569 150x6 6,75/217,00
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TLUCZKI | MASZYNKI DO ZMIEKCZANIA MIESA 6659

Powierzchnia
z piramidkami do 359
rozbijania wotowiny
i wieprzowiny
CERTIFIED
FOOD
@ CONTACT
CERTIFIED
FOOD
CONTACT
£ £
£ £
Gtadka powierzchnia - s
do rozbijania 513125
delikatnych mies 513002
€
£ £
€ =
o (=)
o 70 mm 80 mm

513125

513002 Ei 513057

TLUCZEK DO MIESA TLUCZEK DO MIESA XL
- Wykonany ze stopu aluminium. - Przeznaczony do rozbijania i zmiekczania wotowiny, wieprzowiny,
- Dwustronny: wypukta strona do rozbijania i zmiekczania, drobiu oraz ryb.

ptaska strona do ubijania. - Solidny i wytrzymaty, z dwustronna gtowica. Jej wypukta strona
- Dtuga rekojesc z otworem do zawieszenia. ze szpikulcami doskonale rozbija i zmiekcza mieso, natomiast
ptaska jest idealna dla miekkich, delikatnych mies.

kod kolor mm PLN
513002 jasnoszary 255x65x(H)70 36,00 - Ze wzgledu na znaczny rozmiar gtowicy - ttuczek doskonale
513118 czarny 255x65x(H)70 36,00 radzi sobie takze z rozbiciem duzych i twardych kawatkow miesa.

- Wygodna, ergonomiczna, dtuga rekojesc z otworem
pozwalajacym na zawieszenie narzedzia.

- Ttuczek wykonany jest ze stopu aluminium; pokryty powtoka
dopuszczona do kontaktu z zywoscia; posiada certyfikat
.Food Contact Compliance”.

kod kolor mm PLN
513057 jasnoszary 300x80x(H)80 66,00
513125 czarny 300x80x(HI80 66,00
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TLUCZEK SZEFA KUCHNI
- Potaczenie maszynki do zmiekczania miesa
z tradycyjnym ttuczkiem
- Doskonale rozbija mieso, zmiekcza mase wtdknista
i jednoczesnie sptaszcza mieso
- Posiada 56 ostrzy - w 4 rzedach po 14 ostrzy
ze stali nierdzewnej
- Ostrza o szerokosci 2,6 mm i maks. gtebokosci
naciecia ok. 18 mm
- Waga: 350 g
kod - mm PLN
513071 56nozy  280x57x(H)70 129,00

Nowoczesny, ergonomiczny,

MASZYNKA DO ZMIEKCZANIA MIESA

- Nowoczesna i najskuteczniejsza technologia
uszlachetniania, rozmiekczania oraz polepszania
jakosci i smaku miesa

- Potaczenie metody gtebokiego nacinania wtdkien
miesa przy jednoczesnym delikatnym jego rozbijaniu

- Dzigki maszynce skraca sie czas marynowania, E
gotowania, smazenia i grillowania zmiekczonego 1

miesa
[=]:

- Podczas uderzania ostrza wprowadzaja przyprawy
i sosy w gtab miesa

- Miekkie sprezyny, tatwiejsza praca, lepszy efekt Zobacz film
kulinarny
kod kolor mm PLN

843499  czarny  42x150x(H)118 99,00
843451 czerwony 42x150x(H)118 99,00
843468  biaty  42x150x(H)118 99,00

680223

stanless steel

SKROBAK DO RYB
- Wykonany ze stali nierdzewnej.
- Bardzo ostre i specjalnie uksztattowane ostrze do tatwego
usuwania tusek bez ich zrywania.
kod dtugosc ostrza (mm) dtugos¢ (mm) PLN

680223 105 240 40,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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513071
843468 843451 843499
51 0STRZY FALE lepszy efekt
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640203

N 0 640609 B
() 7N
./ ‘/ \ )
wielkos¢ oczka: \ / .
7575 mm N~ B
wielkos¢ oczka: wielkos¢ oczka:
PA 5x5 mm 5%5 mm
= — LYZKA CEDZAKOWA LYZKA CEDZAKOWA
LYZKA CEDZAKOWA - Wykonana ze stali nierdzewnej - Wykonana ze stali nierdzewnej
- Wykonana ze stali nierdzewnej - Druciany uchwyt - Druciany uchwyt
- Uchwyt_z po_tiamidu kod mm PLN kod mm PLN
- Gteboki nabierak 640401 0160x470 52,00 640104 #100x310 29,00
ked mm PLN 640500 180x470 59,00 640203 9125x360 44,00
640913 0240640 96,00 640609 3200x510 63,00
640920 9260x650 101,00 640708 9220x540 80,00
640807 9240x540 90,00

wielkos¢ oczka:

\év;glh?;c oczka: ‘/’\‘ 5%5 mm / 1x1 mm // '\\
\_/ N

642504 642603

s

SZUFLA DO FRYTEK SZUFLA DO FRYTEK

- Wykonana ze stali nierdzewnej - Wykonana ze stali nierdzewnej
- Druciany uchwyt o dtugosci 150 mm - Druciany uchwyt o dtugosci 225 mm
kod mm PLN - Podwdjna siatka
642504 455x160 90,00 kod mm PLN
642603 335x175 107,00
Zobacz film
630006 630808

SITO DO SOLENIA FRYTEK SITO DO SOLENIA FRYTEK

- Wykonane z aluminium - Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej
- State dno z wyjmowanym sitkiem - Uchwyt ze stali nierdzewne] 630808
kod mm PLN - Zdejmowane dno
630006 9400x(H)170 128,00 kod mm PLN

630808 410x(H)170 141,00
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630136

175

630235

100

PIEPRZNICZKA & SOLNICZKA
- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Z odkrecanym wieczkiem
kod mm PLN
630235 Pieprzniczka 63x(H)100 18,00
630136 Solniczka g80x(H175 57,00

S
&

646304

steel

SITO DO TLUSZCZU
- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Druciany uchwyt
- Geste
kod mm PLN
646205 2125x350 23,00
646304 9150x440 27,00

642559

SZUFELKA DO NAKLADANIA FRYTEK
I NACHOSOW
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Zdejmowane uchwyty z tworzywa sztucznego
- Szerokos¢ wlotu: 80 mm
- Dla 0sdb prawo- i leworecznych
kod mm PLN
642559 230x220 53,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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630105

105

630204

PIEPRZNICZKA & SOLNICZKA
- Wykonana z aluminium
- Z odkrecanym wieczkiem
kod mm PLN
630204 Pieprzniczka #65x(H)105 19,00
630105 Solniczka 80x(H)195 44,00

S
4

646601

Stailess steel,

SITO DO FORMOWANIA
~PTASIEGO GNIAZDA”
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Druciany uchwyt z pierscieniem zamykajacym
kod mm PLN
646601 2100x390 49,00

642566

SZUFELKA DO NAKLADANIA FRYTEK
I NACHOSOW
- Wykonana z poliweglanu
- Szerokos¢ wlotu: 75 mm
- Dla 0sob prawo- i leworecznych
kod mm PLN
642566 233x205 41,00
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632802

632901
UCHWYT NA FILTR FILTR DO FRYTURY - 50 SZT.
DO FRYTURY - Niezbedne w profesjonalnej gastronomii - dzieki
- Wykonany ze stali nierdzewnej filtrowaniu skutecznie wydtuza sie zywotnos¢ frytury.
kod mm PLN - Wykonane z syntetycznego jedwabiu.
632901 9250x(H)240 67,00 - Niezwykle wytrzymate, maja odpornos¢ termiczna

nawet do 200°C.

- Sprawnie przechwytuja zanieczyszczenia, m.in.
czastki zywnosci prowadzace do zapalenia ttuszczu.

- Wefekcie optymalizuja uzytkowanie samego
urzadzenia wykorzystywanego do smazenia

- w gtebokim ttuszczu.

- Posiadaja deklaracje wyrobu przeznaczonego

" - do kontaktu z zywnoscia.
Zobacz film kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN
632802 50 254x254 62,00

Filtr skutecznie wydtuza
zywotnos¢ frytury

196007

WIADRO
- Odpowiednie do przechowywania frytury i sosow
- Wykonane z biatego polipropylenu
- Duza odporno$¢ na ciepto - mozliwos¢ napetniania
ptynami o temperaturze w zakresie 85-95°C
kod litry mm PLN
196007 115 0300x(H)230 21,00

518700 567616
LEJEK C
LEJEK Z RACZKA kod mm PLN
hod mm PLN 567616 9100x(H)115 4,00
518700 9128x(H)115 16,00 567630 #130x(H)117 5,00
567654 9150x(H)140 7,00
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Szeroka, wzmocniona
podstawa zapewnia

stabilnosc i higieniczne

uzytkowanie
Podziatka
wewnatrz
wiadra

516720

WIADRO Z PIERSCIENIEM PROFI LINE
- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Ksztatt rantu zapewnia tatwa kontrole nad ptynem
w czasie jego wylewania
- Podziatka wewnatrz wiadra
- Wzmocniona podstawa

kod litry mm PLN
516683 10 0280x(H)265 157,00
516706 12 9300x(H)310 177,00
516720 15 0305x(H)330 203,00

516713

Stanless steel

POKRYWKA DO WIADRA Z PIERSCIENIEM

kod - mm PLN
516690 516683 9280x(H)15 47,00
516713 516706 9300x(H)15 50,00
516737 516720 9305x(H)15 59,00

Zobacz film
WIROWKA DO SALATY
- Idealna do osuszania duzych iloSci warzyw i owocow
po ich umyciu
- tatwy w uzyciu system odprowadzania wody
- Wyjmowany kosz wewnetrzny
kod litry mm PLN
222553 12 0335x(H)430 430,00
222560 25 9430x(H)530 510,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

SS.

S 516744

WIADRO KITCHEN LINE
- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Ksztatt rantu zapewnia tatwa kontrole nad ptynem
w czasie jego wylewania
kod litry mm PLN
516744 12 0310x(H300 127,00

SS.

stanless steel

WIADRO BUDGET LINE
- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Ksztatt rantu zapewnia tatwa kontrole nad ptynem
w czasie jego wylewania
kod litry mm PLN
516768 10 9278x(H)235 70,00

516768

222560
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562079
SZUFELKA
kod litry
562000 0,125
562017 0,25
562079 0,65
134

MIARKA Z POLIPROPYLENU
- Podziatka na boku miarki

kod litry mm PLN
567104 05 990x(H)140 8,00
567203 1 9110x(H)170 16,00
567302 2 9140x(H)215 22,00
567401 3 9160x(H)240 28,00
547500 567500 5 9190x(H)270 39,00
MIARKA Z POLIPROPYLENU
PIETROWALNA
- Wykonana z polipropylenu
- Podziatka na boku miarki
- Wygodny uchwyt
Mozliwosc - Ksztatt uchwytu umozliwiajacy pietrowanie miarek
pietrowania miarek - Temperatura uzytkowania maks. 80°C
kod litry mm PLN
567814 05 995x(H)136 10,00
567821 1 9124x(H)170 14,00
567838 2 9160x(H)205 18,00
567852 567845 3 9181x(H)233 22,00
567852 5 9210x(H)270 38,00
MIARKA STALOWA
- Wysoka jakos¢
- Podziatka wewnatrz miarki
kod litry mm PLN
516102 05 990x(H)105 64,00
516201 1 9120x(H)130 86,00
516300 516300 2 140x(H)170 102,00
521489
521502 SZUFELKA
- Wykonana ze stali nierdzewnej.
SZUFELKA ALUMINIOWA - Uchwyt wyposazony w zawieszke.
mm PLN kod litry mm PLN - Nadaje sie do mycia w zmywarce.
(L)187 6,00 521205 0,125 180x65x(HI33 14,00 kod litry mm PLN

(LJ250 10,00 521304 0,2 205x68x(HI35 16,00 521441 011 235x70 27,00
(L1330 19,00 521403 0,3 245x90x(HI50 20,00 521458 019  263x80 33,00
521502 05 265x95x(H]50 24,00 521465 036  335x100 55,00
521601 0,65 310x108x(H)60 33,00 521472 054  360x117 64,00
521809 2 390x150x(H)80 74,00 521489 092  432x140 88,00
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okragta dysza dysza
ptaskostrumieniowa wachlarzowa

wygiete
przedtuzenie dyszy

ELEKTRYCZNY SPRYSKIWACZ DO ZYWNOSCI

- Przeznaczony do produktow od niskiej do $redniej kleistosci,
takich jak: oleje, jajka, galaretki, sosy, marynaty.

- Ttok wykonany ze stali nierdzewnej, pojemnik z tworzywa HDPE.

- Réwnomierne rozpylanie produktu - od cienkiej warstwy po gruba.

- Regulacja mocy przeptywu produktu.
- Odpornos¢ termiczna pojemnika: do 70°C.

- Czesci nieelektryczne po zdemontowaniu mozna my¢ w zmywarce.

- Pojemnik przystosowany do uzytku w kuchence mikrofalowe]
[do 70°C).

CISNIENIOWY SPRYSKIWACZ DO ZYWNOSCI

- Doskonaty do: nattuszczania form piekarskich, aplikacji
dodatkdw i aromatéw spozywczych, zwilzania chleba po
wyro$nieciu (strychowanie]

- Rozpyla rownomierna warstwe produktu

- Funkcja spryskiwacza cisnieniowego w kuchni bez koniecznosci
uzywania ciezkich sprzetow

- Wykonany z grubego, bardzo wytrzymatego tworzywa -
polietylenu HDPE

- Ksztatt pojemnika rozszerzony ku dotowi zapewniajacy
stabilnos¢

- Silikonowe uszczelnienia niewymagajace smarowania

- Dysza przegubowa o zmiennej pozycji w 360°

- Rurka ssaca z filtrem zabezpieczajacym przed zapchaniem

- Odpowietrznik zabezpieczajacy przed zassaniem sie pokrywy

- Skala pomiarowa do tatwej kontroli poziomu cieczy

- Cisnienie: 2,2 bar

270882

- W zestawie:
- wkrecany pojemnik o pojemnosci 700 ml,
- dysza wachlarzowa,
- okragta dysza ptaskostrumieniowa,
- wygiete przedtuzenie dyszy.

- Waga: 0,59 kg
kod litry mm PLN
270875 15 140x220x(H)330 153,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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kod \ w mm PLN
270882 230 60 220x90x(H)240 2280,00

(®)

270875
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Zobacz film

680025
PESETA
kod mm PLN
680049 (L1160 14,00
680032 (L1215 16,00
680025 (L)230 20,00
680018 (L300 26,00
680162
PESETA Z KWADRATOWYMI
KONCOWKAMI
kod mm PLN
680162 (L1145 12,00
136

180

680186 680063
PESETA ZAKRZYWIONA PESETA ZAKRZYWIONA
Z PROFILOWANA RACZKA kod mm PLN
kod mm PLN 680070 (L)160 16,00
680186 (L)240 24,00 680063 (L)240 20,00
680056 (L)305 25,00
680087 680124
PESETA KATOWA PESETA Z OKRAGLYMI
kod mm PLN KONCOWKAMI
680087 (L)210 21,00 kod mm PLN
680094 (L)160 16,00 680124 (L)150 16,00
680193 (L)305 20,00

MHENDI
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I3
18/0| '
stainless steel J{ ~wash

18/0
680131 Saess s,

680155 T
PESETA PUNKTOWA PESETA UNIWERSALNA PESETA Z OKRAGLYMI
kod mm PLN - Czarna powtoka naniesiona metoda VD  KONCOWKAMI
680155 (L)155 13,00 kod mm PLN - Czarna powtoka naniesiona metoda PVD
680131 (L)300 29,00 kod mm PLN
680216 (L)305 38,00
680179 680117 680100 680148
PESETA Z CYLINDRYCZNYMI  PESETA DO USUWANIA 0scl, PESETA DO USUWANIA oscl,
KONCOWKAMI PROFILOWANA PROFILOWANA
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN
680179 (L)170 17,00 680117 (U120 10,00 680148 (L1100 10,00
680100 L)130 19,00
MHENDI 137
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SZCZYPCE UNIWERSALNE
- Wyposazone w blokade
- Solidna wzmocniona konstrukcja

kod mm PLN
171707 (L)240 11,00
171806 (LJ310 13,00
171905 (LJ400 19,00
171318

171349

SZCZYPCE SILIKONOWE

- Do wygodnego, precyzyjnego chwytania podczas pieczenia,
gotowania, grillowania lub serwowania potraw.

- Wykonane z silikonu.

- Odporne na temp. do 280°C - idealna do uzytku podczas
gotowania.

- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

171349 (L1290 36,00

138 MHENDI

SOLIDNA
WZMOCNIONA
KONSTRUKCJA
- grubosc¢
1mm

171806

18/0

SZCZYPCE UNIWERSALNE -

SILIKONOWANE

- Posiadaja odporne na wysoka temperature
kleszcze pokryte silikonem

- Miekki uchwyt z blokada

- Nie rysuja powierzchni patelni z powtoka
nieprzywierajaca

kod mm PLN
171301 (L)267 24,00
171318 (LJ345 27,00
171325 [L)445 30,00
524008

SZCZYPCE UNIWERSALNE

- Zklamra

- Rozktadane
kod mm PLN
524008 (L)270 24,00
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171837
171844

Zobacz film

171875

171929

171882
171899

SZCZYPCE DO SERWOWANIA HACCP 250 MM SZCZYPCE DO SERWOWANIA HACCP 300 MM

- Dla profesjonalnej gastronomii - kolory rekojesci zgodne - Dla profesjonalnej gastronomii - kolory rekojesci zgodne

znormami HACCP znormami HACCP

kod kolor mm PLN kod kolor mm PLN
171837 czerwony (L)250 9,00 171721 czerwony (L)300 13,00
171929 brazowy (L)250 9,00 171936 brazowy (L)300 13,00
171844 niebieski (L1250 9,00 171738 iebieski (LJ300 13,00
171875 zielony (L)250 9,00 171745 zielony (LJ300 13,00
171882 fioletowy (L)250 9,00 171783 fioletowy (L)300 13,00
171899 20tty (L1250 9,00 171790 20tty (LJ300 13,00

(®)

SZCZYPCE DO SERWOWANIA
kod kolor mm PLN
171752  czarny  (LJ250 9,00
171851 czarny  (LJ300 13,00

171752
171851
657607
obronee )| @ wash
SZCZYPCE UNIWERSALNE 657621
kod kolor mm PLN
657621 transparentny (L)230 13,00
657607 czarny (L)230 14,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 139




17417

171028
Sy

SZCZYPCE DO SERWOWANIA - ZESTAW 2 SZT.  SZCZYPCE DO SERWOWANIA

kod mm szt./opak. kod mm PLN
171028 (L)240 14,50/29,00 171417 (L)235 16,00
171127 (L300 17,00/34,00 171516 (L1295 20,00

SZCZYPCE DO SERWOWANIA SZCZYPCE CUKIERNICZE
kod mm PLN kod mm PLN
171509 (L292 15,00 171622 (L1276 18,00
171400 (L1220 12,00 171608 (L)220 16,00
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523018

171615

Er T
S.S.| S.S.|
Sanless st wash Stanless st wash
SZCZYPCE CUKIERNICZE SZCZYPCE CUKIERNICZE

kod mm PLN kod mm PLN
171615 (L1220 20,00 523018 (L1215 18,00
523216

= 523315
9.9, Qo
stainless steel wash

stanless steel ||~ wash

SZCZYPCE DO SALAT SZCZYPCE DO SPAGHETTI
kod mm PLN kod mm PLN
523315 (L1212 19,00 523216 (LJ200 16,00
= 523629 — 523520
3 5|
SZCZYPCE DO CUKRU - ZESTAW 2 SZT. SZCZYPCE DO LODU - ZESTAW 2 SZT.
kod mm szt Jopak. kod mm szt.Jopak.
523629 (L1160 9,50/19,00 523520 (L)180 8,00/16,00
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525159 525142 658000
SZPATULA GIETA DREWNIANA SZPATULA DREWNIANA - SZPATULA DO SMAZENIA
- ZESTAW 2 SZT. ZESTAW 4 SZT. - Szpatuta do smazenia to akcesorium
- Wykonana z drewna bukowego, dzieki - Do uzytku w profesjonalnej gastronomii kuchenne o uniwersalnym zastosowaniu.
czemu jest nie tylko wytrzymata, ale tez - Wszechstronne zastosowanie - Wykonana jest z poliamidu.
lekka - Wykonana z drewna bukowego - Charakteryzuje sie duza odpornoscia
- Odporna na dziatanie wysokich temperatur - Ptaski uchwyt z otworem termiczna [do 200°C).
- Wygiety ksztatt umozliwiajacy tatwe - Dtugosc: 300 mm - Nadaje sie do mycia w zmywarkach.
odwracanie sktadnikow na patelni kod mm szt opak. kod mm PLN
kod mm szt./opak. 525142 300x55 2,50/10,00 658000 280x70 20,00

525159 320x70 3,50/7,00

659601
659502 P A

SZPATULA pobamide
- Z otworami
- Wykonana z tworzywa exoglass SZPATULA KATOWA

kod mm PLN kod mm PLN

659502 300x90 57,00 659601 325x90 58,00
Zobacz film
855713 855119 855508

SZPACHELKA SZPACHELKA SZPATULA KATOWA
- Uchwyt z czarnego tworzywa - Drewniany uchwyt - Drewniany uchwyt

kod dtugosc mm PLN kod dtugos¢ mm PLN kod dtugos¢ mm PLN

ostrza (mm) ostrza (mm) ostrza (mm)

855713 120 249x101 27,00 855119 118  251x100 21,00 855508 120 270x75 29,00
855607 150  305x110 32,00
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855676 855669
SZPATULA KATOWA SZPATULA KATOWA
- Uchwyt z czarnego tworzywa - Uchwyt z czarnego tworzywa
kod dtugos¢ ostrza (mm) mm PLN - Gietka
855676 145 274x76 29,00 kod dtugos¢ ostrza (mm) mm PLN
855652 174 313x108 52,00 855737 239 368x76 35,00
855669 160 310x96 37,00
855720
pobpropylene J { sness stel
855799
SZPATULA KATOWA
- Uchwyt z czarnego tworzywa
- Perforowana
- Gietka LOPATKA DO TEPPANYAKI
kod dtugosc ostrza (mm) mm PLN kod dtugos¢ ostrza (mm) mm PLN
855720 239 36876 28,00 855799 85 240x105 27,00
520628 !@l

MIESZADLO DREWNIANE
- Do mieszania duzych ilosci zup oraz innych ptynnych

i pétptynnych potraw w garnkach, kottach warzelnych,

na patelniach
- Wykonane z jednego kawatka surowego drewna bukowego,

dzieki czemu nie rozwarstwia sie jak produkty drewniane klejone 525005

- Charakteryzuje sie wyjatkowa trwatoscia i duza twardoscia

kod mm PLN LY,2_KA DREWNIANA - ZESTAW 3 SZT.,
520604 700x95 89,00 ROZNE ROZMIARY
520611 1000x95 95,00 - Wykonane z drewna bukowego
520628 1250x95 115,00 kod mm szt Jopak.
525005 (LJ400, 350, 300 7,00/21,00
563106 459800
LYZKA LYZKA Z TWORZYWA
kod mm PLN - Wykonana z poliamidu
563007 375x70 21,00 kod mm
563106 450x80 28,00 659700 305x50 41,00
563205 575x105 43,00 659809 385x60 60,00
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658604

WYBIERAK DO CIASTA PROFI LINE
- Nie nadaje sie do goracych potraw.

Ergonomiczny uchwyt wykonany kod dtugos ostrza (mm) mm PLN
z nylonu wzmocnionego 658604 90 260x55 16,00
wtoknem szklanym, z matowym
wykonczeniem zwigkszajacym
komfort uzytkowania.
Elastyczna topatka wykonana 658901
znaturalnej gumy - latwiejsze WYBIERAK DO CIASTA PROFI LINE
wybieranie ciasta, ciasto Nie nadaie sie d h oot
nie przykleja sie do topatki. - i€ nadaje si¢ do goracych potraw.
kod dtugosc ostrza (mm) mm PLN
658703 90 320x75 38,00
658802 90 425x75 38,00
150 515x100
458901 658901 X 70,00
659403 659472 659106
50
WYBIERAK DO CIASTA WYBIERAK DO CIASTA W KSZTAL- WYBIERAK DO CIASTA
KITCHEN LINE CIE LYZKI KITCHEN LINE KITCHEN LINE
- Uchwyt z tworzywa ABS. - Uchwyt z tworzywa ABS. - Uchwyt z tworzywa PA.
- Lopatka z syntetycznej qumy. - topatka z syntetycznej qumy. - topatka z silikonu.
kod dtugos¢ ostrza  mm PLN kod dtugosé mm PLN kod dtugost ostrza  mm PLN
{mm) ostrza (mm) (mm)
659205 90 257x62 9,00 659472 117 40875 16,00 659014 90 266x55 17,00
659304 116 358x70 14,00 659458 88 254x57 10,00 659007 105  354x70 25,00
659403 116 406x70 15,00 659465 117 357x75 15,00 659106 105 420x70 26,00
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PRZYBORY MONOBLOK PROFI LINE

- Profesjonalne, pozbawione spawéw i zagiec,
wykonane z jednego kawatka stali, dzieki czemu
spetniaja normy higieny HACCP

540107
540305
541104
540404 541203
540503 541302
CHOCHLA LYZKA CEDZAKOWA
- Wywiniety brzeg zapobiega kapaniu ked mm PLN
podczas nalewania 541104 080x390 28,00
kod litry mm PLN 541203 100x400 28,00
540107 0,06 @60x360 27,00 541302 9120x460 36,00
540305 0,12  ¢80x400 36,00 541500 9160x530 54,00
540404 0,25 9100x430 42,00
540503 05 ¢120x555 58,00 CHOCHLA DO SERWOWANIA
540602 0,75 ¢145x575 64,00 kod mm PLN
540701 1 #165x630 72,00 542606 410x100 39,00
PRZYBORY MONOBLOK KITCHEN LINE
1.5 MM
-+
GRUBOSC
527108
528105
527207
CHOCHLA 5-27306 528204
kod litry mm PLN LYZKA CEDZAKOWA
527108 005 060x320 16,00 kod mm PLN
527207 017  ¢90x390 20,00 528105 290x310 16,00
527306 025 0100x420 23,00 528204 9115x370 20,00
SZPATULA WIDELEC DO MIES

kod dtugos¢ ostrza  mm PLN kod mm PLN
[

) 526200 350x35 15,00
526101 85 370x70 16,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “D HENDI

- Wykonane ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci
- Grubos¢ uchwytu: 2,7 mm

2.7 MM
=

GRUBOSC

542606

542200
542507 542705
LYZKA DO SERWOWANIA
kod mm PLN
542507 485x75 39,00
WIDELEC DO MIES
kod mm PLN
542705 465x32 29,00
SZPATULA
kod dtugos¢ ostrza  mm PLN
{mm]
542200 120 510x100 55,00

526118 526101 526200 526309

SZPATULA CEDZAKOWA

kod dtugosc mm PLN
ostrza (mm)

526118 85 370x70 17,00

LYZKA DO SERWOWANIA

kod mm PLN
526309 325x60 16,00
145
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ROZGI

509470 510100

o8,
DO MIESZANIA

_oee,
DO MIESZANIA

Twarde Twarde
wrzeciona wrzeciona
1TMM S 2.2 MM
—be —te
T 22 T 22
GRUBOSC Sosae) GRUBOSC

ROZGA DO MIESZANIA

Z 8 WRZECIONAMI

- 8 twardych wrzecion

- Uchwyt ze stali nierdzewnej z zawieszka
- Grubo$¢ wrzeciona: 2,2 mm

ROZGA DO MIESZANIA

- Rozga twarda, do uzytku w profesjonalnej
gastronomii

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Grubos¢ wrzeciona: T mm

- Cienki, wygodny uchwyt kod mm PLN

ked mm PLN 510001 (L1290 20,00
509470 (L)285 12,00 510100 (L)335 21,00
510209 (L)380 24,00

510308 (L1435 29,00

510407 (L)490 31,00

511503 (LI540 32,00

511701 (L)640 37,00

868,
DO MIESZANIA

( 509487 ( 856109
Twarde Twarde
wrzeciona wrzeciona
ROZGA SPIRALNA ROZGA SPIRALNA
kod mm PLN kod mm PLN
509487 (L)280 13,00 856109 (L)300 37,00
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Zobacz film
509104

_oee,
DO MIESZANIA

Twarde
wrzeciona

2 MM
L

GRUBOSC

ROZGA DO MIESZANIA

Z 8 WRZECIONAMI

- 8 twardych wrzecion

- Uchwyt z polipropylenu z zawieszka
- Grubosc wrzeciona: 2 mm

kod mm PLN
509005 [L270 20,00
509104 (LJ320 24,00
509203 (LJ365 217,00
509302 [L)415 29,00
509401 (L)465 36,00

Bardzo elastyczne
wrzeciona idealne
do ubijania

)

509494

ROZGA DO UBIJANIA

Z 5 WRZECIONAMI

- Wykonana ze stali nierdzewnej.

- 5 elastycznych wrzecion, przeznaczonych
do ubijania matych porcji.

- Uchwyt z zawieszka

- Grubos¢ wrzeciona: 1,4 mm.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

509494 [L)160 9,00
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532201 511732 509449

( ( (

DO UBIJANIA

Bardzo elastyczne Bardzo elastyczne Bardzo elastyczne
wrzeciona idealne wrzeciona idealne wrzeciona idealne
do ubijania do ubijania do ubijania
1.1*@4 144_*@1 S 1.&@4
Ganesssed)  GRUBOSC Gaesasl) GRUBOSC sproaere )| G )  GRUBOSC
ROZGA DO UBIJANIA ROZGA DO UBIJANIA ROZGA DO UBIJANIA
Z'7 WRZECIONAMI Z 12 WRZECIONAMI Z 12 WRZECIONAMI
- 7 migkkich wrzecion - 12 elastycznych wrzecion - 12 elastycznych wrzecion
- Uchwyt ze stali nierdzewnej z zawieszka - Uchwyt ze stali nierdzewnej z zawieszka - Uchwyt z polipropylenu z zawieszka
- Grubosc wrzeciona: 1,4 mm - Grubo$c¢ wrzeciona: 1,4 mm - Grubos¢ wrzeciona: 1,4 mm
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN
532003 (L1230 15,00 511718 (L)285 18,00 509418 (L)250 19,00
532102 (L275 17,00 511725 (L1335 19,00 509425 (L1270 21,00
532201 (LI330 20,00 511732 (L)385 20,00 509432 (L1320 22,00
532300 (L1375 22,00 511749 (L1435 22,00 509449 (L)360 28,00
511756 (L)485 25,00 509456 (L)410 33,00
509463 (L)460 34,00
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567562

MISKA DO UBIJANIA Z GUMOWA PODSTAWA
- Miska wykonana ze stali nierdzewnej.

- Antyposlizgowa gumowa podstawa.

- Z miarka wewnatrz miski.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod litry mm PLN
567562 3 9265x(H)125 54,00
567579 6 9330x(H)155 84,00
Podstawa miski ma warstwe Miarka wewnatrz miski
antyposlizgowa wykonana
zgumy

530702 517604
MISKA KUCHENNA MISKA DO UBIJANIA
kod litry mm PLN kod litry mm PLN

530108 07 0160x(H)63 8,00 517109 07 0158x(H)55 8,00
530207 12 0205x(H)74 14,00 517208 1.4 0197x(H]68 12,00
530306 15 0227x(H)83 18,00 517307 23 0240x(H)88 17,00
530405 2,6 0254x(H95 21,00 517406 33 0259x(H92 19,00
530504 33 0281x(H)100 26,00 517604 49 9300x(H)118 22,00
530603 44 9310x(H)107 35,00

530702 57 9340x(H)113 42,00
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MIARKA

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Ptaskie dno i zaczep do umieszczenia na naczyniu zapewniajace
stabilnosc.

- 2 lejki - ,dziobki" na kazdej miarce utatwiajace przelewanie lub
przesypywanie zawartosci.

- Ergonomiczne uchwyty z otworem do zawieszenia.

596487

MIARKA - ZESTAW 7 SZT.
- W zestawie az 7 roznych pojemnosci: s cup = 30 ml,
Yicup=60ml, Yscup=80ml, Y2cup =120 ml, ¥ cup =160 ml,

- Grawerowane 0znaczenia pojemnosci
w 2 miejscach - niescieralne i dobrze widoczne:
- na bocznej stronie miarki, pojemnos¢ w amerykanskiej
jednostce cups [kubkil,
- na uchwycie, pojemnosc w 2 jednostkach: cups i mililitry.
- Miarki moga by¢ sztaplowane - 0szczednos$¢ miejsca przy
przechowywaniu.
- Nadaja sie do mycia w zmywarce.

596494

MIARKA - ZESTAW 4 SZT.
- W zestawie 4 rozne pojemnosci: s cup = 30 ml, %5 cup = 80 ml,
Y2 cup =120 m, % cup = 180 ml.

% cup =180 ml, 1 cup = 240 ml. kod mm szt.Jopak.
kod mm st fopak. 596494 135x80x(H)45 10,75/43,00
596487 140x85x(H)52 12,00/84,00

. i 515501
Zobacz film

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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2struny zbierajace
przecier z sitka

Stainless steel

SITO DO PRZECIERANIA
WARZYW
- Idealne do przygotowywania zup kremow
i przecieru pomidorowego
- 2tarcze w zestawie (0140 mm): gruba
i drobna

kod mm PLN

515501  400x215x(H)175 187,00
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UBIJAKI DO ZIEMNIAKOW | WYCISKACZE DO PUREE

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

- Do ugniatania i rozdrabniania ziemniakow na purée

- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Nadaja sie do mycia w zmywarce

693261

Lo

770
810

r) 693209 693223
UBIJAK DO ZIEMNIAKOW UBIJAK DO ZIEMNIAKOW UBIJAK DO ZIEMNIAKOW
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN

693254 0118x310
693261 2118x455

856147

78,00 693001  355x130x(H)85 717,00 693216  610x200x(H)130 88,00

79,00 693100  600x180x(HI85 109,00 693223  810x200x(H)130 102,00
693209  770x180x(H)85 118,00

UBIJAK DO ZIEMNIAKOW

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii
- Wykonany ze stali nierdzewne]
- Wygodna raczka z polipropylenu

- Nadaje sie do mycia w zmywarkach

kod mm

856147 #95x230

150

PLN kod

PRASKA DO ZIEMNIAKOW WYCISKACZ DO PUREE

515181 515105

mm PLN kod mm PLN

32,00 515181  270x100x(H95 39,00 515105  320x110x(H)110 140,00
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9205

0180
2160
647516 647554 547304

wielkos¢ oczka: wielkos¢ oczka: wielkod¢
S 0,5%0,5 mm S 0,5%0,5 mm oczka: 82 mm
SITO CHINSKIE SIATKOWE SITO CHINSKIE Z SIATKA SITO CHINSKIE
- Geste - Geste kod o dugoéc (mm) PLN

kod 5 dtugost (mm) PLN kod o dtugosé (mm) PLN 547304 180 380x180x(H)150 61,00

647516 160 360x160x(H)105 39,00 647554 205 460x205x(H]170 103,00 547502 235 435x235x(H)220 96,00

647509 180 415x160x(H)105 43,00 647561 245 500x245x(H1210 108,00

SITO CHINSKIE Z SIATKA,
WZMOCNIONE
- W catosci wykonane z satynowanej stali nierdzewnej
AISI 201,
- Sito bardzo geste, wzmocnione.
- Uchwyt z otworem do zawieszania, wzmocniony.
- Wyposazone w dodatkowy uchwyt podtrzymujacy.
- Wywiniety rant.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce. 567555

9250

kod 0 dtugosé (mm) PLN
567555 250 505x250x(H)200 132,00

SCIERECZKA DO FILTROWANIA
- Bawetniana.
- Mozna pra¢ w temperaturze do 95°C.

- ldealna do klarowania bulionu. 556719
kod mm PLN
556719 700x700 29,00
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635605

wielkos¢ oczka:
1x1 mm

£

Sn

fin plated

SITO Z RACZKAMI KITCHEN

LINE
- Druciany uchwyt
kod 0 dtugos¢ (mm)

635001 120 280x125x(HJ47
635155 160 323x160x(H)85
635209 180 343x190x(HI85
635308 200 360x210x(H)80
635407 230 395x260x(H)90
635605 255 413x280x(H)110

637609

wielkos¢ oczka:
X1 mm

SITO Z RACZKAMI
Druciany uchwyt
kod o dtugosc (mm)

637104 160 325x160x(H)70
637203 182 344x190x(H)80
637302 200 360x210x(H)80
637401 215 385x215x(H]90
637500 240 405x250x(H)110
637609 255 425x255x(H)120

152

SS

PLN
11,00
16,00
17,00
19,00
21,00
28,00

PLN
19,00
25,00
30,00
36,00
39,00
42,00

639023
638903

wielkos¢ oczka:
0,5%0,5 mm

wielkos¢ oczka:
x4 mm/1,5x1,5 mm

Sn

fin plated

SIToz PODW()JNA SIATKA SITO
- Z drewnianym uchwytem - Druciany uchwyt
- Wspornik wzmacniajacy kod o diugos¢ (mm) PLN
kod o dtugosé (mml PLN 638309 105 250x105x(H)40 11,00
639009 260 605x260x(H)120 77,00 638507 145 350x145x(H50 19,00
639016 305 788x305x(H150 112,00 638705 210 430x210x(H)80 29,00
639023 355 840x355x(H]190 129,00 638903 230 450x230x(H)80 36,00

639252

639238 wielkos¢ oczka:

1x1mm

wielko$¢ oczka:
1x1 mm

SITO WZMOCNIONE

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Sito bardzo geste, wzmocnione.

- Druciany uchwyt.

- Z dodatkowymi uchwytami do
bezpiecznego umieszczenia nad miska
lub garnkiem.

SITO DO ZUPY

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Z dodatkowym uchwytem do bezpiecznego
umieszczenia nad miska lub garnkiem.

kod 9 dtugost fmml LN _ Nadaje sie do mycia w zmywarce.
639238 260 535x260x(H)111 70,00 Kod o dtugoét (mml PLN
639252 260 560x260x(H)145 60,00
639269 305 595x305x(H)145 78,00

639276 345 700x345x(H145 104,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WANNY CEDZAKOWE

WANNA CEDZAKOWA
- 2 uchwyty przytwierdzone nitami i podstawa
kod mm PLN
535523 0415x(H)210 199,00
535516 9365x(H)185 169,00
325x(HI175
535509 0325x(H) 139,00 535516
535301
535424 439283
= =
CEDZAK Qo | CEDZAK Qo | CEDZAK
- 2uchwyty i podstawa vesh ) - 2 uchwyty i podstawa v ) - Wykonany ze stali nierdzewne.
kod mm PLN kod mm PLN - Nadaje sie do mycia w zmywarce.
535400 0225x(H)90 32,00 535103 9240x(H)110 24,00 kod mm PLN

535417 0285x(H)100 41,00 535202 9280x(H)135 33,00 639283 0257x(H) 110 30,00
535424 0315x(H)120 46,00 535301 0340x(H) 160 39,00 639290 0310x(H)126 45,00
639306 0363x(H) 147 68,00

CEDZAK ROZSUWANY NA ZLEW
- W catosci wykonany ze stali nierdzewnej AISI 201.
- Uchwyty rozsuwane, antyposlizgowe - pokryte guma.
- Wsporniki do postawienia bezposrednio w zlewie.
- Sito geste.
- Dopasowanie do maks. szerokosci zlewu: 545 mm
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
535219 360x240x(H) 115 122,00 535219
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WAGI KUCHENNE

580011
WAGA KUCHENNA 3 KG

580226
WAGA KUCHENNA 5 KG

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. -
- Wbudowany cyfrowy wyswietlacz LCD. -

Wykonana z tworzywa ABS i stali
nierdzewnej.

580035

WAGA KUCHENNA SKLADANA

Wykonana z metalu i ABS.
Wyswietlacz LCD wskazuje przeciazenie

- Wbudowany wyswietlacz LED. - Pomiar do 5000 g. oraz niski poziom baterii.

- Pomiar do 3000 g. - Odczyt w gramach [g), uncjach (oz) lub - Funkcja tarowania i zerowania,

- Odczyt w gramach (g), mililitrach (ml), funtach (Lb). automatyczne wytaczanie. Mozliwos¢
uncjach (oz) lub funtach (Lb). - Automatyczne wytaczanie i zerowanie zmiany jednostek z g na oz lub Lb.

- Funkeje dostepne na panelu dotykowym: (auto taral. - Zasilana bateria CR2032 [nie dotaczona).

wtaczenie/wytaczenie, tara, zmiana - Powiadomienia o przeciazeniu i niskim -

Zakres wazenia: od 0 do 5 kg.

jednostki. poziomie baterii. - Doktadnosc:
- Automatyczne wytaczanie i zerowanie - Zasilanie: bateria litowa 1 x 3V - dotaczone  -do1kg:t4q,
(auto tara). do zestawu. -Tkg-3kg:£8g,
- Powiadomienie o przeciazeniu i niskim - Doktadnosc: -3kg-5kg:£10g.
poziomie baterii. -do Tkg: 4 g. kod zakreskg  mm PLN
- Zasilanie: baterie 3x 1,5V AAA - dotaczone - Tkg-3kg: 8 g. 580035 5 219x180 141,00
do zestawu. -3-5kg: +10g. x(H)16
- Doktadnosc: kod  zakreskg mm PLN
- do 200 g doktadnosc 0,1g, 580226 5  169x218x(H)13 64,00

- 200-1000 g, doktadnos¢ 0,5 g,
- powyzej 1000 g doktadnosc¢ 1 g.
kod zakres kg mm PLN

580011 3 165x180x(HI31 71,00 WAGA GASTRONOMICZNA CYFROWA

DO 200 KG
- Szalka ze stali nierdzewnej.
- Precyzyjny pomiar dzigki zaawansowane] technologii - od 200 g
do 200 kg (440 Lb).
- Doktadnos¢: 10-50g /0,02-0,1tb.
- Odczyt wkg lub Lb.
- Funkeja tarowania.
- Operowanie poprzez oddzielny wyswietlacz cyfrowy z 4 przyciskami.
- Wyswietlacz LCD oszczedny w zuzyciu energii, ze wskaznikiem
natadowania baterii.
- Powtoka chroniaca przed pozostawaniem odciskow palcow.
- Zasilanie: 2 baterie AAA [w zestawie).
- Port USB-C — zestaw zawiera kabel.
- UWAGA: Zasilacz nie jest dotaczony do zestawu.
- Doktadnosc:
-do 25 kg: £40 g.
- 25-50 kg: +100 g.
® - 50-100 kg: +200 g.
- 100-150 kg: +300 g.
- 150-200 kg: +400 g.
kod zakres kg mm PLN
580462 200 298x248x(H)37 299,00

580462

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI



[l

RECHARGEABLE
BATTERY

Zobacz film

580028

WAGA KUCHENNA 10 KG

- Wodoodporna obudowa wykonana z tworzywa ABS i stali
nierdzewnej.

- Wbudowany wyswietlacz LED.

- Pomiar do 10000 g.

- Odczyt w gramach [g), mililitrach (ml), uncjach oz] lub funtach (lb).

- Funkeje dostepne na panelu dotykowym: wtaczenie/wytaczenie,
tara, zmiana jednostki.
- Automatyczne wytaczanie i zerowanie (auto tara).
- Powiadomienia o przeciazeniu i niskim poziomie baterii.
- Zasilanie: wbudowana bateria litowa wielokrotnego tadowania.
- Kabel USB do tadowania dotaczony w zestawie.
- Wspdtczynnik wodoodpornosci i odpornosci na kurz: IP67.
- Doktadnosc:
-doTkg:t4q.
- 1kg-3kg: 48 .
-3kg-5kg: 10 g.
-5kg-8kg: £15g.

-8-10kg: £20 g.
kod zakres kg mm PLN
580028 10 160x210x(H)19 100,00
Sanlesssteel.
WAGA KUCHENNA Z SZALKA

- Wykonana ze stali nierdzewnej.
- Analogowa tarcza, baterie nie sa wymagane.
- Doktadnosc: 20 g.
- Odczyt wkg.
- Wymiary szalki: 8207x(wys.J42 mm
- Maks. udzwig: 5 kg
- Reczne zerowanie.
- Doktadnosc:
- <1 kg, £2d(40 g)
- 1kg-3 kg, +3d(60 g)
- 3kg-5 kg, 4d(80 g)
kod zakres kg mm PLN
580042 5 207x231x(H) 254 125,00
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580233

WAGA DO 15 KG
- Pomiar do 15000 g z doktadnoscia do = 1 g - waga min. 2 g
- Powierzchnia ze stali nierdzewnej bez spawdw, obudowa
z polistyrenu [HIPS) z wbudowanym wyswietlaczem.
- Precyzyjny czujnik tensometryczny umozliwia doktadny pomiar.
- Odczyt w gramach.
- Panel dotykowy, sterowanie za pomoca przyciskow on/off i tara.
- Automatyczne zerowanie, powiadomienie o przeciazeniu i niskim
poziomie baterii.
- Automatyczne wytaczenie.
- Zasilanie: 3 baterie AAA (nie sa zataczone).
- Doktadnosc:
-do500g: 42 g.
-500g-2kg, 5 g.
-2kg-5kg: 14 g.

-5-10kg: £29 .
- 10-15 kg: #hh g.

kod zakres kg mm PLN
580233 15 266x269x(H)34 132,00

580042
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TEKO+LCDO6T-P1

WAGA KUCHENNA LCD Z LEGALIZACJA,
SERIA ECO+
Do stosowania w handlu, gastronomii, przemysle spozywczym
- Waga jednodziatkowa: do 3 kg dziatka 1 g, do 6 kg dziatka 2 g
lub do 6 kg dziatka 2 g, do 15 kg dziatka 5 g - w zaleznosci od
modelu
- Duzy 6-cyfrowy wyswietlacz LCD
Panel z przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz
podswietlanie ekranu
Zakres wazenia: 20 ¢ - 6 kg Lub 15 kg, w zaleznosci od modelu
- Wydajna bateria 6V, 4,5 Ah pozwalajaca na prace do 100 godzin
- W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC
TEKO+LCD15C-P1-B1i TEKO+LCDOAC-P1-B1 - budowany port
RS232 pozwala na podtaczenie do kasy fiskalnej lub drukarki
etykiet i paragonow
3 szalki: 2 ptaskie (ze stali nierdzewnej oraz z ABS) oraz gteboka
szalka z ABS
Obudowa podstawy wykonana z ABS
Powierzchnia wazenia na ptaskiej szalce: 176x223 mm
- Wymiar wewnetrzny szalki gtebokiej: 250x274x(H)67 mm
Wbudowana poziomica
- 4antyposlizgowe nozki
- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu po
rozpakowaniu
kod zakres kg mm PLN

TEKO+LCDO6T-P1 6 255x264x(H)189 579,00
TEKO+LCD06C-P1-B1 6 255x264x(HI189 799,00
TEKO+LCD15T-P1 15 255x264x(H)189 579,00
TEKO+LCD15C-P1-B1 6 255x264x(H)189 799,00
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755754

755761

WAGA LCD DO LODOW Z PORTEM RS232
I LEGALIZACJA
- Obudowa wykonana z tworzywa ABS.
- Ptaska szalka i stojak na wafle do lodow - szalka wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 430.
6-cyfrowy wyswietlacz LCD.
Panel z przyciskami funkcyjnymi: ustawienia, zero, tara,
podswietlenie ekranu.
Wyposazona w port R5232 do podtaczenia kasy fiskalnej lub
drukarki paragonow.
Wbudowana poziomica.
4 antyposlizgowe nozki.
- Waga dwudziatkowa:
- do 3 kg dziatka 1 g,
-do b kg dziatka 2 g.
Zakres wazenia: od 20 g do 6 kg.
Powierzchnia wazenia na ptaskiej szalce: 176x223 mm.
- Z legalizacja pierwotna.
Stojak na wafle do lodow - szalka (kod: 755754),
zasilacz w zestawie.
kod zakres kg mm PLN
755761 6 255x264x(H) 244 869,00

STOJAK NA WAFLE DO LODOW - SZALKA
- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430.
- 2 otwory: mniejszy o Srednicy 945 mm, wiekszy o Srednicy p65 mm
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
755754 230x120x(H)151 125,00
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TTB015-0

WAGA SKLEPOWA LCD Z LEGALIZACJA,

SERIA EGE, 15 KG

- Do stosowania w handlu, gastronomii, przemysle spozywczym.

- Waga jednodziatkowa: do 6 kg dziatka 2 g, do 15 kg dziatka 5 g -
w zaleznosci od modelu.

- Duzy b-cyfrowy wyswietlacz LCD.

- Panel z przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz
podswietlanie ekranu.

- Zakres wazenia: 0,04 - 15 kg.

- Wydajna bateria 6 V, 4,5 Ah pozwalajaca na prace do 100 godzin.

- W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC.

- Szalka wykonana z ABS, powierzchnia wazenia ze stali
nierdzewnej.

- Stalowy ogranicznik utatwiajacy stabilne utozenie wazonego
produktu na szalce.

- Obudowa podstawy wykonana z ABS.

- Powierzchnia wazenia: 230x300 mm.

- Wbudowana poziomica.

- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
po rozpakowaniu.

kod zakres kg mm PLN

TTB015-0 15 325x320x(H)160 799,00
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TSRP+LCD30T-D

WAGA SKLEPOWA LCD Z LEGALIZACJA,

SERIA SRP+, 30 KG

- Do stosowania w handlu, gastronomii, przemysle spozywczym.

- Waga jednodziatkowa: do 15 kg dziatka 5 g, do 30 kq dziatka
10 g - w zaleznosci od modelu.

- Duzy é-cyfrowy wyswietlacz LCD.

- Panelz przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz I@l
podswietlanie ekranu.

- Zakres wazenia: 50 g - 30 kg.

- Wydajna bateria 6V, 4,5 Ah pozwalajaca na prace do 100 godzin.

- W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC.

- Szalka wykonana z ABS, powierzchnia wazenia ze stali
nierdzewnej.

- Obudowa podstawy wykonana z ABS.

- Powierzchnia wazenia: 210x280 mm.

- Whudowana poziomica.

- 4 antyposlizgowe nozki.

- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu po
rozpakowaniu.

kod zakres kg mm PLN
TSRP+LCD30T-D 30  295x320x(H)120 659,00




tylny panel
(]
max
15kg
TEM015B1D

WAGA KALKULACYJNA LCD Z WYSIEGNIKIEM
| LEGALIZACJA, SERIA EGE, 15 KG
Idealna, precyzyjna waga, odpowiednia dla wtascicieli
delikatesow, sklepow spozywczych, miesnych, warzywnych,
aptek oraz innych punktow sprzedazy detalicznej, a takze
urzedow pocztowych
- Waga jednodziatkowa: do 6 kg dziatka 2 g, do 15 kg dziatka 5 ¢ -
w zaleznosci od modelu
Duzy é-cyfrowy wyswietlacz LCD na wysiegniku z 3 wskaznikami:
wagi, ceny detalicznej oraz ceny catkowitej
Wyswietlacz widoczny z dwdch stron
- Liczba zapisanych artykutow w pamieci (PLU): 250
Mozliwos¢ przypisania do 8 artykutow w menu szybkiego dostepu
Panel z przyciskami funkeji: m.in. klawiatura numeryczna,
ustawienia, zero, tara oraz podswietlanie ekranu
Zakres wazenia: 40 ¢ - 15 kg
Wydajna bateria 6 V, 4,5 Ah pozwalajaca na prace do 100 godzin
W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC
Szalka wykonana z ABS, powierzchnia wazenia ze stali
nierdzewnej
Stalowa blokada [rant) w tylnej czesci szalki
Obudowa podstawy wykonana z ABS
Wbudowana poziomica
Powierzchnia wazenia: 230x300 mm
- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
po rozpakowaniu
kod zakres kg mm PLN
TEMO015B1D 15 325x377x(H)394 869,00

158

MHENDI

="

tylny panel

TEMO030C-PZR

WAGA KALKULACYJNA LCD Z LEGALIZACJA,

SERIA EGE, GLEBOKA SZALKA, 30 KG

- Idealna, precyzyjna waga, odpowiednia dla wtascicieli
delikatesow, sklepow spozywczych, miesnych, warzywnych,
aptek oraz innych punktow sprzedazy detalicznej, a takze
urzedow pocztowych.

- Waga jednodziatkowa: do 15 kg dziatka 5 g, do 30 kq dziatka
10 g - w zaleznosci od modelu.

- Duzy 6-cyfrowy wyswietlacz LCD z 3 wskaznikami: wagi, ceny
detalicznej oraz ceny catkowite].

- Wyswietlacz widoczny z dwoch stron.

- Liczba zapisanych artykutow w pamieci (PLU): 250.

- Mozliwos¢ przypisania do 8 artykutow w menu szybkiego dostepu.

- Panel z przyciskami funkcji: m.in. klawiatura numeryczna,
ustawienia, zero, tara oraz podswietlanie ekranu.

- Zakres wazenia: 100 g - 30 k.

- Wydajna podwadjna bateria 6 V, 9 Ah pozwalajaca na prace nawet
do 200 godzin.

- W zestawie zasilacz 7,8V / 1,2 AAC.

- Gteboka szalka wykonana ze stali nierdzewnej, stabilnie
umieszczona w specjalnych uchwytach.

- Wymiar wewnetrzny szalki: 225x295x(H)32 mm.

- Obudowa podstawy wykonana z ABS.

- Wbudowana poziomica.

- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
po rozpakowaniu.

kod zakres kg mm PLN
TEMO030C-PZR 30 355x330x(H) 155 969,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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max 3
60kg 9

BE2TP028X035060 BEK+C050X060300

WAGA PLATFORMOWA LCD Z WYSIEGNIKIEM ~ WAGA PLATFORMOWA LCD Z WYSIEGNIKIEM

| Z LEGALIZACJA, 60 KG | Z LEGALIZACJA, SERIA EKO+, 300 KG
- Idealna, precyzyjna waga, odpowiednia dla wtascicieli delikatesow, - Do stosowania w handlu lub przemysle, szczegdlnie w obszarze
sklepw spozywczych, miesnych, warzywnych, aptek oraz innych magazynowania lub transportu.
punktow sprzedazy detalicznej, a takze urzedow pocztowych. - Waga jednodziatkowa: do 150 kg dziatka 50 g, do 300 kg dziatka
- Waga jednodziatkowa: do 30 kg dziatka 10 g, do 60 kg dziatka 100 g - w zaleznosci od modelu.
20 g - w zaleznosci od modelu. - Duzy 6-cyfrowy wyswietlacz LCD w obudowie z ABS na wysiegniku.
- Duzy 6-cyfrowy wyswietlacz LCD na wysiegniku z 3 wskaznikami: - Panel z przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz T@l
wagi, ceny detalicznej oraz ceny catkowitej. podswietlanie ekranu.
- Wyswietlacz widoczny z jednej strony (BE2TP028X035060] lub - Zakres wazenia: do 300 kg.
z dwdch stron [BE2CA028X035060). - Wydajna bateria 6 V, 3,2 Ah pozwalajaca na prace od 40 do 150
- Obudowa wy3wietlacza ze stali nierdzewne;j (BE2TP028X035060) godzin.
lub z ABS (BE2CA028X035060). - W zestawie zasilacz 7,8V / 1,2 AAC.
- Liczba zapisanych artykutéw w pamieci [PLU): 250. - Szalka i wysiegnik wykonane ze stali malowanej
- Mozliwosc przypisania do 9 (BE2TP028X035060) lub 15 elektrostatycznie.
[BE2CA028X035060) artykutow w menu szybkiego dostepu. - Powierzchnia wazenia: 500x600 mm.
- Panelz przyciskami funkcji: m.in. klawiatura numeryczna, - Wbudowana poziomica.
ustawienia, zero, tara oraz podswietlanie ekranu. - kantyposlizgowe nozki.
- Zakres wazenia: do 60 kg . - Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
- Wydajna bateria 6V, 3,2 Ah (BE2TP028X035060) / 4,5 Ah po rozpakowaniu. uzycia od razu po rozpakowaniu.
[BE2CA028X035060) pozwalajaca na prace do 100 godzin. kod zakres mm PLN
- W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC. kg
- Szalka i wysiegnik wykonane ze stali nierdzewnej (w modelu BEK+C050X060300 300 500x700x(HI940  1149,00

BE2CA028X035060 ze stali malowane).
- Wbudowana poziomica.
- Powierzchnia wazenia: 280x350 mm.
- 4 antyposlizgowe n6zki.
- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu

po rozpakowaniu.

kod zakres kg mm PLN

BE2CA028X035060 60  342x386x(H)499  1299,00
BE2TP028X035060 60  342x386x(H)534  1599,00
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BEK+C035X040060-KB

WAGA PLATFORMOWA LCD ZE SKLADANYM
WYSIEGNIKIEM | Z LEGALIZACJA, SERIA EKO+,
60 KG
- Do stosowania w handlu lub przemysle, szczegolnie
w obszarze magazynowania lub transportu, ale takze
w sklepach spozywczych czy delikatesach.
- Waga jednodziatkowa: do 30 kg dziatka 10 g, do 60 kg dziatka
20 g - w zaleznosci od modelu.
- Duzy 6-cyfrowy wyswietlacz LCD w obudowie z ABS na
sktadanym wysiegniku.
- Panel z przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz
podswietlanie ekranu
- Zakres wazenia: 200 ¢ - 60 k.
- Wydajna bateria 6V, 4,5A h pozwalajaca na prace do 100 godzin.
- W zestawie zasilacz 7,8V / 1,2 AAC.
- Szalka wykonana ze stali malowane] elektrostatycznie,
powierzchnia wazenia ze stali nierdzewne.
- Powierzchnia wazenia: 350x400 mm.
- Stalowa blokada (rant] w tylnej czesci szalki.
- Specjalny system blokowania wysiegnika.
- Wysiegnik z malowanego zeliwa.
- Wbudowana poziomica.
- 4 antyposlizgowe nozki.
- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
po rozpakowaniu.
kod zakres mm PLN
kg

BEK+C035X040060-KB 60  350x400x(H)522 1049,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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BEK+C050X060150-F

WAGA PACZKOWA PRZENOSNA LCD

Z LEGALIZACJA, SERIA EKO+, 150 KG

- Do stosowania w handlu lub przemysle, szczegdlnie w obszarze
magazynowania lub transportu.

- Waga jednodziatkowa: do 60 kg dziatka 20 g, do 150 kq dziatka
50 ¢ - w zaleznosci od modelu.

- Duzy é-cyfrowy wyswietlacz LCD w obudowie z ABS.

- Panel z przyciskami funkcji: ustawienia, zero, tara oraz
podswietlanie ekranu.

- Zakres wazenia: do 150 kg.

- Wydajna bateria 6 V, 3,2 Ah pozwalajaca na prace do 100 godzin.

- W zestawie zasilacz 7,8V /1,2 AAC.

- Szalka wykonana ze stali malowane] elektrostatycznie.

- Powierzchnia wazenia: 500x600 mm.

- Ergonomiczna raczka do tatwego przenoszenia wagi.

- Whudowana poziomica.

- L antyposlizgowe nozki.

- Waga z legalizacja pierwotna, gotowa do uzycia od razu
po rozpakowaniu.

kod zakres kg PLN

BEK+C050X060150-F 150 1149,00
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WAGA MAGAZYNOWA Z LEGALIZACJA

- Przeznaczona do stosowania w sklepach, gastronomii
i przemysle

- Odczyt w kilogramach z doktadnoscia do 20 g

- Wbudowany akumulator zapewnia prace w dowolnym miejscu

- Dodatkowo mozliwos¢ podtaczenia do 230 V przez zasilacz 12V

- Port RS232 pozwala na podtaczenie do komputera lub kasy
fiskalnej

- Podtaczenie drukarki umozliwia drukowanie etykiet lub
paragondw z wynikami wazenia

- 1 wyswietlacz 6-cyfrowy

- Stalowa platforma 360x460 mm

- Temperatura otoczenia pracy: od -10° do +40°C

- Waga: 15 kg
kod zakres kg mm PLN
580332 150 360x580x(H] 765 1499,00

580486

WAGA KALKULACYJNA Z LEGALIZACJA
Ekonomiczne rozwiazanie dla matych sklepow, handlu
obwoznego i lokali gastronomicznych.

Dwudziatkowa, z funkcjami zero, tara.

Zapis danych towardw, tzw. PLU, do 4 pozycji.

- Czas pracy whudowanego akumulatora: ok. 200 h.
Gumowe nézki zapobiegajace przesuwaniu sie wagi.

- Klawiatura membranowa.

Wyposazona w port R5232C pozwala na podtaczenie do
komputera lub kasy.

- b-cyfrowy panel LCD dla obstugi i klienta, z pod$wietleniem
utatwiajacym prace w pomieszczeniach o niskim natezeniu
Swiatta .

Zakres temperatury pracy od -10° do +40°C gwarantuje

poprawne dziatanie wagi zarwno w zimie, jak i w goracym lecie.

- Wbudowana poziomica.
Powierzchnia wazenia wykonana ze stali nierdzewnej.
Wymiary szalki: 290x209 mm.
- Klasa doktadnosci: Ill.
kod zakres kg mm PLN
580486 15 304x324x(H)112 849,00
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— tylny panel

580479

WAGA KALKULACYJNA
Z LEGALIZACJA Z WYSIEGNIKIEM
Ekonomiczne rozwiazanie dla matych sklepow, handlu
obwoznego i lokali gastronomicznych.
Dwudziatkowa, z funkcjami zero, tara.
Zapis danych towarow, tzw. PLU, do 4 pozycji.
- Czas pracy whudowanego akumulatora: ok. 200 h.
Gumowe n6zki zapobiegajace przesuwaniu sie wagi.
- Klawiatura membranowa.
Wyposazona w port R5232C pozwala na podtaczenie do
komputera lub kasy.
- b-cyfrowy panel LCD dla obstugi i klienta, z pod$wietleniem
utatwiajacym prace w pomieszczeniach o niskim natezeniu
Swiatta .
Zakres temperatury pracy od -10° do +40°C gwarantuje
poprawne dziatanie wagi zarwno w zimie, jak i w goracym lecie
- Wbudowana poziomica
Powierzchnia wazenia wykonana ze stali nierdzewnej
Wymiary szalki: 290x209 mm
- Klasa doktadnosci: Ill
kod zakres kg mm PLN
580479 15 304x324x(H)419 949,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



tylny panel

580288

WAGA Z LEGALIZACJA

- Nowy model matej, lekkiej i tatwej w uzyciu wagi kontrolnej

- Dwudziatkowa, automatyczna zmiana dziatki pomiarowej,
zalezna od obciazenia szalki, zapewnia wieksza doktadnos¢
wazenia towardw o matej masie

- Funkcjonalnosc oraz wykonanie szalki i gornej czesci obudowy
ze stali nierdzewne] sprawiaja, ze urzadzenie znajduje szerokie
zastosowanie jako waga kontrolna w handlu, gastronomii,
przemysle spozywczym i gospodarce magazynowe;

- Duzy, jednostronny wyswietlacz LCD, 5-cyfrowy, o wymiarach tylko modelu 580448)
91x36 mm, zapewnia tatwy odczyt masy wazonego towaru Wbudowane gniazdo baterii 3xLR20

- Funkcja usredniania odczytu umozliwia wazenie towaru - Czas pracy baterii: alkalicznych - ok. 600 h, zwyktych - ok. 300 h
zachowujaceqo sie niestabilnie, jak np. woda, zwierzeta W zestawie zasilacz AC 230V

- Funkcja tarowania, umozliwiajaca wazenie towaru bez wagi Szalka ze stali nierdzewnej: 226x187 mm
opakowania - Gumowe nozki zapobiegajace przesuwaniu sie wagi

- Wbudowane gniazdo na baterie 6xAA 1,5 A zapewnia prace Dwustronny, 5-cyfrowy wyswietlacz dla obstugi i klienta,

- w dowolnym miejscu (baterie nie sa dostarczane w zestawie) z podswietleniem utatwiajacym prace w pomieszczeniach

- Czas pracy baterii: alkalicznych - ok. 250 h, manganowych - ok. 50 h o niskim natezeniu Swiatta, podswietlana klawiatura

580424

WAGA Z LEGALIZACJA

- Do stosowania w handlu, gastronomii, przemysle spozywczym
i gospodarce magazynowej

Dwudziatkowa, z funkcjami zero, tara, hold

Posiada funkcje liczenia sztuk oraz limitow wagowych

i ilosciowych, ktdre sa niezbedne przy prowadzeniu
inwentaryzacji w magazynach

Dzieki automatycznej zmianie dziatki pomiarowej, zaleznie od
obciazenia szalki, moze by¢ stosowana w aptekach (dotyczy

- Technologia One Chip Module zapewnia dtugi czas pracy wagi - Wbudowana poziomica

przy zasilaniu bateryjnym, czyniac urzadzenie nowoczesnym, - Waga: 2kg

bardzo doktadnym i niezawodnym kod zakres kg mm PLN
- Mozliwos¢ indywidualnego okreslenia czasu, po ktorym nastapi 580448 3 250x280x(H)112 849,00

wytaczenie wagi, pozwala na dtuzsze korzystanie z baterii 580431 15 250x280x(H)112 849,00 l@l
- Wzestawie zasilacz 230V 580424 30 250x280x(H)112 849,00

- Zakres temperatury pracy od -10° do +40°C gwarantuje
poprawne dziatanie wagi zardwno w zimie, jak i w goracym lecie

- Wymiary szalki: 222x151 mm

- Klasa doktadnosci: Ill

- Waga: 1,65 kg
kod zakres kg mm PLN
580288 5 239x227x(H)66 999,00

WAGA WODOODPORNA Z LEGALIZACJA

- Mata waga kontrolna odporna na przypadkowe polanie woda

- Zasilanie bateryjne pozwala na prace w kazdych warunkach

- 2 duze wyswietlacze LCD - 5 cyfr (25 mm)

- Wbudowane gniazdo baterii 6x R20,- 1,5V

- Czas pracy baterii: alkalicznych - ok. 1000 h, standardowych
- ok. 500 h [baterie w komplecie)

- W zestawie zasilacz AC 230 V/DC 9 V

; - Zakres temperatury pracy od -10° do +40°C gwarantuje
ylny panel S R LT .

poprawne dziatanie wagi zaréwno w zimie, jak i w goracym lecie

- Szalka ze stali nierdzewnej: 247x195 mm

- Waga: 3,7 kg

kod zakres kg mm PLN
580370 580370 10 278x317x(H)141 949,00
580387 30 278x317x(H)141 949,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 163




Termometry

Kod

Jednostka pomiaru

Czas reakdji

Temperatura minimalna
Temperatura maksymalna
Doktadnos¢
Stopniowanie

Funkcja HOLD

Dtugos¢ sondy

Sonda wykonana z

Termometr Termometr cyfrowy HACCP
bezdotykowy na podczerwien
HENDI 400 zsonda
271148 271254
°C/°F °C/°F
szybki szybki
-32°C -60°C
400°C 350°C
1,5°C +15°C
0,1°C 02°C
v v

96 mm

stal nierdzewna

Odpowiedni do stosowania w piecach

Wodoszczelnos¢
Automatyczne wytaczanie
Baterie w zestawie
Dodatkowe informacje

164

4 4
v
Stosunek odlegtosci
pomiaru do mierzonej
powierzchni 12:1
.
Wskaznik laserowy dla
doktadnego pomiaru

Stosunek odlegtosci
pomiaru do mierzonej
powierzchni 8:1

MHENDI

Termometr cyfrowy
z sonda odporny
na wstrzasy
271407
°C/°F
Sredni
-50°C
300°C
+1°C
0,1°C
v
213 mm
stal nierdzewna

odporny na zachlapania
v
v
Funkcja temperatury
Max./Min.
Z podstawka,
zawiera futerat
ochronny

Termometr
cyfrowy z sonda

271230
°C/°F
szybki
-50°C
350°C
0,8°C
0,1°C
v
130 mm
stal nierdzewna

v
v
v

Wodoszczelny
- stopien ochrony [P65

Z pokrywa ochronna
sondy



Termometr cyfrowy Termometr cyfrowy Termometr Termometr Termometr do piekarnikow
ze sktadana sonda ze sktadana sonda cyfrowy z sonda cyfrowy z sonda z funkcja timera
271308 271315 271209 271162 271346
°C/°F °C/°F °C/°F °C/°F °C/°F
$redni Sredni Sredni Sredni standardowy
-50°C -50°C -40°C -50°C -50°C
300°C 300°C 200°C 300°C 250°C
+1°C +1°C +1°C +1°C +1°C
0,1°C 01°C 0,1°C 0,1°C 1°C
v v v v
110 mm 115 mm 65 mm 120 mm 150 mm
stal nierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna
tylko sonda
v 4
v v v v v
v v v v
Funkcja temperatury Zapis maksymalnej Z pokrywa Pomiar temperatury Z funkeja timera
Max./Min. i minimalnej temperatury ochronna sondy w ciagu jednej sekundy .
podczas pomiaru . Sygnat dzwiekowy
Z pokrywa ochronna sondy ~ osiagniecia zadane]
i ergonomicznym uchwytem temperatury
Termometr Termometry Termometr Termometr Termometr ~ Termometr  Termometr
zsonda do stekow do piecow do mrozni do mrozni domrozni  do spieniania
zsonda i piekarnikow ilodowek i lodowek ilodowek  mlekazsonda
Kod 271384 271339 279 271188 21117 211124 271247
Jednostka pomiaru °C °C/°F °C °C °C °C °C
Czas reakeji Sredni standardowy standardowy standardowy standardowy ~ standardowy  standardowy
Temperatura min. 0°C 50°C -50°C -40°C -50°C -10°C
Temperatura maks. 300°C 300°C 25°C 40°C 50°C 110°C
Stopniowanie 10°C 10°C 1°C 1°C 1°C
Dtugos¢ sondy 160 mm 50 mm 140 mm
Sondawykonanaz  stalnierdzewna stal nierdzewna stal nierdzewna
Odpowmd.m do . v v v
stosowania w piecach
Dodatkowe Ostona sondy ~ Wskazuje zakres:  Ze specjalng Ze specjalna lzawieszka  Zzawieszka  Posiada Klips
informacje zklipsem surowy - Srednio  zawieszka zawieszka mocowania
wypieczony - oraz stopka oraz stopka do dzbanka
- wypieczony . .
Czytelnatarcza  Czytelna tarcza
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Zobacz film
271254 Q l
0 30 28 3 400

TERMOMETR CYFROWY NA PODCZERWIEN TERMOMETR BEZDOTYKOWY

Z SONDA - Wskaznik laserowy dla doktadnego celowania w obiekt

- Pomiar temperatury za pomoca podczerwieni lub sktadanej - Zakres pomiaru: od -32° do +400°C
sondy - Stopniowanie: co 0,1°C, doktadno$¢: do =1,5°C/=1,5%

- Funkeja kontroli HACCP, natychmiastowa sygnalizacja - Stosunek odlegtosci pomiaru do mierzonej powierzchni: 12:1
bezpiecznej/niebezpiecznej temperatury za pomoca lampek - Funkeja .lock mode” do ciagtego monitorowania temperatury
kontrolnych i podswietlenia ekranu - Automatyczne wytaczanie

- Sktadana sonda ze stali nierdzewnej 90 mm - Zasilanie: bateria 9V, w zestawie

- Zakres pomiaru: od -60° do 350°C kod zakres mm PLN

- Stopniowanie: co 0,2°C 271148  -32/400°C 37x70x(H)150 229,00

- Doktadnos¢ przy pomiarze bezdotykowym: -60/65°C =1°C,
65/350°C =1,5%

- Doktadnos¢ przy pomiarze sonda: -60/-5°C =1°C, -5/65°C
=0,5°C, 65/350°C =1%

- Stosunek odlegtosci pomiaru do mierzonej powierzchni (D:S) 8:1

- Automatyczne wytaczanie po 15 sekundach

- Zasilanie: 2 baterie AAA, nie sa zataczone

kod zakres mm PLN
271254 -60/350°C 39x53x(H) 158 399,00
271308
-50°C  300°C 271209 -40°C 200°C

TERMOMETR CYFROWY ZE SKLADANA TERMOMETR CYFROWY Z SONDA R .

SONDA - Zakres pomiaru: od -40° do +200°C .

- Zakres pomiaru: od -50°C do +300°C - Jednostka pomiaru: °C lub °F

- Jednostka pomiaru °C lub °F - Stopniowanie: co 1°C, doktadnos¢ = 1°C w zakresie 0°C

- Stopniowanie 0,1°C, doktadnos¢ = 1°C w zakresie od -50°C do +100°C, = 2°C w pozostatych zakresach
do +300°C - Funkcja ,hold” - zachowanie temperatury pomiaru

- Funkcja .lock mode™ do ciagtego monitorowania temperatury - Sonda ze stali nierdzewnej 65 mm

- Funkcja temperatury maks./min. - Automatyczne wytaczanie

- Sktadana sonda ze stali nierdzewnej 110 mm - Ostona sondy

- Automatyczne wytaczanie przyrzadu jezeli nie jest uzywany - Zasilanie: bateria, w zestawie
przez 19°d2'”e, . kod zakres mm PLN

- Lasilanie: bateria, w zestawie 271209 -40/200°C 150x20x(H)15 60,00

kod zakres mm PLN
271308 -50/300°C 160x40x(H)25 94,00
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0| 10
7407 50°C  300°C
TERMOMETR CYFROWY Z SONDA
- Zakres pomiaru: od -50°C do +300°C / -58°F do +572°F.
- Jednostka pomiaru °C / °F
- Doktadnosc odczytu: 0,1° dla -19,9° ~ +199,9°, w przeciwnym
razie 1°
- Doktadnos$c: =1°C w zakresie -30°C ~ +250°C, w pozostatych
przypadkach powyzej =2°C
- Funkcja ,lock mode” do ciagtego monitorowania temperatury
- Funkcja temperatury maks./min.
- Wyjmowana sonda ze stali nierdzewnej 164 +/-3 mm
- Automatyczne wytaczanie
- Z podstawka i ochronnym futeratem z tworzywa.
- Alarm przy osiagnieciu ustawionej temperatury.
- Zasilanie: bateria AAA, w zestawie.
kod zakres mm PLN

271407 -50/300°C 195x85x(H)45 289,00

°C

o !

-50°C  250°C 271346

TERMOMETR DO PIEKARNIKOW

Z FUNKCJA TIMERA

- Funkcja timera ze wstecznym odliczaniem

- Zakres pomiaru: od -50°C do +250°C

- Jednostka temperatury °C lub °F

- Stopniowanie co 1°C, doktadnos¢ = 1°C w zakresie od 0°C do
+100°C, = 2°C w pozostatych zakresach

- Mozliwos¢ ciagtego monitorowania temperatury

- Funkcja temperatury maks./min

- Z sygnatem dzwiekowym osiagniecia zadanej temperatury

- Sonda ze stali nierdzewnej 150 mm (zaroodpornal, mozna ja
pozostawi¢ w piekarniku podczas pieczenia.

- 1 bateria alkaliczna AAA 1,5V w zestawie (jednorazowa)

kod zakres mm PLN

271346 -50/250°C 65x70x(H)17 72,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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open
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-50°C  350°C Zobacz film
Zapewnia szybkie
i doktadne odczyty
temperatury
271230

TERMOMETR CYFROWY Z SONDA
- Szybki i doktadny odczyt temperatury
- Stopien ochrony IP65 wodoszczelny
- Zakres pomiaru: od -50°C do +350°C
- Jednostka pomiaru °C / °F
- Stopniowanie: co 0,1°C, doktadnos¢: do 0,8°C/= 0,8%
- Funkeja ,hold” - zachowanie temperatury pomiaru
- Sonda ze stali nierdzewnej 130 mm
- Automatyczne wytaczanie
- Ostona sondy
- Zasilanie: bateria, w zestawie
kod zakres mm PLN

271230 -50/350°C 204x42x(H)20 225,00

e S0 30

TERMOMETR CYFROWY Z SONDA

- Wodoszczelny

- Zakres pomiaru: od -50°C do +300°C

- Stopniowanie 0,1°C miedzy -19,9°C199,9°C, dla innego
zakresu temperatury 1°C

- Doktadnos¢ = 1°C w zakresie -20°C do +100°C.

- Funkeja .lock mode™ do ciagtego monitorowania temperatury

- Sonda ze stali nierdzewnej 120 mm

- Pomiar temperatury w ciagu 1 sekundy

- Ostona sondy, ergonomiczny uchwyt

- Automatyczne wytaczanie przyrzadu po 10 min

- Zasilanie: bateria, w zestawie

kod zakres mm PLN
271162 -50/300°C 290x48x(H)40 72,00
167
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271339

-50°C 300°C TERMOMETRY DO STEKOW Z SONDA -
ZESTAW 4 SZT.
- Wskazuja zakres: surowy - $rednio wypieczony - wypieczony

- Doktadnosc: x2%
- Sonda ze stali nierdzewnej 50 mm

211315 - Mozliwoé¢ uzytkowania w piekarnikach
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
271339 A 925x(H)70 9,75/39,00

TERMOMETR CYFROWY ZE SKLADANA SONDA

- Rozktadana sonda wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304,

- o dtugosci 115 mm.

- Jednostki pomiaru: °C lub °F.

- Zakres pomiaru: od -50°C do 300°C.

- Doktadnos¢ pomiaru:
=1°C w zakresie: od -19,9°C do 119,9°C, 271247
=2°C w zakresie: od -50°C do -20°C oraz: od 120°C do 199,9°C,

0| 0,
=3°C w zakresie: od 200°C do 250°C, AoC e
=5°C w zakresie: od 250°C do 300°C. TERMOMETR DO SPIENIANIA MLEKA
- Doktadnos¢ odczytu: 0,1°C (wySwietlany wynik pomiaru - Posiada klips mocowania do dzbanka
temperatury z doktadnoécig do 1 miejsca po przecinku). - Zielone oznakowanie wskazuje idealna temperature
- Automatyczne wytaczanie urzadzenia po 45 minutach spienionego mleka do cappuccino itp.
bezczynnosci. - Zakres temperatury: od -10°C do 110°C
- Praca mozliwa w temperaturze otoczenia w zakresie: od 0°C - Stopniowanie co 1°C, doktadnos¢: =2%
do 50°C. - Sonda ze stali nierdzewnej, ostona z klipsem
- Zapis maksymalnej i minimalnej temperatury podczas pomiaru. - Czytelna tarcza
- Zasilanie: 1x bateria AAA (dotaczona do zestawu). kod zakres mm PLN
kod zakres mm PLN 271247 -10/110°C ohhx(H)140 27,00
271315  -50/300°C 160x55x(H)20 59,00

0°C

271384

300°C
TERMOMETR Z SONDA
- Sonda wykonana ze stali nierdzewne] 18/8,
271216 e 00 koperta zegarowa o dtugosci 18/0 126 mm.
- Wyswietlacz analogowy.
TERMOMETR Z SONDA - Zakres temperatury: 0d 0°C do 300°C.
- Sonda wykonana ze stali nierdzewne; 18/8; - Jednostka miary: °C.
koperta zegarowa o dtugosci 18/01 127 mm. - Doktadnosc:
- Czytelna tarcza +3°C: 0d 0°C do 75°C.
- Zakres temperatury: od 0°C do 100°C. +5°C: od 75°C do 225°C.
- Jednostka miary: °C. +10°C: od 225°C do 300°C.
- Doktadnos¢: =2°C. - Zawiera ostone z metalowym klipsem.
- Zawiera ostone z metalowym klipsem. - Zawiera pierscien uszczelniajacy.
kod zakres mm PLN kod zakres mm PLN
271216 0/100°C 044.5x(H)140 21,00 271384 0/300°C 052x(H) 140 17,00
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-40°C 20°C
271261

TERMOMETR DO MROZNI | LODOWEK
- Model poziomy, z zawieszka

- Zakres temperatury: od -40°C do +20°C

- Stopniowanie 1°C, doktadnos¢: 2,5%

-40°C  40°C
TERMOMETR DO MROZNI | LODOWEK
- Zzawieszka
- Zakres temperatury: od -40°C do +40°C
- Latwy odczyt danych
- Stopniowanie co 1°C, doktadnos¢: = 1°C w zakresie
0d 0°C do +40°C, = 2°C w zakresie od -40°C do 0°C

kod zakres mm PLN kod zakres mm PLN
271261 -40/20°C 123x30x(H)19 14,00 271117 -40/40°C  150x23x(H)9 13,00 271117
50°C  300°C -50°C 25°C
21179 271186

Stinless steel

TERMOMETR DO PIECOW | PIEKARNIKOW
- Zakres pomiaru: od +50°C do +300°C

- Stopniowanie co 10°C, doktadnosc: =5%

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Posiada specjalna zawieszke oraz stopke

- Czytelna tarcza

SS.

Stanless steel

TERMOMETR DO MROZNI | LODOWEK
- Zakres pomiaru: od -50°C do +25°C

- Stopniowanie co 2,5°C, doktadnos¢: =2,5% l@l
- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Posiada specjalna zawieszke oraz stopke
- Czytelna tarcza

kod zakres mm PLN kod zakres mm PLN
271179 50/300°C 60x40x(H)70 24,00 271186 -50/25°C 60x40x(H)70 19,00
TERMOMETR DO MROZNI | LODOWEK 500 50°C
- 7 zawieszka
- Zakres temperatury: od -50°C do +50°C
- tatwy odczyt danych
- Stopniowanie 1°C, doktadnos¢: = 1°C w zakresie od 0°C
do +50°C, = 2°C w zakresie od -50°C do 0°C
kod zakres mm PLN 271124
271124 -50/50°C g72x(H21 19,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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582039
TIMER JEDNOZAKRESOWY

- Obudowa wykonana z ABS, z rozktadana ndzka, otworem do
zawieszenia, a takze magnesem do zawieszenia na metalowych
powierzchniach.

- 3tryby alarmu cichy, umiarkowany, gtosny.

- Po uptywie zadanego czasu:

- czerwona dioda miga w kazdym z trybow,
- w trybie umiarkowanym i gtosnym réwniez wtacza sie alarm
dzwiekowy.

- Dioda i alarm wytaczaja sie automatycznie po uptywie 1 minuty.

- Maks. zadany czas: 100 min. z doktadnoscia do 10 sek.

- 2 funkcje: odliczanie w dét (99-0 min.), odliczanie w gére (0-99 min.).

- Zasilane bateriami 3x AAA - nie sa dotaczone do zestawu.
kod mm PLN
582039 82x20x(H)88 42,00

TIMER KUCHENNY ANALOGOWY
- Odliczanie 60 min
- Doktadnosc do 1 minuty
- Tylna obudowa na magnes
- Czerwona linia wskazuje uptyw czasu
- Tarcza bardzo dobrze widoczna z duzej odlegtosci
kod mm PLN
582015 980x(HI30 44,00

Z funkcjonalnym klipsem

582046

TIMER DWUZAKRESOWY

- Obudowa wykonana z ABS, z rozktadana ndzka, otworem do
zawieszenia, a takze magnesem do zawieszenia na metalowych
powierzchniach.

- 3tryby alarmu cichy, umiarkowany, gtosny.

Po uptywie zadanego czasu:

- czerwona dioda miga w kazdym z trybow,

- w trybie umiarkowanym i gtosnym rowniez wtacza sie alarm
dzwiekowy.

- Dioda i alarm wytaczaja sie automatycznie po uptywie 1 minuty.

Maks. zadany czas: 100 min. z doktadnoscia do 1 sek.

2 funkeje: odliczanie w dét (99-0 min.}, odliczanie w gdre (0-99 min.).

- Funkcja zapamietywania (MEMORY]: uzytkownik moze zapisac
swoje ustawienie dla kazdego z 2 licznikéw czasu i uruchamiac
je zapomoca 1 przycisku.

- Zasilane bateriami 3x AAA - nie sa dotaczone do zestawu.

kod mm PLN
582046 82x20x(H)86 42,00
582022
TIMER KUCHENNY CYFROWY

- Z funkcjonalna stopka i mocowaniem na magnes
- Odliczanie: 99 min 59 s
kod mm PLN
582022 65x70x(H)17 54,00

astic

TIMER KUCHENNY CYFROWY
- Z funkcjonalnym klipsem

- Odliczanie: 99 min 59 s

- 1bateria alkaliczna AAA 1,5V w zestawie

(jednorazowal
kod mm PLN
Mocowanie na magnes 271155 67x20x(H)67 29,00
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3 koncowki (o4 mm,
g5 mm i g6 mm)

551813
18/8
tailess seel
PISTOLET DO SOSOW

- Przeznaczony do dozowania sosow o roznej konsystencji
oraz do dekorowania potraw i wyrobow cukierniczych

- Ergonomiczny uchwyt

- Konstrukcja zaworu zamykajacego zapewnia szczelnosc

- 3 koricowki (4, 95 i 96 mm)

- Stojak w zestawie
kod lty mm PN
551813 15 270x195x(H)270 204,00
Ok 0]
Komfortowa praca
- antyposlizgowa E
Zobacz film

powlekana raczka

551806

3 koncowki (g4 mm, g5 mm i g6 mm)

PISTOLET DO SOSOW
- Przeznaczony do dozowania sosow o roznej konsystencji, ptynnej
czekolady oraz do dekorowania potraw i wyrobow cukierniczych
- Ergonomiczny uchwyt z ABS
- Konstrukcja zaworu zamykajacego zapewnia szczelnos¢
w pozycji zamkniete]
- 3koricowki g 4,516 mm)
- Stojak i naczynie ociekowe w zestawie
kod litry ' mm PN
551806 15 0212x(H)315 277,00
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557990

558003 558010 558027
MINI DYSPENSER DO SOSOW -
ZESTAW 4 SZT.
- Wykonany z péttransparentnego polietylenu.
- Nakretka z korkiem.
tatwo powraca - Produkt wielokrotnego uzytku.
do pierwotnego - Nadaje sie do mycia w zmywarce.
ksztattu - 2 pojemnosci do wyboru: 30 ml (kod: 557981), 50 ml (kod: 557990).
kod litry mm szt.Jopak.
557990 0,05 ¢35x(H)100 8,25/33,00
557891 0,03 930x(H)85 8,00/32,00

design by
Robert Bronwasser

DYSPENSER DO ZIMNYCH SOSOW

- Wykonane z polietylenu. DYSPENSER DO SOSOW
- Nasadka zapewnia $wiez0¢ sosu i utrzymanie higieny. NIEKAPIACY

kod iloészt. kolor litry mm szt/Jopak. - Do uzytku w barach, bufetach i restauracjach

wopak. - Zaprojektowany przez Roberta Bronwassera

558003 1 zotty 02 050x(H185 4,00 - Wykonany z polietylenu
558010 1 czerwony 0,2 950x(H)185 4,00 - Przezroczysta butelka ze specjalnie
558027 1 transparentny 0,2 50x(H]185 4,00 zaprojektowana nasadka dozujaca
557808 1 20tty 035 ¢55x(H)205 4,50 - Konstrukcja butelki pozwalajaca postawic
557815 1 czerwony 035 095x(HI205 4,00 ja do gory dnem bez ryzyka wycieku sosu
557822 1 transparentny 0,35 955x(HJ205 4,50 - Pojemnolééi 230 m.L
557907 1 6tty 07 o70x(HI240 5,50 - Nadaje sie do mycia w zmywarce
557914 1 czerwony 0,7 o70x(HI240 5,50 fod ity mm PLN
557921 1 transparentny 0,7 @70x(H)240 5,50 558096 0,23 g50x(HI160 6,00
558058 3 transparentny 0,2 50x(H)185 4,00/12,00
557853 3 transparentny 0,35 @55x(H)205 4,50/13,50
557952 3 transparentny 0,7 ¢70x(H)240 8,00/24,00

558096

Niekapiaca
koncowka
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;!E%\ 557969

429457
EKSPOZYTOR DO DYSPENSEROW DO SOSOW
- Bardzo solidne wykonanie
- Pasuje do dyspenserow do sosow HENDI
kod - mm PLN 429440

557969 3 otwory 850 mm 209x80x(H)78 44,00 STOJAK NA KANAPKI.

557976 3 otwory 857 mm 229x90x(H)78 58,00 kod - mm

557983  3otworyg70 mm  274x102x(H]98 69,00 429440 2 przegrodki 135x115x(H)50 26,00

429457 4 przegrodki 225x115x(H]50 44,00

203521
203538
POJEMNIK DO SOSOW Z POMPKA 203545
- Pojemnik z pompka dozujaca na réznego rodzaju sosy - Pojemnos¢: 2,51
- Do uzytku w barach szybkiej obstugi, bufetach, restauracjach - Dozowanie: 20 ml
i podczas cateringu - 0dpornos¢ termiczna: do +70°C
- Obudowa wykonana z ABS - Prosty demontaz i mozliwos¢ pietrowania
- Wewnetrzny pojemnik z miarka, pokrywka i wyjmowana pompka - Dostepny kolorach czerwony, zotty i biaty
wykonane z polipropylenu - Nadaje sie do mycia w zmywarce
- Materiat pojemnikéw catkowicie pozbawiony BPA - nie wptywa kod kolor litry mm PLN
na smak i zapach zawartosci 203521 czerwony 25  230x210x(H)327 101,00
- Blokada pompki zapobiegajaca przypadkowemu nacisnieciu 203545 biaty 25 230x210x(H)327 101,00
podczas transportu 203538 idtty 25 230x210x(H)327 101,00
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aluminium

199992

PISTOLET WEDZARNICZY

- Dla profesjonalnej gastronomii

- Mozliwos¢ stosowania do miekkich owocow i warzyw -
dym nie wptywa na zmiane ich tekstury

- Radiator z aluminiowym korpusem schtadzajacym dym

- Zdejmowana komora spalania z wbudowanym filtrem

- Elastyczny gumowy przewdd (o dt. 30 cm) utatwiajacy dozowanie
dymu do zamykanych strunowo woreczkow i pojemnikow

otwor do
wezyka
pistoletu

199664 199657

KOPULKA SZKLANA Z OTWOREM

WENTYLACYJNYM

- Wykonana ze szkta borokrzemianowego, wyposazona w gumowy
otwor wentylacyjny do przytrzymywania rury doptywu dymu

- Idealna do stosowania w potaczeniu z pistoletem wedzarniczym

- Zrebki zapachowe nie wymagaja wczesniejszego namoczenia
przed paleniem

- Mozliwos¢ stosowania do palenia rowniez herbaty lub przypraw

- Kompaktowy i lekki - tatwy w uzyciu jedna reka

- Zasilanie: 2 baterie A [nie s3 dotaczone)

- Zestaw nie obejmuje zrebkow zapachowych ani ziot do palenia

kod mm PLN

199664  Koputka szklana szeroka  g260x(H)175 319,00

199657 Koputka szklana podtuzna @130x(H)282 133,00

kod mm PLN
199992 90x54x(H)122 139,00
199978
KOPULKA SZKLANA

- Znajduje zastosowanie przy wykanczaniu potraw pistoletem
wedzarniczym.
- Zuszczelka na dolnej krawedzi.

kod mm PLN
199978 9275x(H)140 99,00
198124

ZAPALACZ GAZOWY - ZESTAW 2 SZT.
- Mozliwos¢ wielokrotnego napetniania
- Dostarczany bez gazu

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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238486

PIEC DO GOTOWANIA W NISKICH

TEMPERATURACH

- Do wolnego przygotowywania lub odgrzewania zywnosci za
pomoca bardzo doktadnie ustawianego i kontrolowanego
procesu

- Sonda temperatury, osobna regulacja ustawien sondy

- Uchwyty na bokach

- Uszczelki drzwi tatwe w czyszczeniu

- Komora pieca ogrzewana z 4 stron, rownomierne
rozprowadzanie ciepta w komorze

- Oszczednosc energii dzieki dodatkowe] izolacji

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi krawedziami tatwa

W czyszczeniu

176 MHENDI

Zobacz film

PIEC WEDZARNICZY ELEKTRYCZNY

- Idealny do wedzenia ryb, wotowiny, szynki i warzyw

- Wykonany ze stali nierdzewnej, podwdjne izolowane drzwi
zamykane na magnes

- Regulacja temperatury za pomoca termostatu, termometr
wbudowany w drzwi

- Otwor wentylacyjny z tytu obudowy

- W zestawie: 3 ruszty (400x279 mm) i 3 haczyki na mieso

kod \ w mm PLN

238486 230 1600 540x380x(H)725  1499,00

225479

- Regulacja temperatury co 1 stopien, temp. komory 0°-120°C,
temp. z uzyciem sondy i podtrzymanie temp. 0°-100°C

- Drzwi lewo- lub prawostronne, zawiasy fabrycznie zamontowane
po prawej stronie (tatwe przetozenie zawiasow na druga strone)

- Cyfrowe sterowanie, odczyt czasu, ustawienie temperatury oraz
odczyt aktualnej temperatury sondy/komory

- Prowadnica ze stali nierdzewnej, pasuje do pojemnikow GN 1/1,
rusztow oraz blach 600x400 mm, 3 poziomy pieczenia

kod \ w mm PLN

225479 230 1200 495x690x(H)413 ~ 5599,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



WEGIEL DRZEWNY MARABU

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

- Szerokie zastosowanie - mozliwos¢ przygotowania wielu
rodzajow dan

- Uzyskany dzieki karbonizacji twardego drewna (proces
przebiegajacy w temperaturze od 400 do 700°C w warunkach
beztlenowych)

- Wytwarzany z krzewu marabu - chwastu rosnacego na Kubie -
co prowadzi do poprawy warunkéw rolnych na wyspie i wpisuje
sie w zasady zrownowazonego rozwoju

- Produkt catkowicie naturalny

- Niesamowity smak i aromat potraw

- Wysoka wydajnos¢ przy minimalnym stopniu iskrzenia
i niewielkiej ilosci pozostatego popiotu

- Wydtuzony czas spalania w pordwnaniu z innymi gatunkami
drewna - ekonomiczne zuzycie materiatu opatowego

- UWAGA: ze wzgledu na zastosowanie naturalnego surowca waga
produktu jest zalezna od wilgotnosci drewna

kod waga (kg) PLN
199541 199541 10 153,00
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CUKIERNIA,
PIEKARNIA

©r

588024
588017

SYFON DO BITEJ SMIETANY PROFI LINE

- Uniwersalny syfon do przygotowywania pysznej bitej smietany,
kremow, musow i zimnych sosow

- Idealny do dekorowania cappuccino, kawy, shake'ow i lodow

- Przeznaczony do profesjonalnego uzytku

- Mozliwos¢ przygotowywania goracych kremow i sosow do
temperatury 70°C

- Bita $mietana przechowywana w loddwce zachowuje Swiezo$¢
do 14 dni

- W zestawie: 3 koncowki ze stali nierdzewnej i szczoteczka

- Do uzytku z nabojami N,0) do syfondw do bitej mietany (naboje
nie sa dotaczone do zestawu)

kod litry mm PLN
588017 05 085x(H)235 299,00
588024 1 098x(HI330 338,00

180 MHENDI

CZEéCI ZAMIENNE
DO SYFONOW DO
BITEJ SMIETANY 589205
kod - mm PLN
589205 Profi Line 120x30x(H)240 89,00
do kremow  do ptyr]nych do dekorowania
S0SOW

KONCOWKI DO SYFONOW DO BITEJ
SMIETANY
- Idealne do dekoracji, napetniania, nastrzykiwania,
marynowania itp.
- Zestaw 4 koncowek ze stali nierdzewnej:
- 1 dtuga koricéwka g3x(H)106 mm
- 1 dtuga koricéwka g5x(H)106 mm
- 1 krétka koncowka g3x(H)40 mm
- 1 krétka koncowka g5x(H)40 mm
- Wytacznie do uzytku z syfonami do bitej Smietany
HENDI Profi Line
kod
589106

. PLN
Profi Line 69,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Zobacz film

588369

SYFON DO BITEJ SMIETANY KITCHEN LINE SYFON DO BITEJ SMIETANY KITCHEN LINE
- Biata aluminiowa butelka, uchwyt na naboje i gtowica wykonane - Czarna matowa butelka, uchwyt i gtowica wykonane z aluminium

zaluminium

- Nie nadaje sie do przygotowywania goracych sosow
- W zestawie: 3 koncowki z polipropylenu i szczoteczka

588376

588598

588420

(®)

- Nie nadaje sie do przygotowywania goracych sosow
- W zestaie: 3 koncowki z polipropylenu i szczoteczka
- Do uzytku z nabojami N,0] do syfondw do bitej Smietany [naboje

- Do uzytku z nabojami (N,0] do syfonéw do bitej smietany (naboje nie sa dotaczone do zestawu)
nie sa dotaczone do zestawu) kod litry mm PLN
kod litry mm PLN 588420 05 980x(H)260 169,00
588031 0,25 80x(H)200 139,00 588598 0,95 995x(H)320 189,00
588369 0,5 980x(H)260 169,00
588376 095 995x(H)320 189,00
CZESCI ZAMIENNE DO SYFONOW
DO BITEJ SMIETANY
kod - mm PLN
589007  Kitchen Line 120x30x(H)240 49,00 589007

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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975855 975893 975886 975862 975879

SYFON DO BITEJ SMIETANY KITCHEN LINE
- Wykonany w catosci z aluminium
- 3 koncowki z polipropylenu i szczoteczka w zestawie
- Nie nadaje sie do przygotowywania goracych sosow Zobacz film
- Do uzytku z nabojami [N,0) do syfondw do bitej Smietany
- Naboje nie sa dotaczone
kod kolor litry mm PLN

975855  Pastelowy zotty 05  ¢80x(H)260 169,00

975862 Btekitny 05 080x(H260 169,00

975879 Pistacjowy 05 080x(H260 169,00

975886 Pastelowy rozowy 05 980x(HJ260 169,00

975893 Taupe 05 080x(HI260 169,00

182 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



18/8

7 przystawka do

napetniania rurek

zkremem

290965

AUTOMAT DO BITEJ SMIETANY

- Obudowa, pojemnik na $mietane i wewnetrzne elementy
konstrukcyjne wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304.

- Latwo wyjmowany pojemnik na $mietane ze stali nierdzewnej -
wygodne czyszczenie.

- Intuicyjny panel sterowania.

- Funkeja wezesniejszego chtodzenia pre-cooling) dla dtuzszego
utrzymania Swiezosci Smietany.

- Manualne lub automatyczne porcjowanie 3 rozmiarach porcji:
mata, $rednia i duza.

- Regulacja napowietrzenia $mietany za pomoca pokretta
zapewniajaca optymalna konsystencje gotowego produktu.

- Automatyczny program czyszczenia znacznie przyspieszajacy
prace.

- Ekologiczny czynnik chtodniczy R600A.

- Maks. wydajnos¢: 17 Uh.

- W zestawie: 2 koncowki do porcjowania z tworzywa POM,

- 3 szczotki druciane do czyszczenia trudno dostepnych miejsc
[mata, $rednia, duza).

- I przystawka do napetniania rurek z kremem.

kod v w mm PLN

290965 230 420 234x537x(H)461  10999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

274231

MASZYNA DO LODOW

- Idealna do przyrzadzania lodow, sorbetow i mrozonych jogurtow

- Krotki czas przygotowania (do 90 minut)

- Pojemnik na lody ze stali nierdzewnej o pojemnosci 2 |

- Whudowany kompresor chtodzony powietrzem z zakresem
temperatury od -10°C do -35°C

- Funkcja podtrzymania temperatury przez 2 godziny po
zakonczeniu pracy urzadzenia w celu utrzymania konsystencji
przygotowanego produktu

- Nie wymaga uzycia schtodzonych sktadnikow

- Duzy, podswietlany wyswietlacz cyfrowy wskazujacy czas pracy,
temperature mrozenia i ruch mieszadta

- tatwa do zamontowania topatka mieszajaca z POM

- Przezroczysta pokrywa z poliweglanu z systemem zamykania
typu . twist-lock™ umozliwiajaca kontrole procesu

- Czynnik chtodzacy: R600a

kod \ W mm PLN

274231 230 180 285x340x(H)357 2099,00

MHENDI 183
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184

Antyposlizgowa
silikonowa podstawa

Podwojna scianka wykonana
z wytrzymatej stali nierdzewnej,
co zapewnia doskonata izolacje

588697

) Za] NEW)

TERMO SYFON DO CIEPLYCH | ZIMNYCH

Sosow

- Wykonany ze stali nierdzewnej o podwdjnych Sciankach.
- Antyposlizgowa, silikonowa podstawa.
- Termo syfon nadaje sie zaréwno do sosow cieptych,

jak i zimnych.

- Wzestawie 3 rozne koncowki ze stali nierdzewnej, nasadka
gazowa i szczoteczka do czyszczenia.

- Do uzytku z nabojami do syfondw do bitej $mietany HENDI
588208, 588215, 586907 (naboje nie sa dotaczone do zestawu).

- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod

588697

MHENDI

litry
05

mm PLN
995x(H)275 337,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



588208

PASUJA DO
WSZYSTKICH
SYFONOW NA
RYNKU

588215

586907

NABOJE DO SYFONU DO BITEJ SMIETANY

- Wypetnione N,0

- 5 lat przydatnosci do uzycia (data waznosci umieszczona
na nabojach)

- Mozna stosowac we wszystkich profesjonalnych syfonach
do bitej $mietany dostepnych na rynku

- Uwaga: uzywanie innych nabojow w syfonach HENDI moze
spowodowac utrate gwarancji tych urzadzen!

kod ilos¢ szt. w opak. PLN
588208 10 16,00
588215 24 36,00
586907 50 75,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 185
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GALKOWNICA
- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Uchwyt z poliamidu 759233
kod - mm PLN
759233 /24 951 133,00
759240 1/30 g49 133,00
759257 /36 ob6 133,00
759264 /40 o44 133,00
759264 759240
GALKOWNICA
- Wykonana ze stali nierdzewnej
kod - mm PLN
572016 /10 970 59,00
572313 1/20 056 56,00
572115 112 966 59,00
572214 116 59 57,00
572412 /24 953 52,00
572016 572511 130 650 52,00
572610  1/36 048 54,00
572719 /&0 bl 54,00
572719
572313 GALKOWNICA
- Idealnie sprawdzaja sie nie tylko do lodow, ale takze
do naktadania ziemniakow typu purée
- tatwe zachowanie takich samych wielkosci porcji
- Wykonana ze stali nierdzewnej
kod - mm PLN
755006 1/4 9100 199,00
755013 1/8 980 199,00
755020 1/10 70 199,00
755037 112 967 189,00
755044 116 959 199,00
755051 1/20 956 199,00
755068 1/24 951 199,00
755075 1/30 949 189,00
755082 1/36 47 189,00
755099 1/40 945 189,00
755105 1/50 943 199,00
755112 1/60 940 199,00
755143 1/100 930 199,00
755037
755143 755006

755075

186 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



755372

GALKOWNICA

- Nylonowy uchwyt wzmocniony wtdknem szklanym

- Lepsza identyfikacja wielkosci porcji dzieki
kolorowym znacznikom

- Wykonana ze stali nierdzewnej

kod - mm PLN
755336 112 067 209,00
755341 116 959 209,00
755358 1/20 056 209,00
755365 1/2 651 209,00
755372 130 69 199.00
755389 136 o7 199.00
755396 1/40 o5 19900

GALKOWNICA OWALNA

kod - mm PLN
755259 1/20 062 229,00 m
755273 1/30 243 229.00

GALKOWNICA DLA LEWORECZNYCH

- Uchwyt zaprojektowany specjalnie dla osob leworecznych.

- Uchwyt wzmocniony wtoknem szklanym.

- Lepsza identyfikacja wielkosci porcji dzieki kolorowym
oznaczeniom dotaczonym do zestawu.

- Wykonany ze stali nierdzewnej.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod - mm PLN
755211 1/36 046x(H) 249,00
755204 1/30 949x(H) 249,00
755228 1/40 045x(H) 249,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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polyamide | ( Sailess steel

755334

Lepsza

identyfikacja

porcji

755259
755273
Lepsza
identyfikacja
porcji
755228
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PORCJONERY | SZPATULY DO LODOW

SZPATULA DO LODOW
- Z uchwytem z tritanu

kod kolor mm PLN
755808  niebieski (L)260 29,00
755815  czerwony (L)260 29,00
755822 26ty (L)260 29,00
755839 fioletowy (L1260 29,00

755808 755815 755822
759301
PORCJONER
- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii 755556
- Wykonany z aluminium
- Niewielka waga
- Dtugi, wygodny uchwyt wypetniony olejem dla lepszego =
porcjowania - olej poprzez ciepto dtoni rozgrzewa sie, A'. g
co utatwia i przyspiesza naktadanie lodow Sl
- UWAGA: Nie nadaje sie do mycia w zmywarce PORCJONER
kod - mm PLN pw . n
759301 1/30 956x225 66,00 755556 1720 2564120
755563 1/24 g51x120
755570 1/30 049x120
807095
POKRYWKA DO KUWETY DO LODOW
Z POLIWEGLANU
- Odpowiednia do kuwet z poliweglanu
kod mm
807088 807088 360x165
807095 360x250
807026
KUWETA DO LODOW Z POLIWEGLANU
kod kolor litry mm
807026 transparentny 5 360x165x(H)120
807057 transparentny 5  360x250x(H)80
807033 czarny 5 360x165x(H)120
807071 807071 czarny 5 360x250x(H)80
188 MHENDI

755839

PLN
169,00
169,00
169,00

PLN
19,00
28,00

PLN
29,00
33,00
33,00
35,00



KUWETA DO LODOW

- Solidna konstrukcja

- Zaokraglone krawedzie utatwiajace utrzymanie czystosci
- Moze by¢ stosowana w lodowkach i mrozniach

- Wykonana ze stali nierdzewnej

kod litry mm PLN
807019 5 360x165x(H)120 69,00 807019
| 802038
KUWETA DO LODOW
- Stal nierdzewna o grubosci 0,8 mm 802045
- Bardzo solidna konstrukcja
- Zaokraglone krawedzie utatwiajace utrzymanie czystosci 802052
- Moze by stosowana w lodéwkach i mrozniach
kod litry mm PLN
802045 3,6 360x165x(H]80 62,00 £
802052 5 360x250x(H)80 66,00 E 5 E
802038 5 360x165x(H) 120 71,00 8 - 8
KUWETA DO LODOW OKRAGLA l@l
- Wykonana z polerowanej stali nierdzewnej grubosci 0,9 mm.
- Bardzo solidna konstrukcja. 802074
- Zaokraglone krawedzie utatwiajace utrzymanie czystosci.
- Moze by¢ stosowana w lodowkach i mrozniach.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Pokrywka do nabycia oddzielnie (802076).
kod litry mm PLN
807002 7 9200x(H)245 112,00
KUWETA DO LODOW OKRAGLA 807002
- Wykonana z polerowanej stali nierdzewnej AlSI 304 802083
grubosci 0,8 mm
- Zaokraglone krawedzie utatwiajace utrzymanie czystosci POKRYWKA DO KUWETY
- Moze by stosowana w lodéwkach i mrozniach DO LODOW OKRAGLA
- Mozna my¢ w zmywarkach - Wykonana z poliweglanu
- Bez pokrywki - Mozna my¢ w zmywarkach
- Pokrywka do nabycia oddzielnie (802076) - Pasuje do kuwety 802083, 807002
kod litry mm PLN kod [ dtugosé (mm) PLN
802083 73 9200x(H)250 161,00 802076 190 2190 30,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 189
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755181 802007

PLUCZKA DO GALKOWNIC

- Utatwia doktadne i szybkie mycie gatkownic oraz innych
drobnych akcesoriow do lodow

- Pozwala na zachowanie czystosci przy niewielkim zuzyciu wody

- Bardzo tatwa w obstudze i czyszczeniu

- Wbudowany system myjacy uruchamiany poprzez nacisk
i zapewniajacy mate zuzycie wody

- Wykonana ze stali nierdzewnej 18/10

- Gumowa ostona zabezpiecza rant ptuczkii rekojesc gatkownic
przed mechanicznymi uszkodzeniami

- Ptuczka [model 755174) z mozliwoscia instalacji do Sciany,
blatow i innych ptaskich powierzchni

- Doptyw wody 3/8", odptyw g20 mm

802007

802014

PLUCZKA DO GALKOWNIC

- Do uzytku w lodziarniach, kawiarniach i restauracjach

- Doktadne i szybkie mycie gatkownic oraz innych drobnych
akeesoriow do lodow

- Zachowanie czystosci stanowiska pracy przy niewielkim zuzyciu
wody

- Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Wygodne uzytkowanie

- tatwe czyszczenie

- Mozliwos¢ montazu do Sciany i innych pionowych powierzchni
za pomoca uchwytu: 802014

- Doptyw wody 3/8", odptyw 3/4"

kod mm PLN

kod - mm PLN 802007 270x111x(H)115 227,00
755181  zsystemem myjacym  270x110x(H)115  1429,00 .
Y ozabodony ELEMENT DO MONTAZU PLUCZKI
755174  zsystemem myjacym  220x120x(H)90  1599,00 kod mm PLN
do montazu na cianie 802014 302x115x(H)122 89,00
STOJAK NA WAFLE DO LODOW
- Na3wafle
kod mm PLN
755730 200x95x(H)85 55,00
755730

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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design by
Robert Bronwasser

Mocny silnik o dwdch
predkosciach. 15000
119 000 obr./min.

221600 221617 221624 221631 221648 221655

@;ﬁim{mh SHAKER DO KOKTAJLI MLECZNYCH -
mieszadet DESIGN BY BRONWASSER
poliweglanowych - Zaprojektowany przez holenderskiego projektanta Roberta
2 sztuki kazda) Bronwassera, stylowy i funkcjonalny, dostepny w 6 atrakcyjnych
kolorach
- Idealny do przygotowania freddo cappuccino, frappé i koktajli
mlecznych
- Obudowa wykonana z trwatego tworzywa ABS
- Mocny silnik z dwiema predkosciami pracy do wyboru: 15 000
119000 obr./min
- Wygodne sterowanie za pomoca dwubiegowego przetacznika
na gorze urzadzenia
- Spieniacz do mleka wyposazony w mikroprzetacznik, dzieki
czemu urzadzenie dziata tylko wtedy, gdy kubek jest prawidtowo
podwieszony
- Podstawa obciazona, aby zapewni¢ dodatkowa stabilnos¢
- Gumowe nozki ttumiace drgania i chroniace powierzchnie blatu
roboczego przed zarysowaniami
- Dostarczany z bogatym zestawem akcesoriow:
- 2 kubki: ze stali nierdzewnej (poj. 0,95 ) oraz z poliweglanu
[poj. 0,91)
2 kubki: wykonane ze stali - 2 rodzaje wymiennych mieszadet z poliweglanu [po 2 szt)
nierdzewnej (pojemnos¢: - Mieszadta pozwalaja uzyskac rozny poziom napowietrzenia
0,95 1) poliweglanu produktu
[pojemnosc: 0,9 ) - Kubki i mieszadta mozna my¢ w zmywarce
kod kolor \ w mm PLN

221617 biaty  220-240 400 170x196x(H)490 749,00
21631 921400 czarny  220-240 400 170x196x(HIA90 749,00
221624 Karmelowy 220-240 400 170x196x(H)490 749,00
221631 a6ty 220-240 400 170x196x(HI490 749,00
221648 czerwony 220-240 400 170x196x(H)490 749,00
221655 niebieski 220-240 400 170x196x(HI490 749,00
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221617

961124

KUBEK DO SHAKERA DO

KOKTAJLI MLECZNYCH -

DESIGN BY BRONWASSER

- Przeznaczony do shakerdw do koktajli
mlecznych: 221600, 221617, 221624,
221631, 221648, 221655

- Wykonany z trwatego poliweglanu

- Bezpieczny w kontakcie z zywnoscia

- Nadaje sie do mycia w zmywarce

IDEALNY DO
PRZYGOTOWANIA
FREDDO CAPPUCCINO,
FRAPPE | KOKTAJLI
MLECZNYCH

221600

961117

KUBEK DO SHAKERA DO

KOKTAJLI MLECZNYCH -

DESIGN BY BRONWASSER

- Przeznaczony do uzytku z shakerami
do koktajli mlecznych: 221600, 221617,
221624, 221631, 221648, 221655

- Wykonany ze stali nierdzewnej

- Bezpieczny w kontakcie z zywnoscia

- Nadaje sie do mycia w zmywarce

kod mm PLN

=

kod litry mm PLI

961124 o116x(H)161 39,00

961117 05 o113x(H160 79,00

221624

961131

MIESZADLA DO SHAKERA

DO KOKTAJLI MLECZNYCH -

DESIGN BY BRONWASSER

- Wykonane z poliweglanu.

- Zestaw zawiera 2 elementy: pojedyncze i
podwadjne mieszadto.

- Stworzone specjalnie do Shakera
do koktajli mlecznych - Design by
Bronwasser: kody 221600, 221617, 221624,
221631, 221648, 221655, 221495.

- Przeznaczone do mycia w zmywarkach.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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kod mm PLN
961131 32x27x(H)50 39,00
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Nietoksyczne

Mocne i wytrzymate Bezwonne
557112 557303
WORKI DO SZPRYCOWANIA WORKI DO SZPRYCOWANIA
- Wykonane z LDPE, BPA free. ANTYPOSLIZGOWE
- Jednorazowe. - Wykonane z TPE, BPA free.
- Odpowiednie do cieptych i zimnych mas. - Jednorazowe.
- Spetnia standardy HACCP. - Odpowiednie do cieptych i zimnych mas.

- Grubosc folii: 80 mikronow.
- Opakowanie - rolka 100 sztuk.
kod mm szt Jopak.
557112 445x220 0,49/49,00
557105 530x285 0,59/59,00

194

- Spetniaja standardy HACCP.
- Grubos¢ warstwy: 80 mikronow.
- Opakowanie - rolka 100 sztuk.
kod mm szt Jopak.

557303 515x280 0,79/79,00

MHENDI

Do cieptych i zimnych mas

557150

WORKI DO SZPRYCOWANIA
ANTYPOSLIZGOWE
- Wykonane z TPE, BPA free.
- Jednorazowe.
- Odpowiednie do goracych i zimnych mas,
do 100°C.
- Spetnia standardy HACCP.
- Grubosc folii: 115 mikronow
- Opakowanie - rolka 70 sztuk.
kod mm szt Jopak.

557150 520x280 1,13/79,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



550120

EREE 50

[m]zi 550526

WORKI DO SZPRYCOWANIA - ZESTAW 2 SZT.
- Do wielokrotnego uzytku [mozliwos¢ wyparzania)

- Wykonane z bawetny, wnetrze pokryte powtoka poliuretanowa
- 7 zawieszka

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
550120 2 (L300 13,00/26,00
550229 2 (LJ350  15,00/30,00
550328 2 (L)400  17,00/34,00
550427 2 (LJ450  19,00/38,00
550526 2 (L)500  22,00/44,00
g15 g13 gl 09 g7 85

551110
KONCOWKI DO REKAWOW KARBOWANE
- Zestaw 7 koncowek w réznych rozmiarach
kod - szt.Jopak.
551110 9 3-5-7-9-11-13-15 4,00/28,00

551400

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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550106
550304
550502
WORKI DO SZPRYCOWANIA
- Do wielokrotnego uzytku, bardzo wytrzymate E_. " E
- Wykonane z supernylonu, bez szwow [ =
- Elastyczne i cienke =
- Mozliwos¢ uzycia w gotujacej wodzie =]
- Zzawieszka
kod ilosc szt. w opak. mm PLN
550106 1 (L300 29,00
550205 1 (LI350 29,00
550304 1 (L)400 30,00
550403 1 (L)450 33,00
550502 1 (LJ500 36,00
017 015 013 011 09 o7

(®)

551011
KONCOWKI DO REKAWOW PROSTE
- Zestaw 7 koncowek w réznych rozmiarach
kod - szt Jopak.
551011 §5-7-9-11-13-15-17 4,00/28,00

KONCOWKI DO REKAWOW
- Zestaw 12 roznych koncowek w pudetku

kod
551400

szt /opak.

9 6-8-10-12 5,75/69,00
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KONCOWKI DO REKAWOW KARBOWANE

551790

KONCOWKI DO REKAWOW KARBOWANE
- Zestaw 5 koncowek w réznych rozmiarach
kod
551790

szt /opak.

06-8-10-12-14 8,00/40,00

018 016 914 912 10 g8 b

551714
KONCOWKI DO REKAWOW KARBOWANE
- Zestaw 7 koncowek w réznych rozmiarach.
kod - szt /opak.
551714 96-8-10-12-14-16-18 5,00/35,00
551592
551202

196 MHENDI

KONCOWKI DO REKAWOW PROSTE | 1g/3

010 08 06 04 02

551691
KONCOWKI DO REKAWOW PROSTE
- Zestaw 5 koncowek w réznych rozmiarach
kod - szt Jopak.
551691 92-4-6-8-10 7,00/35,00

016 o14 012 910 08 6 ol

551615
KONCOWKI DO REKAWOW PROSTE
- Zestaw 7 koficowek w réznych rozmiarach.
kod - szt./opak.
551615 04-6-8-10-12-14-16 5,00/35,00

Zobacz film

KONCOWKI DO REKAWOW
- Zestaw 5 roznych koncowek do

- napetniania

- formowania makaronikow

- dekorowania (wzor gwiazdkal

- tworzenia ,splotu koszyka”

- pisania
- Precyzyjne wzory dzieki ostrym
krawedziom
kod szt /opak.
551592 7,00/35,00

KONCOWKI DO REKAWOW
- Zestaw 5 koncowek do dekoracji:

- 2 xwzor gwiazdka

- Txwzor kwiatek

- 1 x wzor gwiazdka francuska

- 1 x koncowka w ksztatcie litery V"
Precyzyjne wzory dzieki ostrym

krawedziom
kod szt.Jopak.
551202 4,80/24,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SKROBKI DO CIASTA P
- Skrobka wykonana z polipropylenu.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Skrobki prostokatne, potokragte i trapezowe mozna zakupic
pojedynczo lub w zestawach po 6 szt.

554258 554265 554272
SKROBKA DO CIASTA SKROBKA DO CIASTA SKROBKA DO CIASTA
POLOKRAGLA PROSTOKATNA TRAPEZOWA
kod mm PLN kod mm PLN kod ilos¢ szt. mm szt.Jopak.
554258 120x88 2,00 554265 120x96 2,00 wopak.

554272 1 216x128 4,00
554432 3 216x128 5,00/15,00

polypropylene

6x bx

bx

554166 554364 554364
SKROBKA DO CIASTA SKROBKA DO CIASTA SKROBKA DO CIASTA
POLOKRAGLA - ZESTAW 6 SZT. PROSTOKATNA - ZESTAW 6 SZT. PROSTOKATNA - ZESTAW 6 SZT.
- Gietka kod ilos¢ szt. mm szt Jopak. kod ilog¢ szt. mm szt /opak.
kod ilogé szt. mm szt.Jopak. wopak. wopak.
wopak 554364 6 12049 2,50/15,00 554364 6 1209 2,50/15,00

554166 6 120x88 2,00/12,00

855751 553404

polypropylene J  stanless seel Stanless stee

NOZ DO CIASTA NOZ DO CIASTA
- Wykonany ze stali nierdzewnej, raczka - Wykonany ze stali nierdzewne]
z polipropylenu kod mm PLN
kod mm PLN 553404 150x110 17,00
855751 150x110 16,00
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]
FORMA DO BABECZEK
kod - mm PLN
689806 z gtadkim rantem g70x(H)68 13,00
689608  zwywinietym rantem  g70x(H)68 15,00 489806
689608
7
FORMA DO CIAST
- Prostokatna
kod mm PLN
682104  180x80x(HI60 42,00 S0
682302 260x100x(H)75 50,00 682302 482401
682401  300x110x(HI75 63,00
512227 Zobacz film
512234 512203 512210 512135
512104
512166 512173 512142 512159 512302
FORMA KUCHARSKO- PIERSCIEN KUCHARSKO- PIERSCIEN KUCHARSKO-

CUKIERNICZA KWADRATOWA

kod - mm
512166 forma  65x65x(H)45
512173 forma  80x80x(H)45
512227 dociskacz 63x63x(H]55
512234 dociskacz 80x80x(H)55

198

PLN
16,00
19,00
10,00
11,00

CUKIERNICZY

kod - mm
512142 pierscien #80x(H)45
512159 pierscien g100x(H)45
512203 dociskacz #80x(H)55
512210 dociskacz g100x(H)55

MHENDI

PLN
16,00
18,00
10,00
14,00

CUKIERNICZY

kod mm PLN
512135 060x(H)45 12,00
512104 070x(H)45 14,00
512302 090x(H)45 17,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



FORMY DO WYCINANIA OKRAGLE - ZESTAW
- Okragte
- Zestaw 14 szt. w roznych rozmiarach

kod - mm szt.Jopak.
673416 gtadka, 619-112 [HI35 54,00
874413 karbowana, 918-108 [HI35  5,00/70,00
512296

RANT PIEKARNICZO-CUKIERNICZY OKRAGLY
- Rant okragly ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5 mm

kod mm PLN
512241 0140x(H)50 40,00
512340 140x(H)60 49,00
512258 9160x(H)50 53,00
512357 160x(H)60 59,00
512265 9180x(H)50 53,00
512364 3180x(H)60 59,00
512272 9200x(H)50 53,00
512371 200x(H)60 59,00
512289 9220x(H)50 62,00
512388 220x(H)60 71,00
512296 240x(H)50 62,00
512395 0240x(H)60 70,00

677810
EEEE
temp oven micro wash
MATA SILIKONOWA DO PIECZENIA
NIEPRZYWIERAJACA
kod grubosé (mm) mm PLN
677827 0,7 600x400 78,00
677810 0,7 530x325 59,00
677834 0,7 300x400 44,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

673416

674413

512401

RANT PIEKARNICZ0-CUKIERNICZY
PROSTOKATNY
- Rant prostokatny ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5 mm

kod mm PLN
512418 383x285x(H]50 89,00
512432 385x285x(H]60 99,00
512401 585x385x(H)50 113,00
512425 585x385x(H]60 127,00
550113

WIESZAK NA WORKI
DO SZPRYCOWANIA
| KONCOWKI
- Zestaw zawiera:
- 4 uchwyty na worki
- 31 uchwytow na koficowki
- T haczykow do powieszenia przyborow, takich jak np. szpatuty
- mata potke na drobne akcesoria
kod mm PLN
550113 500x360x(H)560 231,00
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FORMY SILIKONOWE

- Wykonane w 100% z nieprzywierajacego silikonu.

- Doskonate do: pieczenia, mrozenia, tworzenia monoporcji.

- Odpornos¢ termiczna: od -30°C do 230°C.
- Nadaja sie do uzytku w kuchence mikrofalowe]
oraz do mycia w zmywarce.

677261

677254

677247

677230

677223

677216

200
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FORMA SILIKONOWA SQUARE
- Formy kwadratowe o wymiarach 5,5x5,5 cm.
kod forma mm PLN

677261 35 570x375x(H)25 141,00
FORMA SILIKONOWA HEART
- Formy w ksztatcie serc o wymiarach 7,5x6 cm.
kod forma mm PLN
677254 20 570x375x(H)35 127,00
FORMA SILIKONOWA OVAL
- Owalne formy o wymiarach 5x3 cm.
kod forma mm PLN
677247 50 570x375x(H)20 149,00

FORMA SILIKONOWA MINI-MUFFIN
- Okragte formy o Srednicy 3,5 cm.
kod forma mm PLN
677230 48 570x375x(H)25 126,00

FORMA SILIKONOWA MUFFIN
- Okragte formy o srednicy o7 cm.
kod forma mm PLN
677223 2 570x375x(H)40 146,00

FORMA SILIKONOWA SEMI-SPHERE
- Pétkoliste formy o Srednicy o7 cm.
kod forma mm PLN

677216 2 600x395x(H)35 133,00
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640

975

WALEK DO CIASTA DREWNIANY
- Wykonany z litego drewna bukowego.

380
515020
667
389
515167

- Z ptynnie dziatajacymi tozyskami kutkowymi z niklowanej stali.

- Ergonomiczne, profilowane uchwyty.

- Solidny metalowy trzpien wzmacniajacy konstrukcje watka.
- Watek o kodzie 515020 dzieki swojemu rozmiarowi i wadze

sprawdzi sie w watkowaniu duzej ilosci ciasta naraz.
- Nieprzystosowany do mycia w zmywarce.

kod mm
515020 #75x640
515167 #90x667

WALEK DO CIASTA ALUMINIOWY

- Wykonany z aluminium.

- Z ptynnie dziatajacymi tozyskami kutkowymi.

- Ergonomiczne, profilowane uchwyty.

- Solidny metalowy trzpien wzmacniajacy
konstrukcje watka.

- Dzieki swojemu rozmiarowi i wadze sprawdzi sie
w watkowaniu duzej ilosci ciasta naraz.

kod mm PLN
515174 990x545 167,00
WALEK DO CIASTA ZE STALI
NIERDZEWNEJ
- Na tulejach slizgowych
kod mm PLN
515006 962x470 115,00

WALEK DO CIASTA [m] %
ZE STALI NIERDZEWNEJ ,; &
NIEPRZYWIERAJACY i
- Na tulejach élizgowych [= .4'5

- W zestawie stojak chromowany Zobacz film
kod mm PLN
515013 962x470 173,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

o
o
=

PLN Wykonany z litego Z tozyskami kutkowymi
142,00 drewna bukowego z niklowanej stali
167,00

545
330 ‘
\
515174
470
‘ 24 ‘
515006
470
‘ 250
515013
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PEDZELEK CUKIERNICZY, PLASKI =
- Pedzelek wykonany z czystego mosiadzu. &
- Uchwyt drewniany. 515389
- 0dpornos¢ na wysokie temperatury.
kod mm PLN
515389 200x25 19,00
515396 220x50 28,00 515396

515228
515327
PEDZELEK CUKIERNICZY Z WLOSIEM (—
NATURALNYM - ZESTAW 2 SZT. &
- Wtosie ze szczeciny Swinskiej
- Uchwyt z drewna bukowego
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.
515228 2 190x20 8,00/16,00
515327 2 210x40  11,00/22,00
515358
515365
PEDZELEK CUKIERNICZY PP
Z WLOSIEM SILIKONOWYM
- Uchwyt z polipropylenu -
kod mm PLN
515358 220x32 13,00
515365 230x45 15,00

RONDEL Z PLASZCZEM WODNYM

- Catosc ze stali nierdzewnej

- Podwadjne Scianki ze zbiornikiem na wode pomiedzy nimi
tworza tzw. system podgrzewania posredniego zapobiegajacy
przypalaniu sie podgrzewanej czekolady i innych ptynow

- Nienagrzewajacy sie uchwyt

- Wygodny lejek do uzupetniania wody

= kod litry mm PLN
833032 Zobacz film 833032 1 330x165x(H)95 93,00

202 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



855706

Zobacz film

855690
855775 855782 855683 855744
SZPATULA KATOWA WASKA
- Elastyczne ostrze SZPATULA WASKA
- Wykonana ze stali nierdzewnej - Do masy cukierniczej
- Uchwyt z polipropylenu bez nitow - Gtadkie, elastyczne ostrze
kod grubos¢ dtugosc¢ ostrza dtugos¢ PLN kod grubos¢ dtugosc ostrza dtugos¢ PLN
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
855775 07 110 220 24,00 855706 05 110 220 23,00
855782 07 198 325 34,00 855690 05 205 335 27,00
855683 07 249 376 34,00 855744 05 258 389 41,00

== AMBROGIO
ey SANELLI
T eveturion of corrine

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Ostrze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI420, trojkatne
T - Uchwyt wykonany z termoplastycznego tworzywa SEBS
- Twardos¢ 56-58 HRC

kod grubosc dtugosc/ dtugose PLN
(mm)  ostrza (mm)

2 5719.008 1  Szpatuta Supra 1,5 210/80 52,00
S773.015 2 Szpatutadolasagne 15 280/150 83,00
3 Supra

772,020 3 15 3020 56,00

4 S772.027 ¢ SAMaCUernicza Ty gz 90,00

$772.035 5 P 15 48035 89,00

5 5780.026 6 Szpatutacukiernicza 15 390/260 73,00
Supra

Szpatuta cukiernicza
6 SZ22042B 7 2 dwoma uchwytami 14 705/420 124,00
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POJEDYNCZA GITARA CUKIERNICZA

- Narzedzie stuzace do precyzyjnego, wzdtuznego i poprzecznego

ciecia oraz szybkiego porcjowania miekkich wyrobow
cukierniczych typu ganache, kremow Smietankowych,
marshmallows, pralin i konfekcji ciast bankietowych.
- Efektowny czarny design: rama podstawy i ramki strun
wykonane z aluminium anodowanego na czarno.
Blat roboczy i ptyta wykonane ze stali nierdzewnej -
gwarantowana wytrzymatosc i tatwe utrzymanie w czystosci.
Struny wykonane z higienicznej stali chirurgicznej.
- Wyprofilowanie blatu i struny gwarantuja wyjatkowa precyzje
pracy; ciecie z chirurgiczna doktadnoscia.
Specjalnie zaprojektowane zawiasy wykonane z mosiadzu -
dtuga zywotnos¢ produktu w odréznieniu od innych produktow
na rynku posiadajacych zawiasy z tworzywa sztucznego.
- Antyposlizgowe nozki zapewniajace stabilnos¢ podczas pracy.
W zestawie:
- 1 podstawa o wymiarach 600x400x(H)100 mm,

- 3 ramki do ciecia z wizualnym oznakowaniem rozstawu strun:

- 9 strun z rozstawem 45 mm

- 13 strun z rozstawem 30 mm

- 17 strun z rozstawem 22,5 mm

- stalowa plyta,

- klucz do wymiany strun.

kod mm PLN
195789 636x441x(H)109 4499,00

204 MHENDI

195789

3 ramki do ciecia z rozstawem strun do ciecia co:
22,5mm (17 strun), 30 mm (13 strun] i 45 mm (9 strun]

Korzysci z uzywania gitary cukierniczej
- Usprawnienie produkeji w cukierniach, piekarniach i punktach

gastronomicznych.

- Wysoka precyzja: ciecie masy, ciast, musow na wiele rownych

kawatkow bez znieksztatcen i nadszarpniec za pomoca zamonto-
wanych stalowych strun rozstawionych w roznych kombinacjach
wymiarowych.

- Sprawne i bezproblemowe naktadanie masy i zdejmowanie po-

krojonego produktu dzieki stalowej ptycie dotaczonej do zestawu.

- Mozliwos¢ doktadnego okreslenia wagi kazdego wykrojonego

produktu koncowego przy odpowiedniej konstrukcji gramatury
catego ciasta.

- Prosta zasada dziatania pozwala na idealne pokrojenie masy

nawet dla osob mniej doswiadczonych.

- Latwy montaz, demontaz oraz utrzymanie w czystosci.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PILA DO BISZKOPTU

- Efektowny czarny design: obudowa wykonana z higienicznego
anodowanego aluminium.

- Ostrze ze stali nierdzewnej, jedyne na rynku z atestem do
kontaktu z zywnoscia, tatwo zdejmowane i nadajace sie do mycia
w zmywarce - gwarantowana wysoka higiena pracy.

- Nozki wykonane z tworzywa PTFE, zapewniajace komfortowa
prace na kazdym blacie.

- Brzeszczot odpowiednio napiety i mocowany na frezowanym
elemencie - nie wygina sie i nie obraca podczas pracy.

- Otwory na ostrze z obu stron takie same - mozliwo$¢
przykrecenia nakretki z lewej i prawej strony.

- Wyposazona w miarke umieszczona na obudowie - mozliwos¢
regulacji grubosci blatu biszkoptu: od 1 cm do 6 cm.

- Zakres swobodnego krojenia blatow biszkoptowych zgodny
ze standardem cukierniczym: 60x40 cm.

- Mozliwos¢ doktadnego przeciecia biszkoptu okragtego
o srednicy: od g5 cm do g40 cm.

- Dtugosc ostrza: 57 cm, z regulowana wysokoscia wedtug miarki.

kod mm PLN

400098 620x120x(H)130 749,00

Zalety uzytkowe:

- Przyspieszenie procesu krojenia do 50%.

- Zmniejszenie strat produkcyjnych do 20%.

- Bardzo doktadne ciecie wptywa na idealne skal-
kulowanie produktu koficowego, ustalenie ilosci
biszkoptow i konicowej ceny wyrobu gotowego.

- Miarka pozwala na precyzje krojenia i osiaganie
jednakowych efektow wizualnych krojenia bez
koniecznosci uzywania dodatkowych narzedzi -
kazda warstwa biszkoptu jest identyczna.

- Komfort pracy: brzeszczot jest odpowiednio

- napiety i mocowany na frezowanym elemencie -
nie wygina sie i nie obraca.

400098
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ROLKI DO CIASTA PROFI LINE

ROLKA DZIURKUJACA DO CIASTA
- Szerokos$¢ watka: 70 mm
- Watek i uchwyt wykonane z polipropylenu
kod mm PLN
515099 85x210 73,00

ROLKA DZIURKUJACA DO CIASTA
- Szerokos¢ watka: 70 mm
- Watek wykonany ze stali nierdzewnej, uchwyt z polipropylenu
kod mm PLN
515136 80x210 91,00

ROLKA DZIURKUJACA DO CIASTA

- Watek o szerokosci 60 mm z 32 dtugimi, wytrzymatymi
plastikowymi kolcami do naktuwania ciasta

- Idealna do odpowietrzania ciasta kruchego i ciasta na pizze

- Zapobiega powstawaniu pecherzy powietrza i zapewnia lepsze
wyniki pieczenia

- Wykonane z polipropylenu

kod mm PLN

515037 210x73 40,00

206 MHENDI

ROLKA DZIURKUJACA DO CIASTA
- Szerokos$¢ watka: 120 mm
- Watek i uchwyt wykonane z polipropylenu
kod mm PLN
515112 140x210 81,00

ROLKA TNACA DO CIASTA - WZOR SIATKI
- Szerokos¢ watka: 120 mm
- Ostrza tnace ze stali nierdzewnej

- Uchwyt z polipropylenu
kod mm PLN
515129 135x200 119,00

RUSZT DO STUDZENIA CIASTA
- Wykonany ze stali nierdzewne] ze zintegrowanymi nézkami.
- Zrdznicowane zastosowanie:
- do studzenia wypiekow - zapobiega zatrzymywaniu zbednej
wilgoci w wypieku, zbierajacej sie w wyniku parowania ciepta,
- do dekorowania wypiekow, np. polewania lukrem czy
czekolada,
- jako ruszt grillowy oraz ruszt do brytfanny - utatwia
odprowadzanie ttuszczu z pieczonych mies,
- jako ochrona blatu stotu, na ktorym ma by¢ postawione
gorace naczynie,
- jako stabilna podstawa pod formy silikonowe.
- Grubos¢ pretow - krawedz zewnetrzna: 3 mm.
- Grubos¢ pretow - kratka: 1,7 mm.
kod mm PLN
594032 9320x(H)20 34,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



637791

637852
18/0 | 18/8
stainlesssteel ) stanless seel
PRZESIEWACZ MAKI

- Obudowa i sitko wykonane ze stali nierdzewnej.
- 2 warstwy bardzo gestego sitka.

- Uchwyt z dzwignia [mechanizm sprezynowy).

- Pojemnosc¢: ~550 g.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

do cukru pudru: do maki: do butki tartej: Kod mm PLN
wielkos¢ oczek wielkos¢ oczek wielkos¢ oczek 637852 187x125x(HN127 38.00
0,5x0,5 mm 1x1 mm 3x3mm '

SITO DO PRZESIEWANIA

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Wyposazone w zaczep do zawieszenia utatwiajacy
przechowywanie.

kod - mm PLN
637791 do cukru pudru 9250x(H)75 44,00 E ol
637821 do cukru pudru o410x(HI80 88,00 Zobacz film 512500
637814 do bulki tarte] 0250dHITS 43,00 ZNACZNIK DO TORTOW
637845 do butki tartej 9410x(H)80 86,00 - Do wyznaczania réwnych porcji przed pokrojeniem tortu
637807 do maki 9250x(H)75 42,00 kod - mm PLN T©l
639313 do maki 308x(H)74 58,00 512500 8 porcji 3320 146,00
639320 do maki 358x(H]76 79,00 512517 12 porcji 9320 189,00
637838 do maki 410x(H)80 85,00 512531 16 porcji 3320 203,00

13-125 mm 13-125 mm

=

Zobacz film-
515044 515150
ZNACZNIK ROZSTAWNY, JEDNOSTRONNY, ZNACZNIK ROZSTAWNY JEDNOSTRONNY,
5 0STRZOWY 7-0STRZOWY
- tatwa regulacja szerokosci ciecia od 13 mm do 125 mm - tatwa regulacja szerokosci ciecia od 13 mm do 125 mm
- 5 gtadkich tarcz tnacych ze stali nierdzewnej 955 mm - 7 gtadkich tarcz tnacych ze stali nierdzewnej 855 mm
kod mm PLN kod mm PLN
515044 222x56x(H)55 209,00 515150 222x80x(H)55 279,00
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STABILIZATOR TEMPERATURY
Juz od pierwszej sekundy
pracy palnik uzyskuje
optymalna wartos¢
temperatury ptomienia
-1300°C »
POWTARZALNOSC DZIEKI
SYSTEMOWI BLUE HEAT

360°

PRECYZYJNE STEROWANIE
PLOMIENIEM

Idealne do opalania: cukrow,
biatka, serow, owocow,
warzyw i mies

PLYNNE STEROWANIE
DEUGOSCIA PLOMIENIA

W ZAKRESIE 15-150 MM

198254

PALNIK SZEFA KUCHNI HENDI JET -
ZESTAW Z WKLADEM
- Zaprojektowany przez Roberta Bronwassera z mysla
- o szefach kuchni.
Palnik jest przyjemnym w uzytkowaniu narzedziem dzieki
stylowemu, czarnemu deisgnowi z zielonymi akcentmi oraz
egonomicznemu uchwytowi.
tatwa i bezpieczna instalacja palnika na wktadzie z gazem
(mozliwo$¢ wymiany wktadu po wyczerpaniu gazu), cata gérna
czes¢ wktadu jest zakryta.
- Zapalnik piezoelektryczny zapewniajacy tatwe odpalanie,
duze pokretto gazowe umozliwiajace tatwa regulacje
wielkosci i intensywnosci.
- Praca palnika pod dowolnym katem - nawet z ptomieniem
skierowanym do gory - dzieki specjalnej konstrukcji
zapobiegajacej rozpryskom ptomienia.
Precyzyjna kontrola nad rozmiarem ptomienia, az do 150 mm.
- W zestawie: palnik i wktad gazowy.
- Wktady mozliwe do zakupienia osobno, kod: 199039.
kod mm PLN
198247 185x65x(H) 100 69,00
198254 175x68x(H)260 99,00

zestaw z wktadem

208 MHENDI

SKRZELOWA CZERPNIA @ design by or
POWIETRZA

Wloty powietrza do komory

spalania o zwiekszone]

przepustowosci.

DUZA MOC PLOMIENIA
SPALANIE BEZSADZOWE

NAJDLUZSZA DYSZA OGNIOWA

100 mm

* bezpieczne flambirowanie

« doktadne umiejscowienie strefy
ognia i obrobki termicznej

o maksymalna separacja dtoni
od wysokiej temperatury

WYGODA i SWOBODA

BLYSKAWICZNA INSTALACJA
Wskaznik umieszczony na
SAFETY COVER utatwia szybka
instalacje zbiornika. Jeden

klik i BEZPIECZNIE zmienites
zasobnik.

GDY WAZNY JEST CZAS

- MASZ PEWNOSC POPRAWNIE
ZAt0ZONEGO WKEADU

199039
WKLAD Z GAZEM
- Przeznaczony do palnika szefa kuchni (198247)
- Nie stosowac do napetniania zapalarek gazowych itp.
- Zestaw 4 sztuk
kod ilos¢ szt. w opak. szt.Jopak.
199039 4 6,50/26,00
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Zobacz film

198209

PALNIK GAZOWY DO CREME
BROLEE

- Do wielokrotnego napetniania -

198223

PALNIK GAZOWY DO CREME
BROLEE

- Do wielokrotnego napetniania -

199008

WKLAD Z GAZEM DO PALNIKA
- W zestawie rozne koncowki

kod ilos¢ szt. wopak. litry szt.Jopak.
zapalanie automatyczne zapalanie automatyczne 199046 4 0.2 6,50/26,00
- Nie zawiera wktadu z gazem - Nie zawiera wktadu z gazem 199008 1 0.2 8,00
- Ze zdejmowana podstawa - Z podstawa
kod mm PLN kod mm PLN
198209 145x70x(H)190 129,00 198223 115x50x(H)155 88,00
MISECZKA DO ZAPIEKANIA/KOKILKA
- Z dekoracyjnymi rowkami, wykonana z porcelany
783160 kod jednostka mm PLN
783153 12 970x(H35 9,00
783153 783177 783160 6 090x(H}48 16,00
783627 6 100x(H)25 12,00
783177 6 0120x(H)55 17,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 209
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Zobacz film

22172

GOFROWNICA OKRAGLA NA GOFRY

BELGIJSKIE

- ldealna propozycja dla wszelkiego typu lokali gastronomicznych
cheacych poszerzy¢ swoja oferte o pyszne gofry w stylu
belgijskim.

- Okragta gofrownica wykonana z odlewanego aluminium
pokrytego trwata powtoka z domieszka tytanu, zapobiegajaca
przywieraniu.

- Wielkos¢ wafli: $rednica ¢ 190 mm, grubos¢ do 23 mm.

- Wydajnosc: do 20 wafli na godzine.

- Regulacja temperatury bezstopniowa, za pomoca termostatu,
w zakresie od 50°C do 210°C.

- Timer: do 15 min.

kod \ w mm PLN
212172 230 1000 250x491x(H)285 635,00

210 MHENDI

212196

GOFROWNICA OBROTOWA DO GOFROW

BUBBLE WAFFLE

- Obudowa i dzwignia podnoszaca wykonane ze stali nierdzewnej.

- Obrotowa gtowica zapewniajace rownomierne rozprowadzenie
ciasta.

- Formy wykonane z odlewu aluminium z powtoka
nieprzywierajaca Teflon.

- Lampki kontrolne LED wskazujace osiagniecie zadanej
temperatury.

- Wyjmowana taca ociekowa wykonana ze stali nierdzewnej,
nadajaca sie do mycia w zmywarce.

- Wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem oraz
nienagrzewajacy sie uchwyt.

- Gofry w ksztatcie szeSciokata o Srednicy 170 mm i grubosci
25mm.

- Regulacja temperatury w zakresie: od 50°C do 210°C.

- Wyposazona w 15-minutowy timer.

- Wydajnosc: do okoto 20 gofrow na godzine.

kod \ w mm PLN

212196  220-240 1500  255x560x(H)318  1239,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



212189 212165

(®)

GOFROWNICA CORN DOG GOFROWNICA LOLLY

- Obudowa ze stali nierdzewnej 18/0 gwarantujaca dtugoletnie - Obudowa ze stali nierdzewnej 18/0 gwarantujaca dtugoletnie
uzytkowanie i tatwe czyszczenie uzytkowanie i tatwe czyszczenie

- Otwory wentylacyjne w obudowie chroniace elementy sterujace - Otwory wentylacyjne w obudowie chroniace elementy sterujace
przed przegrzaniem przed przegrzaniem

- Gofrownice wykonane z odlewu aluminiowego pokrytego trwata - Gofrownice wykonane z odlewu aluminiowego pokrytego trwata
powtoka z domieszka tytanu, zapobiegajaca przywieraniu. powtoka z domieszka tytanu, zapobiegajaca przywieraniu.

- Nienagrzewajaca sie raczka - Nienagrzewajaca sie raczka

- Mozliwos¢ pieczenia jednoczesnie 6 gofrow lub corn dogow - Mozliwos¢ pieczenia jednoczesnie 4 gofrow, kazdego o dtugosci

- Specjalne ztobienia na patyczki 255 mm [bez patyczka)

- Rynienka ociekowa na nadmiar ciasta utatwiajaca utrzymanie - Specjalne ztobienia na patyczki
stanowiska pracy w czystosci - Regulacja temperatury bezstopniowa, za pomoca termostatu,

- Regulacja temperatury bezstopniowa, za pomoca termostatu, w zakresie: od 50°C do 220°C
w zakresie: od 50°C do 220°C - Timer: do 15 min

- Timer: do 15 min - Waga netto: 10,5 kg

- Waga netto: 10 kg

kod v w mm PLN kod v A mm PLN

212189 230 1550 390x378x(H1229 959,00 212165 230 1750 314x17x(H1229 946,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 211
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TOSTER PRZELOTOWY PODWOJNY

261354
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NALESNIKARKA | GOFROWNICE

- Gofrownice wykonane z emaliowanego zeliwa,
mozna czyscic szczotka.

- Regulacja temperatury za pomoca termostatu

- Szpikulec do wyjmowania gofrow

- lzolowany uchwyt

- Wyjmowana rynienka ociekowa na ttuszcz

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

1500 W 2200W 2200W
20V 230V 20V

212103 212127 212134

GOFROWNICA - MALA KRATKA

- Gofry tradycyjne z Liege, 2 prostokatne gofry 4xé kratek Gofry tradycyjne
kod v w mm PLN Ligge - mata
212103 230 1500 330x437x(H1251  1099,00 kratka

GOFROWNICA - DUZA KRATKA
- Gofry belgijskie, 2 prostokatne gofry 3x5 kratek

Gofry
kod \ w mm PLN belgl]sk|e
212127 230 2200 330x520x(H1277 ~ 1129,00 - duza kratka
GOFROWNICA - SERCA
- Gofry tradycyjne, 5 potaczonych ze soba serc Gofry -
kod v w mm PLN tradycyine "'::'::5 “'::.:‘“ ~
212134 230 2000 330x563dHI5T 174,00 e "-""“3‘3%““

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 213
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Sktadana pétka do
odktadania paczkow

205914

SMAZALNIK

- Urzadzenie idealne do smazenia paczkow, faworkow
oraz innych dan przygotowywanych w gtebokim
ttuszczu

- Przeznaczone do intensywnego uzytkowania

Catosc ze stali nierdzewnej

Duza komora smazenia o pojemnosci 12 Li

wymiarach 400x400x(H)160 mm

Komora spawana, z odptywem oleju w dnie

zakoriczonym kranikiem spustowym

Demontowalny element sterujacy wraz z grzatka,

System ,.zimnej strefy” posiadajacy dodatkowe zabezpieczenie, ktdre
oddzielajacy pozostatosci w momencie zdjecia wytacza cate urzadzenie
smazenia ponizej poziomu - Regulacja temperatury: 50°-190°C

grzatek - Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja

resetowania dla dodatkowej ochrony

System ,.zimnej strefy” oddzielajacy pozostatosci
smazenia ponizej poziomu grzatek, zwiekszajacy
wydajnosc ttuszczu oraz zapobiegajacy przypalaniu

sie frytury
- Gumowe, antyposlizgowe nozki
kod litry V w mm PLN
Kran spustowy 205914 12 230 3500 630x860x(H)438 1899,00

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Stanless steel

212028

NALESNIKARKA

- Przeznaczona do smazenia nalesnikow

- Plyta grzewcza 0400 mm zeliwna z powtoka ceramiczna

- Réwnomierne rozprowadzenie ciepta na powierzchni ptyty
- W zestawie drewniana szpatuta

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Termostat z ptynna regulacja temperatury 50°- 300°C

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem i termostat EGO

kod \ W mm PLN

525197

SZPATULA DREWNIANA
- Charakterystyczny ksztatt - idealny do rozprowadzania
ciasta na powierzchni grzejnej
- Polecana do uzytku z nalesnikarka o kodzie: 212028
kod PLN
525197 37,00

212028 230 3000 458x520x(H)165 988,00
20171
oime 201725
PODGRZEWACZE DO SOSOW

- Przeznaczone do podgrzewania sosow i czekolady.

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Temperatura regulowana za pomoca 6-stopniowego pokretta,
0d 30°C do 65°C.

- Lampka kontrolna wskazujaca podgrzewanie.

- Zestaw zawiera butelke wykonana z LDPE o pojemnosci 650 ml,
1 na kazda grzatke.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

kod litry v W mm PLN

DPE

polyethytene

BUTELKA DO PODGRZEWANIA

Sosow

- Wykonana z LDPE.

- Przeznaczona do podgrzewaczy do sosow
HENDI (kody: 201718, 201725).

201718 0,65 220-240 200 150x223x(H)282 499,00 kod mm PLN
201725 13 220-240 400 270x223x(H)282 899,00 201732 968x(H)247 10,00 201732
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 215
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282748 282762

URZADZENIE DO POPCORNU

- Rama nosna wykonana ze stopu aluminium.

- Solidna obudowa ze szkta hartowanego i stali malowanej
proszkowo do wyboru w kolorze czerwonym lub czarnym.

- Z drzwiczkami skrzydtowymi ze szkta hartowanego.

- System mieszajacy wbudowany w garnek.

- Raczki pokrywy garnka wykonane z nienagrzewajaceqgo sie
tworzywa.

- Klapka do wyjmowania popcornu.

- Szuflada pod komora pozwalajaca na tatwe usuwanie okruchow
i pozostatych ziaren.

- Podswietlane wnetrze.

- Ogrzewane dno komory.

- Czas trwania jednego cyklu: ok. 3,5 min. - 150g ziaren kukurydzy
na cykl.

kod kolor \ w mm PLN

282762 czarny 230 1155 560x420x(H)760  1349,00
282748 czerwony 230 1155 560x420x(H)760 1349,00

Szuflada pod komora pozwala na tatwe
usuwanie okruchdw i pozostatych ziaren

polypropylene

SZUFELKA

kod litry mm PLN
562017 0,25 (L)250 10,00 562017

216 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIE DO POPCORNU Z WOZKIEM

- Rama wykonana ze stopu aluminium.

- Obudowa wykonana z hartowanego szkta i stali malowanej
proszkowo.

- Z uchylnymi drzwiami utatwiajacymi obstuge, wykonanymi

z hartowanego szkta.

W garnek do podgrzewania popcornu whudowany jest system

mieszajacy.

Pokrywa z uchwytami wykonana z nienagrzewajacego sie

materiatu.

- Szufelka do nabierania popcornu.

Szuflada na okruchy pod komora do usuwania nieprazonych

ziaren i resztek.

Podswietlone wnetrze.

Podgrzewane dno komory na popcorn.

- Porcja popcornu gotowa w =3,5 min. - 150 g ziaren kukurydzy

na cykl.

Mobilny wézek z 2 duzymi kotami oraz 2 obrotowymi kotkami

z hamulcami blokujacymi.

kod kolor \ w mm PLN

282830 czerwony 230 1155 940x510x(H]1553 1949,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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URZADZENIE DO WATY CUKROWEJ
- Wykonane ze stali nierdzewnej.
- Wyjmowana misa ze stali nierdzewnej
- Misa nadaje sie do mycia w zmywarce.
- Misa jest mocowana za pomoca 4 solidnych zaciskow. 282755
- Wyposazone w szuflade na patyczki, cukier, barwniki itp.
- Oddzielne wtaczniki zasilania i elementow grzewczych
z wbudowanymi lampkami sygnalizacyjnymi.
- Woltomierz pokazujacy rzeczywiste napiecie.
- Dozownik cukru w zestawie.
- Bezpiecznik przeciazeniowy chroni silnik przed przepaleniem
w przypadku zablokowania.

POKRYWA DO URZADZENIA DO WATY

CUKROWEJ

- Zapewnia skuteczna ochrone przygotowywanej waty cukrowe]
przed zewnetrznymi zanieczyszczeniami

- Pozwala obserwowac proces produkcji

URZADZENIE DO WATY CUKROWEJ - Wykonana z tworzywa sztucznego
- Obudowa silnika wykonczona czarna powtoka. - Pasuje do maszyny do waty cukrowej 282731, 282809, 282816.
kod v W mm PLN kod mm PLN
282816 220-240 1130 520x520x(H)503  1244,00 282755 0520x(H)350 389,00

218 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



die-cast_) | sainless stee Stainless steel

URZADZENIE DO POPCORNU PODGRZEWACZ DO NACHOSOW
- Rama wykonana ze stali weglowej. - Obudowa wykonana ze stal nierdzewnej i szkta
- Obudowa wykonana ze szkta hartowanego. hartowanego.
- Uchylne drzwiami serwisowe wykonane z hartowanego szkta. - Wewnetrzna komora wykonana ze stali nierdzewnej
- Garnek do podgrzewania popcornu z wbudowanym system AIS| 304, ze Swiattem LED.

mieszajacym. - Ztytu - 2 drzwi na zawiasach, z uchwytem.
- Pokrywa z uchwytami wykonana z nienagrzewajacego sie - Wyposazony w tace na okruchy.

materiatu. - 1 wtacznik zasilania i 1 wtacznik Swiatta.
- Szufelka do nabierania popcornu. - Maks. temperatura grzania: 58°C.
- Szuflada pod komora pozwalajaca na tatwe usuwanie okruchow - Pojemnos¢ komory: 35 L.

i pozostatych ziaren. - Klasa wodoszczelnosci: IPX3.
- Podswietlone wnetrze. kod v w mm PLN
- Podgrzewane dno komory na popcorn. 282779 230 500 400x344x(H)525 899,00
- Porcja popcornu gotowa w =3,5 min. - 150 g ziaren kukurydzy

na cykl.

kod kolor v w mm PLN

282823 czarny 220-240 1155 560x45x(HITT5  2299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 219
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282731

282755

MHENDI

URZADZENIE DO WATY CUKROWEJ

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Wyjmowana misa ze stali nierdzewnej

- Misa nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Misa jest mocowana za pomoca 4 solidnych zaciskow.

- Wyposazone w szuflade na patyczki, cukier, barwniki itp.

- 0ddzielne wtaczniki zasilania i elementow grzewczych
z wbudowanymi lampkami sygnalizacyjnymi.

- Woltomierz pokazujacy rzeczywiste napiecie.

- Dozownik cukru w zestawie.

- Bezpiecznik przeciazeniowy chroni silnik przed przepaleniem
w przypadku zablokowania.

URZADZENIE DO WATY CUKROWEJ
- Obudowa silnika wykonczona rozowa powtoka.
kod v w mm PLN
282731 220-240 1130  520x520x(H)503  1244,00

POKRYWA DO URZADZENIA DO WATY

CUKROWEJ

- Zapewnia skuteczna ochrone przygotowywanej waty cukrowe]
przed zewnetrznymi zanieczyszczeniami

- Pozwala obserwowac proces produkcji

- Wykonana z tworzywa sztucznego

- Pasuje do maszyny do waty cukrowej 282731

kod mm PLN

282755 9520x(H)350 389,00

URZADZENIE DO WATY CUKROWEJ

Z WOZKIEM

- Obudowa silnika wykonczona rézowa powtoka.

- Wyposazona w wozek transportowy.

- Wykonane ze stali nierdzewnej.

- Wyjmowana misa ze stali nierdzewnej.

- Misa nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Misa jest mocowana za pomoca 4 solidnych zaciskow.

- Wyposazone w szuflade na patyczki, cukier, barwniki itp.

- Oddzielne wtaczniki zasilania i elementéw grzewczych
z whudowanymi lampkami sygnalizacyjnymi.

- Woltomierz pokazujacy rzeczywiste napiecie.

- Dozownik cukru w zestawie.

- Bezpiecznik przeciazeniowy chroni silnik przed przepaleniem
w przypadku zablokowania.

kod \ w mm PLN

282809  220-240 1130 948x520x(H)914  1718,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Slanless steel

FONTANNA
CZEKOLADOWA
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewne].
- Slimak wykonany z ABS.
- Oddzielne przetaczniki dla silnika
i elementu grzewczego.
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
- Zdejmowany slimak i wieza.

Fontanna do czekolady

Fontanna do czekolady

Zobacz film

Fontanna do czekolady

3-poziomowa 5-poziomowa 6-poziomowa
kod 274101 274156 274163
regulacja temp. 40°C 110°C 150°C
min. poj. czekolady 1kg 2,5kg 2,5kg
max poj. czekolady 1.5kg b kg 8kg
wymiary 215x(H)375 mm 9332x(H)709 mm 9372x(H)850 mm
moc/napiecie 190 W/230V 265 W/230V 300 W/230V
PLN 199,00 1870,00 2856,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

Duzy otwor z raczka
do wktadania duzych
kawatkow warzyw

Maty otwdr do wktadania
mniejszych warzyw

Zawiera 5 tarcz dajacych rozne efekty krojenia:
plastry 2 i 4 mm oraz wiorki 3, 517 mm

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO

WARZYW Z ZESTAWEM 5 TARCZ

- Doskonata do krojenia duzych ilosci warzyw

- Duzy otwor z raczka do wktadania duzych kawatkow
warzyw

- Maty otwdr do wktadania mniejszych warzyw

- W zestawie 5 tarcz dajacych rézne efekty krojenia:
plastry 2 4 mm oraz wiorki 3, 4,51 7 mm

- Obudowa z aluminium

- 2 zabezpieczenia: zatrzask Sruby zamykajacy
pokrywe oraz czujnik elektromagnetyczny
(otwarcie pokrywy wytacza urzadzenie)

- Predko$¢: 295 obr./min

- Wydajnosc: 100 - 300 kg/h

die-cast

Zobacz film

- Waga: 27.6 kg
kod \ w mm PLN
231807 230 550 615x239x(H)580  3099,00 231807
280096 280317 234730
TARCZA DO PLASTROW TARCZA DO WIORKOW TARCZA DO KOSTEK

- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

- Tarcza z aluminium, noze ze stali - Tarczaz

- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

e stali nierdzewnej - Tarcza z aluminium, noze ze stali

nierdzewnej kod grubosc (mm) PLN nierdzewnej
kod gruboéé (mm) PLN 280317 i 345,00 - Nalezy uzywac jednoczesnie z tarcza

280126 4 369,00 280294 2 345,00 do plastrow (234730 + 280218, 234747
280096 1 369,00 280300 3 345,00  +280229)
280102 2 369,00 280416 45 345,00 kod grubosc (mm) PLN
280201 6 369,00 234747 10 579,00
280218 8 369,00 234730 8 579,00
280225 10 369,00

224 qn HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%



Zawiera 5 tarcz dajacych rozne efekty krojenia:
plastry 2i 4 mm oraz wiorki 3,51 7 mm

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA Maty otwor
ZDUZYM OTWOREM WLOTOWYM do wktadania
Z ZESTAWEM 5 TARCZ mniejszych warzyw

- Przeznaczona do krojenia duzych ilosci warzyw

- Duzy otwor ¢165 mm do wktadania wiekszych
kawatkow warzyw

- Maty otwor wsadowy ¢55 mm na dtugie warzywa,
np. marchew, ogorki

- W zestawie 5 tarcz: plasterki 2 mm [tarcza
2 3 ostrzami), plasterki 4 mm [tarcza z 2 ostrzami)
oraz wiorki 3, 4,517 mm

- Obudowa komory krojacej z odlewu aluminium,
dolna czes¢ obudowy ze stali nierdzewnej

- Wygodny uchwyt dociskowy

- Wentylowany mocny silnik o mocy 750 W = 1 KM

- Predkos¢: 300 obr./min

- Wydajnosé: 100 - 350 kg/h

- Niskonapieciowe przyciski sterujace STOP, START (24 V)

- 2 zabezpieczenia: wytaczenie obrotéw podczas
uniesienia docisku oraz po uniesieniu gornej

Duzy otwor z raczka do wktadania
duzych kawatkow warzyw

pokrywy komory
- Automatyczne zataczenie obrotow po opuszczeniu

docisku
- tatwa i szybka wymiana tarcz krojacych
- Dysk ewakuacyjny
- 4 gumowe antyposlizgowe nozki
- Waga: 25 kg

kod \ w mm PLN
231852 230 750 574x250x(H)472  3399,00 231852
234754 280423 280621
280690

TARCZA DO FRYTEK  TARCZA DO SLUPKOW TARCZA,V” DO 3 STOJAK NA TARCZE
- Pasuje do szatkownicy 231807 - Pasuje do szatkownicy 231807 TARCIA ZIEMNIAKOW - Pojemnos¢ na 18 tarcz

1231852 1231852 - Pasuje do szatkownicy 231807 - Cena nie obejmuje tarcz
- Tarcza z aluminium, noze - Tarcza z aluminium, noze 1231852

ze stali nierdzewnej ze stali nierdzewnej - Tarcza ze stali nierdzewnej
- Nalezy uzywac jednoczesnie

ztarcza do plastrow (234754 +

280218, 234761 + 280225) kod grubose PLN kod PLN kod mm PLN

lod  gubose PN (mm) 280621 359,00 280690 400x250x(HI%0 79,00

(mm) 280423 3 495,00
234761 10 459,00
234754 8 495,00
MHENDI 225




URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

Szerokie zastosowanie

- 5-stopniowa regulacja
predkosci!

do produktow o roznorodnej
strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i migkkich
pomidory, banany)

Maksymalna skutecznos¢ i komfort pracy!
Modele ULTRA z technologia brushless:

sa wysokowydajne, poniewaz pracuja z taka
sama moca, w catym zakresie predkosci.
gwarantuja jednolite, powtarzalne efekty ciecia
oraz zmniejszaja straty na produkcie dzieki
ekskluzywnemu systemowi kontrolowania sity
nacisku (Force Control System)

wyrézniaja sie lepsza szczelnoscia obudowy
ze wzgledu na brak koniecznosci wentylacji,
co wptywa tez na zmniejszenie emisji hatasu

i poprawia komfort pracy

226
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Podwojne
zabezpieczenie

przed wypadkami

dwa mikrowtaczniki
bezpieczenstwa: po
zdjeciu pokrywy i/lub
uniesieniu dociskacza
silnik automatycznie sie
wytacza

Maksymalna wygoda dla
uzytkownika boczne wyjscie dla
pokrojonych warzyw zapewnia
lepsza ergonomie pracy

nawet na wezszym blacie
roboczym.

Bardzo intuicyjny elektroniczny
panel sterowania.



SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW Z ELEKTRONICZNYM

PANELEM GRAFICZNYM CA-3V - 5 PREDKOSCI

- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania warzyw,
w szczegolnosci delikatnych produktow, oraz nadawania im
zadaneqo ksztattu za pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek
dostepnych jako OPCJA - mozliwos¢ uzyskania roznej grubosci
plastrow, widrkow, stupkow, kostek oraz frytek

- Model CA-4V do krojenia matych gtowek kapusty

- Nowy, intuicyjny, elektronicznie sterowany panel utatwiajacy
prace operatora i posiadajacy wiele waznych funkcji

- Do wyboru az 5 predkosci obrotu noza, idealnych do roznych
rodzajow warzyw

- Mocne silniki dzieki technologii .. Brushless” skutecznie
utrzymuja moment obrotowy

- Kontrola sity krojenia, gwarantujaca identyczne krojenie
0 najwyzszej jakosci

- Funkcja SENCO FORCE alarmujaca o przeciazeniu silnika

- Funkcja FORCE CONTROL wskazuje uzywana moc silnika

- Dodatkowa funkcja FORCE CONTROL pozwala na obserwacje:

Duzy podajnik na
warzywa: 136 cm?
lub 286 cm?

Maty podajnik
nawarzywa

1050784 1050796
kod model  otwor gowicy  wydajnos¢ v w mm kg PLN
(cm?) (kg)
1050784 CA-3v 136 do500 230 1500 391x409x(H)552 24 11703,00
1050796 CA-4V 286 200-650 230 1500 391x400x(H)652 27 14423,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

%, sammic

- natezenia pradu w silniku

- mocy silnika w danym momencie

- temperatury w module elektronicznym IGBT

- temperatury wewnatrz obudowy silnika

Wykonana ze stali nierdzewnej i odlewow aluminiowych,

wyréznia sie wysoka wytrzymatoscia i przystosowaniem do

intensywnej pracy

Srednica tarczy: 205 mm

Predkosc: 300-1000 obr./min

Wyposazona w duzy podajnik na warzywa: 136 cm? lub 286 cm?

Konstrukcja noza zapewnia powtarzalne ciecie

Boczne wyjscie dla pokrojonych warzyw umozliwia umieszczenie

szatkownicy na waskim blacie

- Profilowany dysk ewakuacyjny zwiekszajacy wydajnos¢ urzadzenia

- Wydajnos¢: az do 500 kg/godz.

- tatwo zdejmowana pokrywa z dociskaczem

- Podwojne zabezpieczenie przed wypadkami: po zdjeciu pokrywy
i/lub uniesieniu dociskacza silnik sie automatycznie wytacza

(®)
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Duzy podajnik na
warzywa: 136 cm?
lub 286 cm?

Maty podajnik
nawarzywa

Maksymalna skutecznos¢ i komfort pracy!
Modele ACTIVE:

wyposazone w asynchroniczny silnik

o duzej mocy

s proste w obstudze dzieki nowemu,
ergonomicznemu panelowi sterowania

Podwojne

zabezpieczenie

przed wypadkami

dwa mikrowtaczniki
bezpieczenstwa: po zdjeciu
pokrywy i/lub uniesieniu
dociskacza silnik
automatycznie sie
wytacza

228 MHENDI



SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW, (> i
Z PANELEM ELEKTRONICZNYM SERII CA-31 | CA-41 =» Sammic

- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania warzyw, do intensywnej pracy
w szczegolnosci delikatnych produktow, oraz nadawania im - Konstrukcja noza zapewnia powtarzalne ciecie
zadaneqo ksztattu za pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek - Boczne wyjscie dla pokrojonych warzyw umozliwia umieszczenie
dostepnych jako OPCJA - mozliwos¢ uzyskania réznej grubosci szatkownicy na waskim blacie
plastrow, widrkéw, stupkow, kostek oraz frytek - Predko$¢: 365 obr./min
- Nowy, intuicyjny, elektronicznie sterowany panel - tatwo zdejmowana pokrywa z dociskaczem
- Wykonana ze stali nierdzewnej i odlewdw aluminiowych, - Podwajne zabezpieczenie przed wypadkami: po zdjeciu pokrywy
wyroznia sie wysoka wytrzymatoscia i przystosowaniem i/lub uniesieniu dociskacza silnik sie automatycznie wytacza
1050700 1050719
kod model otwor gtowicy wydajnos¢ v w mm kg PLN
(em?) (kg)

1050700 CA-31230V 136 150-450 230 550  389x405x(H)544 21 6448,00
1050701  CA-31400vV 136 150-450 400 550  389x405x(H)544 21 6282,00
1050719  CA-41230V 286 200-650 230 550  391x396x(H)653 24 10240,00
1050721  CA-41400vV 286 200-650 400 550  391x396x(HI653 24 9990,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 229
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kod
1010215
1010220
1010224
1010227
1010409
1010410
1010411
1010252
1010247
1010406
1010403
1010404
1010295
1010300
1010408

kod
1010350
1010355
1010364
1010375
1010380

kod
1010205
1010210
1010405

kod

1010390

230

Tarcza do plastrow FC-1+ 1 mm
Tarcza do plastrow FC-2 + 2 mm
Tarcza do plastrow FC-3D 3 mm
Tarcza do plastrow FC-6D 6 mm
Tarcza do plastrow FC-8D 8 mm
Tarcza do plastrow FC-10D 10 mm
Tarcza do plastrow FC-14D 14 mm
Tarcza do plastrow FC-20 + 20 mm
Tarcza do plastrow FC-20 + 25 mm
Tarcza do plastrow FCC-2 + 2 mm
Tarcza do plastrow FCC-3 + 3 mm
Tarcza do plastrow FCC-5 + 5 mm

Tarcza do plastrow karbowanych FCO-2 + 2 mm
Tarcza do plastrow karbowanych FCO-3 + 3 mm
Tarcza do plastrow karbowanych FCO-6 + 6 mm

Kratka do frytek FFC-8 + 8 mm
Kratka do frytek FFC-10 + 10 mm
Kratka do kostek FMC-14D 14x14 mm
Kratka do kostek FMC-20 +20x20 mm
Kratka do kostek FMC-25 + 25x25 mm

Tarcza do stupkow FCE-2 + 2x2 mm
Tarcza do stupkow FCE-4 + 4x4 mm
Tarcza do stupkow FCE-8 + 8x8 mm

Zestaw do puree ziemniaczanego FP

przeznaczenie ilos¢ nozy PLN
0Ogérki, marchew, chipsy ziemniaczane 3 519,00
Ogérki, marchew, cebula, 2 519,00
chipsy ziemniaczane 2 519,00
2 519,00
1 519,00
L s
biata kapusta i inne' ! 582,00
1 582,00
1 582,00
Zakrzywione ostrze pozwala na precyzyjne 2 519,00
ciecie delikatnych produktow: 1 519,00
pomidory, pomarafcze, banany, cytryny itp. 1 519,00
Ryflowane ostrze pozwala otrzymac 577,00
karbowane plastry ogorkow, 2 577,00
marchwi, ziemniakow itp. 2 577,00
przeznaczenie PLN
W potaczeniu z tarcza FC-8 pozwala otrzymac frytki 577,00
W potaczeniu z tarcza FC-10 pozwala otrzymac frytki 577,00

W potaczeniu z tarcza FC-14D pozwala otrzymac kostke 14x14x14 mm 577,00
W potaczeniu z tarcza FC-20 pozwala otrzyma¢ kostke 20x20x20 mm 577,00
W potaczeniu z tarcza FC-25 pozwala otrzymac kostke 25x25x25 mm 577,00

przeznaczenie ilosc nozy PLN
Dale efekt c Julienne” 2 692,00
aje efekt ciecia ,Julienne”.
Seler, pietruszka, marchewka itp. 692,00
1 802,00
przeznaczenie PLN
Masher do puree ziemniaczanego, do uzycia 823,00

wytacznie z tarcza do plastrow

MHENDI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



kod przeznaczenie PLN

1010320 Tarcza do wiorkow SH-2 2 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010315 Tarcza do wiérkdw SH-3 3 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010322 Tarcza do wiorkow SH-4 4 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010324 Tarcza do wiérkow SH-6 6 mm Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
1010326 Tarcza do wiorkow SH-7 7 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 362,00
kod przeznaczenie PLN
1010318 Tarcza do tarcia SH-11mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 362,00
1010328 Tarcza do tarcia SH-8 8 mm Tarcza do ucierania chleba, twardego sera, czekolady itp. 362,00
kod przeznaczenie PLN
1010362  Kratka do kostek FMC-8D 8x8 mm W potaczeniu z tarcza FC-8D pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm 577,00

1010363  Kratka do kostek FMC-10D 10x10 mm W potaczeniu z tarcza FC-10D pozwala otrzymac kostke 10x10x10 mm 577,00

1010204
kod PLN
1010361 Przecisk do zestaw do mycia kratki 508,00 STOJAK NA TARCZE | KRATKI
do kostek 8 mm ’ - X
Praecisk do zestaw do mycia kratki - |dealna do przechowywania tarcz i kratek
1010366 do kostek 10 mm 508,00 - Na10tarcz
Uniwersalna podstawa do przecisku kod PLN
1010359 do mycia kratek 309,00 1010204 246,00
PODSTAWA JEZDNA DO SZATKOWNIC:
CA-301, CA-401, CA-601
- Podstawa pozwala na umieszczenie urzadzenia na optymalnej
wysokosci do pracy oraz dopasowaniu pojemnika GN
bezposrednio przy otworze wylotowym szatkownicy
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Wyposazona w 2 kotka utatwiajace transport
kod mm PLN
1050063 666x686x(H)400 1742,00 1050063
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SZATKOWNICE ZE ZMIENNA PREDKOSCIA o< P
| ZE STALA PREDKOSCIA SAMMIC COMPACT LINE —» Sammic

- Zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace zapewniaja - Model 1050962 do produktéw o réznorodnej strukturze (twardych
bardzo doktadne ciecie warzywa korzeniowe i miekkich pomidory, banany)

- Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow - Do 35 réznych rodzajow ciec - dzieki zastosowaniu szerokiego
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia sa proste w obstudze asortymentu tarcz i kratek (nalezy zamawiac osobno)
dzieki nowemu, ergonomicznemu panelowi sterowania - Technologia bezszczotkowa (model 1050962) gwarantuje

- Niska waga i compactowy design - szatkownica wazy mniej jednolite, powtarzalne efekty ciecia oraz zmniejszaja straty na
i zajmuje mniej miejsca produkcie dzieki ekskluzywnemu systemowi kontrolowania sity

- Obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer nacisku (Force Control System)

- Wysoka wodoodpornosc - obudowa pozbawiona otwordw - Podwadjne zabezpieczenie przed wypadkami - dwa
wentylacyjnych mikrowtaczniki bezpieczeristwa: po zdjeciu pokrywy i/lub

- Cicha praca - wysoki komfort uzytkownika uniesieniu dociskacza silnik automatycznie sie wytacza

- Szerokie zastosowanie - 5-stopniowa regulacja predkoscil

S
£ o

€

w0

-3 A

142 mm

1050940 1050962

kod model  otwdr gtowicy wydajnos¢  predkosc \ w mm kg PLN
(em?) (kg) (obr/min)

1050940 CA-21 89 50-350 1500 230 800  378x309(H)533 15,3 5240,00
1050962 CA-2V 89 50-350 300-1000 230 1100  378x309(H)533 13 8621,00

AKCESORIA
kod PLN
2059762 Przystawka - kuter, do grupy Compact Range 1350,00
2059750 N6z gtadki do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtéwnie do siekania miesa surowego i produktow wtdknistych
2059752 Noz perforowany do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji soséw 2059762
2059748 N0z zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
STOJAK NA TARCZE | KRATKI
- Idealna do przechowywania tarcz i kratek
- Na10tarcz
2059752
kod PLN
1010204 1010204 246,00
232 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



TARCZE DO SZATKOWNIC COMPACT LINE

kod przeznaczenie PLN
1010530  Tarcza do plastrow FCS-11mm Ogorki, marchew, chipsy ziemniaczane 393,00
1010532  Tarcza do plastrow FCS-2 2 mm Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 393,00
1010534 Tarcza do plastrow FCS-33 mm 0Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane 393,00

1010536  Tarcza do plastrow FCS-4 4 mm 0gdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 393,00
1010538  Tarcza do plastrow FCS-55 mm 0Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 393,00
1010540  Tarcza do plastrow FCS-6 6 mm 0Ogdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 393,00
1010570  Tarcza do plastrow FCS-8 8 mm 0Ogérki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 461,00
1010572  Tarcza do plastrow FCS-10 10 mm  Ogdrki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 461,00
1010574  Tarcza do plastrow FCS-12 12mm  Ogorki, marchew, cebula, chipsy ziemniaczane, biata kapusta i inne 461,00

Tarcza do plastrow karbowanych Ryflowane ostrze pozwala otrzymac karbowane
1010546 FC0S-22 mm plastry ogorkéw, marchwi, ziemniakw itp. 393,00
kod przeznaczenie PLN
1010590 Kratka do frytek FFS-8 8 mm W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac frytki 571,00
1010592 Kratka do frytek FFS-10 10 mm W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac frytki 571,00

1010580  Kratka do kostek FMS-8 8x8 mm W potaczeniu z tarcza FCS-8 pozwala otrzymac kostke 8x8x8 mm 571,00
1010582  Kratka do kostek FMS-10 10x10 mm W potaczeniu z tarcza FCS-10 pozwala otrzymac kostke 10x10x10mm 571,00
1010584  Kratka do kostek FMS-12 12x12mm W potaczeniu z tarcza FCS-12 pozwala otrzymac kostke 12x12x12mm 571,00

kod przeznaczenie PLN

1010514 Tarcza do t_ag?:b:]aa rg;lraczzgaejsdﬁsstatkownlcy Tarcie ziemniakéw na miazge do plackow ziemniaczanych 304,00
Tarcza do tarcia na miazge do szatkownicy o . P

1010516 - zgrubna tarcza SHSG Tarcie ziemniakdw na miazge do plackéw ziemniaczanych 304,00

kod przeznaczenie PLN
1010500 Tarcza do tarcia SHS-2 2 mm Tarcza do widrkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 304,00
1010502 Tarcza do tarcia SHS-3 3 mm Tarcza do wiorkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 304,00
1010504 Tarcza do tarcia SHS-4 4 mm Tarcza do wiérkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 304,00
1010506 Tarcza do tarcia SHS-7 7 mm Tarcza do wiorkowania warzyw, ser do pizzy, orzechy, migdaty 304,00

kod przeznaczenie PLN
1010550  Tarcza do stupkow FCES 2x2 mm Daje efekt ciecia . Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
1010552  Tarcza do stupkow FCES 2x4 mm Daje efekt ciecia ,Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
1010554  Tarcza do stupkow FCES 2x6 mm Daje efekt ciecia . Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
1010556  Tarcza do stupkow FCES 4x4 mm Daje efekt ciecia . Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
1010558  Tarcza do stupkow FCES éx6 mm Daje efekt ciecia . Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
1010560  Tarcza do stupkow FCES 8x8 mm Daje efekt ciecia . Julienne”. Seler, pietruszka, marchewka itp. 519,00
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Skutecznos¢ i wydajnos¢

mozliwosc zaprogramowania czasu

i przycisk pracy pulsacyjnej.

Obroty wsteczne do mieszania produktow
Zaleznosci od celow mozliwos¢ uzywania
gtadkich ostrz lub opcjonalnych ostrz
dziurkowanych

234

Bezpieczenstwo

dwa mikrowtaczniki bezpieczenstwa
w pozycji naczynia i pokrywy -

po zdjeciu pokrywy i/lub naczynia
silnik automatycznie sie wytacza

MHENDI

Przystosowane do intensywnej
i bezawaryjnej pracy solidna
konstrukcja ze stali nierdzewnej
i-aluminium zapewnia duza
wytrzymatosc i odpornos¢ na
warunki pracy



KUTRY-EMULGATORY SAMMIC ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia
i mieszania wszelkich produktow, takich jak: warzywa i ziota,
migsa surowe i gotowane, ryby, owoce, orzechy, kostki lodu, oraz
do zagniatania wszelkiego rodzaju ciast

Idealne do przygotowywania musow, przecierow, sosow, zup,
miesa siekanego na klopsy czy tatara, purée ziemniaczanego,
warzywnego lub owocowego, masta, np. z dodatkiem zidt,
majonezu, a nawet do wyrabiania ciasta czy cukru pudru i masy
migdatowej

- Kuter-emulgator przeznaczony szczegdlnie do pracy z ptynami
Dodatkowo wyposazony w reczny zgarniak, ktory pozwala na
uzyskanie jeszcze bardziej jednorodnej mieszanki
Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej z poliweglanowa
pokrywa z otworem pozwalajacym na dodawanie sktadnikow
podczas pracy urzadzenia

Systemy bezpieczenstwa uniemozliwiajace zataczenie silnika,
gdy modut kutra-emulgatora nie jest zamontowany na bloku
silnika lub gdy zamontowany jest nieprawidtowo

Dodatkowy mikrowytacznik bezpieczenstwa blokujacy obroty
noza przy zdjetej ub zle zamontowanej pokrywie pojemnika

- Blok silnika wykonany ze stopu aluminium wysokiej klasy

- Wysoka szczelnos¢ obudowy zapobiegajaca zalaniu silnika

%, sammic

- Nowoczesny, elektroniczny panel graficzny z wieloma
przydatnymi funkcjami i informacjami o pracy urzadzenia

- Funkcja rozpoznania poprawnie zamontowanego modutu

- Funkcja obrotow wstecznych idealna np. podczas wyjmowania
gotowego wyrobu

- Funkeja pracy pulsacyjnej przydatna podczas siekania
delikatnych produktow

- Graficzny wskaznik predkosci wraz z podaniem numeru
predkosci i liczby obrotow na minute

- Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy

- Obroty wsteczne do mieszania produktow

- Mocne silniki wykonane w technologii . Brushless”, skutecznie
utrzymujace moment obrotowy w kazdym z 10 zakresow
predkosci od 300 do 3000 obr./min

- Dodatkowa funkcja Force Control pozwalajaca na obserwacje
az 4 parametrow pracy urzadzenia:
- natezenia pradu w silniku
- mocy silnika w danym momencie
- temperatury w module elektronicznym IGBT
- temperatury wewnatrz obudowy silnika

- Wkomplecie noz zabkowany

RN
OF 5»4

>

S
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1050834 1050853
kod typ  zbiornik zgarniak ilos¢  predkos¢noza  V W mm zbiornik waga - waga - PLN
biegow  (obr./min) (mm) szatkownica  cutter
(kg) (kg)
1050834 KE-5V 55 TAK 10  300-3000 230 1500 286x387x(H)487 @240x(H]150 26,5 18 11018,00
1050853 KE-8V 8 TAK 10 300-3000 230 1500 286x387x(HI517 @240x(H)199 27,6 19 12715,00
AKCESORIA SAMMIC
kod PLN
2053058 Noz gtadki do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 849,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtdknistych
2053935 Noz gtadki do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1022,00
1050808. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtoknistych
2053063 Noz perforowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 760,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2053940 Noz perforowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 907,00
1050808. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2053091  Noz zabkowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 902,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
2053930  Noz zabkowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych  1090,00
1050808. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego
2059417  Zgarniak do emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 10507521 1050769 325,00
2053960 Zgarniak do emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050808 393,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 235
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KUTRY-EMULGATORY ZE ZMIENNA PREDKOS'CIA o &
| KUTRY ZE STALA PREDKOSCIA SAMMIC COMPACT LINE =» Sammic
- Urzadzenie przeznaczone do rozdrabniania, siekania, mielenia - Ostrzezenie przed przeciazeniem - Force Control - alarm
i mieszania roznorodnych produktow oraz zagniatania wizualny i dzwiekowy
wszelkiego rodzaju ciast - Podwojne zabezpieczenie przed wypadkami - mikrowytaczniki
- Emulgator przeznaczony szczegdlnie do pracy z ptynami bezpieczenstwa przy misie i przy pokrywie, system ostrzezen
- Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej (4,4 ] z pokrywa o btedach
wykonana z poliweglanu oraz otworem pozwalajacym na - Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow
dodawanie sktadnikow podczas pracy urzadzenia dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia
- Emulgator wyposazony w nowoczesny, elektroniczny panel - Sa proste w obstudze dzieki nowemu, ergonomicznemu
graficzny [model 1051000) z wieloma przydatnymi funkcjami panelowi sterowania
iinformacjami o pracy urzadzenia - Niska waga i compactowy design
- Szerokie zastosowanie - 5-stopniowa regulacja predkosci! - Obudowa wykonana z fiberglass - wzmocniony polimer
[model 1051000) do produktow o roznorodne] strukturze - Wysoka wodoodpornos¢ - obudowa pozbawiona otwordw
[twardych: warzywa korzeniowe i migkkich: pomidory, banany). wentylacyjnych
Programy specjalne: grube i drobne mielenie, timer - Cicha praca - wysoki komfort uzytkownika

- Misa kutra wyposazona w ergonomiczne raczki

2059762 T©l

1050980 1051000 2059752
kod model typ zbiornik  predkos¢noza  V w mm silnik waga PLN
U (obr./min) (kg)
1050980  K-41 kuter bt 1500 230 800 252x309x[H)434 asynchroniczny 14,2 5661,00

1051000 KE-4V kuter-emulgator 4,4  300-3000 230 1100 252x309x(HJ434 bezszczotkowy 11,9 9036,00

AKCESORIA
kod PLN
2059760  Dodatkowa gtowica do szatkownicy 1050940 i 1050962 lub kutra 1050980 1051000 1732,00
2059750 N6z gtadki do kutrow i urzadzer wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do siekania migsa surowego i produktéw wtdknistych
2059752 Noz perforowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2059748 N6z zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkeyjnych Compact Line 849,00

Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
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KUTRY SAMMIC Z DWOMA PREDKOSCIAMI S sammic

- Niezwykle skuteczne i wydajne urzadzenia, umozliwiajace - Systemy bezpieczenstwa uniemozliwiaja zataczenie silnika,
krojenie, mielenie, mieszanie i gniecenie produktow gdy modut kutra nie jest zamontowany na bloku silnika lub gdy
- Solidna konstrukeja ze stali nierdzewnej i aluminium zapewnia zamontowany jest nieprawidtowo
duza wytrzymatos¢ i odpornos¢ na czynniki zewnetrzne - Dodatkowy mikrowytacznik bezpieczeristwa blokuje obroty noza
- Przejrzysty i intuicyjny panel sterowania sprawia, ze kuter jest przy zdjetej lub zle zamontowanej pokrywie pojemnika
niezwykle prosty w obstudze - 2-stopniowa regulacja predkosci: 1500 i 3000 obr./min
- Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej posiada pokrywe - Wkomplecie znajduje sie ndz zabkowany.

wykonana z poliweglanu z otworem pozwalajacym na dodawanie

sktadnikow podczas pracy urzadzenia

1050832 1050850
kod model  zbiornik  ilos¢  predkos¢noza  V w mm zbiornik waga - waga - PLN
] biegow  (obr/min) (mm) szatkownica  cutter
(kg) (kg)
1050832 K-52 55 2 15003000 400 1500 286x387x(H)439 @240x(H)150 29,7 18 8576,00
1050850 K-82 8 2 150003000 400 1500 286x387x(H)473 @240x(H]199 30,8 189 9433,00
AKCESORIA SAMMIC
kod PLN
2053058 Noz gtadki do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 849,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow widknistych
2053935 N6z gtadki do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1022,00
1050808. Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktow wtoknistych
2053063  Noz perforowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 760,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkcji sosow
2053940  Noz perforowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 907,00
1050808. Zalecany gtéwnie do ubijania pian z biatek i produkeji sosow
2053091 N6z zabkowany do kutra 1050832, emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 902,00
1050752 i 1050769. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego
2053930  Noz zabkowany do kutra 1050850, emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych  1090,00
1050808. Zalecany gtéwnie do wyrabiania ciasta i uzytku ogdlnego
2059417 Zgarniak do emulgatora 1050834 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050752 i 1050769 325,00
2053960 Zgarniak do emulgatora 1050853 oraz maszyn wieloczynnosciowych 1050808 393,00
238 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIA WIELOFUNKCYJNE SAMMIC COMPACT LINE S sammic
- Szatkownica do rozdrabniania warzyw, w szczegolnosci bezpieczenstwa: po zdjeciu pokrywy i/lub uniesieniu dociskacza
delikatnych produktow, oraz nadawania im zadanego ksztattu za - silnik automatycznie sie wytacza

Duzy podajnik na warzywa: 89 cm?
Boczny otwdr wylotowy na gotowy produkt, pozwalajacy na

pomoca szerokiej gamy tarcz i kratek dostepnych jako opcja
- Zaprojektowane z wyjatkowa precyzja tarcze tnace zapewniajace

bardzo doktadne ciecie ustawienie maszyny na matej powierzchni roboczej

- Solidna konstrukcja z najwyzszej jakosci materiatow - 11ub 5 predkosci szatkownicy: 1500 lub 300-1000 obr./min
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia [w zaleznosci od modelu)

- Proste w obstudze dzieki nowemu, ergonomicznemu panelowi - Profilowany dysk ewakuacyjny zwiekszajacy wydajnos¢
sterowania urzadzenia

- Niska waga i kompaktowa konstrukcja - szatkownica mniejwazy - Wydajnos¢: 50-350 kg/godz.

i zajmuje mato miejsca - Latwe w demontazu dzwignia i pokrywa

- Obudowa wykonana z fiberglassu - wzmocnionego wtokna - Zbiornik emulgatora o poj. 4,4 | przeznaczony do rozdrabniania,
szklanego siekania, mielenia i mieszania produktow oraz zagniatania

- Wysoka wodoodpornos¢ dzieki obudowie pozbawionej otworow wszelkiego rodzaju ciast
wentylacyjnych - 11ub 10 predkosci emulgatora: 1500 lub 300-1000 obr./min

- Cicha praca zapewniajaca wysoki komfort uzytkowania [w zaleznosci od modelu)

- Szerokie zastosowanie, dzieki 5-stopniowej regulacji predkosci - Funkeja pracy pulsacyjnej (model 1050900) przydatna podczas
[model 1050962, do produktow o réznorodnej strukturze siekania delikatnych produktow, aby nie zmieli¢ ich na miazge
[twardych: warzywa korzeniowe, i miekkich: pomidory, banany) [tytko dla modutu emulgatora)

- System kontrolowania sity nacisku [Force Control System) - Do 35 roznych rodzajow ciec - dzieki zastosowaniu szerokiego

- Podwojne zabezpieczenie przed wypadkami - 2 mikrowtaczniki asortymentu tarcz i kratek (do nabycia osobno)

S~ 162mm

1050900
kod wydajnos¢  powierzchnia zbiornik \ W wymiary szatkownicy ~ wymiary cuttera waga - waga - PLN
(kg/h)  otworu (cm?  emulgatora (1) (mm) (mm) szatkownica (kg) cutter (kg)
1050900 50-350 89 [ 230 800 378x309(H)533  252x309x(H)434 15,3 14,2 6801,00
AKCESORIA
kod PLN
2059762 Przystawka - kuter, do grupy Compact Range 1350,00

2059750 Noz gtadki do kutréw i urzadzer wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do siekania miesa surowego i produktéw wtdknistych

2059752  Noz perforowany do kutréw i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do ubijania pian z biatek i produkcji soséw

2059748  Noz zabkowany do kutrow i urzadzen wielofunkcyjnych Compact Line 849,00
Zalecany gtownie do wyrabiania ciasta i uzytku ogélnego

2059762 2059752
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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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Szerokie zastosowanie -
5-stopniowa regulacja predkosci!
do produktow o roznorodnej
strukturze (twardych warzywa
korzeniowe i miekkich pomidory,
banany)

MHENDI

Bezpieczenstwo

dwa mikrowtaczniki
bezpieczenstwa w pozycji
naczynia i pokrywy - po zdjeciu
pokrywy i/lub naczynia silnik
automatycznie sie wytacza



URZADZENIE WIELOFUNKCYJNE CK-48V SAMMIC

- Urzadzenia wielofunkcyjne CK-35V i CK-38V marki Sammic tacza
w sobie zalety uzytkowania szatkownic z kutrami-emulgatorami
- Produkt idealny dla osdb, ktére cenia sobie wygode i peten
profesjonalizm
- Wysoka jakos¢ wykonania ze stali nierdzewnej gwarantujaca
trwatos¢ i odpornos¢ na czynniki zewnetrzne
- Kazde urzadzenie wyposazone w:
- blok z silnikiem (wspdlny dla wszystkich modeli urzadzen
wielofunkeyjnych)
- gtowice szatkownicy do warzyw (wielkos¢ otworu wlotowego:
136 cm?2 lub 286 cm?)
- zbiornik kutra-emulgatora w zaleznosci od modelu
o pojemnosci: 5,5 lub 81
- Blok silnika wykonany ze stopu aluminium wysokiej klasy
- Przejrzysty, wodoodporny panel sterowania z podswietleniem
LED tatwy w obstudze
- Wysoka szczelnos¢ obudowy zapobiegajaca zalaniu silnika
- Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej z pokrywa z poliweglanu
- Otwor w pokrywie umozliwiajacy dodawanie kolejnych
sktadnikow podczas pracy urzadzenia

%, sammic

- Zbiornik kutra-emulgatora przeznaczony do rozdrabniania,
siekania, mielenia i mieszania wszelkich produktow, szczegdlnie
przydatny do przygotowywania musow, przecierow, sosow, zup.
Wyposazony w zgarniak umozliwiajacy jeszcze doktadniejsze
mieszanie produktow

Gtowica szatkownicy do warzyw, wykonana z odlewu aluminium,
charakteryzujaca sie duza wytrzymatoscia i przystosowaniem
do intensywnej pracy. Przeznaczona do rozdrabniania warzyw
za pomoca tarcz i kratek (akcesoria do nabycia osobno)

- Mocny silnik wykonany w technologii .. Brushless” skutecznie
utrzymuje moment obrotowy w kazdym z 10 zakresow predkosci
Funkcja obrotow wstecznych umozliwiajaca uzyskanie jeszcze
bardziej jednorodnego produktu

Funkcja pracy pulsacyjnej odpowiednia do siekania delikatnych
produktow tak, aby nie zmieli¢ ich na miazge (tylko dla modutu
emulgatora)

- Wydajny silnik o mocy 1500 W

- Poziom hatasu: <70 dB

. Fr—- - - — -
I
I
I
I
I
kod model  wydajnos¢  powierzchnia  zbiornik \ W wymiary szatkownicy ~ wymiary cuttera waga-  waga- PLN
(kg/h) otworu [cm?  emulgatora (1) (mm] (mm) szatkownica  cutter
(kg) (kg)
1050752 CK-35V 100-450 136 55 230 1500 391x409x(H)552 286x387x(HA87 26,5 18 14783,00
1050808 CK-38V 100-450 136 8 230 1500 391x409x(H)552 286x387x(H)517 27,6 19 16855,00
1050769 CK-45V 200-650 286 55 230 1500 391x400x(H)652 286x387x(HIA8T 29,7 18 17628,00
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URZADZENIA
DYNAMICZNE
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URZADZENIE DO MIELENIA MIESA 0O DUZEJ

WYDAJNOSCI - DO 280 KG/H

- Interesujace rozwiazanie dla klienta, ktory chce samodzielnie
zdecydowac o poszczegolnych elementach miynka do miesa.

- Naped nalezy zamowic oddzielnie, a przepust z jednostka tnaca,
ktéra jest dostepna w dwoch wariantach: ,ENTERPRISE”
i UNGER". Oba urzadzenia sa wykonane ze stali nierdzewnej
i standardowo wyposazone w $rube i sitko z otworami g6 mm.
Roznia sie one jednak nozem, ktdry moze miec krawedzie
tnace po jednej lub obu stronach.

NAPED WILKA DO MIESA 0 DUZEJ
WYDAJNOSCI SAMMIC PS-22
- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej
- Demontowalny podajnik na mieso wykonany ze stali nierdzewnej
- Popychacz z polipropylenu
- Przetacznik start/stop
- Srednica gardzieli zatadunku: 560 mm
- Wydajny silnik o mocy 740 W
- Poziom hatasu: <70 dB
- Waga netto: 30 kg
- Gardziel z zespotem tnacym do nabycia osobno
(1050215, 1050216)
kod mm \ W PLN
1050210  310x440x(H)480 230 740 7471,00

GARDZIEL Z ZESPOLEM TNACYM
DO NAPEDU PS-22
- Solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne]
- Wymienne podzespoty:
- gardziel
- Slimak
- sitko mielenia wstepnego [model Unger)
- n0z z krawedziami tnacymi po jednej stronie [model
Enterprise) lub po obu stronach [model Unger)
- sitko (otwory g6 mm)
- pierscien dociskowy z tworzywa sztucznego
- nakretka dociskowa
- Naped PS-22 i dodatkowe sitka do nabycia osobno

kod typ mm waga (kg) PLN
1050215 Enterprise  jednociecie  200x200x(H)245 6,5 2994,00
1050216  Unger  podwdjne ciecie 200x200x(H)245 6,7 3205,00

242 MHENDI

%, sammic

1050210
Enterprise
Noz jednostronny 1050215
Szarpak
\
\ Unger
N6z dwustronny 1050216

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



%, sammic

Montaz i demontaz

w 3 krokach skraca

czas uzytkowania

i czyszczenia

- elementy demontowalne
mozna my¢ w zmywarce
za wyjatkiem korpusu
silnika)

5410000
SOKOWIROWKA LI-240 SAMMIC
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Wodoodporna ostona panelu sterowania zapewniajaca
- Duzy otwor wsadowy o $rednicy @75 mm bezpieczna obstuge urzadzenia i utatwiajaca jego czyszczenie
- Zbiornik na miazsz o poj. 3,25 | - Prosty i intuicyjny montaz oraz demontaz poszczegdlnych
- Specjalnie zaprojektowana pokrywa umozliwiajaca sprawne elementow, tatwosc uzytkowania i czyszczenia
przesuwanie miazszu do zbiornika - Silnik chtodzony powietrzem
- Blokada bezpieczefistwa - urzadzenie pracuje wytacznie przy - Predko$¢: do 6300 obr./min
prawidtowo zamontowanej pokrywie - Waga netto: 5 kg
- Przetacznik turbo - czasowe zwiekszanie obrotow pozwala na kod v w mm PLN
rownowazenie ewentualnych wibracji i oczyszczenie sitka 5410000 230 240 310x205x(H)360  2852,00
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WILKI DO MIESA

- Obudowa wykonana w catosci z wysokiej jakosci
polerowanej stali nierdzewnej %
Demontowalna gardziel ze stali chirurgicznej
304 18/10
Prosty demontaz gardzieli i wszystkich
wewnetrznych czesci utatwiajacy czyszczenie

urzadzenia
- Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
- Predko$¢ obrotowa: 165 obr./min
- Maszyna wyposazona w rewers w przypadku Taca za{adowczq
wykonana ze stali

zatkania gardzieli
- Przycisk resetujacy do ochrony urzadzenia przed
przeciazeniem
Taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej
Wspétczynnik szczelnosci IPX1

nierdzewnej

- b Demontowalna
- Wygodny uc_hwyt na gorze korpusu do gardziel ze stali —
przenoszenia chirurgicznej
- Antyposlizgowe nézki 304 18/10
- W zestawie:
- 2 sitka ze stali nierdzewne] z otworami g5 mm
i 98 mm w modelu 210765 oraz g6 mm i g8 mm ) .
w modelach 2107721 210789 Praycisk resetujacy
- Noz i $limak wykonane ze stali nierdzewnej
- Lejek do kietbas z polipropylenu Rewers na wypadek
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu blokady gardzieli
- Nie sa przeznaczone do pracy ciagte] 210772
[po 45 min pracy wytaczy¢ do ostygniecia)
WILK DO MIESA 8 WILK DO MIESA 12 WILK DO MIESA 22
- Srednica tarczy do mielenia - Srednica tarczy do mielenia - Srednica tarczy do mielenia
962 mm. 069,8 mm. 982 mm.
kod vow mm PLN kod vV oW mm PLN kod vow mm PLN
210765 230 300 250x370 1620,00 210772 230 550 264x420 2083,00 210789 230 900 305x490 2777,00
x(H)490 x(H)548 x(H)607
SITKO DO WILKA
kod mm PLN kod mm PLN kod mm
210420 28 69,00 210468 8 69,00 282847 98 95,00
210413 05 69,00 210451 26 69,00 210505 28 84,00
282854 6 95,00
210499 6 84,00
282861  @hb 95,00
282878 092 119,00
282885 3 119,00
NOZ DO WILKA
kod PLN kod PLN kod PLN
210406 39,00 210444 39,00 210482 39,00
WALEK SLIMAKOWY
kod PLN kod PLN kod PLN
210390 209,00 210437 269,00 210475 307,00
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Taca zatadowcza wykonana

2e stal nerdzewnej WILK DO MIESA 12, ZE SLIMAKIEM
ZE STALI NIERDZEWNEJ PROFI LINE
Lej zatadowczy wykonany ——————— = L_ej za{adow_czy i pojemnik na mieso - ze stali
ze stali nierdzewnej nierdzewnej

- Watek slimakowy ze stali nierdzewnej

- Kotek dociskowy z polietylenu

- Profesjonalne urzadzenie wysokiej jakosci
przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajow
miesa bez kosci i skory

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli

Korpus wykonany olejowej (bardzo cicha)
ze stali nierdzewnej - Sitko #70 mm z otworami g6 mm ze stali nierdzewnej
- Antyposlizgowe nozki
- Waga: 19 kg

- Wydajnos¢ chwilowa: 200 kg/h
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
kod v W mm PLN
282200 230 750 370x220x(H)440 3199,00

SEIN /2
chwilowa do
A

7
O

Watek slimakowy
wykonany ze stali
nierdzewnej

Pojemnik na mieso
wykonany ze stali
nierdzewnej

SITKO DO WILKA
- ¢70 mm
kod PLN
282229 08 95,00
282250 3 95,00 = 282359
282243 045 95,00 NOZ DO WILKA
282236 06 95,00 kod PLN
282267 282267 02 109,00 282359 49,00
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WILKI DO MIESA PROFI LINE

282199

246

Korpus wykonany
ze stali nierdzewne]

MHENDI

chwilowa do

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewne]

Lej zatadowczy wykonany
ze stali nierdzewnej

Watek $limakowy
wykonany

ze specjalnego
stopu aluminium

Pojemnik na mieso
wykonany ze stali
nierdzewnej



WILKI DO MIESA PROFI LINE

- Lej zatadowczy i pojemnik na mieso - ze stali nierdzewnej
- Watek slimakowy ze specjalnego stopu aluminium
- Kotek dociskowy z polietylenu

- Profesjonalne urzadzenie wysokiej jakosci przeznaczone do mielenia

wszystkich rodzajow miesa bez kosci i skory

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowej (bardzo cichal

- Antyposlizgowe nozki
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

WILK DO MIESA 12 PROFI LINE
- Sitko 970 mm z otworami gé mm ze stali nierdzewnej
- Waga: 19kg
- Wydajnos¢ chwilowa: 200 kg/h
kod \ w mm PLN

282199 230 750 3702KHEO  2709,00
SITKO DO WILKA
- 070 mm
kod PLN
282229 o8 95,00
282236 0 95.00
282243 o5 95,00
282250 0 95.00
282267 0 10900 282229
NOZ DO WILKA
kod PLN
282359 49,00 gg359
WALEK SLIMAKOWY
- Wykonany z anodowanego aluminium 282304
kod PLN
282304 329,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WILK DO MIESA 22 PROFI LINE
- Sitko 982 mm z otworami g6 mm ze stali nierdzewnej

- Waga: 24 kg
- Wydajnos¢ chwilowa: 300 kg/h
kod \ A mm PLN
282007 230 1100 430x250x(H)510 3715,00
SITKO DO WILKA
- 082 mm
kod mm PLN I@l
282014 78 119,00
282021 26 119,00
282038 045 119,00
282045 [X] 129,00
282052 02 169,00 2800
NOZ DO WILKA
kod PLN
282076 69,00 282076
WALEK SLIMAKOWY
- Wykonany z anodowanego aluminium 282069
kod PLN
282069 482,00




URZADZENIA
DYNAMICZNE
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WILKI DO MIESA KITCHEN LINE

[ ounose |

chwilowa do

Taca podajnika wykonana
ze stali nierdzewne]

Lej wykonany
ze specjalnego stopu
aluminium

Lejek do kiethas
z polipropylenu

Przycisk do
resetowania

210802
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WILKI DO MIESA KITCHEN LINE

- Lej zatadowczy i gtowica z polerowanego stopu aluminium
- Gardziel z odlewu zeliwa

- Taca zatadowcza ze stali nierdzewnej

- Noz i slimak ze stali nierdzewnej

- Kotek dociskowy z polietylenu

- Przycisk resetujacy chroni przed przeciazeniem
- Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

- Predko$¢ obrotowa: 170 obr./min

- Antyposlizgowe ndzki

- Prosty demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

- Antyposlizgowe nozki

WILK DO MIESA 12 KITCHEN LINE
- Lejek do kietbas - z polipropylenu
- 2sitka 70 mm z otworami g6 i 98 mm ze stali nierdzewnej
- Wydajnos¢ chwilowa: 100 kg/h
kod \ W mm PLN

210802 230 550 240x393x(H)560  2099,00
SITKO DO WILKA
- g70mm

kod PLN
282229 o8 95,00
282236 o6 95,00
282243 945 95,00
282250 PR 95,00
282267 0 109,00 282229
stainless:
NOZ DO WILKA

kod PLN
282359 49,00 282359
WALEK SLIMAKOWY

kod odpowiednie do PLN 282304
933347 210819 409,00
931257 210802 359,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI 249

Zobacz film

WILK DO MIESA 22 KITCHEN LINE
- Nawyposazeniu lejek do kietbas oraz 2 sitka g82 mm
z otworami g6 i 98 mm
- Wydajnos¢ chwilowa: 200-220 kg/h
kod \ W mm PLN

210819 230 750 239x424x(H)571 2579,00
SITKO DO WILKA
- 082,05 mm.

kod mm PLN I@l

282847 78 95,00

282854 26 95,00

282861 045 95,00

282885 93 119,00

282878 02 119,00 282847
NOZ DO WILKA

kod PLN

282076 69,00 282076
S
WALEK SLIMAKOWY

kod odpowiednie do PLN 282069
933367 210819 409,00
931257 210802 359,00
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El
tatwy i szybki demontaz ard
gardzieli, mozna my¢ E
Yamywarce Zobacz film
"
= Taca zatadowcza
E_ z pokrywa z tworzywa
]
Zobacz film
Zmiana
kierunku
obrotow
210864
282274
WILK DO MIESA 1/2 UNGER 12 MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
- Przeznaczony do uzytku profesjonalnego, doskonale sprawdza - Przeznaczona dla matej gastronomii
sie w sklepach rzezniczych, supermarketach, duzych - Obudowa z aluminium
stotowkach, restauracjach i innych punktach gastronomicznych - Odlewana metalowa taca zatadowcza z tacka na zmielone
- Do mielenia kazdego rodzaju miesa bez kosci migso wykonana z tworzywa
- Elegancka obudowa silnika wykonana z polerowanego odlewu - Kotek dociskowy z tworzywa
aluminium - Aluminiowy $limak, ndz ze stali nierdzewnej, sitka ze stali
- Gardziel wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 proszkowej
- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowej - W zestawie: 2 sitka #65,8 mm z otworami ¢4 i g7 mm oraz
(bardzo cicha) szarpak
- Demontowalna gardziel ze stali nierdzewnej - 3 koncowki z tworzywa do wyrobu kietbas: 912, 815 920 mm
- Wentylowany silnik asynchroniczny z zabezpieczeniem przed - Koncowka do wyrobu tatara
przegrzaniem - Wtacznik/przetacznik zmiany kierunku obrotow
- Liczba obrotéw $limaka: 140 obr./min - Waga: 5,2 kg
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu - Nie jest przeznaczona do pracy ciagte]
- W zestawie: sitko z otworami 6,5 mm i szarpak kod v w mm PLN
- Taca z lejem zatadowczym ze stali nierdzewnej 210864 230 400 195x274x(H)430 599,00
- Otwor zatadowczy: 952 mm
- Srednica wyjScia gardzieli: 970 mm
- Wydajnos¢ chwilowa: ok. 150 kg/h
- Waga: 23 kg
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
kod \ w mm PLN
282274 400 1100 460x240x(HI510  4799,00
3 koicowki do Watek, dlimak, 2 sitka

wyrobu kietbas:
912,151 20 mm

250 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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aluminium

513026

PRASA DO HAMBURGEROW RECZNA
- Wykonana ze stopu aluminium z powtoka nieprzywierajaca

- Uchwyt z polipropylenu
- Srednica hamburgera: 115 mm
kod mm PLN
513026 9120x(H)80 39,00

Zobacz film

282113

PRASA DO HAMBURGEROW

- Dolna obudowa oraz stempel wykonane z anodowanego
aluminium.

- Automatycznie podnosi hamburgera po uformowaniu.

- Praktyczna dzwignia do wyjmowania uformowanego miesa z tacy.

- W zestawie papierowe przektadki do hamburgerow.

- Wyposazona w przycisk do opuszczania prasy.

- Antyposlizgowe nozki.

- Prasa formuje hamburgery do 100 mm (282793), 5130 mm

(282113).
kod - mm PLN
282793 9100 mm 240x230x(H)250 648,001
282113 ¢130mm 250x230x(H1270 699,00 ol
513170
EZd

513156
PAPIER DO PRASY DO HAMBURGEROW

FOLIE DO PRASY DO HAMBURGEROW

- Materiat: papier

- Odpornos¢ na temperature:

- Piece konwencjonalne: Do 220°C przez 2 godziny.
- Kuchenki mikrofalowe: Bez ograniczen czasowych.
- Zamrazarki i lodowki: Ponizej -18°C.

- Biodegradowalne.

- 0100/130 mm. - 0100/130 mm.
- Zapakowany na =911/1550 sztuk. - W opakowaniu =1255/2122 sztuk.
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt Jopak. kod ilos¢ szt. w opak. mm szt Jopak.
513156 1550 2100 0,045/69,00 513170 2122 100 0,084/179,00 m
513163 911 2130 0,076/69,00 282120 1255 9130 0,14/179,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 251

- Wykonane z przezroczystej celulozy.

- Odporne na wysokie temperatury i biodegradowalne.
- Odpornos¢ na temperature:

- Piece konwencjonalne: Do 220°C przez 2 godziny.

- Kuchenki mikrofalowe: Bez ograniczen czasowych.
- Zamrazarkii lodowki: Ponizej -18°C.
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KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA

E E - Maks. wielkos¢ porcji miesa: szerokos¢ 160 mm x
= grubos¢ 30 mm
H - Obudowa ze stali nierdzewnej
E - W zestawie przystawka do zmiekczania miesa
Zobacz film wotowego i wieprzowego

- Predkosc zespotéw nozy zmiekczajacych: 75 obr./min
- Wydajnos¢: do 800 kotletow/h
- Silnik chtodzony wbudowanym wentylatorem
- 4 gumowe nozki
kod \ w mm PLN
975305 230 350 514x224x(H)430  2999,00

W zestawie przystawka
975305 do zmiekczania miesa
wotowego i wieprzowego

975329 975312
PRZYSTAWKA DO MIESA DROBIOWEGO PRZYSTAWKA DO MIESA NA SHOARME
- Obudowa ze stali nierdzewnej - Obudowa i noze ze stali nierdzewne]
- 2 watki ugniatajace z polipropylenu - 2 zespoty nozy tnacych na paski o szerokosci 4 mm
- Dtugos¢ watka: 180 mm - Dtugosc watka: 165 mm
kod mm PLN kod mm PLN
975329 235x130x(H)120 1089,00 975312 235x130x(H)120 2589,00

252 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



513033

PRASA DO TORTILLI

- Wykonana ze stopu aluminium. E;ﬂﬁm
- Wykonczona epoksydowa powtoka proszkowa. =5 ﬁ
- Do tortilli o $rednicy do 200 mm. o

kod mm E r'%;

513033 250x200x(H)95 Zobacz film
611067 611050

ZELIWNA PRASA DO TORTILLI ZELIWNA PRASA DO TORTILLI
- Wykonana z zeliwa. - Wykonana z zeliwa.
- Wykonczona epoksydowa powtoka proszkowa. - Wykonczenie powtoka epoksydowa proszkowa
- Do tortilli o $rednicy do 260 mm. - Do tortilli o $rednicy do 200 mm. !@I
- Wyposazona w gumowe ndzki zapewniajace dodatkowa - Nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

stabilnos¢ urzadzenia. kod mm PLN
- Nie nadaje sie do mycia w zmywarce. 611050 255x200x(H)110 112,00

kod mm PLN
611067 350%265x(H)170 153,00

PORCJONER DO FALAFELI
- Wykonany ze stali nierdzewnej.
- Uchwyt wzmocniony wtoknem szklanym.
- tatwy do demontazu w celu czyszczenia,
wszystkie elementy mozna my¢
W zmywarce.
kod - mm PLN
755310 1/70  ¢40x150 199,00
755303 1/45  ¢50x150 209,00
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Mikrowytacznik

zabezpieczajacy przed
Przycisk awaryjnego uruchomieniem przy
zatrzymania ———— otwartej obudowie

Umozliwia ustawienie
grubosci i wysokosci ciecia

w zaleznosci od rodzaju
E %E ——— produktu
.

"
[m]5= 0t Duzy zakres ciecia:
Zobacz film Maksymalny obszar roboczy:

170 mm (szeroko$¢) x 150 mm
[wysokosc) - pozwala na
obrdbke zarowno mniejszych,
jak i Srednich elementow

ELEKTRYCZNA PILA DO KOSCI

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

- Korpus wykonany z lakierowanego aluminium

- Elementy przeznaczone do kontaktu z miesem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Przycisk zatrzymania awaryjnego

- Hamulec silnika

- Mikrowytacznik zamkniecia obudowy

- Regulacja grubosci i wysokosci ciecia

- Wymiary ciecia: 170x(H)150 mm

- Stot roboczy: 330x300 mm

- Waga netto: 37 kg l@l

kod v w mm PLN

282502 230 750 530x400x(H)850 8857,00

Hamulec silnika
zapewniajacy szybkie
zatrzymanie tasmy

282502

PILA DO KOSCI = AMBROGIO
- Wymienne ostrze ze stali nierdzewnej (AISI 420) T SANELLL
- Wymiary ostrza: 450x20 mm (catkowita dtugos¢:

475 mm)
- Twardos$¢: 54-55HRC
- Rama z malowanej proszkowo stali weglowej

[AISI570)
- Profilowany uchwyt oraz blokada ostrza wykonane

z modyfikowanego polipropylenu Haiplen®
- Waga: 0,905 kg 1306.045

kod mm PLN
1306.045 (L)580 143,00 1312.045
1312.045 ostrze ze stali nierdzewnej 39,00
45 cm do pity 1306.045
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NADZIEWARKI DO KIELBAS

Trwaty uktad przektadni -
wykonany ze stali hartowanej

Czesci majace kontakt
z 7ywnoscia tatwo
demontowalne

w celu napetnienia

i czyszczenia

282151

NADZIEWARKA DO KIELBAS

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Wyposazona w uktad dwach predkosci:
- bieg szybki do unoszenia ttoka
- bieg wolny (o matym obciazeniu] do napetniania ostonek

farszem

- Czesci majace kontakt z zywnoscia tatwo demontowalne w celu
napetnienia i czyszczenia

- W zestawie 4 lejki: 916, 922, 932 i 938 mm, wszystkie o dtugosci
180 mm

- Uktad przektadni biegow odporny na obciazenie mechaniczne
dzieki materiatom ze stali hartowanej

kod litry mm PLN
282571 3 304x304x(H)525 639,00
282588 5 304x304x(H)640 762,00
282090 7 300x340x(H)830 824,00
282151 10 415x315x(H)690 1094,00

256 MHENDI

Zobacz film

282151

Wykonana ze stali
nierdzewnej

W zestawie 4 lejki ze stali
nierdzewnej w roznych rozmiarach
o $rednicy: 16/22/32/38 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



DO KIELBAS 15 L

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
Elektryczny silnik odpowiadajacy za przesuwanie ttoka
nadziewarki.
Mozliwos¢ doktadnego dostosowania predkosci napetniania,
w zakresie 0-10 mm/s, w zaleznosci od konsystencji farszu
oraz wielkosci i grubosci ostonki.
Mozliwos¢ uruchomienia urzadzenia za pomoca pedatu.
4 lejki 0 nastepujacych $rednicach: 16, 22, 321 38 mm; kazdy
lejek ma dtugosc 180 mm.
Wyposazona w tozyska i przektadnie zebata ze stali hartowanej,
odpornej na nacisk.
Pojemnos¢ 15L = ok. 13 kg miesa.

kod litry v w mm PLN

282083 15 230 60  450x350x(H)750  2291,00

. NADZIEWARKA ELEKTRYCZNA

282083

KLIPSOWNICA RECZNA DO KIELBAS

- Wykonana ze stali powlekanej chromem

- Obudowa mechanizmu z tworzywa ABS

- Skutecznie zamyka klipsem réznego rodzaju opakowania T@l

- Skuteczne zaciskanie klipsow bez wiekszego wysitku dzieki
zastosowaniu dzwigni z ramieniem o dt. 390 mm

- Szyna na Klipsy z obciaznikiem gwarantuje ich prawidtowe
potozenie

- Regulacja zacisku za pomoca pokretta ze $ruba blokujaca
[mozliwos¢ dobrania odpowiedniego zacisku zgodnie z rodzajem
oraz gruboscia ostonki, siatki, worka itp.)

- Chromowana, ciezka podstawa na gumowych nézkach zapewnia
stabilnos¢ urzadzenia podczas pracy

- Waga netto: 15 kg

- W zestawie: 1000 klipsow w ksztatcie litery ,U” o wymiarze

11,5x11 mm
- Dodatkowe klipsy do nabycia w opakowaniach po 2000 szt.
[265123)
kod mm PLN
265116 150x350x(H)500 829,00

KLIPSY DO KLIPSOWNICY 265116 265123 265116

- Aluminiowe klipsy do klipsownicy recznej do kietbas (265116
- Ksztat litery ,U”

- Zestaw 2000 szt.
kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN
265123 2000 x11x(H)11 79,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 257




URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

282687

MIESZARKA RECZNA DO FARSZU Z DZIEZA
STALA
- Urzadzenie do matej produkcji wyrobow wedliniarskich
Miesza zmielone mieso z dodatkami, np. przyprawami,
w celu uzyskania farszu do kietbas, serdelkow i innych
wyrobow wedliniarskich
- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304
- Naped reczny za pomoca korbki
- Wmodelu 282687 zastosowana przektadnia obrotow
- Bardzo tatwa w obstudze i czyszczeniu
kod litry mm PLN
282687 18 580x250x(H)415 922,00

265109

KRAJALNICA ELEKTRYCZNA DO KIELBAS
- Niezwykle ostry n6z o 2 ostrzach zapewniajacy skuteczne
i sterylne ciecie
- Grubos¢ kawatkow kietbasy ustawiana recznie
- Bardzo dtugi podajnik, odpowiedni do wszystkich rodzajow

kietbasy
- Maks. $rednica krojonego produktu: 48 mm
kod \ w mm PLN

265109 230 135 255x187x(H)330 991,00

258 MHENDI

282281

MIESZARKA RECZNA DO FARSZU Z DZIEZA

PRZECHYLNA

- Urzadzenie do matej produkcji wyrobow wedliniarskich

- Catos¢ wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

- Uchwyt korbki z odlewu aluminium

- Dzieza przechylna, utatwiajaca wyjmowanie gotowego farszu

- Podwojne zabezpieczenie przed przypadkowym wychyleniem
sie dziezy

- Naped reczny za pomoca demontowanej korbki

- Wmodelu 282168 brak przektadni, liczba obrotow korbki
jest rowna liczbie obrotow mieszadta w misie

- W modelu 282281 przektadnia obrotow, 3 obroty korbki sa
rowne jednemu obrotowi mieszadta w misie

- Mozliwos¢ catkowitego demontazu dziezy i mieszadta

- Pokrywa z uchwytem w zestawie

- tatwa obstuga i czyszczenie

kod litry mm PLN
282168 11 240x460x(H)410 836,00
282281 20 285x550x(H)385 983,00

SS)e)

222805

KRAJALNICA RECZNA DO KIELBAS
- Zabkowane ostrza wysokiej jakosci
- Kroi 11 plastrow ¢17 mm
- tatwa w czyszczeniu
- Stabilne mocowanie za pomoca przyssawek
kod mm PLN
222805 275x170x(H)235 656,00
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OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

- Przeznaczona do profesjonalnego uzytku, niezbedne wyposazenie
kazdej kuchni, w ktorej codziennie trzeba obierac ziemniakii inne timer i lampki kontrolne

warzywa korzeniowe - Bardzo bezpieczny w obstudze, mikroprzetacznik wytacza
- Obiera bulwy roslin okopowych za pomoca tarczy Sciernej urzadzenie po otwarciu pokrywy
i podktadki Sciernej po wewnetrznej stronie bebna - Wyposazony w przytacze do Swiezej wody i odptywu, do ptukania
- Obudowa, tarcza oraz podktadka wykonane z wysokiej jakosci ziemniakow podczas obierania
stali nierdzewnej, dzieki czemu maszyna jest bardzo wytrzymata, - Separator do zbierania skdrek (zbiornik z perforowanym
wydajna i tatwa w utrzymaniu czystosci wktadem) skutecznie zmniejsza ryzyko zapchania kanalizacji
- Tarcza $cierna jest wyposazona w mieszadta ze stopu aluminium odprowadzana z obieraczki woda
- Pokrywka wykonana z wytrzymatego poliweglanu; pozwala - 4 nogi zakonczone stopkami z tworzywa sztucznego w tym
obserwowac przebieg procesu obierania 2 wyposazone w ptytki montazowe - catos¢ umozliwia stabilny
- Mocny silnik zapewnia obranie porcji ziemniakéw w 2 - 3 min montaz urzadzenia do podtoza
cyklu - Klasa wodoodpornosci: IP23
(@)
229224 229217 229200
OBIERACZKA DO OBIERACZKA | OBIERACZKA |
ZIEMNIAKOW , 18 KG DO ZIEMNIAKOW, 10 KG DO ZIEMNIAKOW, 5 KG
- Pojemnosc zbiornika: 28 1 - Beben o pojemnosci 22 | wykonany - Beben o pojemnosci 12 L wykonany
- Wsad: 18 kg z wytrzymatej stali nierdzewnej z wytrzymatej stali nierdzewnej
- Wydajnosc: 240 - 360 kg/h - Wsad: 10 kg - Wsad: 5 kg
- Waga netto: 42,4 kg - Wydajnosc: 140-200 kg/h - Wydajnos¢: 70-100 kg/h
- Timer: 0-8 min - Waga netto: 37,5 kg
- Waga netto: 39,6 kg - Przytacze wody, odptyw do ptukania
- Przytacze wody, odptyw do ptukania warzyw
warzyw - Mozliwos¢ stabilnego montazu obieraczki
- Mozliwos¢ stabilnego montazu obieraczki do podtogi
do podtogi
kod \ w mm PLN kod \ A mm PLN kod \ W mm PLN
229224 230 1100 622x540 6199,00 229217 230 750 620x525 5599,00 229200 230 550 620x525 5299,00
x(H997 x(H)833 x(H787
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Cyfrowy / \ Cyfrowy
timer timer
| |
Przezroczysta
pokrywa
Separator
226810 226834
OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW 10 OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW 5
- Wykonana w catoci ze stali nierdzewne] - Wykonana w catoSci ze stali nierdzewne]
- Przezroczysta pokrywa - Przezroczysta pokrywa
- Cyfrowy timer - Cyfrowy timer
- Separator ustawiony bezposrednio pod urzadzeniem - Separator ustawiony bezposrednio pod urzadzeniem
- Tarcza traca - Tarcza traca
- Sciany wytozone demontowalna oktadzina Scierna - Sciany wytozone demontowalna oktadzina Scierna
- Wytacznik bezpieczenstwa - Wytacznik bezpieczenstwa
- Skonstruowana zgodnie z wymogami CE - Skonstruowana zgodnie z wymogami CE
- Dodatkowy element $cierny na $cianki - Wydajnos¢: 75 kg/h
- Wydajnos¢: 100 kg/h - Waga: 35 kg
- Waga: 40 kg
kod - \ w mm PLN kod - v w mm PLN
226810 wsad 10kg 400 550 530x660x(H]850 8645,00 226834 wsad5kg 230 370 530x520x(H)700 7539,00
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1000660

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW SERII PI

- Urzadzenia wyposazone sa w mocny, niezawodny silnik,
ktory doskonale sprawdzi sie w kazdej restauracji.

- Profesjonalne urzadzenie do obierania ziemniakdw,
burakow, marchwi i innych warzyw bulwiastych.

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Boczne drzwi aluminiowe z hermetyczna uszczelka

%, sammic

N s,
SEINSH

1000630

- Timer z regulacja czasu w zakresie: 0-6 minut oraz mozliwos¢
trybu pracy ciagtej

- Niskie zuzycie energii dzieki optymalizacji silnika

- Wymagane jest podtaczenie do wody

- Poziom hatasu wynoszacy ok. 70 dB

i mechanizmem zabezpieczajacym !@I
- Boczne mieszadta pokryte sa materiatem Sciernym kod 1000650 1000660 1000630
7 weglika silikonu (certyfikacja NSF) model PI-10 PI-20 PI-30
- Alumininiowa ptyta podstawy pokryta jest materiatem wymiary  433x635x(H)625 433x635x(H)735  622x760x(H)950
Sciernym z weglika silikonu (certyfikacja NSF) mm mm mm
- Podnoszona, przezroczysta pokrywa z poliweglanu pozwala wydajnos¢  200-240kg/h  400-480kg/h  600-720 kg/h
kontrolowac proces obierania warzyw wsad 10 kg 20kg 30kg
- Wodoodporny panel sterujacy z przyciskami: START, STOP moc/napiecie 370 W/400V 550 W/400V 730 W/400V
- Wysoka odpornos¢ na wilgo¢ oraz rozpryskiwanie sie wody waga RIS 358kg 56,9 kg
dzieki wspotczynnikowi szczelnosci: IP65. PLN 10546,00 12172,00 19396,00
AKCESORIA
kod PLN
2009422 Element boczny Scierny do PI-10 278,00
2009423 Element boczny $cierny do PI-20 390,00
Podstawa wraz z separatorem obierek
2009250 o objeracake 101 PI-20 3301,00
2000004 Tarcza z nozami do obieraczki PI-20 2170,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KRAJALNICE PROFI LINE

- Obudowa z powlekanego aluminium - Ustawienie pokretta na grubosc krojenia 0"

- Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skosnie utrzymuje ostrze za jego ostona

- Silnik chtodzony powietrzem z zabezpieczeniem przed - Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
przegrzaniem lub zdjetej ostonie ostrza

- Silnik o duzej mocy do krojenia twardych mies - Mozliwos¢ zablokowania i zdemontowania wozka tylko przy

- Wyposazone w ostone ostrza i wbudowana ostrzatke ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci

- Wozek z ostona zabezpieczajaca, elementem dociskajacym - Nie nadaje sie do krojenia z6ttego sera. Krojenie sera mozliwe
i pionowa blokada za pomoca noza z powtoka nieprzywierajaca. N6z sprzedawany

- Mozliwos¢ szybkiego i tatwego demontazu w celu czyszczenia oddzielnie (975800, 975732, 975749, 975756).

- Spetnia wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen do uzytku
profesjonalnego, j.:

210031 210048
KRAJALNICA 195 KRAJALNICA 220
- Srednica noza: 195 mm - Srednica noza: 220 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 120 mm - Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 150 mm
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
210031 230 200 £416x400x(H)335 1601,00 210048 230 280 506x435x(H)347 1742,00
Akrylowa ostona bezpieczenstwa Mechanizm blokujacy Whudowana ostrzatka
Bezpieczna ostona na noz Wytacznik zgodny z certyfikatem CE Silnik chtodzony powietrzem

z metalowa pokrywa
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Zobacz film

210017
210000
KRAJALNICA 250 KRAJALNICA 300
- Srednica noza: 250 mm - Srednica noza: 300 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 14 mm
- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 180 mm - Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 200 mm
kd VW mm PN kd VW mm PN
210000 230 320 514x484x(H)373  1959,00 210017 230 420 602x573x(H)456  3233,00
NOZ NIEPRZYWIERAJACY DO KRAJALNIC
- Do krojenia sera ) E?‘ E
od -  mm PN 3
975800 210031 970294 9195 404,00 &
975732 210048 210086 9220 467,00 E_
975749 210000 210086 3250 530,00 Zobacz film
975756 210017 9300 707,00

975732
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KRAJALNICE PROFI LINE

- Obudowa z powlekanego aluminium - Ustawienie pokretta na grubos¢ krojenia 0"

- Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skosnie utrzymuje ostrze za jego ostona

- Silnik chtodzony powietrzem z zabezpieczeniem przed - Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
przegrzaniem lub zdjetej ostonie ostrza

- Silnik o duzej mocy do krojenia twardych mies - Mozliwos¢ zablokowania i zdemontowania wdzka tylko przy

- Wyposazone w ostone ostrza i wbudowana ostrzatke ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci

- Wozek z ostona zabezpieczajaca, elementem dociskajacym - Nie nadaje sie do krojenia zottego sera. Krojenie sera mozliwe
i pionowa blokada za pomoca noza z powtoka nieprzywierajaca. Noz sprzedawany

- Mozliwos¢ szybkiego i tatwego demontazu w celu czyszczenia oddzielnie (975800, 975732, 975749, 975756).

- Spetnia wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen do uzytku
profesjonalneqo, tj.:

O s

[=]::

S
Zobacz film

210086
970294
KRAJALNICA RED EDITION KRAJALNICA 250 RED EDITION
- Srednica noza: 220 mm - Srednica noza: 250 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 12 mm
- Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 150 mm - Orientacyjna maks. srednica krojonego produktu: 180 mm
kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN
970294 230 280 506x435x(H]347 1755,00 210086  220-240 320 514x484x(H)373  1984,00
tatwa regulacja grubosci krojenia Mechanizm blokujacy
Wbudowana ostrzatka Stabilna rekojes¢ Akrylowa ostona bezpieczenstwa
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KRAJALNICE KITCHEN LINE

KRAJALNICA 250
- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
od spodu pokrywa z tworzywa
- Srednica noza: 250 mm
- Plynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 8 mm
- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 180 mm
- Waga: 16,4 kg
kod \ w mm PLN
210215 230 150 494x402x(H1398  1699,00

KRAJALNICA 300

- Obudowa wykonana z anodowanego aluminium.

- Silnik 0 mocy 0,3 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
pokrywa z tworzywa.

- Przezroczysta ostona bezpieczenstwa podczas pracy.

- tatwo demontowane elementy w celu szybkiego wyczyszczenia.

- Ostona ostrza oraz wbudowana ostrzatka.

- Srednica noza: 300 mm.

- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 210 mm.

- Ptynna regulacja grubosci krojenia do 13 mm.

- Ostrze zabezpieczone przed obracaniem sie przy zdemontowaniu

obudowy.
- 4 nozki antyposlizgowe wykonane z tworzywa.
- Waga: 24,5 kg
kod v W mm PLN

210246 230 250 615x494x(H)477 ~ 3079,00

KRAJALNICA 250 Z POWLOKA TEFLON

- N6z, ostona noza i ostona oporowa pokryte powtoka Teflon®
utatwiajaca krojenie serow zottych

- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony
od spodu pokrywa z tworzywa

- Srednica noza: 250 mm

- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 8 mm

- Orientacyjna maks. $rednica krojonego produktu: 180 mm

- Waga: 16,4 kg

kod \ W mm PLN

210222 230 150 494x402x(H)398 1999,00

Akrylowa ostona Wbudowana Silnik chtodzony powietrzem
bezpieczenstwa ostrzatka z pokrywa z tworzywa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “D HENDI

Zobacz film
210215

210246

Powtoka Teflon®
utatwia krojenie
20ttych serow

Zobacz film

210222

Wytacznik zgodny
z certyfikatem CE
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KRAJALNICE ELEKTRYCZNE HEAVY-DUTY

- Recznie ztozone, wyprodukowane we Wtoszech.

- Obudowa wykonana z aluminium, ptyta robocza wykonana
z ttoczonego arkusza aluminium.

- Ostrza wykonane ze stali nierdzewne.

- Regulacja grubosci krojenia za pomoca pokretta, w zakresie:
od 0 mmdo 16 mm.

- Whbudowana ostrzatka zapewniajaca stata skuteczno$¢ tarczy
tnacej.

- Silnik chtodzony powietrzem, z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem.

- Duza moc silnika i uniwersalne ostrze zapewniaja mozliwos¢
krojenia kietbas, seréw, wedlin oraz mies i ryb (bez kosci/oscil.

- Spetniaja wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen do

Akrylowa ostona bezpieczenstwa

266

Zabezpieczenie ostrza w postaci
zamocowanego na state pierscienia

uzytku profesjonalneqo, tj.:

- Ustawienie pokretta na grubosc krojenia 0" utrzymuje ostrze
za jego ostona.

- Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowanej ostrzatce
lub zdjetej ostonie ostrza.

- Mozliwo$¢ zablokowania i zdemontowania wozka tylko przy
ostrzu ustawionym w pozycji 0" grubosci.

- Zabezpieczenie ostrza w postaci zamocowanego na state
pierscienia.

Mozliwos¢ demontazu stalowego holdera wykonanego ze

stali nierdzewnej i umycia go w zmywarce - tatwe utrzymanie

higieny.

Wbudowana ostrzatka
zapewniajaca stata
skutecznosc tarczy tnacej

Uniwersalne ostrze

do krojenia wedlin i serow,
bez potrzeby kupowania
ostrza teflonowego

tatwa sanityzacja -
prosty demontaz
wszystkich czesci

Regulacja grubosci krojenia za pomoca
pokretta, w zakresie: od 0 mm do 16 mm

MHENDI



210918 210925
KRAJALNICA 250 KRAJALNICA 300
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 220x190 mm. - Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 220x210 mm.
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
210918  220-240 220 620x425x(HI370  3499,00 210925 220-240 250  650x485x(H)440  5049,00
KRAJALNICA
AUTOMATYCZNA
210932 210949
KRAJALNICA 350 KRAJALNICA AUTOMATYCZNA 350
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 310x260 mm. - Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu: 310x260 mm.
kod v w mm PLN - Wozek z ostrzem moze przesuwac sie automatycznie podczas
210932 220-240 370 890x585x(H)480  8199,00 krojenia produktu.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Mozliwos¢ zaprogramowania automatycznego krojenia
produktow ze stata lub ze zmienna predkoscia wozka.
- Urzadzenie liczy ilos¢ plastrow.
kod v w mm PLN
210949  220-240 370 990x670x(H)730  14299,00
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210956

268

210963

MHENDI

Zobacz film

KRAJALNICA RECZNA RETRO 300
- Recznie ztozona, wyprodukowana we Wtoszech.
- Wyjatkowy, luksusowy wzor w stylu retro.
- Manualna, na korbke - moze by¢ uzywana
w miejscach, ktore nie maja podtaczenia do pradu.
- Obudowa wykonana z aluminium.
- Ostrze wykonane ze stali nierdzewne].
- Whudowana ostrzatka zapewnia stata skutecznos¢
tarczy tnacej.
- Regulacja grubosci krojenia: od 0 do 2,5 mm
9 pozycjl.
- Orientacyjny maks. wymiar krojonego produktu:
230x180 mm.
kod mm PLN
210956 720x600x(H)740 16999,00

PODSTAWA POD KRAJALNICE
RECZNA RETRO 300
- Przeznaczona do uzytku z krajalnica reczna
HENDI RETRO 300 (kod: 210956).
- Wykonana z aluminium i stali nierdzewne.
- Wymiar platformy: 400x500 mm.
kod mm PLN
210963 500x650x(H)800 5249,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



STOJAK NA SZYNKE

- Uchwyt i podstawa wykonane z satynowane; stali nierdzewnej -
solidna konstrukcja do bezpiecznego umieszczenia hiszpanskiej
szynki dojrzewajace] z kodcia (jamén serrano).

- Jedna sruba do stabilnego zamocowania szynki, znajdujaca sie
w pierécieniu (o 80 mm). Pierscien umozliwia obracanie szynki,
utatwiajace dostep do kazdej czesci miesa.

- Uchwyt jest ruchomy - przechyla sie na prawa lub lewa strone.

- Maks. odlegtos¢ miedzy Srubami mocujacymi: ok. 480 mm.

- Wymiary podstawy: 570x215x(H35 mm.

- Przeznaczony do samodzielnego montazu (klucz imbusowy

w zestawie).
kod mm PLN
499948 595x215x(H)300 1072,00

499948
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BLACKBOLT

SUPERMOC W TWOJEJ KUCHNI!

Zobacz film

270

WYBRANE FUNKCJE

o B 2 &5

ciasto biszkopt ubijanie $mietany ubijanie biatek
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BLACKBOLT MIKSER PLANETARNY HENDI

- Do wyrabiania ciasta i ubijania biatek
- Obudowa wykonana z aluminium

- Wysoka, lekka miska ze stali nierdzewnej pozwalajaca
na wyrabianie rowniez mniejszej ilosci ciasta

- Rownomierne mieszanie
- Duza stabilnosc urzadzenia podczas pracy
- Cichy silnik o dtugiej zywotnosci

- System chtodzenia umozliwiajacy ciagta prace urzadzenia

przez 60 min
- 11 mozliwych ustawien predkosci

MODUL V-SHAPE BELT
Gotowy na ekstremalna,
dtugotrwata prace

0BUDOWA
Solidna, wykonana
z odlewu aluminium

SOFT START
11-stopniowe obroty ptynnie
regulowane za pomoca pokretta,
dostosowane do wybranego
programu

MISA - 7 LITROW

- Pojemnosc: 71
-0,2-1,5 kg maki
- 2-20 biatek jaj
- 150-1500 ml $mietanki
-0,1-2 L Swiezej $mietany
- Funkcja timera
- Uchwyt powleczony tworzywem syntetycznym zgodnie
ze standardami CE
- 4 programy: Ciasto, Biszkopt, Ubijanie $mietany, Ubijanie jajek.
- Akcesoria przystosowane do mycia w zmywarce
kod litry \ w mm PLN
221570 7 220-240 1500 460x310x(H)379  2027,00

PRZEKLADNIE

Niezwykle solidne - ze stali
nierdzewnej, odpowiedzialne
za rownomierna planetarna
rotacje

tagodne przejscia do poziomu
zadanej mocy

PANEL STEROWANIA
T Czytelny i designerski

Odliczanie czasu potrzebnego
do przygotowania ciasta

4 automatyczne programy:

- Wolne mieszanie
[predkosé 1-6)

- Mieszanie standardowe
[predkosé 1-8)

- Delikatne mieszanie
[predkosé 1-9)

- Szybkie mieszanie
[predkosé 1-11)

Z kwasoodpornej stali
nierdzewnej AISI 304
Wyposazona w poreczny uchwyt
powleczony antyposlizgowa
powtoka

HAK DO CIEZKICH ROZGA
CIAST DO UBIJANIA
stal nierdzewna stal nierdzewna
AISI 304 AIS| 304

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

POKRYWA Z DOZOWNIKIEM
Wygodne dodawanie sktadnikow
podczas pracy urzadzenia,

bez obawy o pobrudzenie blatu

MIESZADLO 1 MIESZADLO 2 MISAT7L
tworzywo stal nierdzewna stal nierdzewna
sztuczne AISI 304 AISI 304

POM
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Piec konwekcyjno-mikrofalowy Combiturbo™
281277

strona 396

272 MHENDI



DODATKOWA DZIEZA DO MIKSERA

BLACKBOLT

- Wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304,

- Stal na zewnatrz jest polerowana, wewnatrz satynowana.

- Wyposazona w solidny, ergonomiczny pionowy uchwyt.
Powleczony elastycznym tworzywem syntetycznym dla
zapewnienia bezpiecznego, nieslizgajacego sie chwytu.

- Pojemnos¢: 71
-0,2-1,5 kg maki
- 2-20 biatek jaj
- 150-1500 ml $mietanki
-0,1-2 L Swiezej $mietany

- Pasuje do miksera planetarnego HENDI BlackBolt (kod: 221570).

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN 963234
963234 9237x(H)208 144,00

230114 230121

Sailess seel

(@)

18/

Stinless steel

POM plastic ssembly)

PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA PRZYSTAWKI DO MAKARONU DO MIKSERA
DO MIKSERA BLACKBOLT BLACKBOLT - ZESTAW 3 SZT.
- Kompletny zestaw do mielenia miesa. - Obudowa, rolki watkujace oraz ostrza wykonane ze stali
- Gardziel, slimak i taca wykonane z aluminium. nierdzewnej.
- Ostrze i 3 sitka do mielenia wykonane ze stali nierdzewnej. Przystawki w zestawie:
- Popychacz wykonany z PP. - 1. Przystawka watkujaca do makaronu: o szerokosci 140 mm
- Zestaw do nadziewania wykonany z PP i POM. i grubosci 8 mm, regulowana od okoto 0,2 mm do 2 mm.
- Sitka do mielenia z otworami o $rednicach: 3, 5, 7 mm. - 2. Przystawka do spaghetti: grubosc 1,6 mm.
- Wlot o Srednicy 43 mm. - 3. Przystawka do tagliatelle: szerokosc 6,3 mm.
- Zestaw zawiera: $limak, popychacz do miesa, demontowana - Koncowki sa kompatybilne wytacznie mikserem planetarnym
tace, zestaw do nadziewania, ostrze oraz 3 sitka do mielenia. HENDI Blackbolt (kod: 221570).
kod mm PLN kod mm PLN
230114 137x92x(H)266 233,00 230121 220x51x(H)88 698,00
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MIKSERY PLANETARNE PROFI LINE

kod

pojemnos¢
wsad maki/ciasta
wymiary
wymiary dziezy
sterowanie
predkosci
timer

silnik
moc/napiecie
waga

PLN

274

226261

226261
661
Tk/1,6 kg
336x460x(H)518 mm
9260x(H)195 mm
cyfrowe
5 - 193-495 obr./min
do 30 min
3/6 KM =552 W
650 W/230V
18kg
5709,00

MHENDI

226292

226292
1891
23kg/3,68 kg
460x520x(H)880 mm
9348x(H)290 mm
mechaniczne
3- 142, 264, 482 obr./min
do 15 min
1/2KM =368 W
375 W/230V
100 kg
11843,00
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MIKSERY PLANETARNE KITCHEN LINE

Zobacz film

WSAD MAKI DO

5 kg

222829 222836 222843

kod 222829 222836 222843

pojemnos¢ 70 101 201

wsad maki/ciasta 0,8 kg/2 kg 2,5kg/k kg 5kg/8 kg

wymiary 317x440x(H)490 mm 422x475x(H)710 mm 496x570x(H)880 mm

sterowanie cyfrowe mechaniczne mechaniczne

predkoéci 128/252/545 obr./min 148/244/480 obr./min 197/317/462 obr./min
moc/napiecie 650 W/230V 600 W/230V 1100 W/230V

PLN 3043,00 3491,00 4718,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 275
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MIKSER TURBO TRX-22

- Mikser Turbo przeznaczony do miksowania i rozdrabniania
zywnosci w naczyniach o pojemnosci do 800 litrow, czyli
w kuchniach o duzej wydajnosci, a nawet w przemysle
spozywczym

- Idealny do miksowania zywnosci bezposrednio w kottach
warzelnych

- Ramie o dtugosci 600 mm miksuje rownie skutecznie w kazdym
rodzaju naczynia, okragtym lub prostokatnym. Wykonane
w catoci ze stali nierdzewnej 18/10

- Latwos¢ uzytkowania: moze poruszac sie w roznych kierunkach,
regulowana wysokos¢, mocowanie na wozku z 4 antyposlizgowymi
gumowymi kotkami, w tym 2 z hamulcami

- Idealny balans ramienia rozdrabniajacego zapobiega wywrdceniu
sie lub przechyleniu urzadzenia do tytu, nawet jesli ramie lub
kotka podstawy nie sa zablokowane

- Diwignia zabezpieczajaca umozliwia blokowanie ramienia jedna
reka

3030506

AKCESORIA

kod

Zobacz film

%, sammic

- tatwo dostepny, wodoszczelny, odchylany panel sterujacy

- Regulacja predkosci na dwéch poziomach: 750 i 1500 obr./min

- Panel sterujacy z whudowanym timerem: mozliwos¢
pozostawienia pracujacego urzadzenia nawet przez 60 minut
bez koniecznosci jego kontroli

- Przewody elektryczne schowane w stelazu wozka, dzieki
czemu obszar roboczy wolny jest od jakichkolwiek przeszkod
ograniczajacych swobodny ruch ramienia miksujacego

- Turbina, ostona, tarcza i nasadka tatwo demontowalne,
bez uzycia narzedzi; moga by¢ myte w zmywarce

- Mikroprzetacznik bezpieczenstwa sterujacy pozycja urzadzenia:
nie pozwala na prace turbiny, gdy ramie jest zbyt wysoko lub
zbyt nisko

- Do uzycia z 3 opcjonalnymi i tatwo wymienialnymi sitami
miksujacymi

kod 3030506
model TRX-22
wymiary maszyny podczas pracy  568x1643x(H)1219 mm
wymiary maszyny ztozone] 568x963x(H]1651 mm

predkoé¢ obrotowa 750 - 1500 obr./min
dtugos¢ ramienia 600 mm
moc/napiecie 2200 W/400V
waga 96 kg

PLN 36077,00

3 opcjonalne i tatwo wymienialne sita
miksujace [sita sie nie obracaja)
URZADZENIE DOSTARCZANE BEZ SITA,
nalezy zakupic

4032401 4032403 4032389

PLN

4032401  Sito 21D do miksera turbo TRX-22  Miksowanie sktadnikéw wtoknistych  1090,00

4032403  Sito 30D do miksera turbo TRX-22
4032389  Sito 42D do miksera turbo TRX-22

276

Uniwersalna
Do miksowania precyzyjnego

1090,00
1090,00



MIKSERY RECZNE PROFI LINE PA

- Wersja profesjonalna potamice.

- Obudowa wykonana z nylonu

- Ramie oraz ostrze wykonane ze stali
nierdzewnej AISI 304

- tatwe w utrzymaniu czystosci

Elektroniczny
panel sterowania

. EXTRA
S MoC
£ 2
€ IN/, 500w
£ £ =
£ =]
B o
kod 224328 224335 224397 224359 224052
Mikser reczny 250 Mikser reczny 300 Mikser reczny 400 Mikser reczny 500 Mikser reczny 500

o statej predkosci o zmiennej predkosci

0 zwigkszonej mocy
i zmiennej predkosci

o zmiennej predkosci o zmiennej predkosci

Elektroniczny panel

Elektroniczny panel  Elektroniczny panel  Elektroniczny panel

sterowanie sterowania sterowania sterowania sterowania
19 predkosci) 19 predkosci) (9 predkosci) (9 predkosci)
| .
& ks, prernoe (] 0 50 80 100 120
wymiary {mm) 975x(H)514 0100x(H)875 ¢100x(H)350 2100x(H)866 2100x(H)863
e 250 300 400 500 500
rodzaj i ilo$¢ obrotéw state zmienne zmienne zmienne zmienne
{obr./min) 15000 od 2 000 do 9 000 od 2 000 do 9 000 od 2 000 do 9 000 od 2 000 do 9 000
prechost makeymalne 13000 15000 15000 15000
moc/napiecie (W/V) 250/230 300/230 400/230 400/230 500/230
waga lkg) 145 345 41 4 4,25
PLN 1039,00 1649,00 1929,00 1995,00 2369,00
RAMIE UBIJAJACE
DO MIKSERA RECZNEGO 300, 400 1 500 924029

- Sktada sie z 2 rzg.
- tatwe i bezpieczne mocowanie do bloku napedowego.
- Pasuje do: 224335, 224397, 224359, 224052, 224380, 282311

WIESZAK DO MIKSEROW RECZNYCH

kod mm PLN

kod mm PLN

224342 0120x(H)330 699,00

934029 365x130x(H70 189,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Z ramieniem
miksujacym i ubijajacym
oraz wieszakiem
mocowanym do $ciany

224014

278

MIKSER RECZNY 400 0 ZMIENNEJ
PREDKOSCI
- Wersja profesjonalna
- Obudowa wykonana z nylonu
- Ramie i ostrze ze stali nierdzewne]
- Latwe w utrzymaniu czystosci
- Dodatkowo: ramie ubijajace oraz wieszak mocowany do Sciany
- Elektroniczny panel sterowania
- 9 predkosci, regulacja obrotdw: 2000-9000 obr./min
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci do 80 |
- Dtugosc ramienia: 400 mm
- Dtugosc ramienia ubijajacego: 330 mm
- Waga: 4,75 kg
kod \ w mm PLN
224380 230 400 ¢100x(H]765 2359,00

MIKSER RECZNY 250 0 ZMIENNEJ
PREDKOSCI Z ROZGA

- Wersja profesjonalna

- Obudowa z nylonu

- Ramie i ostrze ze stali nierdzewnej

- Rozga ubijajaca w zestawie

- Ergonomiczny uchwyt

- Dtugosc ramienia: 250 mm

- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci do 20 |
- Pokretto regulacji predkosci

- Predkos¢: 2500-15 000 obr./min

- Waga: 1,9 kg
- Latwy w utrzymaniu czystosci
kod \ w mm PLN

224373 230 250 075x(H)540 1449,00
WIESZAK DO MIKSERA RECZNEGO 250

kod PLN
934012 129,00

MIKSER RECZNY 400 0 ZMIENNEJ

PREDKOSCI Z ROZGA | WIESZAKIEM

- Do uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach hotelowych,
kawiarniach i firmach cateringowych

- ldealny do przyrzadzania m.in. mieszanek lodowych, zup
jarzynowych, przecierow, sosow, farszow, majonezu, przecieru
pomidorowego, pesto, a takze bitej Smietany, kremow czy
omletow - w zaleznosci od uzywanej koncowki

- Obudowa wykonana z mocnego poliamidu w kolorze niebieskim

- Ramiona robocze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

- Ramie ubijajace o dt. 350 mm o maks. poziomie zanurzenia
200 mm

- Ramie miksujace o dt. 400 mm o maks. poziomie zanurzenia
290 mm

- Odpowiedni do pojemnosci mieszanin: do 60 |

- Predkos$¢ ramienia miksujacego: 2500-11 000 obr./min

- Predko$¢ ramienia ubijajacego: 250-1500 obr./min

- W zestawie: naped miksera ze zmienna predkoscia, ramie
miksujace, ramie ubijajace, wieszak mocowany do Sciany

kod \ w mm PLN

224014 230 400 155x120x(H)790  1853,00

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



design by
Robert Bronwasser

6 GOTOWYCH PROGRAMOW
Przyspieszone dziatanie.
Zwiekszona efektywnosc.

6 programow przetwarzania
z odpowiednio dobranymi
obrotami.

POWTARZALNY EFEKT
NAWET PRZEZ ADEPTOW

ERGONOMICZNY | LEKKI KORPUS
Rekojes¢ wyprofilowana pod dton
gwarantuje PEWNY i MOCNY uchwyt.
Odpowiedni kat operacyjny sprzyja
KOMFORTOWEJ PRACY + NATURALNE
UMIEJSCOWIENIE PALCA
WSKAZUJACEGO NA WEACZNIKU

NIEUCIAZLIWY

Wyciszona praca napedu sprzyja
zastosowaniom w KUCHNIACH OTWARTYCH
Chetnie wybierany przez CHEF'S

ABS

plastic el

MIKSER RECZNY HENDI BLEND

- Zaprojektowany z mysla o szefach kuchni przez
Roberta Bronwassera

- Obudowa z tworzywa ABS

- Ramie ze stali nierdzewnej o dtugosci 200mm

- Ostrze krzyzowe ze stali nierdzewnej pokryte
powtoka tytanowa

- Wydajny silnik o mocy 250 W, elektroniczny panel
sterowania z wyswietlaczem LCD - 6 mozliwych
predkosci

- Maks. predkos¢ 13 500 obr./min

- Odpowiedni do naczy o pojemnosci: 1- 81

kod v w mm PLN

222157 220-240 250 71x(H)450 303,00

DO NACZYN
0 POJEMNOSCI
0D1DO8
LITROW

222157

KONSTRUKCJA HD

Zwiekszona odpornos¢

korpusu na sttuczenia

dzieki zastosowaniu

I%%mﬁﬁg ABS IMPONUJACY ZAKRES WIECEJ MOZLIWOSC!

NA ZARYSOWANIA OBROTOW ) Ramie o dtugosci 20 cm
od 6 600 do 13 500 obr./min umozliwia prace w wiekszych
REDUKCJA CZASU pojemnosciach naczyn
PRZYGOTOWANIA POTRAW

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

0STRZA POKRYTE TYTANEM
Zwiekszona 3 krotnie trwatos¢

i odpornoéc na tepienie
TYTANOWA TRWALOSC
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MIKSER RECZNY ZE SPIRALNYM

PRZEWODEM

- Obudowa wykonana z stali nierdzewnej AIS| 304 i ABS.

- Demontowane ramie miksujace o dtugosci 225 mm
wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304.

- Podwadjne ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
SUS 420J2.

- Elastyczny spiralny przewdd zapobiega plataniu sie.

- Predkos¢ tatwo kontrolowana za pomoca duzego
pokretta, wySwietlacz LCD przedstawia 7 stopni
predkosci.

- Predkosc: od okoto 8500 obr./min do 16 500 obr./min.
Z funkeja turbo.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Przeznaczony do pojemnosci do 3 litrow.

kod \ w mm PLN

221181 220-240 1000 @65x425 299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



[

RECHARGEABLE
BATTERY

MIKSER RECZNY BEZPRZEWODOWY

SMART PRESSURE

- Wykonany z satynowanej stali nierdzewnej
i tworzywa ABS.

- Zdejmowane ramie miksujace z ostrzem w ksztatcie
litery S.

- Funkcja Smart Pressure - intensywnos¢ obrotow
ostrza jest requlowana przyciskiem, ptynna regulacja
predkosci zapewnia lepsza kontrole nad procesem
blendowania.

- 5 biegow: od 11000 obr./min. [bieg 1) do 16 000
obr./min. (bieg 5).

- Bezprzewodowy i do wielokrotnego tadowania -

z whbudowanym akumulatorem: 2000 mAh, 150 W,
T4V,

- Wskazniki 4 poziomdw natadowania baterii
[100-75-50-25%).

- Czas pracy: do 30 min. przy petnym natadowaniu.

- Zabezpieczenie: po 3 s bez aktywnosci ostrze jest
blokowane.

kd VW  mm PN
221419 230 150  @65x(H)390 299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

— Sygnalizacja poziomu
natadowania baterii

~—— Funkcja Smart Pressure -
intensywnosc obrotow ostrza
jest requlowana przyciskiem,
ptynna regulacja predkosci
zapewnia lepsza kontrole nad
procesem blendowania.

Bezprzewodowy, do
wielokrotnego tadowania,
zwbudowanym
akumulatorem 2000 mAh

Zabezpieczenie: po 3 s
bez aktywnosci ostrze jest
blokowane.
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MIKSERY RECZNE KITCHEN LINE

- Obudowa napedu wykonana z wytrzymatego czarnego
poliamidu wzmocnionego wtoknem szklanym.
Demontowane ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
AISI304.
W zestawie: niewielki zestaw do demontazu ostrza.
Zmienna predkoS¢ ptynnie regulowana za pomoca
pokretta: od 4000 do 16000 RPM.
Wentylowany silnik.
Przycisk bezpieczenstwa zapobiega przypadkowemu
aktywowaniu urzadzenia.
Mozliwe nieprzerwane dziatanie urzadzenia po
nacisnieciu przycisku blokady.

Ergonomiczne pokretto
regulacji predkosci

Dodatkowe
zabezpieczenie dla _—
bezpiecznej pracy

Ostona z otworami
wentylacyjnymi silnika,
pozwalajacymi na
wydajna prace

Bezpieczne mocowanie
ramienia miksujacego

Specjalnie zaprojektowana
ostona noza, zapobiegajaca
rozpryskom

RAMIE MIKSUJACE DO NAPEDU MIKSERA
3501500

- Ramie i ostrze wykonane ze stali nierdzewne]

- Pasuje do: 221884, 221891, 221198, 221327, 221334, 221341.
- Narzedzia do wymiany ostrzy w zestawie

kod mm PLN
222025 (L1250 389,00
222232 (L300 445,00 £ £ £ £
222249 L)400 459,00 3 S g 8 £
222256 (U500 554,00 S

RAMIE UBIJAJACE DO MIKSERA RECZNEGO
- Kompatybilne z mikserami recznymi 221884, 221891, 221198,
221327, 221334, 221341,
- Posiada 2 rozgi ze stali nierdzewnej.
- Bezpieczne i tatwe do podtaczenia do jednostki napedowe;.
kod mm PLN
222263 (L)250 485,00

282 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



kod 221198 221327

Mikser reczny 500
ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym

Mikser reczny 500

ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym

od 4000 do 16 000

od 4000 do 16 000

Mikser reczny 350 Mikser reczny 350
ze zmienna predkoscia ze zmienna predkoscia
i ramieniem miksujacym i ramieniem miksujacym
250mm 300mm
p ;
S, pjrnode & 3
wymiary (mm] 6100x666 2100x716
dtugos¢ ramienia
miksujacego (mm) 250 300
rodzaj i ilo$¢ obrotéw (obr./min) od 4000 do 16 000 od 4000 do 16 000
moc/napiecie (W/V) 350/230 350/230
PLN 899,00 939,00
MIKSER RECZNY 160 ZE ZMIENNA
PREDKOSCIA
- Wersja do profesjonalnego uzytku w lodziarniach, restauracjach, 12140

kuchniach hotelowych, do przygotowywania m.in. mieszanek
lodowych, zup jarzynowych, przecierow, sosow, farszow,
majonezu, przecieru pomidorowego, pesto itp.

- Obudowa z ergonomicznym uchwytem z wytrzymatego ABS

- Silnik wentylowany

- Ramie i ostrze ze stali nierdzewnej: dt. 160 mm, 625 mm

- Predkos¢: 4000-20 000 obr./min

- Waga netto z ramieniem: ok. 1,6 kg

kod \ w mm PLN

222140 230 270 140x76x(H)503 675,00

RAMIE UBIJAJACE DO MIKSERA
RECZNEGO 160
- 2rozgi ze stali nierdzewnej
- tatwe i bezpieczne mocowanie do bloku napedowego
kod mm PLN
222164 (L)185 445,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

160 mm

222164

185 mm
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ZESTAW: MIKSER RECZNY 350 ZE
ZMIENNA PREDKOSCIA + ROZGA +
WIESZAK
- Do uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach
hotelowych, do przyrzadzania m.in. mieszanek
lodowych, zup jarzynowych, przecierow, sosow,
farszow, majonezu, przecieru pomidorowego,
pesto itp.
Obudowa z mocnego poliamidu w kolorze czarnego
matu
- Ramie ubijajace o dt. 250 mm, sktadajace sie
22 rozg ze stali nierdzewnej
Ramie miksujace o dt. 400 mm i ostrzu ze stali
nierdzewnej
Odpowiedni do naczyn o pojemnosci: do 60 L dla
miksowania oraz 50  dla ubijania
Predkosc: 4 000-16 000 obr./min
Waga (tylko naped): 2,35 kg
- W zestawie: naped miksera ze zmienna predkoscia,
ramie miksujace, ramie ubijajace, wieszak
mocowany do Sciany
kod \ w mm PLN
222393 230 350 110x324x(HI816 1199,00

222393

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MIKSERY RECZNE SAMMIC

- Wysoka jakos¢ wykonania gwarantujaca trwato$¢ urzadzen

- Uchwyt z antyposlizgowych materiatow zapewniajacy wygodne

- Idealne do pracy ciagtej, bez przegrzewania sie obudowy

- Wskaznik Swietlny podtaczenia do sieci gwarantujacy
bezpieczenstwo uzytkownika - lampka kontrolna zapala sie

od razu po podtaczeniu miksera do Zrédta zasilania

Ksztatt rekojesci zaprojektowany tak, by zapobiec przetaczaniu

tatwe w obstudze

trzymanie urzadzen

Zaprojektowane dla trwatosci

- zwieksza wydajnosc: zapewnia
dtugotrwata prace bez przegrzania sie
obudowy.

- wyposazone w mocny w silnik, ktory zostat
poddany najbardziej wymagajacym testom
uzytkowym

- przemyslana geometria obudowy
zaprojektowana tak, by zapobiec
przekreceniu sie urzadzenia na blacie
i upadkowi

- tatwos¢ czyszczenia: ramie moze by¢
myte pod kranem lub w zmywarce

S

%, sammic

sie miksera po powierzchni roboczej, gdy jest on odtozony
i nie pracuje
-, Click-on-arm”: wymiana ramion z szybkim i bezpiecznym
montazem
- Poziom hatasu: <80 dB
- Ramiona miksujace i ubijajace nadaja sie do mycia
w zmywarkach
- Dodatkowe ramiona miksujace i ubijajace do nabycia osobno

N
‘Se Spq

Sy

S

Maksymalna wygoda dla uzytkownika

- kompaktowe wzornictwo: wygodny i tatwy
w obstudze

- zewnetrzna obudowa wykonana z dwéch materiatow
w celu zapewnienia ergonomicznego trzymania.
Antyposlizgowy uchwyt oraz optymalne nachylenie
rekojesci minimalizujace zmeczenie

- intuicyjna obstuga: bardzo prosty w uzyciu.
Dodatkowo wskaznik Swietlny podtaczenia
urzadzenia do sieci gwarantuje bezpieczenstwo
operatora - lampka kontrolna zapala sie gdy tylko
mikser podtaczony zostanie do Zrodta zasilania

Click-on-arm: wyjmowane
ramie z szybkim i bezpiecznym
zamknieciem

do pojemnikéw o pojemnosci
od 1 do 250 litrow

predko$¢ obrotow

(@)

All-in-one - uniwersalne urzadzenia

dla profesjonalistow

- profesjonalny noz Y-blade z trzema ostrzami
ze stali hartowanej - wydajny i niezawodny

- vario-speed: zmienna predkos$¢ - zapewnia
idealne efekty pracy

- idealny do pracy ciagtej

od 1500 do 15000 obr./min

Zaprojektowany
do pracy

z pojemnikami

0 pojemnosci

od 1 do 250 litrow

Zabezpieczenie
przeciw pryskaniu

MHENDI 285
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AKCESORIA

kod odpowiednido  dodatkowe  dtugos¢ maks. zanurzenie  do naczy o maks.  do ubijania jaj predkos¢ PLN
ramie (mm) (mm) pojemnosci () (obr./min)
3030613 3030618  miksujace 192 155 405,00
3030624 3030618 miksujace 223 185 10 433,00
3030638 3030625  miksujace 250 200 12 536,00
3030641 3030625  ubijajace 300 15 od 2do 30 od 200 do 1800 1020,00
3030653 3030672 miksujace 306 260 30 662,00
3030655 3030672  miksujace 366 320 45 685,00
3030657 3030672 miksujace 420 375 60 778,00
3030670 3030672  ubijajace 300 30 0d2do50 od 200 do 1800 965,00
3030685 3030684  miksujace 419 370 80 811,00
3030856 3030717  miksujace 540 490 200 1526,00
Qc)ﬁ)P Sys)
) <,
N ¥
: S
% o
s, S
45 d0%
kod 3030618 3030625 3030634 3030672
zramieniem mikser reczny mikser reczny mikser reczny
miksujacym Z ramieniem z ramieniem miksujacym z ramieniem
XM- 12 miksujacym i wymienna ramieniem miksujacym
XM-21 ubijajacym MB-21 XM-31
naped, koncowka naped, koncowka - nape,d, . naped, koncowka
wyposazenie P B koncowka mlkSUJaca, .
miksujaca miksujaca g P miksujaca
koncowka ubijajaca
przeznaczony do naczyn 121
0 maks. pojemnosci (1) 10t 121 lub do 30 jaj ot
dtugos¢ catkowita
uria,dzenia [m"rgl 448 514 514 614
. 223 250 250 306
dtugo$c ramienia . N N N
mikstjacego [mm) [zanurzenie maks. (zanurzenie maks. [zanurzenie maks. (zanurzenie maks.
’ do okoto 185 mm| do okoto 200 mm) do okoto 200 mm) do okoto 260 mm|
“’ffz “ J:sﬁ:g;ﬁ;sﬁ’ zmienne zmienne zmienne state
m‘{suiacych {obr./min] od 1500 do 15000 od 1500 do 15000 od 1500 do 15000 12000
@ ostony noza (mm) 65 82 82 87
moc/napiecie (W/V) 240/230 300/230 300/230 400/230
waga [kg) 14 23 3,34
poziom hatasu (dB) <80 <80 <80 <80
PLN 1090,00 1322,00 2287,00 1927,00
286 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



UCHWYT DO MIKSERA RECZNEGO

- Wykonany z plastiku.

- Mozna stosowac na ramieniu miksera.
- Odpowiedni do ramienia miksujacego o srednicy

co najmniej 40 mm.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

%, sammic

kod mm PLN 3030314
3030314 162x123x(H)85 266,00
3030676 3030684 3030691 3030717 3030718
mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny mikser reczny
zramieniem miksujacym z ramieniem z ramieniem miksujacym Zramieniem zramieniem
i wymienna ramieniem miksujacym i wymienna ramieniem miksujacym miksujacym
ubijajacym MB-31 XM-51 ubijajacym MB-51 XM-T71 XM-72
Koo naped, naped, koricowka _ Naped, naped, koncowka naped, koncowka
oficowka miksujaca, - koricdwka miksujaca, - .
o o miksujaca .y o miksujaca miksujaca
koncowka ubijajaca koncowka ubijajaca
301 801
{ub do 50.aj 801 Lub do 601a] 201 201
614 760 760 880 970
306 420 420 540 630
(zanurzenie maks. [zanurzenie maks. (zanurzenie maks. [zanurzenie maks. [zanurzenie maks.
do okoto 260 mm) do okoto 370 mm) do okoto 370 mm) do okoto 490 mm) do okoto 580 mm)
zmienne state zmienne state state
od 1500 do 12 000 12000 od 1500 do 12 000 12000 12000
98 98 98 123 123
400/230 570/230 570/230 750/230 750/230
4,65 4,57
<80 <80 <80 <80 <80
2962,00 2296,00 3523,00 3323,00 3523,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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KENWOOD

CREATE MORE

221686

ROBOT PLANETARNY CHEF XL KVL4100S
- Przeznaczony do wykorzystania w kuchniach matej gastronomii
i domowych

- Do wyrabiania rdznego typu ciast, mieszania sktadnikow czy
ubijania piany biatek lub bitej Smietany
Elegancka srebrna obudowa wykonana z mocnego tworzywa
Pokretto do ptynnej regulacii predkosci pracy, z trybem
pulsacyjnym
- Dzieza z satynowanej stali nierdzewnej o pojemnosci
maksymalnej 6,7 |
Gniazdo wolnych obrotow typu , twist fit” - kompatybilne
z akcesoriami
Gniazdo szybkich obrotow
- Przycisk otwierania ramienia umieszczony z przodu
Akcesoria - 3 narzedzia powlekane aluminium:
- mieszadto typu K" do mieszania
- rozga do ubijania
- hak do wyrabiania
- Waga netto: 9,4 kg

kod v w mm PLN

221686 230 1200 410x295x(H350  2064,00

288 MHENDI

kielich
do blendowania
o0poj. 1,61

221693

ROBOT PLANETARNY TITANIUM CHEF
PATISSIER XL KWL90.124SI
- Przeznaczony do wykorzystania jako doposazenie duzych kuchni
i cukierni oraz oraz dla matej gastronomii
Do wyrabiania rdznego typu ciast, mieszania sktadnikow czy
ubijania piany biatek lub bitej Smietany
Elegancka srebrna obudowa
W zestawie az 2 dzieze wykonane z polerowanej stali nierdzewnej
0 pojemnosci 7 Loraz 5
Przezroczysta pokrywa oraz podswietlenie pozwalaja doktadnie
obserwowac przebieg procesow w misie
- Czytelny, kolorowy wyswietlacz dotykowy potaczony z aplikacja
Kenwood World APP z dostepem do ponad 1000 inspirujacych
przepisow
Pokretto do wyboru 13 predkosci pracy
Wbudowana waga umozliwia jednoczesne dodawanie i wazenie
kolejnych sktadnikow do catkowitej masy 6 kg, z doktadnoscia
do'g
Mozliwos¢ indukcyjnego podgrzewana misy wraz z zawartoscia
do+60°C
Gniazdo wolnych obrotow typu ,twist fit" - kompatybilne
z akcesoriami
Gniazdo szybkich obrotow
Akcesoria - 4 narzedzia powlekane aluminium:
- mieszadto typu K" do ciast lekkich
- mieszadto FLEXI do ciast ptynnych
- r6zga do ubijania pian
- hak do wyrabiania ciast ciezkich
- Waga netto: 9,9 kg
- W zestawie szklany blender ThermoResist ™ o poj. 1,6 |
kod v w mm PLN
221693 230 1400 395x200x(H385  5779,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



220269

ROBOT PLANETARNY TITANIUM CHEF

BAKER XL

- Wykonany ze stali nierdzewnej.

- Zawiera 2 misy wykonane z polerowanej stali nierdzewnej
o pojemnosci 71i5 1.

- Przezroczysta pokrywa.

- Predkos¢ regulowana za pomoca pokretta.

- Wbudowana waga.

- Gniazdo szybkich obrotow ,Twist fit".

Akcesoria:

- 4 narzedzia powlekane aluminium:

- Mieszadto typu K" do ciast lekkich.

- Mieszadto FLEXI do ciast ptynnych.

- Rézga do ubijania pian.

- Hak do wyrabiania ciast ciezkich.

- W zestawie szklany blender ThermoResist™ o poj. 1,6 |

975978

PRZYSTAWKA DO TARCIA, KROJENIA
| SZATKOWANIA
- W zestawie 7 rodzajow tarcz:

- 2 do ciecia na plasterki (24 mm)

-2 do Scierania (na grubo i drobno)

- 1 do Scierania, np. ziemniakow

- 1do krojenia w stupki julienne

- 1do krojenia na frytki
kod mm PLN
975978 175x205x(H)220 661,00

976289

PRZYSTAWKA - WALKOWARKA DO CIASTA
- Mozliwos¢ wyboru 9 grubosci watkowania
- Szerokos$¢ rozwatkowanego ciasta: 140 mm
- Przystawka pasuje do robotow z serii:
- Cooking Chef [KCC90xxx)
- Chef XL Titanium (KVL8xxxx) oraz Chef Titanium (KVC7xxxx)
- Chef XL Elite (KVLéxxxx)
- Chef XL (KVLA4xxxx)

kod Vv w mm PLN

220269  220-240 1200  400x225x(H)370  3228,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod mm PLN
976289 235x75x(H)50 482,00
976043

PRZYSTAWKA - MLYNEK/ROZDRABNIACZ
DO MALYCH PORCJI JEDZENIA

- Wyjmowane ostrza

- W zestawie: 4 stoiki z hartowanego szkta z pokrywkami

MHENDI

kod mm PLN

976043 100x100x(H)150 286,00

289
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URZADZENIA
DYNAMICZNE

<l

976203
PRZYSTAWKA SZATKUJACA ,,ROTO”

- W zestawie 5 bebnow:
- 2do ciecia w plasterki (2 4 mm)
- 2do Scierania (na drobno i grubo)
- 1 do Scierania, np. ziemniakow na placki

kod mm PLN
976203 120x213x(H)137 579,00
229972

PRZYSTAWKA - WYCISKARKA DO SOKOW

WOLNOOBROTOWA

- Proces pozyskiwania soku przypomina ttoczenie na zimno,
dzieki temu sok nie traci cennych mineratow

- Przystawka pasuje do robotow serii Kenwood Chef, montowana
w gniezdzie wolnych obrotow

- tatwy i szybki montaz typu ,twist”

- Dzbanek na sok o pojemnosci 0,4 |

- Korek zatrzymujacy przeptyw soku

- W zestawie szczotka do czyszczenia

- Dostarczana bez pojemnika na sucha miazge

kod mm PLN

229972 220x270x(H)270 720,00

976227
PRZYSTAWKA DO KROJENIA W KOSTKE

- ldealnie kroi w kostke o wymiarach 10x10 mm
- Swietnie sie nadaje do krojenia warzyw, twardych
owocow, sera i wedlin
kod mm PLN
976227 185x212x(H)267 603,00

290 MHENDI

976197

PRZYSTAWKA - MASZYNKA DO MIELENIA
MIESA
- Srednica tarcz: 60 mm
- W zestawie:
- 3sitka (3 mm, 4,5 mm i 8 mm)
- 2 naktadki do kietbas
- 1 nasadka do kebbe
- Sitka i naktadki ze stali nierdzewnej
kod mm PLN
976197 250x160x(H)250 579,00

976234

PRZYSTAWKA - BLENDER ZE SZKLA
THERMO RESIST 1,6 L
- Wyjmowane 3-strefowe ostrza
- Szkto odporne na zmiany temperatury do 160°C
kod mm PLN
976234 140x195x(H)275 468,00

975992

PRZYSTAWKA - SOKOWIROWKA
NA CALE JABLKA
- W zestawie:
- sokowirowka
- ttok i pojemnik na sok
- szczoteczka do czyszczenia
kod mm PLN
975992 200x310x(H)270 618,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



975671 976159

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA MG 700 MASZYNKA DO MIELENIA MIESA MG 510
- Przeznaczona dla matej gastronomii - Przeznaczona dla matej gastronomii
- Wydajnos¢ chwilowa: 180 kg/h - Wydajnos¢ chwilowa: 120 kg/h
- Obudowa z satynowanego aluminium - Korpus, Sruba podajaca, néz oraz sitka z metalu
- Kotek dociskowy z twardego tworzywa - Metalowa obudowa i podajnik
- 3sitka w zestawie 869 mm: z otworami g3 mm, g4,5 mm - Dodatkowy bieg wsteczny
g8 mm - Kotek dociskowy z twardego tworzywa
- 2 koicowki do wyrobu kietbas: 912 921 mm - 3'sitka w zestawie z otworami 63, 04,5 i g8 mm
- Koricowka do wyrobu kebbe - 2 naktadki do kietbas i 1 nasadka do kebbe
- Liczba obrotéw slimaka: poz. 1 - 150 obr./min, - Pokrywa podajnika do wykorzystania jako tacka na zmielone
poz. 2 - 210 obr./min, rewers - 100 obr./min mieso
- Waga: 7.3 kg - Kluczyk utatwiajacy montaz i demontaz
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej - Waga: 5,3 kg
kod v w mm PLN - Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
975671 230 850 385x200x(HJ380  1416,00 kod v w mm PLN

976159 230 450 265x210x(H)345 754,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 291
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PAKOWANIE PROZNIOWE
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ZGRZEWARKA DO TACEK SUPREME

Zabezpieczenia Be Safe Auto podnosnik

- Zabezpieczenie zapobiegajace
przegrzaniu

- Chowana gilotyna

- Nieprzewodzace ciepta ramie
dociskowe

- Antyposlizgowe stabilizatory stotowe

- Prowadnice wychytowe
z ogranicznikami

- Bezpiecznik przeciazeniowy

- Podswietlony wytacznik

- Widoczne oznaczenie HOT

plyty grzewczej.

Nagrzewnica duzej mocy

Grzatki o duzej mocy redukuja czas
nagrzewania. Wystarczy 8-10 minut

[w zaleznosci od ustawionej temperatury).
Rownomierna temperatura na catej
powierzchni zgrzewajacej. lzolacja
cieplna zmniejszajaca strate ciepta.

Odciecie folii

za pomoca automatycznie
wysuwanej gilotyny wyposazonej
w 133 ostre zeby. Doskonale
radzi sobie z grubymi filmami
foliowymi. Ciecie odbywa sie tuz
za zgrzewanym pojemnikiem

w specjalnej listwie oparte]

na technologii AIR-CUT

Dla firm cateringowych, restauracji i supermarketow
Mozliwo$¢ zgrzewania najpopularniejszych rodzajow tacek

na rynku przy pomocy opcjonalnych matryc

Solidna i stabilna konstrukcja ze stali nierdzewnej

Pokrywa z mechanizmem sprezynowym dla tatwego

i bezpiecznego otwierania

Proces zgrzewania niemal bezwysitkowy; opdr jest minimalny
dzieki zastosowaniu tozysk i specjalnego tworzywa $lizgowego
Amortyzator docisku zapewniajacy szczelnos¢ pakowania

i zapobiegajacy zgniataniu opakowan

- Izolowana raczka z odpornego na uszkodzenia tworzywa
Automatycznie wysuwana gilotyna z bezpiecznym nozem

w specjalnie zaprojektowanej ostonie - ciecie odbywa sie tuz
za zgrzewanym pojemnikiem w specjalne] listwie (technologia
air-cut)

- Podajnik folii z napinaczem zapobiegajacy zwijaniu sie folii
Powierzchnia zgrzewajaca pokryta powtoka titanium,
zapobiegajaca przywieraniu folii oraz umozliwiajaca szybki
zgrzew w 1-3 sek. (w zaleznosci od grubosci folii)

- Grzatki o duzej mocy redukujace czas nagrzewania

294 MHENDI

System odciagow utatwiajacych podnoszenie

Zwieksza efektywnos¢ dziatania.

Solidna konstrukcja

Szkielet zgrzewarki zbudowany
na bazie kwasoodporne; stali

0 grubosci ponad 2 mm.
Solidna i mocna konstrukcja.

Nieprzywierajaca powierzchnia
zgrzewajaca titanium
Zapobiega przywieraniu
wszystkich rodzajow tasm
foliowych. Umozliwia szybki
zgrzew 1-3 sekundy

[w zaleznosci od grubosci filmu)

Amortyzator docisku
Wygodna regulacja sity
docisku rantu opakowania
do ptyty grzejnej.
Zapobiega pekaniu
opakowan. Likwiduje
mikroszczeliny,

eliminuje wycieki.

W zestawie matryca PE
na tacke bez podziatu
227x178 mm GRATIS

976722 ‘

- Czas nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy:
ok. 8-10 min

- Pokretto z precyzyjna requlacja temperatury zgrzewania
w zakresie 50-210°C

- Kolorowe diody do monitorowania pracy urzadzenia

- Blokada przeciwprzegrzaniowa, podswietlany wytacznik
bezpieczenstwa

- Antyposlizgowe ndzki stabilizujace urzadzenie podczas pracy
i chroniace blat przed zarysowaniem

- Zgrzewanie tacek o rozmiarach do 235x190x(H)155 mm i kubkow
o wysokosci do (H)170 mm

- Maks. wielkosc rolki folii: szerokosc 187 mm, ¢ 170 mm -
folia do nabycia oddzielnie (970720)

- W zestawie matryca PE na tacke bez podziatu 227x178 mm
GRATIS

- Odpinany kabel zasilajacy o dt. 1,5 m z uziemieniem

- Waga netto: 10 kg

kod \ W mm PLN
976722 230 700 247x637x(H)258 2899,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



ZGRZEWARKA DO TACEK DUAL m

Auto podnosnik Solidna konstrukcja Nieprzywierajaca powierzchnia
System odciagow utatwiajacych Szkielet zgrzewarki zbudowany zgrzewajaca titanium
podnoszenie plyty grzewczej. na bazie kwasoodpornej stali Zapobiega przywieraniu
Zwieksza efektywnosc dziatania. 0 gruboci ponad 2 mm. wszystkich rodzajow tasm
Solidna i mocna konstrukcja. foliowych. Umozliwia szybki

zgrzew 1-3 sekundy

(w zaleznosci od grubosci filmu)
Nagrzewnica duzej mocy

Dwie ptyty grzewcze o duzej mocy
redukuja czas nagrzewania.
Wystarczy 8-10 minut (w zaleznosci
od ustawionej temperatury).

Rownomierna temperatura na catej Amortyzator docisku
powierzchni zgrzewajacej. I Wygodna regulacja sity
Izolacja cieplna zmniejszajaca strate ciepta. docisku rantu opakowania
do ptyty grzejnej.
Zapobiega pekaniu opakowan.
Odciecie folii Likwiduje mikroszczeliny,
Tuz za oraz pomiedzy grzewanymi eliminuje wycieki

pojemnikami w specjalnych
listwach, opartych na technologii

AR-CUT.
297315 T@l
Otwory w obudowie
utatwiaja wyciaganie
tacki po zgrzaniu
Zabezpieczenia Be Safe
- Zabezpieczenie zapobiegajace przegrzaniu - Prowadnice wychytowe z ogranicznikami
- Chowana gilotyna - Bezpiecznik przeciazeniowy
- Nieprzewodzace ciepta ramie dociskowe - Podswietlony wytacznik
- Antyposlizgowe stabilizatory stotowe - Widoczne oznaczenie HOT
- Wykonana ze stali nierdzewnej 18/10. - Temperatura zgrzewania od 50°C do 210°C.
- Ostrze do ciecia folii wzdtuz i miedzy zamknietymi pojemnikami. - Kolorowe diody do monitorowania pracy urzadzenia.
- Trwate tozyska kulkowe we wszystkich ruchomych elementach: - Blokada przeciwprzegrzaniowa, podéwietlany wytacznik
pokrywie/korpusie, ramieniu zaciskowym oraz systemie bezpieczenstwa.
dociskowym. - Czas nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy:
- Zawiera 2 formy PE na pojemniki niesegmentowane. ok. 8-10 min.
- Wzmocniona rama korpusu. - Zgrzewanie tacek o rozmiarach do 235x190x(H)155 mm i kubkow
- Przeprojektowane sprezyny naciagowe unosza pokrywe 0 wysokosci do [H)115 mm.
z ptytami grzewczymi.
- Szerokie otwarcie pokrywy z strefa grzewcza. kod v w mm PLN
- Nadaje sie do rolek folii o szerokosci do 420 mm. 297315 230 1400 653x487x(H)190  4334,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 295
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Zabezpieczenia Be Safe

- Zabezpieczenie zapobiegajace
przegrzaniu

- Chowana gilotyna

- Nieprzewodzace ciepta ramie
dociskowe

- Antyposlizgowe stabilizatory
stotowe

- Prowadnice wychytowe
z ogranicznikami

- Bezpiecznik przeciazeniowy

- Podswietlony wytacznik

- Widoczne oznaczenie HOT

Nagrzewnica duzej mocy

Grzatki o duzej mocy redukuja
czas nagrzewania. Wystarczy 8-10
minut (w zaleznosci od ustawione]
temperatury). Rownomierna
temperatura na catej powierzchni
zgrzewajace]. lzolacja cieplna
zmniejszajaca strate ciepta.

Auto podnosnik

System odciagow utatwiajacych
podnoszenie plyty grzewcze].
Zwieksza efektywnos¢ dziatania.

Odciecie folii
za pomoca automatycznie
wysuwane] gilotyny wyposazonej
w 133 ostre zeby. Doskonale
radzi sobie z grubymi filmami
foliowymi. Ciecie odbywa sie tuz
za zgrzewanym pojemnikiem

w specjalnej listwie opartej

na technologii AIR-CUT

Konserwacja / strefa bezpieczna
Podstawa szkieletu izolowana od wysokie]
temperatury i napiecia elektrycznego.
Wykorzystanie wysokiej jakosci materiatow
i bezszwowa konstrukcja umozliwia szybkie
czyszczenie dolnej czesci korpusu,

bez koniecznosci wytaczania urzadzenia.

296

Otwory w obudowie
utatwiaja wyciaganie
tacki po zgrzaniu

Regulator temperatury Hot Point
Regulator temperatury z zakresem
50-210°C. Precyzyjnie dostosowuje
trwatosc tacza dla szerokiej gamy
opakowan i folii zgrzewalnych.

MHENDI

Solidna konstrukcja

Szkielet zgrzewarki zbudowany
na bazie kwasoodpornej stali

0 gruboSci ponad 2 mm.
Solidna i mocna konstrukcja.

Nieprzywierajaca powierzchnia
zgrzewajaca titanium
Zapobiega przywieraniu
wszystkich rodzajow tasm
foliowych. Umozliwia szybki
zgrzew 1-3 sekundy

[w zaleznosci od grubosci filmu)

Amortyzator docisku
Wygodna requlacja sity
docisku rantu opakowania
do plyty grzejnej.

Zapobiega pekaniu opakowan.
Likwiduje mikroszczeliny,
eliminuje wycieki

330005

W zestawie matryca PE
na tacke bez podziatu
227x178 mm GRATIS

Podajnik folii z napinaczem Roller Truck
Uniwersalny do roznych szerokosci rotki
- maks. 187 mm.

Zwoje JUMBO o srednicy nawet 170 mm.
Napinacz gwarantuje rowne utozenie
folii, przeciwdziata podwijaniu

i nadmiernemu jej wysuwaniu.



ZGRZEWARKA DO TACEK COMPACT

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej. i zapobiegajacy zgniataniu opakowan.

- Wyposazona w pokrywe z mechanizmem sprezynowym dla - Kolorowe diody do monitorowania pracy urzadzenia.
tatwego i bezpiecznego otwierania. - Blokada przeciwprzegrzaniowa, podswietlany wytacznik

- lzolowana raczka z odpornego na uszkodzenia tworzywa. bezpieczenstwa.

- Automatycznie wysuwana gilotyna z bezpiecznym nozem - Czas nagrzewania po uruchomieniu do petnej gotowosci pracy:
w specjalnie zaprojektowanej ostonie - ciecie odbywa sie tuz ok. 8-10 min.
za zgrzewanym pojemnikiem w specjalnej listwie [technologia - Zgrzewanie tacek o rozmiarach do 235x190x(H)155 mm i kubkow
air-cut). 0 wysokosci do (HI170 mm.

- Antyposlizgowe nozki chroniace blat przed zarysowaniem. - Maks. wielkosc rolki folii: szerokos¢ 187 mm, g 170 mm - folia

- Powierzchnia zgrzewajaca pokryta powtoka titanium, do nabycia oddzielnie (kod: 970720).
zapobiegajaca przywieraniu folii oraz umozliwiajaca szybki - W zestawie matryca PE na tacke bez podziatu 227x178 mm.
zgrzew w 1-3 sek. [w zaleznosci od grubosci folii). kod v [ mm PLN

- Amortyzator docisku zapewniajacy szczelnos¢ pakowania 330005 230 700 582x285x(H)185  2299,00

MATRYCA DO ZGRZEWARKI

- Dla restauracji, firm cateringowych i supermarketow

- Wykonana z polerowanego aluminium

- Czarna silikonowa uszczelka

- Dostepna w wielu wymiarach dostosowanych do
najpopularniejszych pojemnikow na rynku

kod PLN kod PLN
pojemnik 2x pojemnik do zupy
[:] 805572 2274178 mm 399,00 do 805633 5115 mm 399,00 T@l
2x pojemnik pojemnik dwudzielny colt
m 805589 1784113 mm 399,00 |} 805640 227178 mm 399,00
. ) " 2 pojemniki:
pojemnik dwudzielny
[ ] 805596 227178 mm 399,00 O 805657 1x1178x113 mm + 399,00
x0115mm
O 805619 PORTIAKOZY 3990 () soses poenmikigmizmm 399,00
‘ pojemnik trojdzielny
uu 805626 227178 mm 399,00

FOLIA DO ZGRZEWAREK PET/PE 12/40
- Przeznaczona do pakowania tacek gastronomicznych
- Warstwa peel utatwiajaca odrywanie zgrzanej folii

- Wymiary folii: szerokos¢ 18,5 cm (970720, 20 cm (970737); 970720
dtugosc 250 mb
- Srednica rolki: g 15 cm kod mm PLN
- Odpowiednia do zgrzewarki do tacek firmy HENDI (976722, 970720 185 109,00
970737 200 144,00

330005)
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 297
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PAKOWARKA PROZNIOWA - LISTWOWA

- Do pakowania produktow spozywczych i niezywnosciowych,
z wyjatkiem ptynow

- Catos¢ wykonana z trwatego tworzywa ABS

- Uszczelka pokrywy gwarantuje szczelnos¢ podczas pracy

- tatwy w obstudze panel sterowania

- 2 czasy zgrzewu workow do wyboru

- Pompa wibracyjna

- Wydajnos¢ pompy: 5,5 L/min

- Waga netto: 1,74 kg

- Pakowarka nie jest przeznaczona do pracy ciagte]

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa uszczel- \ w mm PLN
niajaca (mm)

975350 310 220-240 100 390x160x(H)92 323,00

298 MHENDI

975350

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PAKOWARKA PROZNIOWA - LISTWOWA

- Do pakowania produktow spozywczych i niezywnosciowych,
z wyjatkiem ptynow.

- Mozliwos¢ montazu przystawki 970638 do workow w rolce.

- Obudowa ze stali nierdzewnej.

- Uszczelka pokrywy gwarantuje szczelnos¢ podczas pracy.

- Latwy w obstudze panel sterowania.

- Funkeja regulacji odliczania czasu: 0-6 s.

- Funkcja marynowania.

- Funkeja pulsacyjnego wytwarzania prozni.

- Dodatkowe przyciski szybkiego startu, wytwarzania prozni
i Zgrzewania umieszczone na uchwycie.

- Automatyczne wytaczanie urzadzenia po 10 min bezczynnosci.

- Pompa wibracyjna.

- Wydajnos¢ pompy: 16 U/min.

- Waga netto: 5 kg.

- Pakowarka nie jest przeznaczona do pracy ciagtej.

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi.

kod listwa uszczelnia- V. W mm PLN
jaca (mm)

975374

970638

PRZYSTAWKA NA WORKI W ROLCE

DO PAKOWARKI LISTWOWEJ 975374

- Podstawa z ABS

- Transparentna pokrywa z poliweglanu dla tatwej kontroli stanu
rotki

- Uchwyt na worki w rolce

- Ruchomy nozyk precyzyjnie odcinajacy worek o zadanej dtugosci

- Motliwy montaz do pakowarki Kitchen Line 975374 lub do kazdej
innej pakowarki jako oddzielnie stojaca przystawka

- Wymiary wew.: 412x101x(H)101 mm

- Rolki o maks. wymiarach: g100x400 mm

975374 420 230 550 570x263x(H]150 1226,00

kod mm PLN
970638 487x122x(H)107 103,00 l©l

PAKOWARKA PROZNIOWA - LISTWOWA
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Wydajnos¢ pompy: 20 {/min.

- Szerokosc listwy zgrzewajacej: 350mm.

- Zalecana do pakowania produktow o niskiej wilgoci.

- Do uzytku z workami moletowanymi

- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej.

kod listwa uszczelnia- ~ V w mm PLN
jaca (mm)

297384 350 230 380 370x260x(H)130  1791,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 299
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975336

PAKOWARKA PROZNIOWA - LISTWOWA
- Do uzytku w wielu branzach i w domowych kuchniach
- Do pakowania produktow spozywczych i technicznych,

zwyjatkiem ptynow
- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Uszczelka pokrywy gwarantuje szczelnos¢ podczas pracy

- Latwy w obstudze panel sterowania

- Czas zgrzewania worka: 3,5

- Pompa wibracyjna

- Wydajnos¢ pompy: 20 [/min

- Waga netto: 8 kg

- Pakowarka nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa uszczel- W mm
niajaca (mm)
975336 350 230 250 370x260x(H]130

970362

PAKOWARKA PROZNIOWA - LISTWOWA

- Do pakowania produktow spozywczych
i niezywnosSciowych,
z wyjatkiem ptynow

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Uszczelka pokrywy gwarantuje szczelnos¢
podczas pracy

- tatwy w obstudze panel sterowania

- Zegarowy manometr pozwala na precyzyjne okreslenie momentu
osiagniecia wymaganego poziomu prozni w worku moletowanym

- Do wyhoru 9 pozioméw prozni, w zaleznosci od wielkosci worka
[brak regulacji czasu wytwarzania prozni)

- Odliczanie czasu zgrzewania worka

PLN - Pompa wibracyjna

- Wydajnos¢ pompy: 20 [/min

- Waga netto: 8 kg

- Pakowarka nie jest przeznaczona do pracy ciagte]

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

Zobacz film

1859,00

PAKOWARKA PROZNIOWA Z PODAJNIKIEM

NA ROLKE - LISTWOWA

- Do pakowania produktow spozywczych i niezywnosciowych,

zwyjatkiem ptynow
- Catosc wykonana z trwatego tworzywa ABS

- Uszczelka pokrywy gwarantuje szczelnos¢ podczas pracy

- tatwy w obstudze panel sterowania

- Do wyboru 2 czasy zgrzewania workow i 2 poziomy mocy

zasysania powietrza
- Zasobnik na worki w obudowie
- Pompa wibracyjna
- Wydajnos¢ pompy: 6,5 [/min
- Waga netto: 2 kg
- Pakowarka nie jest przeznaczona do pracy ciagte]
- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa uszczelnia- V. W mm PLN
jaca (mm)
970362 350 230 250 383x293x(H)175  2153,00
201626

PLN

kod listwa uszczel- \ w mm
niajaca (mm)
201626 310 220-240 100 385x205x(H)95 438,00
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GOTOWANIE

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI MOLETOWANE DO GOTOWANIA

SOUS VIDE, DO PAKOWAREK LISTWOWYCH

| KOMOROWYCH

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna 60 um z polietylenu przeznaczona do
kontaktu z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna 15 um z poliamidu (nylonu) zwieksza
wytrzymatos¢ i gwarantuje hermetycznosc

- Grubosc catkowita: 75 ym

- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV

- Wyttoczenia utatwiaja wyciaganie powietrza i uzyskanie prozni

- Moga by¢ uzywane w temp. od -20° do +100°C

- Odpowiednie do pakowarek prozniowych komorowych

i listwowych
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt /opak.

971390 100 150x250 0,40/40,00
971420 100 150x400 0,59/59,00
971406 100 200x300 0,60/60,00
971437 100 250x350 0,85/85,00
971413 100 300x400 1,16/116,00
971451  Zestaw 2 rolek 280x6000 19,00/38,00
971444 Zestaw 2 rolek 200x6000 14,00/28,00

&

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI DO PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW,

DO PAKOWAREK KOMOROWYCH

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna z polietylenu przeznaczona do kontaktu
Z Zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna z poliamidu [nylonu) zwigksza
wytrzymatos¢ | gwarantuje hermetycznos¢

- Grubos¢ catkowita: 65 ym

- Odpowiednie do pakowarek prozniowych komorowych

- Nie nadaje sie do gotowania metoda sous vide

kod ilo¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
970607 100 200x140 0,17/17,00
970386 100 230x160 0,19/19,00
970614 100 300x200 0,35/35,00
970393 100 350x250 0,46/46,00
970621 100 400x300 0,65/65,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI MOLETOWANE DO PAKOWAREK

PROZNIOWYCH, DO PRZECHOWYWANIA

ZYWNOSCI

- Wykonane z poliamidu (warstwa wewnetrzna) i polietylenu
(warstwa zewnetrzna). Wyttoczenia w ksztatcie diamentu
utatwiaja wyciaganie powietrze i uzyskanie prozni

- Nie zawieraja BPA.

- Przeznaczone jedynie do przechowywania zywnosci,
nie do gotowania sous vide.

- 0dpornos¢ na temperature w zakresie: od -20°C do +40°C.

- Grubosc: 75 pm.

- Zgrzane z 3 stron.

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.
297414 100 150x250 0,40/40,00
297421 100 150x400 0,60/60,00
297438 100 200x300 0,60/60,00
297445 100 250x350 0,85/85,00
297452 100 300x400 1,16/116,00
297469  Zestaw 2 rolek 6000x200 14,00/28,00
297476  Zestaw 2 rolek 6000x300 20,00/40,00

P —
()
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GOTOWANIE

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE
DO PAKOWAREK KOMOROWYCH
- Przeznaczone m.in. do przyrzadzania potraw metoda sous vide
- 2-warstwowe
- Warstwa wewnetrzna 60 ym z polietylenu przeznaczona
do kontaktu z zywnoscia
- Warstwa zewnetrzna 15 pm z poliamidu [nylonu] zwieksza
wytrzymatosc i gwarantuje hermetycznos¢
- Grubosc¢ catkowita: 75 pm
- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV
- Moga by¢ uzywane w temp. od -20° do +110°C

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
971369 100 150x200 0,25/25,00
971345 100 150x250 0,30/30,00
971376 100 200x300 0,50/50,00
971352 100 250x350 0,69/69,00
971383 100 300x400 0,94/94,00
301




PAKOWANIE PROZNIOWE
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PAKOWARKA PROZNIOWA - KOMOROWA

- Do uzytku profesjonalnego w gastronomii i branzach
przemystowych

- Wytrzymata konstrukcja - obudowa i komora ze stali
nierdzewnej wysokiej jakosci

- Przezroczysta pokrywa z twardego tworzywa ABS wysokiej
jakosci umozliwia kontrole procesu pakowania

- Wypukta pokrywa pozwala na pakowanie duzych porcji

- Czas zgrzewania workow: 0-6 s

- 6 poziomow prozni do wyboru

- Funkcja samego zgrzewania

- Funkcja marynowania: mozliwo$c wykorzystania do 11 cykli
odsysania i wpuszczania powietrza do worka [jeden cykl 9 min);
dzieki podcisnieniu marynata szybciej wnika w produkt, co
znacznie przyspiesza sam proces

- Automatyczne uruchamianie cyklu pakowania przez zamkniecie
gornej pokrywy

- Profesjonalna pompa rotacyjna o duzej wydajnosci

- Pakowarka przeznaczona do pracy ciagtej

Wypukta pokrywa

975398

Wytrzymata obudowa
ze stali nierdzewnej

Panel sterowania

kod 975398
wymiary zewnetrzne 360x490x(H)365 mm
350x300x(H]110 mm

wymiary komory

dtugosc listwy 295 mm
wydajnos¢ pompy 77 /min
moc/napiecie 630 W/230 V
waga 22,3 kg
PLN 3826,00

302 MHENDI

PAKOWARKA PROZNIOWA - KOMOROWA

- Do uzytku profesjonalnego w gastronomii i branzach
przemystowych

- Do pakowania produktdw spozywczych i technicznych,
w tym o duzej zawartosci wody

- Wytrzymata konstrukcja - obudowa i komora ze stali
nierdzewnej AISI 304 wysokiej jakosci

- Przezroczysta pokrywa z twardego tworzywa ABS wysokie]
jakosci umozliwia kontrole procesu pakowania

- Wypukta pokrywa i zagtebienie w dnie komory umozliwiaja
pakowanie duzych porcji

- Uszczelka w ksztatcie litery V o wysokim wspdtczynniku
szczelnosci

- Czytelne wskazniki - cyfrowy wyswietlacz i zegarowy manometr
- pozwalaja na precyzyjne okreslenie momentu osiagniecia
wymaganego poziomu prozni w komorze pakowarki

- Regulowany czas pracy pompy w celu uzyskania odpowiedniego
poziomu prozni w zakresie 0-99 s

- Regulowany czas zgrzewu w zakresie 0-3,5 s

- Regulowany poziom chtodzenia pompy w zakresie 0-9,9 s

- Automatyczne uruchamianie cyklu pakowania przez zamkniecie
pokrywy komory pakowarki

- Pompa olejowa zapewniajaca krotki i bardzo skuteczny cykl
pakowania

- Do uzytku z workami gtadkimi i moletowanymi

Wypukta pokrywa

975251

Wytrzymata obudowa

Panel sterowania e "
ze stali nierdzewnej

975251
330x480x(H)360 mm
280x385x(H)130 mm

975268
380x503x(H)444 mm
320x370x(H)185 mm

975275
450x555x(H)480 mm
370x450x(H)220 mm

260 mm 300 mm 350 mm
167 l/min 133 U/min 333 /min
370 W/230V 370 W/230V 750 W/230 V
36 kg 3B kg 62 kg
4299,00 4599,00 4999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PAKOWARKI PROZNIOWE

- Do uzytku profesjonalnego w gastronomii i branzach przemystowych

- Do pakowania produktow spozywczych i technicznych, w tym o duzej
zawartosci wody

- Wytrzymata konstrukcja - obudowa i komora ze stali nierdzewnej AISI 304

- Przezroczysta pokrywa z twardego tworzywa ABS wysokiej jakosci
umozliwiajaca kontrole procesu pakowania

- Wypukta pokrywa i zagtebienie w dnie komory umozliwiajace pakowanie
duzych porcji

- Uszczelka pokrywy o wysokim wspétczynniku szczelnosci

- Czytelne wskazniki - cyfrowy wyswietlacz i zegarowy manometr -
pozwalajace na precyzyjne okreslenie momentu osiagniecia wymaganego
poziomu prozni w komorze pakowarki

- Regulowany czas wytwarzania prozni w zakresie 5-90 s

- Regulowany czas zgrzewania workow: do 6 s z gradacja co 0,5's

- Funkcja marynowania z requlowanym czasem od 9 do 99 minut (czas
trwania jednego cyklu: 9 min) - mozliwos¢ zaprogramowania do 11 cykli
odsysania i wpuszczania powietrza do worka; dzieki podcisnieniu marynata
szybciej wnika w produkt, co znacznie przyspiesza sam proces (dotyczy
modeli 201428 201435)

- Automatyczne uruchamianie cyklu pakowania przez zamkniecie gornej
pokrywy komory

- Pompa olejowa zapewniajaca krotki i bardzo skuteczny cykl pakowania

Wypukta pokrywa grE
Zobacz film

201428

Wytrzymata obudowa

Panel sterowania e !
ze stali nierdzewnej

kod 201428 201435 201442
wymiary zew.  330x480x(H)361 mm  367x425x(H)364 mm  510x625x(H)455 mm
wymiary komory  280x393x(H]80 mm  300x350x(H)80 mm  425x457x(H)100 mm

dtugosc listwy 260 mm 300 mm 410 mm
wydajnosé pompy 8 m¥/h - 133,33 U/min 8 m¥h - 1333 Umin 20 m*/h - 333,3 Umin
moc/napiecie 1000 W/240 V 950 W/230 V 1100 W/230 V
waga 2 kg 25,2 kg 59 kg

PLN 4431,00 4490,00 8101,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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GOTOWANIE

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE

DO PAKOWAREK KOMOROWYCH

- Przeznaczone m.in. do przyrzadzania potraw metoda
sous vide

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna 60 ym z polietylenu
przeznaczona do kontaktu z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna 15 yim z poliamidu [nylonu)
zwieksza wytrzymatosc i gwarantuje hermetycznos¢

- Grubosc catkowita: 75 pm

- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV

- Moga by¢ uzywane w temp. od -20° do +110°C

kod ilos¢ szt. mm szt.Jopak.
w opak.
971369 100 150x200  0,25/25,00
971345 100 150x250  0,30/30,00
971376 100 200x300  0,50/50,00
971352 100 250x350  0,69/69,00
971383 100 300x400  0,94/94,00

PRZECHOWY-
WANIE

WORKI DO PRZECHOWYWANIA

PRODUKTOW, DO PAKOWAREK

KOMOROWYCH

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna z polietylenu przeznaczona
do kontaktu z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna z poliamidu [nylonu) zwigksza
wytrzymatosc i gwarantuje hermetycznosc

- Grubosc catkowita: 65 pm

- Odpowiednie do pakowarek prozniowych

komorowych
- Nie nadaje sie do gotowania metoda sous vide
kod ilosé szt. mm szt./opak.
wopak.

970607 100 200x140  0,17/17,00

970386 100 230x160  0,19/19,00

970614 100 300x200  0,35/35,00

970393 100 350x250  0,46/46,00

970621 100 400x300  0,65/65,00
303




PAKOWANIE PROZNIOWE
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PAKOWARKI PROZNIOWE SE SERIE 200, 300, 400 | 500

Produkty spozywcze pakowane prozniowo zachowuja dtuzej
$wiezoS¢ i sa doskonale zabezpieczone przed dziataniem
czynnikéw zewnetrznych (np. zabrudzenie, wilgoc). Dodatkowo
odsysanie powietrza pozwala na zmniejszenie objetosci
niektdrych produktow.

Funkcja zgrzewania workow bez odsysania powietrza umozliwia

szczelne pakowanie delikatnych produktow bez zmiany ich

struktury lub produktow o nieregularnych ksztattach bez ryzyka
ich znieksztatcenia.

- Stopniowe wytwarzanie prozni - stosowane w przypadku
produktéw porowatych, przetworzonego miesa, emulgowanych
mieszanin z uwiezionymi pecherzykami powietrza.

- Zewnetrzne pakowanie prozniowe (Vac-Norm) - przeprowadzenie

procesu wymaga zastosowania specjalnych pojemnikow

gastronomicznych. Aby skorzystac z funkcji Vac-Norm, konieczne
jest zakupienie zewnetrznego zestawu prozniowego Vac-Norm,
sktadajaceqgo sie z przewodu i tacznika z komora pakowarki
prézniowej.

Dry Oil: Osuszanie pompy - funkcja umozliwia utrzymanie

wysokiej jakosci oleju poprzez usuwanie nadmiaru wilgoci,

dzieki czemu urzadzenie moze osiagnac najwyzszy poziom
wytwarzania prozni.

- Tryb marynowania - stuzy do powtdrzenia cyklu wytwarzania
prézni i uwalniania powietrza z worka, co umozliwia optymalne
zamarynowanie Zywnosci w najkrétszym mozliwym czasie.

- Pakowarki wykonano z materiatow najwyzszej jakosci, dzieki

©

czemu sa trwate i odporne na czynniki zewnetrzne.

- Przezroczysta pokrywa pozwala obserwowac caty proces
pakowania.

- Kontrolowany przez czujnik program odsysania przeznaczony
jest szczegolnie do produktow o delikatnej strukturze.

- Urzadzenia posiadaja podwdjna listwe zgrzewu gwarantujaca
szczelnosé i trwatos¢ pakowania.

- Komora wykonana jest z jednego elementu stali, co utatwia
utrzymanie pakowarki w czystosci.

- Odpowiednia moc, wydajna pompa i pojemna komora zapewniaja
szybkie pakowanie produktow o roznych gabarytach.

- Cyfrowy panel sterowania z duzym, kolorowym wyswietlaczem
pozwala okresli¢ temperature zgrzewania oraz parametry
zwiazane z czasem cyklu.

- Pakowarki maja mozliwos¢ zamykania woreczkow z produktami
marynowanymi z zachowaniem ich objetosci, poniewaz
pakowanie odbywa sie bez odsysania powietrza.

- Kolorowy ekran LCD wielkosci 3,9"

- Podswietlana klawiatura dotykowa wykonana jest z odpornego
na zadrapania tworzywa sztucznego.

- Maks. ci$nienie prozni: 2 mbar

Na zamowienie:

- zewnetrzny zestaw prozniowy Vac-Norm do pakowania
w specjalnych pojemnikach z automatycznym odsysaniem

- system Bluetooth pozwalajacy na bezprzewodowe taczenie sie
z dedykowana aplikacja.

Listwy zgrzewajace
wyposazone w zakrzywione
grzatki umozliwiajace
usuniecie pozostatosci
produktu i gwarantujace
szczelno$c zgrzewu

Czytelny i intuicyjny
panel sterowania

Wszystkie modele wyposazone
sa w pompe Busch gwarantujaca
skutecznosc i oszczednosci

304 MHENDI



1140642 1140642 1140680

PAKOWARKA PROZNIOWA SE-200, 300, 400 | 500

kod 1141080 1140628 1140636 1141142

model SE-208 SE-310 SE-416 SE-520 CC

wymiary zew. 337x431x(H)307 mm 384x465x(H)403 mm 484x529x(H)448 mm 634x552x(H)513 mm
wymiary komory 288x334x(H)111 mm 330x360x(H)155 mm 430x415x(H)180 mm 568x430x(H)215 mm
dtugose listwy 280 mm 320 mm 420 mm 420+420 mm
orjnodt pompy gmh 10 mih 16 m/h 20m¥h
g'rzl;i'idé"ie"‘e 2 mbar 2 mbar 2 mbar 2 mbar
moc/napiecie 370 W/230V 370W/230V 550 W/230V 750 W/230 V

wage 2% kg kg kg T6kg

PLN 10954,00 13513,00 17060,00 25147,00
PAKOWARKA PROZNIOWA SE-600

kod 1140650 1140651 1140662 1140663

model SE-604 SE-604 CC SE-606 SE-606 CC

wymiary zew. 740x566x(H1997 mm 740x566x(H)997 mm 740x566x(H)997 mm 740x566x(H)997 mm T@l
wymiary komory 872x481x(H)200 mm 872x481x(H)200 mm 872x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm
dtugosé listwy 413+656 mm 465+465 mm 413+656 mm 465+465 mm
wylejroét pompy 40mh 4mh 83m¥h 63m¥h

::tf“ ciéniene 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/napiecie 1100 W/230 lub 400V 1100 W/230 Lub 400V 1500 W/230 Lub 400V 1500 W/230 Lub 400V
waga 145 kg 145 kg 159 kg 159 kg

PLN 37525,00 37525,00 39419,00 39419,00
PAKOWARKA PROZNIOWA SE-800

kod 1140680 1140681 1140682 1140696 1140697 1140698
model SE-806 SE-806 CC SE-806 LL SE-810 SE-810 CC SE-810 LL
wymiary zew. 960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H]998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm
wymiary komory  864x603x(H)215 mm  864x603x(H)215 mm  864x603x(H215 mm  864x603x(H)215 mm  864x603x(HI215 mm  864x603x(H)215 mm
dtugosé listwy 530+848 mm 5814581 mm 848+848 mm 530+848 mm 5814581 mm 848+848 mm
erljnodt pompy 83m¥h 83m¥h 63m¥h 100 mé/h 100 mé/h 100 méh
pmrzl;i'idénieme 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
moc/hapiecie 1500 W/230 lub 1500 W/230 lub 1500 W/230 lub 2200 W/230 lub 2200 W/230 lub 2200 W/230 lub
P 400V 400V 400V 400V 400V 400V

wage 22kg %2 kg W2 kg 250kg 250kg 250kg

PLN 48479,00 48479,00 48934,00 56982,00 56982,00 57433,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 305
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PAKOWARKI PROZNIOWE SAMMIC

- Do uzytku w profesjonalnej gastronomii do hermetycznego
pakowania produktow spozywczych.

- Komora wykonana z wytrzymatej stali.

- Duza trwatos¢ i odpornosc na czynniki zewnetrzne.

- Przezroczysta pokrywa.

- Podwdjna listwa zgrzewu gwarantujaca szczelnos¢
i trwatos¢ pakowania.

- Odpowiednia moc, wydajna pompa i pojemna komora
zapewniajace szybkie pakowanie produktow o roznych
gabarytach.

- Funkcja zgrzewania workéw bez odsysania powietrza,

umozliwiajaca szczelne pakowanie delikatnych produktow

bez zmiany ich struktury lub produktow o nieregularnych
ksztattach bez ryzyka ich znieksztatcenia.

Stopniowe wytwarzanie prozni dostosowane do produktow

porowatych, przetworzonego miesa czy emulgowanych

mieszanin z uwiezionymi pecherzykami powietrza.

Dry oil: osuszanie pompy - funkcja umozliwiajaca utrzymanie

wysokiej jakosci oleju poprzez usuwanie nadmiaru wilgoci.

Tryb marynowania - powtorzony cykl wytwarzania prozni

i uwalniania powietrza z worka.

Mozliwos$¢ zamykania woreczkow z produktami marynowanymi

z zachowaniem ich objetosci - pakowanie odbywa sie bez

odsysania powietrza.

1141102

PAKOWARKA PROZNIOWA SU-300, 400 | 500
Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

kod 1140732 1140774
model SU-310P SU-420P
wymiary zew. 384x465x(H)403 mm £484x529x(H)448 mm

wymiary komory

330x360x(H] 155 mm

dtugosé listwy 320 mm 420 mm
wydajnos¢ pompy 16 m¥/h 20 m°/h
maks. ci$nienie prozni 2 mbar 2 mbar
moc/napiecie 320W/ 230V 750 W/ 230V
waga 35kg 70 kg
PLN 15308,00 20255,00

306 MHENDI

430x415x(H)180 mm

- Bezpieczne pakowanie ptynow i produktow z duza zawartoscia
wody - system bezpieczenstwa automatycznie zatrzymujacy
proces odsysania, blokujacy zasysanie ptynow.

- Cyfrowy panel sterowania z duzym, kolorowym wyswietlaczem.

- Podswietlana klawiatura dotykowa wykonana z odpornego na
zadrapania tworzywa sztucznego.

- Sterowanie reczne lub za pomoca gotowych programow
25 réznych programéw wytwarzania prozni, stopniowe
wytwarzanie prozni).

- tacze Bluetooth umozliwiajace taczenie z aplikacja
i zarzadzanie programami.

- Wyposazone w port drukarki.

- Na zaméwienie:

- system druku etykiet z mozliwoscia podtaczenia drukarki
z etykietami samoprzylepnymi odpornymi na mrozenie
[wprowadzanie tekstu odbywa sie za posrednictwem aplikacji)

- zewnetrzny zestaw prozniowy Vac-Norm do pakowania
w specjalnych pojemnikach z automatycznym odsysaniem

- instalacja wtryskiwania gazu ochronnego umozliwiajaca
pakowanie prozniowe zywnosci w atmosferze pozbawione]
tlenu i pary wodnej, co pozwala na lepsza ochrone produktu
przed czynnikami zewnetrznymi

- System Plus do zgrzewania workow wykonanych z grubszych
folii i workow metalizowanych.

00

1141102
SU-520P CC
634x552x(H)513 mm
568x430x(H)215 mm
420+420 mm
20m/h
2 mbar
750 W/ 230V
80 kg
26943,00

Wszystkie modele
Wyposazone sa w pompe
Busch gwarantujaca
skutecznosc i oszczednosci

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



1140814

%, sammic

©

1140820

PAKOWARKA PROZNIOWA SU-600 Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

kod

model

wymiary zew.
wymiary komory
dtugos¢ listwy
wydajnos¢ pompy
maks. ci$nienie
prozni
moc/napiecie
waga

PLN

1140814 1140820 1140838 1140848
SU-604P SU-604P CC SU-606P SU-606P CC
740x566x(H)997 mm 740x566x(H]997 mm 740x566x(H)997 mm 566x740x(H)997 mm
672x481(H)200 mm 672x481(H)200 mm 672x481x(H1200 mm 672x481x(H)200 mm
£413+656 mm 465+465 mm 413+656 mm 485x465 mm
40 mfh 40 m¥h 63m’h 63 m°h
0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
1100 W/ 230V 1100 W/ 230V 1500 W/ 230V 1500 W/ 230V
145 kg 145 kg 159 kg 159 kg
40221,00 40221,00 42109,00 42109,00

PAKOWARKA PROZNIOWA SENSOR ULTRA SU-800 Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

kod

model

wymiary zew.
wymiary komory
dtugosé listwy
wydajnos¢ pompy
maks. ciénienie
prozni
moc/napiecie
waga

PLN

1140884

SU-806P
960x757x(H998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H}998 mm  960x757x(HI998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H]998 mm
864x603x(HJ215 mm  864x603x(H)215 mm ~ 864x603x(HJ215 mm ~ 864x603x(H)215 mm  864x603x(H215 mm

1140890
SU-806P CC

864x603x(H]215 mm
530x848 mm 581+581 mm
63 m’h 63 m°/h
0,5 mbar 0,5 mbar
1500 W/ 230 V 1500 W/ 230V
232kg 232kg
51180,00 51180,00

1140896
SU-806P LL

1140938
SU-810P

1140948
SU-810P CC

1140958
SU-810P LL

848+848 mm 530+848 mm 581+581 mm 848+848 mm
63m¥h 100 m*/h 100 m*h 100 m*h
0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
1500 W/ 230 V 2200 W/ 230V 2200 W/ 230V 2200 W/ 230V
232 kg 250 kg 250 kg 250 kg
51630,00 59683,00 59683,00 60133,00

PAKOWARKA PROZNIOWA SENSOR ULTRA SU-6100 Z PORTEM DRUKARKI ORAZ BLUETOOTH

kod

model

wymiary zewnetrzne
wymiary komory
dtugos¢ listwy
wydajnos¢ pompy
maks. cisnienie prozni
moc/napiecie

waga

PLN

1141033
SU-6100P
1640x874x(H)1370 mm
2% 662x656x(H)205 mm
2x 662+662 mm
100 m*h
0,5 mbar
2200 W/ 230V
360 kg
89630,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

1141053
SU-6160P
1640x874x(H)1370 mm
2% 662x656x(H)205 mm
2x 662+662 mm
155 m*/h
0,5 mbar
4000 W/ 400V
360 kg
107996,00

1141033
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URZADZENIA GRZEWCZE

33|

KUCHNIA GAZOWA 4-PALNIKOWA Z KONWEKCYJNYM
PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Palniki: 2x3,5 kKW + 2x6 kW PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
- Dysze na LPG dodawane do zestawu ELEKTRYCZNY 3 kW/230V
- Do garnkow: 120-300 mm - Zakres temperatury: od +50 do +270°C
- Zeliwne ruszty 335x300 mm, osobne na kazdy palnik - Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
- Termopara - 4 pary prowadnic na GN 1/1
- Blat kuchni: AISI 304 - Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm
- Obudowa: AISI 430 - Wzestawie 1 ruszt GN1/1
- Nozki stalowe z regulacja - Termostat
- Waga: 82 kg
zeliwne ruszty ——— ————— do garnkéw: ¢120-300 mm
335x300 mm, osobne
na kazdy palnik
blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430
piekarnik

elektryczny GN 1/1

nézki stalowe z regulacja

100-165 mm
piekarnik
GN1/1
6 kW 3,5 kW 6kW 35kW bkW  35kW
35kW 6kW 35kW 6kW 35kW  6kW
kod 227381 227589 225882
wymiary 800x700x(H)310 mm 800x700x(H)900 mm 800x722x(H]900 mm
wymiary piekarnika - - 640x370x(H)350 mm
moc palnikéw 2x 3,5 kW + 2x 6 kKW 2x 3,5 kW + 2x 6 kKW 2x 3,5 kW + 2x 6 kW
typ piekarnika - - konwekceyjny, elektryczny
moc piekarnika - - 3000 W
moc gazowa 19 kW [HS] 19 kW [HS] 19 kW [HS]
napiecie - - 20V
waga 35kg 72 kg 82kg
PLN 4840,00 6197,00 8239,00

310 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHNIA GAZOWA 6-PALNIKOWA Z KONWEKCYJNYM
PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Palniki: 3x3,5 kW + 3x6 kW PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
- Dysze na LPG dodawane do zestawu ELEKTRYCZNY 3 kW/230V
- Do garnkdw: g120-300 mm - Zakres temperatury: od +50 do +270°C
- Ruszty zeliwne 335x300 mm, osobne na kazdy palnik - Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
- Termopara - 4 pary prowadnic na GN 1/1
- Blat kuchni: AISI 304 - Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm
- Obudowa: AISI 430 - W zestawie 1 ruszt GN1/1
- Szafka z 3 stron zamknieta: 410x570x(H)470 mm - Termostat
- Nozki stalowe z regulacja
- Waga: 105 kg
zeliwne ruszty 3351300 —————————— do garnkow:
mm, osobne na kazdy
palnik
—— blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430
piekarnik
elektryczny GN 1/1
nozki stalowe
zregulacja
100-165 mm
piekarnik
GN1/1
SKW 35KW 6kW SKW 35KW 6 kW

£s3 643 43 43 649 643
b2 E9 B4 29 644 B8

35kW 6kW 35kW 35kW 6kW 35kW
kod 226094 225899
wymiary 1200x700x(H)900 mm 1200x722x(H)900 mm
wymiary piekarnika - 640x370x(H)350 mm
moc palnikéw 3x3,5 kW + 3x6 kW 3x3,5 kW + 3x6 kKW
typ piekarnika - konwekeyjny, elektryczny
moc piekarnika - 3000W
moc gazowa 28,5 kW [HS] 28,5 kW [HS]
napiecie - 230V
waga 95kg 105 kg
PLN 8263,00 9690,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 311




URZADZENIA GRZEWCZE

KUCHNIA ELEKTRYCZNA 4-PLYTOWA KITCHEN LINE NA PODSTAWIE OTWARTEJ,
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

- Blat roboczy ze stali nierdzewnej AISI 304 PIEKARNIK KONWEKCYINY GN 1/1:

- Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AlSI 430 - Konwekcyjny, elektryczny, 3 kW

- Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach - Zakres temperatury: od +50 do +270°C
wew. 798x570x(H]470 mm - Pojemnosc: 4xGN 1/1

- Regulowane stalowe nozki 100-165 mm - Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Prowadnice chromowane, demontowalne

- w celu doktadnego umycia

- Wentylator bez rewersu

- Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H)350 mm
- W zestawie 1 ruszt GN 1/1

blat kuchni: AISI 304, ————
obudowa: AISI 430

piekarnik ——————
elektryczny GN 1/1 ———————— komora ze stali
nierdzewnej
nozki stalowe z requlacja
100-165 mm
piekarnik
GN1/1
26kW 2,6 kW 26kW 2,6 kW
26KW 2,6 kW 26KW 2,6 kW
kod 226223 225936
wymiary 800x700x(H]900 mm 800x700x(H)900 mm
wymiary piekarnika - 635x370x(H)350 mm
moc palnikéw 4x 2,6 kW hx 2,6 kw
typ piekarnika - konwekeyjny, elektryczny
moc piekarnika - kW
moc catkowita 10,4 kW 13,4 kW
napiecie 400V 400V
waga 85kg 78 kg
PLN 4943,00 7106,00
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA 6-PLYTOWA KITCHEN LINE NA PODSTAWIE OTWARTEJ,
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 1/1

PIEKARNIK KONWEKCYINY GN 1/1:

- Konwekeyjny, elektryczny, 3 kW

- Zakres temperatury: od +50 do +270°C

- Pojemnosé: 4xGN 1/1

- Odlegtosc¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Prowadnice chromowane, demontowalne

- w celu doktadnego umycia

- Wentylator bez rewersu

- Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H)350 mm
- W zestawie 1 ruszt GN 1/1

- Blat roboczy ze stali nierdzewnej AlS| 304
- Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AlSI 430
- Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach

wew. 1198x570x(H]470 mm
- Plyty grzewcze zeliwne: 6x 6220 mm po 2,6 kW
- Regulowane stalowe nozki 100-165 mm

blat kuchni: AISI 304,
obudowa: AISI 430

piekarnik
elektryczny GN 1/1

komora ze stali

nierdzewnej

nozki stalowe
zregulacja

100-165 mm
piekarnik
GN1/1
2,6kW 2,6 kKW 2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW 2,6 kW
I I IR -

26 k‘W Z.A‘kW 2‘.6 kw 26 k‘W 2,6‘kW 2}6 kw
kod 226230 226247
wymiary 1200x700x(H)900 mm 1200x700(H)900 mm
wymiary piekarnika - 635x370x(H)350 mm
moc palnikéw 6x 2,6 KW 6x 2,6 KW
typ piekarnika - konwekeyjny, elektryczny
moc piekarnika - 3kwW
moc catkowita 15,6 kW 18,6 kW
napiecie 400V 400V
waga 90 kg 104 kg
PLN 5973,00 8548,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 313




URZADZENIA GRZEWCZE

225707

3kW 3kW

q o

Zobacz film

3kW 35kW 18kW

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA

Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM

ELEKTRYCZNYM | GRILLEM

- Na gaz ziemny GZ 50

- 3duze palniki 3 kW, 1 maty palnik 1,8 kW, 1 palnik wok 3,5 kW

- Zapalnik elektryczny, zawor

- 3-czesciowy zeliwny ruszt nad palnikami

- Obudowa ze stali lakierowanej proszkowo

- Waga: 74 kg

- PIEKARNIK KONWEKCYJNY 4x GN 1/1

- Elektryczny o mocy 2,9 kW z 2 wentylatorami bez rewersu

- Termostat: 100°-275°C, hiSTEREZA: =5°C

DODATKOWY GORNY element grzewczy o mocy 2,5 kW

umozliwiajacy grillowanie potraw

- Timer utatwiajacy organizacje pracy w kuchni

- Oswietlona komora ze stali nierdzewnej

- Demontowalny ruszt na 4 blachy GN, wykonany ze stali
nierdzewnej

- Drzwi z podwojnym przeszkleniem i chtodzeniem grawitacyjnym
dla podniesienia bezpieczenstwa obstugi

- Gruba i elastyczna uszczelka drzwi tatwa do samodzielne]

wymiany
- W zestawie 2 ruszty GN 1/1
kod VoW KWHS] mm PLN

225707 230 2900 143  900x653x(HI900  6590,00
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225806

3kW 3kW

JkW 35kW 1.8kW

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA
NA PODSTAWIE OTWARTEJ

- Nagaz ziemny GZ 50

- Palniki: 3x3 kW, 1x1,8 kW, 1x3,5 kW

- Zapalnik elektryczny, zawor termopary

- 3-czesciowy zeliwny ruszt

- Waga: 45 kg
kod KW[HS] mm PLN
225806 14,3 900x640x(H910 5718,00
839997

NAKLADKA NA RUSZT KUCHENNY
- Do umieszczania matych garnkow na duzych rusztach

kuchennych
code mm PLN
839997 255x255x(H)25 20,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



237687
5kW  5kW
©\ @ 237397
LAk
35kW 35kW
KUCHENKA INDUKCYJNA Z 4 POLAMI KUCHENKA INDUKCYJNA Z 6 POLAMI
GRZEWCZYMI GRZEWCZYMI
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wzmocniona rama. - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wzmocniona rama.
- Matowa powierzchnia indukcyjna ze szkta hartowanego. - Matowa powierzchnia indukeyjna ze szkta hartowanego.
- 4 niezalezne pokretta do sterowania, kazde z 11 poziomami - 6 niezaleznych pokretet do sterowania, kazde z 11 poziomami
mocy do wyboru. mocy do wyboru.
- Maksymalne dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 100 kg. - Maksymalne dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 100 kg.
- 2 plyty grzewcze o mocy 3,5 kW. - 3 plyty grzewcze o mocy 3,5 kW.
- Plyty grzewcze 2x5 kW. - 3 plyty grzewcze o mocy 5 kW.
- Regulowane ndzki: =30 mm. - Regulowane ndzki: =30 mm.
- Nadaje sie do garnkow i patelni o $rednicy podstawy do 260 mm. - Nadaje sie do garnkow i patelni o $rednicy podstawy do 260 mm.
- Dodatkowa pétka do przechowywania. - Dodatkowa potka do przechowywania.
- Zawiera filtr przeciwttuszczowy, ktory mozna tatwo wyczyscic - Zawiera filtr przeciwttuszczowy, ktory mozna tatwo wyczyscic
lub usunac. lub usunac.
- Urzadzenie dostarczane bez wtyczki. - Urzadzenie dostarczane bez wtyczki.
- Uwaga: urzadzenie musi by¢ podtaczone do zrédta zasilania - Uwaga: urzadzenie musi by¢ podtaczone do zrédta zasilania
przez elektryka. przez elektryka.
kod v w mm PLN kod v w mm PLN
237687 400 17000  800x720x(HIBS4  9999,00 237397 400 25500  1200x700x(H)8%0  13215,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

67TkKW ——— 6kW ——+@ 108 kW —+%
147108 147801 147276
TABORET GAZOWY TABORET GAZOWY TABORET GAZOWY XL
- Nagaz z butli propan i butan - Model Kitchen Line - na gaz z butli propan - Model XL - na gaz z butli propan i butan
- Solidna konstrukeja ze stali nierdzewnej i butan - Obudowa ze stali nierdzewnej
do duzych obciazen - Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem - Emaliowany ruszt przystosowany do
- Zawor termopary i elektroniczny zapton ziemnym GZ 50 duzych garnkow i patelni
- Emaliowany ruszt - Obudowa ze stali chromowe] - Zawor termopary i elektroniczny zapton
- Przewdd gazowy i reduktor cisnienia - Zawor termopary i elektroniczny zapton - W zestawie: przewdd gazowy i reduktor
w zestawie, z podtaczeniem 1/4” - Emaliowany ruszt cisnienia
- Maksymalne obciazenie do 100 kg przy - Maksymalne obciazenie do 50 kg przy - Dotaczony zestaw adaptacyjny do zasilania
réwnomiernym roztozeniu ciezaru réwnomiernym roztozeniu ciezaru gazem ziemnym GZ 50
- Mozliwos¢ dokupienia podstawy (147306), - W zestawie: przewdd gazowy i reduktor - Maksymalne obciazenie do 100 kg przy
obreczy (147207) oraz patelni wok (626504 cisnienia rownomiernym roztozeniu ciezaru
kod  KWHS] mm PLN kod  KWHS] mm PLN kod  KWIHS] mm PLN

147108 6,7 425x425x(H)400 2529,00 147801 6  400x440x(H)390 1156,00 147276 10,8 580x650x(H)400 1249,00

626504

PATELNIA WOK

- Z uchwytami, wykonana z blachy o grubosci 1,5mm

- Pasuje do podstawy 149546, ktéra umozliwia uzycie patelni
wok na grillach gazowych oraz do 147207 obreczy do taboretu
gazowego 147108

147207 kod mm PLN

626504 0710x(H)220 223,00

OBRECZ DO TABORETU GAZOWEGO
- Niezbedna do uzycia patelni wok 626504 na taborecie

gazowym 147108
kod mm PLN
147207 9360x(H)80 299,00
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5kW
|

237670

TABORET INDUKCYJNY O DUZEJ MOCY

- Przeznaczony do uzytku z wokami lub bardzo duzymi garnkami
indukcyjnymi

- Konstrukcja wykonana z wytrzymatej stali nierdzewnej,
wzmocniona rama

- Plyta indukcyjna o wymiarach 340x340 mm, wykonana ze szkta
hartowanego o grubosci 5 mm

- Pole indukcyjne o mocy 5000 W

- Oszczednos¢ do 60% energii w porownaniu z tradycyjnymi
ptytami zeliwnymi

- Wygodne pokretto do sterowania, 11 poziomdw mocy do wyboru

- Bezpieczenstwo i komfort pracy dzieki wytwarzaniu ciepta
wytacznie na styku ptyty z garnkiem Lub patelnia

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna
160-300 mm

- Maks. dopuszczalne obciazenie ptyty kuchennej: 40 kg

- Stopki z regulowana wysokoscia (=30 mm] do idealnego
wypoziomowania kuchenki

- Urzadzenie dostarczane bez wtyczki

- Uwaga: Wymagane podtaczenie urzadzenia do zasilania przez
elektryka

kod v

w mm PLN
237670 400 5000

422x400x(HI366  2999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

220207

PLYTA GRILLOWA GAZOWA 700

- |dealna do bezttuszczowego grillowania mies czerwonych,
drobiu, ryb, warzyw i owocow

- Ptyta grzewcza ze stali S355J2, gtadka

- 2 strefy grzewcze, sterowane oddzielnie, kazda z 3 palnikami
tubular multiramp wykonanymi ze stali nierdzewnej

- Moc gazowa jednej strefy grzewczej: 5 kW

- Temperatura sterowana termopara z zaworem bezpieczenstwa
odcinajacym doptyw gazu do palnikow w razie zgasniecia
ptomienia

- Zapalnik elektryczny - koniecznos¢ podtaczenia do pradu 230 V

- Ptyta lekko pochylona ku przodowi w celu utatwienia sptywania
wytopionego ttuszczu podczas grillowania oraz z otworem
i wysuwana szuflada

- Podstawa w formie szafki otwarte] ze stali AISI 430 o wysokosci
380 mm

- Urzadzenie standardowo wyposazone w dysze na gaz ziemny
6250 (630)

- W zestawie dysze na gaz butlowy LPG

- Przytacze gazu z tytu urzadzenia po lewej stronie, na wysokosci
ok. 550 mm (w zaleznosci od stopnia wykrecenia nézek)

- Stalowe nozki requlowane w zakresie 100-165 mm

kod KWIHS] mm PLN

220207 10 800x700x(H)900 10814,00

198124

ZAPALACZ GAZOWY - ZESTAW 2 SZT.
- Motliwos¢ wielokrotnego napetniania
- Dostarczany bez gazu
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.

198124 2 (LJ230  16,00/32,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

273869 273876 273845 273777 273920 273937
LAMPA DO PODGRZEWANIA kod kolor mm PLN
POTRAW WISZACA, STOZKOWA 273845 czarny 9275x(H)250 289,00
- Przeznaczona do podtrzymywania ciepta potraw 273869 srebrny 9275x(H)250 289,00
- Regulowany przewdd utatwiajacy ustawianie odlegtosci lampy 273920 zielony 9275x(H)250 299,00

od potraw 273937 biaty 0275x(H)250 289,00
- Dtugosc przewodu: 70-150 cm 273777 bezowy 0275x(H1250 289,00
- Wytacznik umieszczony na gérze lampy 273876 miedziany 5275x(H)250 289,00

- Bezpieczna zardwka na podczerwien, odporna na sttuczenia

273753 273746 273739

LAMPA DO PODGRZEWANIA POTRAW,
GIETKA
- Wykonana z zelaza.
Z powtoka antykorozyjna.
Klosz lampy umieszczony na gietkim ramieniu.
Niettukaca sie zarowka na podczerwien w zestawie -
odpowiednia do utrzymywania temperatury gotowych dan.
Przystosowana do zarowek E27.
kod kolor v W mm PLN
273838 czarny 230 250 268x200x(H)660 585,00
273739 bezowy 230 250 268x206x(H)660 615,00
273746  zielony 230 250 268x203x(H)660 615,00 273838
273753 miedziany 230 250 268x203x(H)640 657,00
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273883 273890 273852 273784 273791 273821

LAMPA DO PODGRZEWANIA kod kolor mm PLN

POTRAW WISZACA, CYLINDRYCZNA 273883 srebrny 9175x(H)250 269,00

- Przeznaczona do podtrzymywania ciepta potraw 273852 czarny 9175x(H)250 269,00

- Regulowany przewdd utatwiajacy ustawianie odlegtosci lampy 273791 zielony 9175x(H)250 269,00 m
od potraw 273821 biaty o175x(H1250 269,00 ||

- Dlugost przewodu: 70-150 cm 273784 bezowy o175xHI250 269,00 1]

- Wytacznik umieszczony na gdrze lampy 273890 miedziany $175x(H)250 269,00

- Bezpieczna zaréwka na podczerwien, odporna na sttuczenia

(@)

273906

273913

E -

Zobacz film 919217 919200

ZAROWKA GRZEWCZA NA PODCZERWIEN
- Zapasowa zarowka na podczerwien do lamp grzewczych
- Odporna na sttuczenie, z gwintem (E27)

ﬁ kod kolor \ w mm PLN
919217 czerwony 230 250 125x(H)170 59,00
indoor

LAMPA DO PODGRZEWANIA
POTRAW, PODWOJNA o
- Przeznaczona do utrzymywania potraw w cieple

- Latwo regulowana wysokos¢ w zakresie 590-790 mm ZAROWKA GRZEWCZA NA PODCZERWIEN
- 2 zardwki na podczerwien odporne na sttuczenia (dotaczone) - Zapasowa zarowka na podczerwien do lamp grzewczych
kod kolor VW mm PLN - Odporna na sttuczenie, z gwintem (E27)
273906 srebrny 230 250 453x360x(H)790 499,00 kod kolor v w mm PLN
273913 czarny 230 250 453x360x(H)790 539,00 919200 biaty 230 250  @125x(H)170 57,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

HENDICHEF URZADZENIE MULTIFUNKCYJNE

- Nowoczesny robot kuchenny umozliwiajacy:
- gotowanie automatyczne z wgranych przepisow kulinarnych -
gwarantuje przygotowanie smacznych i zdrowych positkow
w ekspresowym tempie
- gotowanie reczne, czyli ustawianie i zmiana parametrow na
biezaco podczas pracy

kod \i w
221761 230 1400

517123

320 MHENDI

Zestaw: misa, transparentna pokrywa
do obrobki cieplnej, 4-ramienne ostrze, mieszadto

20

funkgji

- gotowanie

- kruszenie

- mieszanie

- wyrabianie

- gotowanie na parze
- podsmazanie
- Scieranie

- sous vide

- ubijanie

- rozpuszczanie
- karmelizacja
- emulgowanie
- ugniatanie

- szatkowanie
- siekanie

- rozdrabnianie
- krojenie

- miksowanie
- blendowanie
- wazenie

Parametry techniczne:

- Regulacja temperatury w zakresie od 37°C do 130°C
- Timer: 0-90 min

- 12-stopniowa regulacja obrotow mieszadet

- Pojemnos¢ misy: 4,5

- Obroty: do 5000 obr./min

- Waga netto/brutto: 8,2kg / 9,9 kg

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Dziata z aplikacja Tuya.
mm PLN
210x380x(H)320 1878,00

439,00
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3-czesciowy zestaw do

gotowania na parze, a w nim:

- polimerowa brytfanna z powierzch-
nia non-stick o pojemnosci 4,5 1
instalowana na garnku - umozliwia
szybkie gotowanie para

- nadstawka parowa zwiekszajaca
dwukrotnie powierzchnie robocza

- pokrywa regulujaca ilos¢ pary,
dzieki czemu potrawy utrzymuja
swoj petny aromat i chrupkos¢

Transparentna poliweglanowa
pokrywa garnka umozliwiajaca

kontrole procesu bez
koniecznosci otwierania wieka

4-ostrzowe noze wykonane

z hartowanej stali
kwasoodpornej klasy AlSI 420
w uktadzie 3D

2-funkeyjna tarcza siekajaca
wyposazona w 13 zebow,
mozliwos¢ plastrowania

Aptikacja TUYA Szpatutka silikonowa odporna

na $cieranie i temperature

Miarka do precyzyjnego
dozowania

@& App Store

Wyswietlacz TFT

MHENDI

HENDICHEF

GARNEK
| AKCESORIA

MOZNA MYC
W ZMYWARCE

2 warianty pokryw: HOT COVER
do obrobki cieptej i COLD
COVER do chtodnych potraw

Mieszadto
do potraw
gotowanych

(@)

4,5-litrowy garnek wielofunkcyjny
[pojemnos¢ robocza 3 1) z kwasood-
porne] stali wysokiej jakosci (AISI 304)
Element grzewczy z przy$pieszonym
cyklem nagrzewania umieszczony

w garnku

Mozna my¢ w zmywarce

Zintegrowana waga kwarcowa
od 5 ¢ do 5 kg z funkcja
tarowania

Obudowa silnika wykonana
z trwatego tworzywa ABS
Gumowe ndzki (przyssawki)
amortyzujace wibracje

i zapewniajace stabilnos¢
urzadzenia podczas pracy
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URZADZENIA GRZEWCZE

[o]0)
(0]e)

KUCHENKI INDUKCYJNE CZARNE KITCHEN LINE

- Elegancki wyglad idealny do gotowania w obecnosci klienta
- Ptaska obudowa ze stali nierdzewne] z czarna powtoka

- Powierzchnia ze szkta ceramicznego ze zintegrowanym wyswietlaczem cyfrowym

—“— min @120 mm 2000 W
T ooz zoy | 21
KUCHENKA INDUKCYJNA 2000 W
- Panel dotykowy

- Regulacja mocy i temperatury - 11 poziomow
- Zakres temperatury: 35°-240°C
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych
o $rednicy dna ¢120-220 mm
- Timer: 0-180 min
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg
kod \ w mm PLN
239391 230 2000 297x411x(H)57 399,00

322 MHE

Zobacz film

== min P140 mm 3500 W

2 J max #280 mm 230V 239621

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 W
- Panel dotykowy
- Regulacja mocy i temperatury - 10 poziomow
- Zakres temperatury: 35°-240°C
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych
o $rednicy dna g140-280 mm
- Timer: 0-180 min
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
kod \ w mm PLN
239421 230 3500 339x444x(H)80 899,00

NDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Solidna rama ze stali nierdzewnej Wysokiej jakosci wentylatory Panel dotykowy

(®)

=— min 0120 mm 3500 W asuje do blach GN ~ 800W
maxg0mn 20y | 2414 Y . T 239384
KUCHENKA INDUKCYJNA PODWOJNA PLYTA GRZEWCZA INDUKCYJNA
- Panel dotykowy KITCHEN LINE
- Regulacja mocy i temperatury - 9 poziomow - Unikalna ptyta grzewcza indukcyjna z okragta cewka indukcyjna,
- Moc pola grzewczego po lewej stronie: 1800 W lub 2000 W, utrzymujaca ciepto.
qdy funkcja booster jest aktywna - 11 pozioméw mocy regulowanych pokrettem.
- Moc pola grzewczego po prawej stronie: 1700 W - Zakres temperatury: 40-100°C.
- Zakres temperatury: 35°-240°C - Elektroniczne zabezpieczenie przed
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych przegrzaniem.
o srednicy dna g120-220 mm - Maksymalne obciazenie kuchenki
- Timer: 0-180 min indukcyjnej: 15 kg.
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem kod v w mm PLN
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 2x15 kg 239384 230 800 460x315x(H]61 766,00

kod \ w mm PLN
239414 230 3500 608x405x(H)54 974,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

Zobacz film Zobacz film

min 140 mm 3500 W 239711 &=, ming160mm 3500 W 239698
max 9280 mm 230V L max @300 mm 230V
KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D XL
- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym - Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym
- Obudowa ze stali nierdzewnej - Obudowa ze stali nierdzewnej
- Ochrona przed przegrzaniem - podwdjne wentylatory - Ochrona przed przegrzaniem - podwdjne wentylatory
- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu - Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu
- Automatyczne wtaczanie i dostosowanie powierzchni grzewczej - Automatyczne wtaczanie i dostosowanie powierzchni grzewczej
do podstawy garnka lub patelni do podstawy garnka lub patelni
- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o Srednicy dna - Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o Srednicy dna
9140-280 mm 2160-300 mm
- Regulowana wysokos¢ nozek - Regulowana wysokos¢ nozek
- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg - Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
- Zakres temperatury 35-240°C - Zakres temperatury 35-240°C
kod \ w mm PLN kod \ w mm PLN
239711 230 3500 362x431x(HIN16 - 1099,00 239698 230 3500 390x560x(H)120  1267,00

OF%y10]
'

3500w 239766 E.--

20V Zobacz film
WOK INDUKCYJNY 3500 239681
- Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej
- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu
- Ustawianie mocy na panelu dotykowym kod - vow mm PLN
- Szybka reakcja na zmiany temperatury: wysoka-niska 239681 kuchenka +wok 230 3500 340x450x(H)295 1555,00
- Do uzytku jedynie z patelnia wok 239773 239766  kuchenka 230 3500 340x450x(H)130 1399,00

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
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Zobacz film

&= min o140 mm 5000 W 239322

max 9280 mm 400V

KUCHENKA INDUKCYJNA 5000 D

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Ochrona przed przegrzaniem - podwojne wentylatory

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna
140-280 mm

- Regulowana wysokos$¢ nozek

- Pracuje na 400V, dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja
przez osobe z uprawnieniami

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 30 kg

- Zakres temperatury 35-240°C

kod \ W mm PLN
398x525x(H)175  1991,00

239322 400 5000

=]

Zobacz film

239773

PATELNIA INDUKCYJNA WOK
- Wykonana z 3 warstw stali nierdzewnej z miekka raczka
- Pokrywa ze stali nierdzewne]
- Odpowiednia do woka indukcyjnego 239766
kod mm PLN
239773 9360x(H) 180 389,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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239346

min 9140 mm 5000 3500 W
max 9280 mm 400V

KUCHENKA INDUKCYJNA PODWOJNA 7000

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- 2 pola grzewcze:

- - pole przednie maks. 5000 W; w czasie pracy przedniego pola z
maks. moca 5000 W tylne pole moze osiagac maks. moc 2000 W

- - pole tylne maks. 3500 W, tylko wtedy, gdy pole przednie nie
przekracza mocy 3500 W

- Elektroniczna ochrona przed przegrzaniem

- Regulowane metalowe nozki i wyjmowany filtr powietrza

- Pracuje na 400 V, dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja
przez osobe z uprawnieniami

- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o Srednicy dna
2140-280 mm.

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20+20 kg

kod \ w mm PLN

239346 400 7000 405x700x(H)145  3799,00

[=] e =] _’ 239780
: D

min 9120 mm
max 9260 mm

3500 W
20V

KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 M

- Ptynna regulacja mocy

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Filtr przeciwttuszczowy tatwy w czyszczeniu

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy dna
9120-260 mm.

kod \ W mm PLN

239780 230 3500 329x435x(H) 106 799,00
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239957
(0]e)
KUCHENKA INDUKCYJNA 3500 D XL
- Obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno - Timer do 180 minut
- Wyswietlacz LED. - Antyposlizgowe ndzki
- Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o $rednicy dna - Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 20 kg
2160-280 mm. - Wysokiej jakosci szkto hartowane
- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym
- Zakres temperatury 60-240°C kod v w mm PLN
- Mozliwos¢ regulacji mocy w 17 krokach 239957 230 3500  355x400x(H)100 739,00
O
min 120 mm
max 260 mm
3500 W
220V
239889

ZESTAW: KUCHENKA INDUKCYJNA 3500W + 18/0

RONDEL + PATELNIA

- Powierzchnia grzewcza wykonana z czarnego matowego szkta. - rondel o $rednicy g16 cm, o pojemnosci 1,5 L, z uchwytem

- Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo. o dtugosci 17 cm,

- Moc regulowana za pomoca pokretta. - oba naczynia sa wykonane ze stali nierdzewnej, z dnem

- 31 poziomow mocy: od 500W do 3500W. typu .sandwich” wykonanym z 3 warstw: stali nierdzewnej,

- Maks. dopuszczalne obciazenie: 20 kg. aluminium, stali nierdzewnej.

- Kuchenka przystosowana do naczyn z dnem o $rednicy: - Naczynia nadaja sie do mycia w zmywarce, sa przystosowane
9120-260 mm. do kazdego rodzaju zrédta ciepta oraz uzytku w piecach

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem. w temperaturze do 200°C.

- Zestaw zawiera: kod v w mm PLN
- patelnie o Srednicy 28 cm, z uchwytem o dtugosci 22 cm, 239889  220-240 3500  320x395x(H)95 885,00
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min 9120 mm min 120 mm
max 260 mm max 9260 mm
1800 W 2000 W
230V 20V
239209 239230

KUCHENKA INDUKCYJNA 1800 KUCHENKA INDUKCYJNA 2000

- Obudowa z tworzywa ABS - Bardzo cienka obudowa (32 mm) ze stalowa rama

- Cyfrowa regulacja mocy, temperatury i czasu - Powierzchnia ze szkta ceramicznego

- Szybka reakcja na zmiany temperatury: wysoka-niska - Panel dotykowy

- Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg - Dopuszczalne maksymalne obciazenie kuchenki: 15 kg

- Odpowiednia do garnkdw i patelni indukcyjnych o $rednicy - Odpowiednia do garnkow i patelni indukcyjnych o $rednicy
dna ¢120-260 mm dna ¢120-260 mm

- Zakres temperatury 60-240°C - Zakres temperatury 35-240°C

kod v w mm PLN kod v W mm PLN

239209 230 1800 319x355x(H)67 344,00 239230 230 2000 295%400x(H)42 399,00

PLYTA GRZEWCZA INDUKCYJNA
KITCHEN LINE
- Unikalna ptyta grzewcza indukcyjna z okragta cewka l@l
indukcyjna, utrzymujaca ciepto.
- 11 poziomow mocy regulowanych pokrettem.
- Zakres temperatury: 40-100°C.
- Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem.
- Maksymalne obciazenie kuchenki indukcyjnej: 15 kg.
kod \ w mm PLN
239384 230 800 460x315x(HI6T 766,00 239384

PLYTA GRZEWCZA GN 1/1

- Obudowa z aluminium

- |zolowana podstawa rozgrzewajaca sie
automatycznie do 95°C

- Moze by¢ uzywany w potaczeniu z pojemnikami
termoizolacyjnym Kitchen Line GN 1/1 i wiekszymi
(707906, 707968, 707951, 707944)

kod \ W mm PLN

209509 230 190 530x325x(HI45 749,00 209509
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URZADZENIA GRZEWCZE

250167

PODGRZEWACZ DO TALERZY POJEDYNCZY

- Obudowa, pétki i elementy grzewcze wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Na okoto 72 szt. talerzy obiadowych g24 cm (40 szt. talerzy
do pizzy ¢33 cm).*

- 3 demontowane, nieregulowane pétki na talerze dotaczone
do zestawu: 10 mm wysokosci i 340 mm szerokosci.

- Odlegtos¢ miedzy ptkami: 120 mm.

- Regulowana temperatura w zakresie: od 30°C do -85°C.

- Drzwi z uszczelka magnetyczna.

- Przycisk wtaczania/wytaczania z lampkami kontrolnymi.

- 4 kotka, w tym 2 blokowane.

- Podgrzewacz do talerzy podwojny rowniez dostepny w ofercie
HENDI - kod: 250174

*Podane liczby sa wskazaniami ogdlnymi i moga sie roznic

w zaleznosci od rozmiaru, wysokosci i wagi uzytych ptytek.

kod v w mm PLN

250167 230 400 393x571x(HI766  1499,00

PODGRZEWACZ DO TALERZY PODWOJNY
- Obudowa, pétki i elementy grzewcze wykonane ze stali
nierdzewnej.
- Na okoto 108 szt. talerzy obiadowych 024 cm (64 szt. talerzy
do pizzy ¢33 cm).*
- 3 demontowane, nieregulowane pétki na talerze dotaczone
do zestawu: 10 mm wysokosci i 340 mm szerokosci.
- Odlegtos¢ miedzy ptkami: 120 mm.
- Regulowana temperatura w zakresie: od 30°C do 85°C.
- Drzwi z uszczelka magnetyczna.
- Przycisk wtaczania/wytaczania z lampkami kontrolnymi.
- 4 kotka, w tym 2 blokowane.
- Podgrzewacz do talerzy pojedynczy rowniez dostepny w ofercie
HENDI - kod: 250167.
*Podane liczby sa wskazaniami ogdlnymi i moga sie roznic
w zaleznosci od rozmiaru, wysokosci i wagi uzytych ptytek.
kod \ w mm PLN
250174 230 800 735x589x(H]766 1999,00
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dwie kwarcowe grzatki

233962

233726

sainless steel

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA

- Pojedyncza, gieta i bezpieczna szyba frontowa

- Trzypoziomowa

- Tylne, 2-czesciowe drzwi suwane

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej

- Oswietlenie LED na gorze komory

- 3 chromowane i przestawne pétki

- Pokretto requlacji temperatury i termometr analogowy
- Zakres temperatury: 30°-90°C

oSwietlenie pod potkami

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA

KWARCOWA

- Obudowa ze stali nierdzewnej, boki ze szkta
hartowanego, zakrzywione uchylne drzwi ze szkta
akrylowego i panel lustrzany z tytu

- Dwupoziomowa

- tatwy dostep do wnetrza przez podwajne przednie
drzwi unoszone ku gérze

- Pojemnos¢ pétek: 4 pojemniki GN 1/2 (pojemniki GN
nie sa dotaczone)

- Wyposazony w 2 kwarcowe grzatki i elektryczna ptyte
grzejna na dole

- Mechaniczna regulacja temperatury

- Oswietlenie na gdrze komory

- Zakres temperatury: 30°-90°C

kod \ w mm PLN

233962 230 560 650x485x(H)630 2355,00

233733

Oswietlenie
For
Zobacz film
Tylne drzwi
suwane

kod - v w mm

PLN

233726 120litrgw 230 1100 685x575x(H)680  2125,00

233733 160 litrow 230 1500 885x570x(H)680 2474,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA GRZEWCZE

WITRYNY GRZEWCZE NASTAWNE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Szyby wykonane ze szkta hartowanego.

- Przeszklone drzwi na zawiasach umieszczone z tytu urzadzenia -
wygodny dostep do $rodka i tatwe czyszczenie.

- Wyjmowane tace na okruchy na dole komory. Zobacz film

- Mozliwos¢ regulacji temperatury do 90°C.

273982 273999
WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA WITRYNA GRZEWCZA PODWOJNA
kod A W mm PLN kod v W mm PLN
273982  220-240 800  554x376x(HI311  1136,00 273999  220-240 800  554x376x(HJ376  1251,00
tacka ociekowa panel sterowania

WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
- Wyposazona w tylne drzwi skrzydtowe i zaokraglona szybe

z przodu
- Przedni gorny podswietlony panel na grafike b
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej Zobacz film
- Oswietlenie na gérze komory
- 3 chromowane i przestawne potki o wymiarach 400x335 mm
- Pojemnik na wode do nawilzania powietrza w witrynie 233740
- Pokretto regulacji temperatury i termometr analogowy
- Zakres temperatury: 30°C-90°C

kod - \ w mm PLN
233740 97litrow 230 800 460x467x(H)785  2194,00
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WITRYNA GRZEWCZA NASTAWNA
- Korpus wykonany ze stali weglowej malowanej proszkowo.
- Drzwi wykonane ze szkta hartowanego.
- Zakres regulacji temperatury: od 50°C do 70°C.
- Podgrzewana $wiattami halogenowymi.
- 3 pétki z lampami grzewczymi na kazdym poziomie.
- Indywidualny poziom ogrzewania.
- Antyposlizgowe gumowe ndzki.
kod \ W mm PLN
273760  220-240 500  472x447x(H)775  1589,00

mozliwos¢ zatadunku
WITRYNA WIELOFUNKCYJNA zprzoduitytu
SAMOOBSLUGOWA 75 L
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, wyposazona
w hartowane szkto ochronne.
- Pojemnos¢ komory: 75L.
- Z o$wietleniem LED w gornej czesci, z przyciskiem wtacz/wytacz.
- Wyposazona w 3 regulowane szklane potki
- Dostepnych 8 poziomdw ustawienia pétek w odstepach co 45 mm.
- Czarna, stalowa podstawa obudowy malowana proszkowo,
ze szklanym blatem, o wymiarach 390x325 mm.
- Dolna szklana potka: 365 x 250 mm.
- Srodkowa szklana pétka: 365 x 230 mm.
- Gorna szklana pdtka: 360 x 195 mm.
- Czarna, lakierowana, stalowa podstawa witryny: 393x325 mm.
- Szklane Scianki o grubosci 5 mm.
- Brak szklanego frontu umozliwia samoobstuge.
- Magnetyczne, tylne szklane drzwi na zawiasach, otwierane tylko
w jedna strone.
- Praktyczna dolna wneka 260x320x(H)85 mm utatwiajaca
przechowywanie towarow.
- 4 gumowe, nieregulowane nozki: wysokos¢ 15 mm.
kod \ W mm PLN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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URZADZENIA GRZEWCZE

kod mm
808467 300x200x(H)20
808504 400x300x(H)20
808511 600x400x(H)20
407202

TACA EKSPOZYCYJNA
- Z nozkami

kod mm

407202 240x170
332

aluminium

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA

PLN kod mm
48,00 808559 300x200x(H)20
60,00 808566 400x300x(H)20
76,00 808573 600x400x(H)20

407400
TACA EKSPOZYCYJNA
kod mm
PLN 407400 345x245

25,00

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




THERMOSYSTEM

- Obudowa i zbiornik na wode wykonane ze stali nierdzewnej.

- Niezalezny termostat dla kazdego elementu grzewczego,
regulowany za pomoca pokretta.

- 6-stopniowa requlacja temperatury: od ok. 30°C do 85°C. Zobcz film
- Lampka kontrolna sygnalizujaca grzanie.
- Nazki antyposlizgowe.
4,2 litra 2x 4,2 litra
200W 400W
230V 230V
201107 201206
BEMAR THERMOSYSTEM 1 BEMAR THERMOSYSTEM 2
- W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 4 L - W zestawie 2 x pojemnik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 4 L
i wymiarach 0215x177 mm. i wymiarach §215x177 mm.
kod litry \ W mm PLN kod litry v w mm PLN
201107 4 220-240 200 256x312x(H)298 622,00 201206 8 220-240 400 506x312x(H)298  1195,00
4x42litra
800w
220V
BEMAR THERMOSYSTEM 4
- W zestawie 4 x pojemnik ze stali nierdzewnej
0 pojemnosci 4 L i wymiarach @215x177 mm.
kod litry \ w mm PLN
201466 16 220-240 800 506x509 2056,00
x(H)298
201466

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA GRZEWCZE

BEMARY HENDI RANGER

- Innowacyjny element grzewczy zapewniajacy 25% wieksza
oszczednos¢ energii w porownaniu do tradycyjnych rozwiazan
oraz rownomierne i szybkie rozprowadzanie temperatury.
Obudowa i pojemnik na wode wykonane ze stali nierdzewnej.
Miesci 1 pojemnik GN 1/1 o maks. wysokosci 150 mm.

Moze pomiescic rowniez kombinacje mniejszych pojemnikéw GN,

takich jak 2xGN 1/2 lub 3xGN 1/3.
Umieszczenie pojemnikow GN 1/6 rowniez jest mozliwe pod

warunkiem zastosowania listwy wspornikowej nie znajduje sie w
zestawie, mozliwa do zakupienia osobno - kody: 808153, 808108).

Zakres temperatury: od 30°C do 85°C.

Temperatura regulowana za pomoca pokretta - 6 pozioméw
grzania.

Wyposazony w termostat i lampke sygnalizacyjna.

Pojemnik na wode ma zaznaczone wskazniki min. i maks.
poziomu wody.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Klasa wodoszczelnosci: IPX3.

1000 W
230V

238905

BEMAR HENDI RANGER
- Cena nie obejmuje pojemnikow GN.
kod \ w mm PLN
238905 230 1000 574x334x(H)241 499,00

25%

0SZCZEDNOSCI
ENERGII

innowacyjny element grzewczy
wieksza 0 25% oszczednosc energii
w pordwnaniu do tradycyjnych rozwiazan
rownomierne, szybkie rozprowadzanie
temperatury

1000 W
230V

238912

BEMAR Z KRANEM SPUSTOWYM HENDI
RANGER
- Cena nie obejmuje pojemnikow GN.
kod v w mm PLN
238912 230 1000 576x334x(H)241 529,00

334 MHENDI



1000 W
230V

238967

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER +

3X GN 1/3Z POKRYWKA

- Zestaw zawiera: 3 pojemniki GN 1/3 o wysokosci 100 mm
z pokrywa.

1000 W
230V

238868

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER Z KRANEM
SPUSTOWYM + 3X GN 1/3 Z POKRYWKA
- W zestawie: 3 pojemniki GN 1/3 o wysokosci 100 mm z pokrywka.

kod \ w mm PLN

kod \ W mm PLN

238868 230 1000 605x332x(H) 242 599,00

238967 230 1000 590x332x(H)242 609,00

ZESTAW: BEMAR HENDI RANGER +

2X POJEMNIK 4L Z POKRYWKA

- Zestaw zawiera: naktadke na 2 okragte pojemniki oraz
2 pojemniki o pojemnosci 4L z pokrywka.

- Naktadka i pojemniki wykonane ze stali nierdzewnej.

kod v w mm PLN

201473 220-240 1000  604x332x(HI315 749,00

LISTWA WSPORNIKOWA
- Do taczenia mniejszych pojemnikow GN w bemarach,
podgrzewaczach itp.

kod GN mm PLN
808108 GN1/2 325x22x(H)10 14,00
808153 GN1/1 530x22x(H10 18,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

1000W
20V

201473

808153

M=
Sainess steel.

808108
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URZADZENIA GRZEWCZE

[o]0)
(0]e)

229064
SUSZARKA DO ZYWNOSCI
- Obudowa z polipropylenu o podwajnych Sciankach zwieksza - W zestawie przezroczysta podktadka zabezpieczajaca przed
wydajnos¢ cieplna spadaniem mniejszych produktow w trakcie suszenia lub
- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy automatycznie potozona na dnie stuzaca do zbierania resztek z procesu
sterowanego wentylatora zapewnia rownomierny efekt suszenia suszenia
- W zestawie 7 rusztow ze stali nierdzewnej 305x330 mm, kazdy - Cyfrowy wyswietlacz
0 maks. no$nosci 500 g - Regulacja temperatury: 35°-70°C
- Ruszty réwnomiernie rozmieszczone co 35 mm, tatwe do - Timer z mozliwoscia regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min
wyjecia i czyszczenia kod v w mm PLN
- Przezroczyste drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia 229064 230 500 347x505x(H)320 669,00
o Z drobna siateczka do
Prosta obstuga tatwe otwieranie suszenia matych rzeczy

336 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SUSZARKA DO ZYWNOSCI

- Obudowa ze stali nierdzewnej btac
- Cyfrowy panel sterowania 650W
- Timer z mozliwoscia regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min 230V

- Regulacja temperatury: 35°-75°C, z gradacja co 5°C

- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy cichego
wentylatora zapewnia réwnomierny efekt suszenia,
bez koniecznosci obracania tac

- W zestawie 6 rusztow ze stali nierdzewnej 305x330 mm

- Ruszty rownomiernie rozmieszczone, tatwe do wyjecia
i czyszczenia

- Transparentne drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia

kod - \ w mm PLN

229033 6tac 230 650 342x485x(H)309 729,00

229033

SUSZARKA DO ZYWNOSCI
- Obudowa ze stali nierdzewnej 10 tac
- Cyfrowy panel sterowania 1000 W
- Timer z mozliwoécig regulacji do 24 h, w odstepach co 30 min 20V
- Regulacja temperatury: 35°-75°C z gradacja co 5°C
- Ciepte powietrze rozprowadzane przy pomocy cichego

wentylatora zapewnia rownomierny efekt suszenia,

bez koniecznosci obracania tac
- W zestawie 10 rusztow ze stali nierdzewnej 395x380 mm
- Ruszty rownomiernie rozmieszczone, tatwe do wyjecia

i czyszczenia
- Transparentne drzwi umozliwiaja obserwacje procesu suszenia

kod - \ w mm PLN
229026 10tac 230 1000 430x550x(H)416  1149,00

(®)

229026

Zobacz film

Wentylator zapewnia ) W zestawie podktadka na
rownomierny efekt suszenia Cyfrowy panel sterowania pozostatosci po suszeniu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 337




URZADZENIA GRZEWCZE

Sktadana pétka do
odktadania paczkow

205914

SMAZALNIK

- Urzadzenie idealne do smazenia paczkow, faworkow
oraz innych dan przygotowywanych w gtebokim
ttuszczu

Przeznaczone do intensywnego uzytkowania

- Catosc ze stali nierdzewnej

Duza komora smazenia o pojemnosci 12 |

i wymiarach 400x400x(H)160 mm

Komora spawana, z odptywem oleju w dnie
zakoriczonym kranikiem spustowym

- Demontowalny element sterujacy wraz z grzatka,

Systgm ,,_zimnej strefy"l ) posiadajacy dodatkowe zabezpieczenie, ktdre
oddzielajacy pozostatosci w momencie zdjecia wytacza cate urzadzenie
smazenia ponizej poziomu - Regulacja temperatury: 50°-190°C

grzatek _

Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja
resetowania dla dodatkowej ochrony

System ,.zimnej strefy” oddzielajacy pozostatosci
smazenia ponizej poziomu grzatek, zwiekszajacy
wydajnosc ttuszczu oraz zapobiegajacy przypalaniu

sie frytury
- Gumowe, antyposlizgowe nozki
kod litry V w mm PLN
Kran spustowy 205914 12 230 3500 630x860x(H)438 1899,00

338 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



DEEP FRYERS PROFI LINE

- Frytownice Profi Line wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0

- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe
zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice

- Pojemnik na ttuszcz posiada dno w ksztatcie litery V z optymalna
.zimna strefa”, zwiekszajace wydajnosc ttuszczu

- Czytelny panel sterowana z pokrettem requlacji temperatury
i lampka kontrolna

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania

- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia

- Wszystkie frytownice sa wyposazone w 1 kosz do smazenia
i 1 pokrywe na kazda komore

XL
10—

litréow

System ,.zimnej strefy”

. frytowany
ciepto produkt
unosi sie
dogory ————
olej o nizszej
grzatka temperaturze
zanurzona pod grzatka
woleju

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
gdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

209424

KOSZ DO SMAZENIA
kod uchwyt (mm) mm PLN
930618 225 208x140x(H)125 49,00
930632 225 238x185x(H)100 72,00
930656 225 238x190x(H)140 80,00
933664 210 242x200x(H)140 73,00
944387 220 230x190x(H)145 113,00
961247 195 280x210x(H)140 106,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FRYTOWNICA XL PROFI LINE Z KRANEM

SPUSTOWYM, MANUALNA, 10 L, 400V

- Bardzo wydajna frytownica 400 V

- Wydajny element grzewczy o mocy 6600 W szybko nagrzewa
ttuszcz nawet po wtozeniu zamrozonych produktow, dzieki
czemu smazona zywnosc jest bardziej chrupiaca

- Dostarczana bez wtyczki, wymagana instalacja przez osobe
Z uprawnieniami

kod iy v

W mm PLN
209424 10 400 6600

300x680x(H)420  1523,00

930618 933664

MHENDI 339
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URZADZENIA GRZEWCZE

FRYTOWNICA XL Z KRANEM SPUSTOWYM
HENDI GOLIATH

XL wielka 1 kg frytek
moc nawet w

litréow kW minuty

340 MHENDI



209431

FRYTOWNICA XL Z KRANEM SPUSTOWYM

HENDI GOLIATH

- Frytownica o najwiekszej mocy na rynku w przeliczeniu na litr
pojemnosci - HENDI GOLIATH to moc az 10 200 W.

- Przygotowanie az 1 kg frytek w ok. 3 min - dzieki niezwykle
wydajnej, pancernej grzatce.

- Btyskawiczne rozgrzewanie sie frytury: ok. 5 min (w zaleznosci
od warunkéw panujacych w otoczeniu).

- Obudowa, zbiornik i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej
odpornej na wysokie temperatury.

- Pojemny 10-litrowy zbiornik z dnem wyprofilowanym w ksztatcie
litery V - jeszcze bardziej efektywna ,zimna” strefa zwiekszajaca
wydajnosc frytury.

- W zestawie bardzo solidny kosz do smazenia frytek
[290x200x(H)142 mm), wykonany z niklowanego drutu. Kosz
wyposazony w dtugi nienagrzewajacy sie uchwyt - 162 mm.

- Wspornik umozliwiajacy bezpieczne umieszczenie kosza do
smazenia frytek w komorze.

- Wysokiej jakosci termostat niemieckiego producenta EGO,

z lampka kontrolng wskazujaca na dziatanie grzatki.

Stanless steel

PODGRZEWACZ DO FRYTEK

- Obudowa, pojemnik GN i taca ociekowa wykonane ze stali
nierdzewnej.
- Lampa grzewcza na podczerwien.
- Wyjmowany pojemnik GN 1/2 z uchwytami o gtebokosci 150 mm.
- Perforowana taca ociekowa ze zgietymi krawedziami.
kod \ w mm PLN
209066  220-240 400 357x267x(HI376 499,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

System
.zimnej strefy”

frytowany
ciepto unosi sie produkt
dogory —————
olej o nizszej
grzatka temperaturze
zanurzona pod grzatka
woleju

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
qdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

EEEE
1 1
] 1
[l 1
1 1
[l 1
1 1
[l 1
1 ]
] 1
1 1
] 1
[l 1
[
[
P

- Prosty w obstudze, czytelny, tatwo demontowany
panel sterowania potaczony z grzatka, z wbudowanym
zabezpieczeniem - po uniesieniu panelu i grzatki urzadzenie
sie wytacza.

- Regulacja temperatury w zakresie: od 50 °C do 190°C.

- Wkomorze nad grzatka znajduja sie wyttoczone wskazniki
minimalnego i maksymalnego poziomu frytury.

- Kran spustowy utatwiajacy opréznienie komory ze zuzytej frytury.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania.

- UWAGA: Koniecznos¢ instalacji przez elektryka - urzadzenie
dostarczane bez wtyczki.

kod litry \ w mm PLN

209431 10 400 10200 300x585x(H)392  1811,00

209066

MHENDI 341
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URZADZENIA GRZEWCZE

FRYTOWNICE PROFI LINE Z PANELEM
CYFROWYM

- Frytownice Profi Line wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/0
- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe

zabezpieczenie, ktére w momencie zdjecia go wytacza frytownice

- Pojemnik na ttuszcz z dnem w ksztatcie litery V zapewnia
optymalna ,zimna strefe”, zwieksza wydajnos¢ ttuszczu

- Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika
termicznego z mozliwoscia resetowania

- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia

- Wszystkie frytownice wyposazone sa w 1 kosz do smazenia
i 1 pokrywe na kazda komore

8 litrow
3500 W
230V

207369
FRYTOWNICA Z PANELEM CYFROWYM
Z KRANEM SPUSTOWYM 8 L
- Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera
kod litry \ w mm PLN
207369 8 230 3500 305x515x(HJ345  1131,00

342
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System ,zimnej strefy”

frytowany
ciepto unosi sie produkt
do gory -
olej o nizszej
grzatka temperaturze
zanurzona pod grzatka
woleju

okruchy ze smazenia opadaja na dno,
qdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

E-

Zobacz film

2x 8 litrow
2x 3500 W
230V

207376
FRYTOWNICA Z PANELEM CYFROWYM
Z KRANEM SPUSTOWYM 2x8 L
- Czytelny cyfrowy panel sterujacy z funkcja temperatury i timera
kod litry v w mm PLN
207376 16 230 7000  605x515x(H)350  2113,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



S

FRYTOWNICE MANUALNE PROFI LINE . .
- Frytownice Profi Line wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0 System .zimnej strefy 8/0
- Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe —
zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice
- Pojemnik na ttuszcz posiada dno w ksztatcie litery V z optymalna
.zimna strefa”, zwiekszajace wydajnosc ttuszczu
- Czytelny panel sterowana z pokrettem requlacji temperatury ciepto unosi sie
i lampka kontrolna do géry
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika

frytowany
produkt

olej o nizszej

termicznego z mozliwoscia resetowania grzatka temperaturze
- Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym sie Za"“fzf’!a pod grzatka
uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia wole kruch senia opadaia na d
- Wszystkie frytownice sa wyposazone w 1 kosz do smazenia g d;Jec ttyuéi cszmrr?:?:;zo ap?erijg er:'gtur;g'
i1 pokrywe na kazda komore dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko
2x 8 litrow
2x3500 W
230V
8 litrow
3500 W
20V
207208 207307
FRYTOWNICA MANUALNA, 8L FRYTOWNICA MANUALNA,2x8L T@l
kod litry 4 w mm PLN kod litry \ w mm PLN
207208 8 230 3500  305x460x(HI369 919,00 207307 16 230 7000  605x460x(HI369  1799,00
2x 8 litrow
2x 3500 W
8 litrow RXIL .
3500 W
230V
209202 209301
FRYTOWNICA MANUALNA Z KRANEM FRYTOWNICA MANUALNA Z KRANEM
SPUSTOWYM, 8 L SPUSTOWYM, 2x8L
kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN
209202 8 230 3500 305x515x(HI3%4 999,00 209301 16 230 7000 610x515x(HI369  1894,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 343




URZADZENIA GRZEWCZE

205815

FRYTOWNICE KITCHEN LINE
- Obudowa i pojemnik na olej - ze stali nierdzewnej

Demontowany element sterujacy posiada dodatkowe
zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia wytacza frytownice

Wyjmowany, tatwy w czyszczeniu pojemnik na olej
Lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia

Regulacja temperatury do 190°C
- Termostat chroniacy urzadzenie przed przegrzaniem

205839

Zobacz film

System ,zimnej strefy”

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetowania
- Koszyk z dtugim, izolowanym uchwytem
- System ,zimnej strefy” oddziela pozostatosci smazenia ponizej
poziomu grzatek, co zwieksza wydajnos¢ ttuszczu

- W zestawie: koszyk i pokrywa

kod
205808
205846
205815
205853
205822
205839

v
230
230
230
230
230
230

mm
218x380x(H)310
470x380x(H)315
269x430x(H)300
550x430x(H)305
265x430x(H)350
542x430x(H)351

System ,zimnej strefy’ oddziela
pozostatosci smazenia ponizej poziomu
grzatek, zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu

344

. frytowany
ciepto produkt
unosi sie

PLN do gory
509,00 olej o nizszej
999,00 zangurrzzaotrl:g temperaturze
565,00 woleju pod grzatka
1067,00 okruchy ze smazenia opadaja na dno,
619,00 gdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
1182,00 dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko

Wyjmowany pojemnik na olej

utatwiajacy jego czyszczenie Koszyk z dtugim izolowanym uchwytem

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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8 litrow
3500 W
20V

215012 215029

FRYTOWNICA INDUKCYJNA

- Precyzyjna kontrola temperatury - dzieki technologii indukcyjnej
utrzymywana jest zadana temperatura oleju

- Timer

- Wydajna wymiana ciepta

- Obudowa ze stali nierdzewnej utatwia mycie urzadzenia

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Panel sterujacy z wySwietlaczem pokazuje zadana temperature
oleju

- W zestawie: koszyk do smazenia, pokrywa i filtr oleju

FRYTOWNICA INDUKCYJNA Z KRANEM
SPUSTOWYM, 8 L

kod litry v w mm PLN

215012 8 230 3500  288x619x(H)408  1399,00

frytowany produkt

ciepto unosi sie

FRYTOWNICA INDUKCYJNA Z KRANEM do géry
SPUSTOWYM, 2x 8 L i
grzatki ———
kod litry \ w mm PLN indukcyjne
215029 16 230 7000  577x609x(H)410  3206,00
Kran spustowy utatwia ) o )
oproznienie frytownicy Filtr zabezpieczajacy silnik indukcyjny

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “n HENDI

2x 8 litrow
2x 3500 W
230V

Zobacz film

Wygodna krawedz do
zawieszenia koszyka

345
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URZADZENIA GRZEWCZE

PLYTY GRILLOWE PROFI LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej Zobacz film
- Chromowana powierzchnia (9 mm) utatwia czyszczenie
- Ptyta grillujaca z rantem, wyjmowana szuflada na ttuszcz
- Stopniowa regulacja temperatury do 300°C
- Ochrona przed przegrzaniem 203125
- Nadaje sie do pracy ciagte] PLYTA GRILLOWA
B y{aczn!k/wylacznjk ;aswlama 2lampka - Powierzchnia grillujaca: 330x270 mm, gtadka
- Antyposlizgowe nozki od W o
0 - mm
203125 gtadka 230 2000 300x452x(H1227  1114,00
203156 203170

PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, lewa ptyta 259 mm
gtadka, prawa ptyta 259 mm ryflowana
kod - vV W mm PLN

203156  1/2 gtadka, 230 2400 527x404x(H)233  1514,00
1/2 ryflowana
203149
PLYTA GRILLOWA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, gtadka
kod - \ w mm PLN
203149 gtadka 230 2400 527x404x(H)233  1425,00
Z
855201
855218

346 MHENDI

PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA
- Powierzchnia grillujaca: 518x330 mm, ryflowana
kod - \ w mm PLN
203170 ryflowana 230 2400 527x404x(H)233  1642,00

203163
PLYTA GRILLOWA W /s ZEBROWANA
- 2niezaleznie sterowane strefy grzewcze, 2 lampki kontrolne
- Powierzchnia grillujaca: 688x410 mm, gtadka 462 mm
i ryflowana 226 mm
kod - VoW mm PLN

203163  2/3gtadka, 230 3500 697x474x(H)241 2122,00
1/3 ryflowana

SKROBAK DO PLYT GRILLOWYCH

kod mm PLN
855201 100x320 26,00

OSTRZA ZAPASOWE DO 855201
kod szt.Jopak.
855218 2,80/14,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PLYTY GRILLOWE KITCHEN LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Ptyta wykonana z blachy o grubosci 8 mm - doskonale
rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie
czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami (skrobaczki,
szczotki).

- Wyposazona w rant tylny oraz szuflade do gromadzenia ttuszczu
i resztek.

- Temperatura regulowana do 300°C.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem poprzez bezpiecznik
termiczny.

- Wytacznik z wbudowana dioda sygnalizujaca prace.

- Antyposlizgowe nézki.

154922
PLYTA GRILLOWA
- Ptyta o wymiarach 316x380 mm - w catosci gtadka.
kod \ w mm PLN

154922  220-240 2000  326x445x(H)225 799,00

154939 154946
PLYTA GRILLOWA PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA
- Plyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci gtadka. - Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w potowie zebrowana,
kod v w mm PLN w potowie gtadka.
154939  220-240 2400  527x404x(H)233  1049,00 kod v w mm PLN
154946  220-240 2400  527x404x(H)233  1285,00
154953 154960

PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci zebrowana.

PLYTA GRILLOWA W /s ZEBROWANA
- Ptyta o wymiarach 688x410 mm - w /s zebrowana, w %5 gtadka.

kod v w mm PLN

kod v w mm PLN

154953  220-240 2400  697x474x(H1241  1232,00

154960  220-240 3500  697x474x(H)241  1559,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PLYTY GRILLOWE BUDGET LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

- Wyposazona w rant tylny oraz szuflade do
gromadzenia ttuszczu i resztek.

- Temperatura requlowana do 300°C.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem poprzez
bezpiecznik termiczny.
- Antyposlizgowe nozki.

PLYTA GRILLOWA
- Ptyta o wymiarach 548x350 mm - w catosci gtadka.
- Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 8 mm - doskonale

URZADZENIA GRZEWCZE

154977

154984

PLYTA GRILLOWA ZEBROWANA

- Ptyta o wymiarach 518x330 mm - w catosci zebrowana.

- Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 8 mm - doskonale
rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie
czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami [skrobaczki,
szczotki).

kod v w mm PLN
154984  220-240 3000  550x430x(HJ240  1153,00

512081

348
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rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze by¢ bezpiecznie
czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami [skrobaczki,
szczotki.

kod \ w mm PLN
154977  220-240 3000  550x430x(HJ240 974,00

154991

PLYTA GRILLOWA W POLOWIE ZEBROWANA

- Ptyta 0 wymiarach 717x383 mm - w potowie zebrowana,

- w potowie gtadka.

- Ptyta wykonana ze stali hartowanej o grubosci 10 mm -
doskonale rozprowadza i utrzymuje ciepto oraz moze byc
bezpiecznie czyszczona przeznaczonymi do tego narzedziami
[skrobaczki, szczotkil.

- Posiada dwie oddzielnie regulowane strefy grzewcze o mocy
2200 W kazda.

- Pracuje pod napieciem 400 V, nie jest wyposazona we wtyczke -
wymagane jest podtaczenie urzadzenia przez elektryka.

kod \ w mm PLN

154991 400 4400 720x460x(H)241 1354,00
PIERSCIEN Z UCHWYTEM DO JAJ
SADZONYCH
- Wykonany ze stali nierdzewne].

- Dtugi uchwyt zapobiegajacy poparzeniom.
- Pierscienie dostepne w roznych rozmiarach.
kod mm PLN

512074 088x(H)125 12,00

512081 0103x(H)125 13,00

512098 0128x(H)125 15,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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GRILL KONTAKTOWY HOT-DOG PANINI,

HENDI

- Obudowa wykonana z wytrzymatej stali nierdzewne].

- Zaprojektowany z mysla o szybkim i rdwnomiernym podpiekaniu
i grillowaniu 4 butek do hot dogéw francuskich, typu panini
0raz wrapow.

- Powierzchnia grzewcza: 270 x 250 mm - umozliwia jednoczesne
przygotowanie 4 butek.

- Grzatki o duzej mocy (220~240V/ 1800W) - szybkie nagrzewanie
grilla.

- Mozliwos¢ ptynnej regulacji temperatury w zakresie 50 °C -
300 °C [skala na pokretle co 50°C] zapewnia optymalne warunki
do podgrzewania i grillowania butek do hot-dogow.

- Plyty grzewcze specjalnie wyprofilowane, emaliowane, zeliwne -
zapewniaja rownomierne przypieczenie i estetyczny efekt.

- Specjalna konstrukcja ptyt umozliwia wypiek butek o roznych
rozmiarach bez koniecznosci obracania ich w trakcie pieczenia.

- Efekt grillowania dodaje apetycznego wygladu odpiekanym
butkom.

- Dzieki emaliowane] powierzchni - proste utrzymanie higieny,
tatwe czyszczenie.

- Pokrywa grilla na zawiasach - otwiera sie pod katem do 90°.

- Wyposazony w nienagrzewajacy sie uchwyt.

- Miejsce na odpieczenie 4 butek jednocze$nie.

- Kontrolki LED informujace o dziataniu oraz nagrzewaniu
urzadzenia.

- L antyposlizgowe ndzki zapewniajace stabilnos¢
i zapobiegajace przesuwaniu sie urzadzenia podczas
uzytkowania.

kod \ w mm PLN
263594 230 1800 385x285x(H)254  1229,00

513132

] New

PRASA DO SMASH BURGEROW
- Wykonane ze stali nierdzewnej 18/8.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
513132 0160x(H)78 63,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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Wygodny
uchwyt

GRILLE KONTAKTOWE
- Idealne do grillowania i podgrzewania chleba, kawatkow miesa,
kietbas, warzyw.
- Grille sa zeliwne, emaliowane - tatwe w czyszczeniu
i konserwacji.
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej 18/0 gwarantuje
wytrzymatosc.
- Grzatki o duzej mocy szybko nagrzewaja grille.
- Temperature mozna przestawic w kazdym momencie za pomoca
termostatu, w zakresie od 50 do 300 °C.
- Otwory wentylacyjne chronia grill przed przegrzaniem.
- Tylne i boczne krawedzie przy dolnym grillu oraz wyjmowana
taca ociekowa utatwiaja utrzymanie w czystosci.
- Gorna czes¢ grilla podnosi sie za pomoca uchwytu odpornego
na ciepto z mozliwoscia zablokowania jej w dowolnym potozeniu Tacka na ttuszcz
dzieki mechanizmowi sprezynowemu. i resztki
- Wyposazony w przetacznik sieciowy z wbudowana lampka
wskaznikowa, lampka nagrzewania wstepnego i przewodem
zasilajacym o dtugosci 1,7 m z uziemiona wtyczka.
- Gumowe nozki zmniejszaja ryzyko niekontrolowanego
przesuwania sie urzadzenia podczas uzytkowania.
- W zestawie znajduje sie szczoteczka do czyszczenia grilla.

URZADZENIA GRZEWCZE

1800 W 1800 W
20V 20V

263501 263600

[ il
(Al |

GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY
- Powierzchnia grillujaca: 220x230 mm - Powierzchnia grillujaca: 220x230 mm
- Ryflowana - 1/2ryflowana i 1/2 gtadka
kod \ w mm PLN kod v w mm PLN
263501 230 1800 310x375x(H]216 799,00 263600 230 1800 310x375x(H)216 732,00

350 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Specjalne wygiecie zapobiega
nagrzewaniu sie raczki

Zobacz film

Powierzchnia grzewcza wykonana

z zeliwa z powtoka ceramiczna

2200W
Termostat z ptynna 230V
regulacja temperatury
2200W 2200W
230V 230V
263655 Wﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂmﬂﬂﬂw 263617 Wﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂmﬂﬂﬂﬂﬂ 263662 ﬂﬂmmmmﬂmmﬂﬂﬂn
GRILL KONTAKTOWY PANINI  GRILL KONTAKTOWY GRILL KONTAKTOWY PANINI
- Powierzchnia grillujaca: 340x230 mm - Powierzchnia grillowania: 340x235 mm. - Powierzchnia grillujaca: 340x230 mm
- Ryflowana - Ryflowana. - 1/2ryflowanai 1/2 gtadka
kod VoW mm PLN kod VoW mm PLN kod VoW mm PLN
263655 230 2200 430x375 899,00 263617 230 2200 430x375 917,00 263662 230 2200 430x375 949,00
x(H216 x(H)216 x(H)216
351
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URZADZENIA GRZEWCZE

3000w
230V

Nl
Il

XL

(548«

GRILL KONTAKTOWY PANINI XL

- Powierzchnia grillujaca: 450x270 mm

- Ryflowana

kod

263624

3600W
20V

AT
L

GRILL KONTAKTOWY
PODWOJNY

[T

GRILL KONTAKTOWY

PODWOJNY RYFLOWANY

- 2termostaty regulowane niezaleznie

- Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm

- Ryflowana - 1/2ryflowana i 1/2 gtadka
kod v w mm PLN kod \ w mm

263709 230 3600 570x375 1239,00 263808 230 3600 570x375 1239,00

x(H227 x(H216

352 MHENDI

- 2termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm

w mm PLN
2700 548x464x(H)231 1449,00

3600W
20V

.
|

GRILL KONTAKTOWY
PODWOJNY

- 2termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca: 475x230 mm
- Lewa strona ryflowana, prawa gtadka

kod v w mm PLN
263907 230 3600 570x375 1268,00
x(H216

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIE SOUS-VIDE

- Sposob przygotowywania positkow, w ktorym jedzenie jest
prozniowo pakowane w worki i gotowane w odpowiedniej
temperaturze

- Idealne do restauracji typu a la carte

- Odpowiednie do przygotowywania jedzenia poza godzinami
najwiekszego ruchu

GN1/1
s00W
230V

225448

URZADZENIE DO SOUS VIDE GN 1/1

- Z uchwytami i kranem spustowym

- W zestawie: separator, 6 przektadek ze stali nierdzewnej
kod litry \ w mm PLN

225448 20 230 600  350x680x(HI275  1849,00
WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE
DO PAKOWAREK KOMOROWYCH
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.
971369 100 150x200 0,25/25,00
971345 100 150x250 0,30/30,00
971376 100 200x300 0,50/50,00
971352 100 250x350 0,69/69,00
971383 100 300x400 0,94/94,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Pozwala zachowac stata jakos¢ serwowanych potraw
- Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji
temperatury od 35°C do 90°C z doktadnoscia co do 0,1°C
- Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewne]
- Mozliwos¢ szczelnego zamkniecia dzieki pokrywie
z uszczelka silikonowa

GN2/3
40w
20V

225264
URZADZENIE DO SOUS VIDE GN 2/3
- Z uchwytami
- W zestawie: separator, 4 przektadki ze stali nierdzewnej
kod litry \ w mm PLN
225264 13 230 400  343x395x(H)255  1210,00
971376

MHENDI 353
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URZADZENIA GRZEWCZE

Trwatosc i wydajnosc
Konstrukcja z grubej stali
nierdzewnej, panel oraz uchwyt
z poliamidu

Precyzyjny system kontroli
temperatury z doktadnoscia do 0,01 °C
Najwyzsze] klasy precyzja niezwykle
istotna m.in. podczas gotowania
delikatnych produktow takich jak

np. ryby, warzywa czy owoce

Niezwykle prosta obstuga

Prosty i intuicyjny panel sterowania
Czytelny, wodoodporny wyswietlacz;
& przyciski, 3 tryby pracy z Timerem:
- praca ciagta,

- praca z licznikiem czasu,

- praca z zadana temperatura sondy

Cyrkulator wyposazony jest

w mieszadto wprowadzajace wode
w ruch, dzieki czemu woda nawet

w duzym pojemniku utrzymuje stata
temperature

354 MHENDI



222546

- Wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i poliamidu
wzmocnionego wtoknem szklanym.
- Zaprojektowany tak, aby pasowat do kazdego okragtego lub

kwadratowego pojemnika/patelni o minimalnej gtebokosci 15 cm.

- Nadaje sie do pojemnikow do maksymalnej pojemnosci do
56 litrow.

- Ustawianie temperatury i czasu na tatwym w obstudze panelu
sterowania.

- Niezwykle precyzyjny system kontroli temperatury - mozliwos¢
ustawienia od 5°C do 95°C ze wzrostem co 0,1°C.

- Timer mozna ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do 99 godzin

KULKI DO GOTOWANIA SOUS-VIDE - 500 SZT.

- Wykonane z polipropylenu.

- Imniejszaja parowanie i rozpryski wody podczas gotowania,
o zmniejsza straty ciepta.

- Pomagaja utrzymac worki sous-vide pod woda.

- Moga by¢ uzywane w temperaturach do 110°C.

- Srednica kulek: 920 mm,

- Pakowane po 500 sztuk w torbie utatwiajacej transport.

DO NACZYN
0 MAKSYMALNEJ
POJEMNOSCI

b6l

w odstepach co 1 minute.

- Szybkie nagrzewanie dzieki elementowi grzewczemu o mocy
2000 W.

- Smigto pracuje w sposob ciagly, aby zapewnic stabilna
temperature wody w catym zbiorniku.

- Zabezpieczenie przed niskim poziomem wody wytacza
urzadzenie w przypadku zbyt matej ilosci wody.

- Czujnik temperatury zapobiega przeciazeniu i przegrzaniu.

kod mm PLN

551998 920 115,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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kod litry v w mm PLN
222546 56 230 2000 137x215x(H)361  4303,00
551998

355




URZADZENIA GRZEWCZE

221129

CYRKULATOR ZANURZENIOWY S
DO SOUS VIDE 30
- Korpus wykonany z PPO.
- Element grzewczy wykonany ze stali nierdzewne;.
- Nadaje sie do pojemnika o pojemnosci 30 litrow i minimalnej
wysokosci 200 mm.
- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut [interwaty co 1 minute).
- Zakres temperatury: od 5°C do 90°C [regulacja co 0,1°C).
- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.
- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim
poziomie wody.
- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.
kod litry v w mm PLN
221129 30 220-240 1200 70x120x(H)330 475,00

864210

PC|E

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

Z POLIWEGLANU Z WYCIECIEM

NA CYRKULATOR SOUS-VIDE

- Z wycieciem na cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous-vide
21129

- Pasuje rowniez do pojemnikow GN Profi Line ze stali nierdzewnej

kod GN mm PLN
864210 GN1/2 265x325 70,00
864203 GN1/1 530x325 94,00
356
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221136

CYRKULATOR ZANURZENIOWY

DO SOUS VIDE 50

- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 304.

- Element grzewczy wykonany ze stopu niklu dla wysokie]
wytrzymatosci.

- Nadaje sie do pojemnikow o pojemnosci 50 litrow i minimalnej
wysokosci 200 mm.

- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut (interwaty co 1 minute].

- Zakres temperatury: od 5°C do 95°C [regulacja co 0,1°C).

- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.

- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim
poziomie wody.

- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.

kod litry \ w mm PLN
220-240 1500  71x145x(H)340  1155,00

221136 50

864234

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

Z POLIWEGLANU Z WYCIECIEM

NA SOUS VIDE

- Z wycieciem na urzadzenie sous vide 221136

- Pasuje rowniez do pojemnikow GN Profi Line ze stali nierdzewnej

kod GN mm PLN
864234 GN1/2 265x325 70,00
864227 GN1/1 530x325 94,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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221143

CYRKULATOR ZANURZENIOWY

DO SOUS VIDE 80 :

- Korpus wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304.

- Element grzewczy wykonany ze stopu niklu dla wysokie]
wytrzymatosci, tatwy do zdemontowania w celu szybszego
osuszenia.

- Nadaje sie do pojemnikéw o pojemnosci 80 litrow i minimalnej
wysokosci 200 mm.

- Timer: od 5 minut do 99 godzin i 59 minut (interwaty co 1 minute).

- Zakres temperatury: od 5°C do 95°C [regulacja co 0,1°C).

- Mozliwos¢ przetaczania jednostki temperatury miedzy °C a °F.

- Ochrona przed przegrzaniem i grzaniem przy zbyt niskim I@l
poziomie wody.

- Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu wody.

kod litry v W mm PLN

221143 80 220-240 2300 155x175x(H]319  1739,00

KULKI DO GOTOWANIA SOUS-VIDE - 500 SZT.
- Wykonane z polipropylenu.
- Zmniejszaja parowanie i rozpryski wody podczas gotowania,

o zmniejsza straty ciepta.
- Pomagaja utrzymac worki sous-vide pod woda.
- Moga by¢ uzywane w temperaturach do 110°C.
- Srednica kulek: 920 mm.
- Pakowane po 500 sztuk w torbie utatwiajacej transport.

kod mm PLN 951998

551998 020 115,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 357




URZADZENIA GRZEWCZE

i komfort pracy - efektywna kontrola HACCP procesu
gotowania - po zakonczeniu kazdego cyklu mozna
wyeksportowac lub wydrukowac parametry gotowania

POBIERZ Z
Mozliwos$¢ zapisania wtasnych programow
gotowania oraz udostepnia podglad stanu urzadzenia
- temperatury i pozostatego czasu pracy
Aktualizacja danych fabrycznych udostepnianych
przez producenta

63“3 tacze Bluetooth zapewnia maksymalna wygode

MHENDI
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CYRKULATOR ZANURZENIOWY DO GOTOWANIA SOUS VIDE SMARTVIDE S sammic
- Dzieki solidnej konstrukcji i obudowie wykonanej ze stali - Dzigki prostemu i intuicyjnemu panelowi sterowania urzadzeniu
nierdzewnej o duzej grubosci znajduje zastosowanie wystarczy krétki czas bezposredniego nadzoru, pozwalajac
w profesjonalnej gastronomii kucharzowi na wykonywanie innych zadan podczas gotowania
- Obudowa panelu sterowania i uchwyt z poliamidu produktu
wzmacnianego wtoknem szklanym (modele SmartVide 51 7) - Wodoodporny, kolorowy, 3,5" wyswietlacz TFT pokazujacy
albo ze stali nierdzewnej (SmartVide 9) parametry gotowania: czas, temperatura rzeczywista
- Precyzyjny system kontroli temperatury pozwala na uzyskanie i temperatura nastawiona
powtarzalnych rezultatow gotowania, przy jednoczesnym - Zakres temperatury: 5°- 95°C
zachowaniu jakosci produktu, poprawiajac rowniez jego smak - Doktadnos¢ odczytu: 0,01°C
i teksture - Timer: 1 min-99 h, gradacja: 1 min

Potaczenie z Bluetooth
Opcjonalna sonda
Mozliwos¢ zmiany jednostek temperatury: °C oraz °F

Umozliwia gotowanie potraw w woreczku prozniowym bez
kontaktu gotowanej zywnosci z woda, co korzystnie wptywa na
wzmocnienie aromatu, niweluje utrate jej masy oraz pozwala

na uzycie wytworzonego w woreczku wywaru do przyrzadzania - Mozliwos¢ kalibracji urzadzenia
5050w - Autorestart
- Pozwala na aromatyzowanie oleju, ttuszczu lub innych - Wskaznik minimalnego poziomu wody na obudowie
podobnych produktow przy zastosowaniu techniki - Tryby pracy z timerem - praca ciagta, praca ciagta z licznikiem
kontrolowanej temperatury czasu, z zadanym czasem - stuzace lepszej organizacji pracy

- Mozliwos¢ zapisania programow gotowania przez Bluetooth

) ) 3
(SALED

(®)

1180100 1180120 1180140

kod nazwa v kw maks. poj. naczynia mm kg PLN
1180100  SmartVide5 230 1,6 30Llub GN 1/1(H) 200 mm 116x128x(H]330 3,1 4687,00
1180120  SmartVide 7 230 2 561lubGN 2/1(H) 200 mm 124x140x(HJ360 3,6 5935,00
1180140  SmartVide 9 230 2 561lubGN 2/1(H) 200 mm 124x140x(H)360 4,2 7441,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

&

Niezwykle prosta obstuga

Prosty i intuicyjny panel sterowania
Kolorowy ekran dotykowy 5"

tatwe przetaczanie pomiedzy skala °C i °F

Trwatosc i wydajnosc
Konstrukeja ze stali nierdzewnej

Optymalizacja i komfort pracy
Mozliwos¢ podtaczenia SmartVide X do
podgrzewanego pojemnika skraca czas
nagrzewania. Ta funkcja jest szczegdlnie
przydatna podczas gotowania

lub ponownego podgrzewania bardzo
zimnej lub zamrozonej zywnosci.

POBIERZZ

” Google Play

£ pobierz w
[ $ App Store
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CYRKULATOR ZANURZENIOWY DO GOTOWANIA SOUS VIDE SMARTVIDE X

- Cyrkulatory SmartVide marki Sammic to innowacyjne
urzadzenia umozliwiajace przygotowywanie zywnosci metoda
sous vide

Dzieki solidnej konstrukcji wykonanej ze stali nierdzewnej
znajduja idealne zastosowanie w profesjonalne] gastronomii

- Precyzyjny system kontroli temperatury pozwala na uzyskanie
powtarzalnych rezultatow gotowania, przy zachowaniu walorow
smakowych, wartosci odzywczych oraz jakosci i odpowiedniej
tekstury produktu

Specjalna metoda gotowania potraw w woreczkach prozniowych
bez kontaktu gotowanej zywnosci z woda korzystnie wptywa na
wzmocnienie aromatu, niweluje utrate jej masy oraz pozwala
na uzycie wytworzonego w woreczku wywaru do przyrzadzania
S0S0W

Mozliwos¢ aromatyzowania oleju, ttuszczu lub innych
produktow przy zastosowaniu techniki sous vide

Prosty w obstudze panel sterowania, intuicyjne menu
Wodoodporny, kolorowy wyswietlacz TFT pokazujacy paramery
gotowania: czas, temperature rzeczywista i temperature
nastawiona

Zakres temperatury: 5°-95°C

Doktadnos¢ odczytu: 0,01°C

Timer: 1 min-99 h, gradacja: 1 min

- Potaczenie z Bluetooth

Opcjonalna sonda

Mozliwos¢ zmiany wyboru jednostek temperatury: °C lub °F

- Mozliwos¢ kalibracji urzadzenia

Autorestart

Wskaznik minimalnego poziomu wody zabezpieczajacy
cyrkulatory przed uszkodzeniem

- Tryby pracy z timerem - praca ciagta, praca ciagta z licznikiem
czasu, z zadanym czasem - stuzace lepszej organizacji pracy

- Mozliwos¢ zapisania programow gotowania przez Bluetooth

- Konstrukcja, panel sterowania i uchwyt wykonane ze stali
nierdzewnej

- Odpowiedni do naczyn o maks. poj. 56 |

- Wydajny silnik o mocy 2000 W

- Waga netto: 4,4 kg

- Znaczniki Janby Track Mini do oznaczania woreczkow
i monitorowania procesu gotowania w zestawie

1180160

kod nazwa \ kW maks. poj. naczynia mm kg PLN

1180160  SmartVide X

1180060

POJEMNIK IZOLOWANY GN 1/1
DO CYRKULATORA SMARTVIDE
- Pokrywka do nabycia osobno (1180062 lub 1180063)
kod litry mm PLN
1180060 28 335x600x(H)288  2099,00
1180065 56 660x600x(H)288  2661,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

230 2 56llubGN2/1  125x148x(HI385 4,4

9347,00

1180062

POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/1
DO SMARTVIDE
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Odpowiednia do standardowych pojemnikéw GN 1/1 oraz
dedykowanych pojemnikéw izolowanych GN 1/1 Sammic do
cyrkulatorow SmartVide 7, 9, X
kod PLN
1180062 Pokrywka GN 1/1z wycieciem na SmartVide 5 299,00
1180063 Pokrywka GN 2/1z wycieciem na SmartVide 416 299,00

1180067 Pokrywka GN 2/1 Z v'\irycsi?;iem na SmartVide 529,00

MHENDI 361
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URZADZENIA GRZEWCZE

[o]0)
(0]e)

Zobacz film

240410 240403

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU | KASZY URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU

Z FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE, 1,8 L | KASZY, 5,4 L

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Wewnetrzny pojemnik z aluminium z nieprzywierajaca powtoka, - Wewnetrzny pojemnik z aluminium z nieprzywierajaca powtoka,
wyjmowany, tatwy w czyszczeniu wyjmowany, tatwy w czyszczeniu

- Pokrywa z polipropylenu na zawiasie z wygodna raczka, - Pokrywa ze stali nierdzewnej na zawiasie z uszczelka i zaworem
uszczelka i zaworem odpowietrzajacym odpowietrzajacym

- Zatrzask mocujacy pokrywe umozliwiajacy sprawne i szczelne - Zatrzask mocujacy pokrywe umozliwiajacy sprawne i szczelne
zamkniecie garnka zamkniecie garnka

- Pojemnik do zbierania skroplin sptywajacych z pokrywy - Pojemnik do zbierania skroplin sptywajacych z pokrywy
zabezpiecza miejsce pracy przed zamoczeniem zabezpiecza miejsce pracy przed zamoczeniem

- 2 tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po zakoniczeniu - 2tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po zakoficzeniu
gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania

- Pojemnosc: 10 miarek suchego ryzu (15-20 porcji ugotowanego - Pojemnos¢: 30 miarek suchego ryzu (45-60 porcji ugotowanego
ryzu) ryzu)

- W zestawie: pojemnik do gotowania na parze, miarka do ryzu - W zestawie: wktadka zapobiegajaca przypaleniu gotowanego
i tyzka ryzu, miarka do ryzu i tyzka

kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN

240410 18 230 700  ¢280x(H)285 195,00 240403 54 230 1950  513x422x(H)380 819,00
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aluminium

(®)

260441 240458
URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU
| KASZY 4,2 L I KASZY 10 L
- Obudowa wykonana ze stali walcowanej malowanej na kolor - Obudowa wykonana ze stali walcowanej malowanej na kolor
biaty, tatwa w utrzymaniu czystosci biaty, tatwa w utrzymaniu czystosci
- Pokrywa ze stali nierdzewnej z uchwytem z trwatego, - Pokrywa ze stali nierdzewnej z uchwytem z trwatego,
nienagrzewajacego sie tworzywa nienagrzewajacego sie tworzywa
- Wewnetrzny pojemnik z aluminium z powtoka nieprzywierajaca - Dwa tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta;
- Dwa tryby pracy - gotowanie i utrzymywanie ciepta; po po zakonczeniu gotowania urzadzenie przechodzi w tryb
zakonczeniu gotowania urzadzenie przechodzi w tryb podgrzewania
podgrzewania - Konstrukcja uchwytow garnka umozliwia umieszczenia na nich
- Konstrukcja uchwytow garnka umozliwia umieszczenia na nich pokrywy garnka, dzieki temu tatwo i bezpiecznie mozna odtozy¢
pokrywy garnka, dzieki temu tatwo i bezpiecznie mozna odtozy¢ goraca pokrywe by mie¢ petna swobode pracy
goraca pokrywe by mie¢ petna swobode pracy - Uchwyty oraz nézki z nienagrzewajacego sie, trwatego
- Uchwyty oraz ndzki z nienagrzewajacego sie, trwatego polipropylenu
polipropylenu - Pojemnos¢: 50 miarek suchego ryzu (do 100 porcji ugotowanego
- Pojemnos¢: 23 miarki suchego ryzu [do ok. 46 porcji ryzu)
ugotowanego ryzu) - W zestawie: miarka do odmierzania porcji ryzu i tyzka
- W zestawie: miarka do odmierzania porcji ryzu i tyzka - Waga netto: 10,35 kg
- Waga netto: 4,8 kg
kod litry \ w mm PLN kod litry \ w mm PLN
240441 42 230 1550  420x380x(HJ240 399,00 240458 10 230 2900  528x487x(H)370 645,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

264119

264126

264300

364

MHENDI

OPIEKACZ Z MpiLIWOS'CIA
MONTAZU NA SCIANIE
- Klasa wodoszczelnosci: IPX4 - petna ochrona przed
zawilgoceniem instalacji elektrycznej
tatwy montaz na $cianie niewymagajacy zadnych
dodatkowych uchwytow, pozwala zaoszczedzi¢
miejsce w kuchni
- ldealny do grillowania lub podgrzewania potraw i
zapiekanek
Ptynna requlacja temperatury: 50°-300°C
- Grzatka umieszczona na gorze
Termostat, timer do 30 min i lampka kontrolna
Regulacja wysokosci rusztu - 4 pozycje
W zestawie: ruszt z izolowanymi raczkami, tacka
na okruchy
- Wymiary wew.: 460x265x(H)165 mm
Dtugos¢ przewodu: 1,3 m
- Wykonane ze stali nierdzewnej
kod \ w mm PLN
264119 230 2000 410x450x(H)275 1099,00

OPIEKACZ GN 1/1

- Wykonany ze stali nierdzewne].

- Mozliwos¢ umieszczenia w komorze tacy GN 1/1
[brak w zestawie).

- Regulacja wysokosci rusztu/tacy na 4 roznych
poziomach.

- Grzatka umieszczona na gorze komory.

- Latwy montaz na scianie niewymagajacy
dodatkowych uchwytow dla zaoszczedzenia miejsca
w kuchni.

- Wyposazony w termostat, timer do 30 min oraz
lampke kontrolna.

- Ptynna, bezstopniowa regulacja - zapewnia
precyzyjne ustawienie parametrow podgrzewania.

- Zakres temperatury: 50-300°C.

- Klasa wodoszczelnosci: IPX4 - ochrona przed
zachlapaniem woda.

- Akcesoria w zestawie:

- ruszt z 2 izolowanymi uchwytami,
- tacka na okruchy.

kod \ w mm PLN
264126 220-2402850 770x485x(H)305 1375,00

OPIEKACZ

- ldealny do zapiekanek, grillowania i podgrzewania
potraw

- Regulacja temperatury: 50°-300°C

- Grzatka umieszczona na gorze

- Termostat, timer do 30 min, lampka kontrolna

- Regulacja wysokosci rusztu - 4 pozycje

- W zestwie: ruszt z raczkami i tacka na okruchy

- Wymiary wew.: 646x408x(H)337 mm

- Wykonane ze stali nierdzewnej

kod \ w mm PLN

264300 230 3600 800x633x(H)453 1689,00
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ROZGRZEWA
SIE

w10s

OPIEKACZ KWARCOWY GN 1/1

- Mozliwos¢ umieszczenia w komorze tac GN 1/1
- Idealny do grillowania lub podgrzewania potraw i zapiekanek
- Grzatki kwarcowe na podczerwien umieszczone na gorze
i na dole komory
- Timer do 15 min, lampka kontrolna

OPIEKACZ KWARCOWY MAXI GN 1/1
- Opiekacz z 9 grzatkami kwarcowymi dla szybszego
podgrzewania, grillowania i gratynowania potraw
- Stalowa ostona grzatek zabezpieczajaca przed ich
zniszczeniem

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- 2 chromowane ruszty 530x340 mm z odtaczanymi
2 uchwytami

- Dwa poziomy rusztu w kazdej z komar; odlegtos¢
miedzy nimi zalezna od potozenia: 70 lub 45 mm

- Tacka ze stali nierdzewnej na okruchy 264331

- Grzatki kwarcowe po 3 szt. na 3 niezaleznie
zataczanych poziomach
- Wiacznik czasowy grzatek do 15 min lub praca
non stop
- Kabel zasilajacy 1,3 m bez wtyczki
kod \ w mm PLN
264331 400 4500 682x528x(H)455 2799,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

- Regulacja wysokosci rusztu - 3 pozycje
- W zestawie: ruszt z izolowanymi uchwytami, tacka na okruchy
- Klasa wodoszczelnosci: IPX3

kod v w mm PLN
264409 230 3645 689x397x(H)318  1799,00

ROZGRZEWA
4500 W
400V SIE
w10s
9 grzatek kwarcowych

~ dlaszybszego
podgrzewania, rozgrzewa
sie w 10 sekund
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2800 W
230V

264607

264706

SALAMANDER 450

- Typ 450 — rama ze stali nierdzewne].

- Idealny do grillowania, podgrzewania réznych potraw
i zapiekanek

- Termostat z ptynna regulacja temperatury do 300°C, z lampka
kontrolna.

- Regulowana wysokos¢ za pomoca ptynnie dziatajacego systemu
podnoszacego.

- Wyjmowana taca na skropliny/okruchy z kratka o wymiarach
440x320 mm.

kod \ w mm PLN

264607 230 2800 485x525x(H]537  2266,00

3600 W
20V

SALAMANDER 600
- Typ 600 - obudowa ze stali nierdzewnej.
- Idealny do grillowania, podgrzewania réznych potraw
i zapiekanek
- Termostat z ptynna regulacja temperatury do 300°C,
lampka kontrolna
- 2 niezalezne strefy grzewcze
- Regulowana wysokos¢ za pomoca ptynnie dziatajacego systemu

podnoszacego.
- Wyjmowana taca ociekowa z rusztem 590x350 mm.
kod \ w mm PLN

264706 230 3600 619x500x(H)525  2569,00
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3000 W
230V

Zobacz film

262214

SS.

stanless steel

TOSTER KANAPKOWY Z 6 KLAMRAMI

- 2 poziomy, 6 klamer na tosty - wykonane ze stali nierdzewnej

- Lampy kwarcowe do szybkiego podgrzewania, temperatura
osiagana w maks. 30 s

- Schtadzanie lamp w ciagu kilku sekund

- Przetacznik do wyboru roznych stref grzewczych 262801
- Mechaniczny timer do 15 min z alarmem
- W zestawie 6 klamer na tosty KLAMRA NA TOSTY
kod \ w mm PLN kod mm PLN
262214 230 3000 450x390x(H)400 820,00 262801 100x340x(H)64 29,00 T©I

polyprep

TOSTER NA 4 TOSTY

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, satynowane] oraz
z potyskujacym wykonczeniem.

- Pokretta wykonane z ABS, przyciski i pedaty - z PP (polipropylen).

- 4 szerokie kieszenie na kromki, 2 strefy grzewcze (w kazdej
2 kieszenie), 2 tacki na okruchy.

- Dzwignia wysokiego podnoszenia dla tatwego wyjmowania
tostow.

- Pojemnosc: na 4 tosty opiekane rownoczesnie.

- 7 poziomdw grzania ustawianych za pomoca pokretet - kazda
strefa grzewcza moze by¢ ustawiona indywidualnie.

- 3 gotowe programy: opiekanie, rozmrazanie, podgrzewanie.

- 3 przyciski funkcyjne do kazdej strefy grzewczej: odmrazanie,
podgrzewanie, wysur/anuluj.

kod \ w mm PLN

261187 240 1500 295x335x(H) 180 299,00

i 1500 W

20V

261187

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 367




URZADZENIA GRZEWCZE

I-I =
r
1200 W E [
230V Zobacz film
1360 W
230V
261200
261163
TOSTER KANAPKOWY TOSTER PRZELOTOWY POJEDYNCZY
- Obudowa ze stali nierdzewnej - Mozliwos¢ utozenia na przenosniku tasmowym 1 rzedu kromek
- W zestawie klamry na tosty, wyposazone w uchwyty z zywicy PF - 2 oddzielne elementy grzewcze, jeden na gdrze, drugi pod
- 0ddzielne sterowanie dla lewe] i prawej kieszeni przenosnikiem
- Timer o zakresie 0-8 min wyposazony w alarm - Przeznaczony do ciagtego opiekania chleba krojonego
- Wyjmowana taca na okruchy - Taca wydawcza przednia i taca wydawcza tylna
kod v w mm PLN - Regulacja predkosci przenosnika
261163 230 1200 215x300x(H)270 653,00 - Predkos¢ przenosnika jest regulowana, czas tostowania wynosi
od 0:45 do 3:15 minut.
kod \ w mm PLN

261200 220-240 1340  288x368x(H)410  1834,00

22L0W
20V

261309 261354

TOSTER PRZELOTOWY PODWOJNY
- Mozliwos¢ utozenia na przenosniku tasmowym 2 rzedow kromek
- 2oddzielne elementy grzewcze

- Przeznaczony do ciagtego opiekania chleba krojonego kod hoor |V, W mm PLN
- 2tace wydawcze: przednia i tylna 261309 srebrny 230 2240 418x365x(H)390  1799,00
- Regulacja czasu opiekania do 3 min 261354 czarny 230 2240 418x368x(H)415  1999,00

368 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Zobacz film

PIECYK DO PIZZY | ZAPIEKANEK

- Odpowiedni do podgrzewania produktow mrozonych
- Taca odpowiednia do pizzy o $rednicy do 30 cm

- Timer do 15 min, wtacznik

- 2elementy grzewcze (gorny i dolny), taca na okruchy

kod \ W mm

PLN
220306 230 1450 484x590x(H)190 599,00

MULTIPATELNIA ELEKTRYCZNA

- ldealna do gotowania, smazenia, duszenia i utrzymywania
potraw w cieple

- Wykonana z aluminium z powtoka nieprzywierajaca

- Odtaczany termostat z zasilaniem

- Pokrywa z przezroczysta szyba i 2 izolowane uchwyty

kod v W mm PLN

239506 230 1400 400x(H)190 259,00
239605 230 1600 620x(H)170 469,00

239506

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

220306

239605
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URZADZENIA GRZEWCZE

PODGRZEWACZE DO PAROWEK

=

Zobacz film

450W
20V

265000

PODGRZEWACZ DO PAROWEK

- Obudowa, kosz i pokrywa wykonane ze stali nierdzewne].

- Pojemnik wykonany ze szkta hartowanego.

- Kosz na parowki o $rednicy 200 mm, miesci parowki do 24 cm
dtugosci.

- Zakres temperatury: od 30°C do 100°C.

- Pojemnos¢ zbiornika na wode: 1,25 .

- Lampka kontrolna sygnalizujaca podgrzewanie.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

kod v w mm PLN

265000 220-240 450  280x282x(H)387 847,00

Zobacz film

PODGRZEWACZ DO PAROWEK
- Termostat z requlacja temperatury do 85°C
- Uchwyty transportowe
- Pojemnos¢ pojemnika 101
- Pokrywa z izolowanym, nienagrzewajacym sie uchwytem
kod \ w mm PLN
240502 230 1000 405%290x(H) 254 585,00

370 MHENDI

550 W
230V

PODGRZEWACZ DO PA,R(')WEK

| BULEK DO HOT-DOGOW

- Obudowa, kosz z przegroda i pokrywa wykonane ze stali
nierdzewnej.

- Prety grzejne do butek wykonane z aluminium o wymiarach:
§25x(L198mm.

- Cylinder ochronny wykonany ze szkta.

- Kosz na paréwki o $rednicy 9175 mm, przeznaczony
do kietbasek o dtugosci do 24 cm.

- Pojemnos¢ zhiornika na wode: 1L

- Kontrolka ogrzewania.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Regulowana temperatura do 100°C.

kod \ w mm PLN

265031  220-240 550 500x310x(H)395 999,00

10 litrow
1000 W
230V

240502
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PODGRZEWACZE ROLKOWE DO PAROWEK

- Obudowa i rolki ze stali nierdzewnej zapewniaja
trwatosc i tatwa konserwacje produktu.

- Szybkie ogrzewanie i odzyskiwanie ciepta.

- Wyjmowana, tatwa w czyszczeniu taca ociekowa
na ttuszcz i resztki.

- Regulacja temperatury do 230°C.

268643

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
JEDNOSTREFOWY, Z ENERGOOSZCZEDNA
POKRYWA
- Pokrywa ze szkta hartowanego zapobiega utracie ciepta.
- Dtugos¢ rolki: 45 cm.

kod - v w mm PLN

- Antyposlizgowe nézki.

- Réwnomierne rozprowadzanie ciepta
na wszystkich rolkach.

- Zaprojektowane do ciagtej pracy
bez przegrzewania.

268650

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
DWUSTREFOWY, Z ENERGOOSZCZEDNA
POKRYWA

- Pokrywa ze szkta hartowanego zapobiega utracie ciepta.
- 2 strefy grzewcze sterowane niezaleznie.

- Dtugos¢ rolkiz 45 cm.

268636 Trolek 230 620 566x375x(HI259  1229,00 kod - vow mm PLN
268643 9rolek 230 790 566x450x(H)259  1332,00 268650 11rolek 230 980 566x527x(H)259  1655,00
268667 268674

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
DWUSTREFOWY
- Dtugosc rolki: 45 cm.
- 2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie.
kod - \ w mm PLN
268667 hrolek 230 1230 566x640x(HI192  1617,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK XL -
DWUSTREFOWY
- 2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie.
- Dtugos¢ rolki: 65 cm.
kod - \ w mm PLN
268674 4rolek 230 2000 732x590x(H)168  2948,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

20 litrow
1050 W
20V

281710

MPHENDI

Zobacz film

KUCHENKA MIKROFALOWA Z FUNKCJA GRILLA

HENDI 1050 W, 20 L
281710

Kuchenka mikrofalowa z funkcja grilla firmy
HENDI to nowoczesne urzadzenie pozwalajace

na szybkie podgrzanie, rozmrazanie i grillowanie
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw,
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro-
wych, hotelowych czy pensjonatow

CECHY | KORZYSCI

- Obudowa i przedni panel ze stali nierdzewne]

- Czytelny panel sterowania

- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca dwoch pokretet
regulujacych czas i moc na 9 poziomach

- Gérna antena magnetronu wraz z watem obrotowym
zapewniajace rownomierne rozprowadzenie energii

- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem

- Szczelne drzwi z szyba umozliwiajace obserwowanie
procesow zachodzacych w oswietlonym wnetrzu kuchenki

- Otwieranie przyciskiem zapewniajace prosta obstuge

- Wnetrze komory:
- wymiary 304x306x(H)206, pojemnosc 20 L
- malowane na biato
- proste w utrzymaniu czystosci

kod litry \ w mm PLN

- eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
tagodnie zaokraglonym wykonczeniom
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
- rozmrazanie
- 4 poziomy natezenia mikrofali: Low, Medium, Medium
High, High
- funkeja taczenia trybu standardowego i trybu grilla:
Combi (3 poziomy)
- grill (moc 1000 W)
- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- & poziomy mikrofali
- Moc kuchenki: 700 W
- W zestawie szklany talerz obrotowy ¢ 255 mm i stojak
do grillowania
- Odpowiednia dla naczyn o maks. g 280 mm
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 35 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem
uziemiajacym
- Waga: 11,1 kg

281710 20 230 1050  435x360x(H)251 649,00

372

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI



MPHENDI

ool for Chefs

25 litrow
1550 W
230V
281352
KUCHENKA MIKROFALOWA
HENDI 1550 W, 25 L
281352
Kuchenka mikrofalowa firmy HENDI to nowocze- - Wnetrze komory:
sne urzadzenie pozwalajace na szybkie podgrza- - wymiary 327x346x(H)200, pojemnos¢ 251
nie, potraw. Idealna dla matych lokali fast food, - proste w utrzymaniu czystosci T@l
baréw, stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni - eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
biurowych, hotelowych czy pensjonatow tagodnie zaokraglonym wykoriczeniom
- ceramiczne dno
. - Wielofunkcyjne zastosowanie:
CECHY | KORZYSCI ~ rozmrazanie
- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem - 6 sugerowanych czaséw do przygotowania wybranych dan/
wykonane ze stali nierdzewnej napojow
- Czytelny panel sterowania ) ) - alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca jednego - & poziomy mocy
pokretta regulujacego czas od 15 s do 6 min ~ Moc kuchenki: 1000 W
- Dolna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna - Odpowiednia dla naczyri o maks. 320 mm i prostokatnych
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza - Maksymalny jednorazowy czas pracy 6 minut
obrotowego ) ) o - Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem
- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami uziemiajacym
zewnetrznymi i kurzem - Waga: 15,1 kg

- Drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow
zachodzacych w oSwietlonym wnetrzu kuchenki

- Szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -
bez blokady

kod litry v w mm PLN
281352 25 230 1550  582x472x(H)374  1599,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 373




URZADZENIA GRZEWCZE

MPHENDI

23 litrow
1550 W
230V

281444 Zobacz film

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA
HENDI 1550 W, 23 L

281444
Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo- - Wnetrze komory:
wania firmy HENDI to nowoczesne urzadzenie - wymiary 327x346x(H)200, pojemnosc 23|
pozwalajace na szybkie podgrzanie i rozmrazanie - proste w utrzymaniu czystosci
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw, - eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro- tagodnie zaokraglonym wykonczeniom
wych, hotelowych czy pensjonatow - ceramiczne dno
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
CECHY | KORZYSCI “rozmrazanie

- 10 domyslnych programow
- mozliwos¢ zapisania do 100 programéw (do 3 etapéw
w jednym programie)
- automatyczne przeliczanie czasu dla podwdjnych porcji
- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania
- 4 poziomy mocy
- Moc kuchenki: 1000 W
- Odpowiednia dla naczyn o maks. ¢ 320 mm i prostokatnych
- Maksymalny jednorazowy czas pracy 60 minut
- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem
uziemiajacym
- Waga: 15,5 kg

- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem
wykonane ze stali nierdzewne]
- Czytelny panel sterowania
- Sterowanie elektroniczne
- Dolna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza
obrotowego
- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami
zewnetrznymi i kurzem
- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu
- drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow
zachodzacych w oSwietlonym wnetrzu kuchenki
- szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -
bez blokady

kod litry \ w mm PLN
281444 23 230 1550  509x572x(H)306  1699,00
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341 ‘ols for Chefs
3000 W
20V

281369

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA
HENDI 3000 W, 34 L

281369
Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo- - Wnetrze komory:
wania firmy HENDI to nowoczesne urzadzenie - wymiary 360x409x(H)225 mm, pojemnos¢ 34 L
pozwalajace na szybkie podgrzanie i rozmrazanie - proste w utrzymaniu czystosci T@l
potraw. Idealna dla matych lokali fast food, baréw, - eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki
stacji benzynowych, kawiarni lub kuchni biuro- tagodnie zaokraglonym wykoriczeniom
wych, hotelowych czy pensjonatow. - ceramiczne dno
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
CECHY | KORZYSCI rozmrazanie

- 10 domysLnych programow

- mozliwoé¢ zapisania do 100 programéw (do 3 etapéw
w jednym programie)

- automatyczne przeliczanie czasu dla podwdjnych porcji

- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania

- Obudowa oraz wnetrze komory z ceramicznym dnem
wykonane ze stali nierdzewnej

- Czytelny panel sterowania

- Sterowanie elektroniczne

- Dolna i gdrna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialne - Moc kuchenki: 1800 W
za rownomierne rozprowadzenie energii, bez talerza - Odpowiednia dla naczyf o maks. 6355 mim i prostokatnych
obrotowego

- Maksymalny jednorazowy czas pracy 60 minut

- Wbudowany filtr powietrza chroniacy przed czynnikami : i co . —
s i - Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem uziemiajacym
zewnetrznymi i kurzem
- Waga: 32,3 kg

- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu

- Drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow
zachodzacych w o$wietlonym wnetrzu kuchenki

- Szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -
bez blokady

kod \ w mm PLN
281369 230 3000 572x520x(H)363  3999,00
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URZADZENIA GRZEWCZE

18l
3000w
230V

MPHENDI

281376

KUCHENKA MIKROFALOWA Z MOZLIWOSCIA
PROGRAMOWANIA | PORTEM USB 1800 W

281376

Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscia programo-
wania i portem USB firmy HENDI to nowoczesne
urzadzenie pozwalajace na szybkie podgrzanie

i rozmrazanie potraw. Idealna dla matych lokali
fast food, baréw, stacji benzynowych, kawiarni

Lub kuchni biurowych, hotelowych czy pensjonatéw

CECHY | KORZYSCI

- Obudowa i wnetrze komory z ceramicznym dnem wykonane
ze stali nierdzewne]

Czytelny dotykowy panel sterowania z przyciskami oraz
cyfrowym wySwietlaczem czasu i mocy

Sterowanie elektroniczne

Dolna i gorna rotujaca antena magnetronu odpowiedzialna
za rownomierne rozprowadzenie energii bez talerza
obrotowego

- Whudowany filtr powietrza i ttuszczu chroniacy przed

- mozliwos¢ zapisania do 100 programéw, w tym wgrania

z poziomu panelu sterowania za pomoca portu USB do 20
autorskich, wieloetapowych programow

- automatyczne przeliczanie czasu dla podwojnych lub

potréjnych porcji

- alarm sygnalizujacy koniec cyklu gotowania - mozliwos¢

spersonalizowania dzwieku lub jego catkowitego wytaczenia

- drzwi z duza szyba umozliwiajace obserwowanie procesow

zachodzacych w oswietlonym wnetrzu kuchenki

- szczelne zamkniecie na zatrzask; tatwe otwieranie -

bez blokady

- Wnetrze komory:
- wymiary: 330x310x(H)175, pojemnos¢: 181
- tatwe utrzymanie czystosci
- eliminacja obttukiwania wstawianych talerzy dzieki

tagodnie zaokraglonym wykonczeniom

- ceramiczne dno

- Moc kuchenki: 1800 W

- Odpowiednia do naczyn o maks. g 300 mm

- Maks. jednorazowy czas pracy: 60 min

- Wyposazona w przewdd z uziemieniem z wtykiem uziemiajacym
- W zestawie karta USB z oprogramowaniem

- Waga: 31,8 kg

czynnikami zewnetrznymi
System przypominajacy o koniecznosci czyszczenia filtra
- Mozliwos¢ dotykowego wybrania programu na panelu
z przyciskami
- Wielofunkcyjne zastosowanie:
- rozmrazanie
- 10 domyslnych programow
- 10 pozioméw mocy

kod litry v w mm PLN
281376 18 230 3000 560x419x(H)336  3999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kod 281710 281352 281444 281369 281376
GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE

Sterowanie elektromechaniczne  elektromechaniczne elektroniczne elektroniczne elektroniczne
gf::ésvr°9ram6W/ 9N N 100/3 100/3 100/3
los¢ pozioméw mocy 9 1 A A 10
Maksymalny czas 35min 6 min 60 min 60 min 60 min

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Zrodto mikrofal gorna antena dolna antena dolna antena

gornaidolnaantena gornaidolna antena

magnetronu rotujaca rotujaca rotujaca rotujaca
Ilos¢ magnetronow 1 1 1 2 2
Filtr powietrza TAK TAK TAK TAK TAK
Port USB - - - TAK TAK
Dodatkowe akcesoria TAK - ruszt - - - -
WYMIARY

Wymiary zewnetrzne  435x360x(H)251 mm  582x472x(H)374 mm  509x572x(HJ306 mm  572x520x(H)363 mm  560x419x(H336 mm

(®)

Wymiary komory 304x306x(H1206 mm  327x346x(H)200 mm  327x346x(HJ200 mm  360x409x(H)225 mm ~ 330x310x(H]175 mm
Pojemnos¢ komory 201 251 21 341 181
r::‘;yn’i‘;al“a srednica 280 mm 320mm 320mm 355 mm 300 mm
PARAMETRY TECHNICZNE
Moc wejsciowa 1050 W 1550 W 1550 W 3000 W 3000W
Napiecie 20V 20V 20V 20V 20V
Waga 11,1kg 151 kg 155kg 23k 318kg
PLN 649,00 1599,00 1699,00 3999,00 3999,00
CZASY GOTOWANIA vs MOC URZADZENIA
Moc 700 1000 1100 1400 1800
0:35 0:25 0:22 0:18 0:12
v 1:05 052 048 037 027
1:35 1:14 1:06 0:57 0:39
Czas gotowaria 205 1:39 129 1:10 0:52
5:00 403 3:34 2:50 2:10
10:00 8:15 7:23 5:40 4:00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “D HENDI
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URZADZENIA GRZEWCZE

Niezawodny, trwaty
uchwyt Grab'n Go

KUCHENKI MIKROFALOWE

Dostepne z panelem
dotykowym lub pokrettem

MENUMASTER 1500/1000 W, 23 L

280065 - moc 1000 W; sterowanie elektromechaniczne
280058 - moc 1000 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do matych fast-foodow, baréw, stacji
benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych do gotowania,
podgrzewania oraz rozmrazania potraw.

CECHY | KORZYSCI

- Maksymalny czas gotowania: 6 (280065) lub 30 minut (280058

- 280058 - funkcja rozmrazania [20% mocy)

- 280058 - mozliwo$¢ podwojenia porcji gotowania

- Pozwala gotowac na talerzach o #305 mm

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona na dole komory
kuchenki umozliwia gotowanie bez talerza obrotowego

- Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwigkowym,
dodatkowo w modelu 280058 mozliwym do zmiany

ZASTOSOWANIE

- sklepy spozywcze

- kawiarnie

- szpitale

- szkoty

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE
W KROTKIM CZASIE:

- szarlotka gotowa w 20 sekund
- kubek 250 zupy odgrzany w 105 sekund

Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje procesow
zachodzacych w komorze kuchenki

Nie nadaja sie do ustawiania jednej na druga

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej
stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie
uzytkowanie sprzetu

Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

Komora oswietlona LED

Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

Przewod elektryczny o dtugosci 1,5 m, zakonczony
wtyczka z uziemieniem

378 MHENDI



tacznosc:

Uaktualnij urzadzenie

w kilka sekund dzieki
pamieci USB.
Kompatybilne z aplikacja
na stronie producenta.

Pomiesci potmisek o
0 gtebokosci 152 mm

tatwa wymiana
filtra powietrza

KUCHENKI MIKROFALOWE

MENUMASTER 17 L, 100 PROGRAMOW

280133 - moc 1400 W; sterowanie elektroniczne
280089 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne
280072 - moc 2100 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do fast-foodow, restauracji, baréw,
stotowek, stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych -
do bardzo szybkiego gotowania, podgrzewania oraz

rozmrazania potraw

CECHY | KORZYSCI

- Dotykowy panel sterowania LCD

- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania

- Maksymalny czas gotowania: 60 minut

- Port USB do wgrywania, sczytywania i aktualizacji programow
gotowania - cecha szczegélnie przydatna dla klientow
sieciowych. Kompatybilne z oprogramowaniem producenta

- Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania
idealna gdy gotujemy wieksza ilos¢ tych samych porcji

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole -
komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwdch
porcji jedzenia jedna na druga

- Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym,

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE W KROTKIM CZASIE:

Produkt 280072 280089 280133
Swieze szparagi - 227 g 1:00 1:10 1:40
Krewetka na parze - 227 g 1:40 1:55 2:20
Pieczony ziemniak - 283 g 1:55 2:40 3:00
Ryz gotowany na parze - 1,2kg ~ 8:00 12:00 18:00
Filet z tosos - 227 g 1:55 2:10 2:40
Ciasto czekoladowe 0:27 0:35 0:45

MHENDI

MENUMASTER

Commercial

mozliwym do zmiany

Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje procesow
zachodzacych w komorze kuchenki

Mozliwos¢ ustawienie jednej kuchenki na druga oszczedza
cenna powierzchnie w lokalu

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej stali
utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie
sprzetu

tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne kompo-
nenty kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami
Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

Komora oswietlona LED

Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

Przewod elektryczny o dtugosci 1,7 m, zakonczony wtyczka

z uziemieniem
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URZADZENIA GRZEWCZE

Niezawodny, trwaty
uchwyt Grab'n Go Dostepne z panelem

dotykowym lub pokrettem
KUCHENKA MIKROFALOWA
MENUMASTER 1550/1100 W, 34 L

280041 - moc 1100 W; sterowanie elektromechaniczne
280034 - moc 1100 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do restauracji, barow, stotowek, - Mozliwos¢ ustawienie jednej kuchenki na druga

stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych oszczedza cenna powierzchnie w lokalu

do szybkiego gotowania, podgrzewania - Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym

oraz rozmrazania potraw - Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowe]
stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie

CECHY | KORZYSCI uzytkowanie sprzetu

- Manualnymi, tatwy w obstudze panel sterowania - Staty filtr powietrza chroni wewnetrzne komponenty

- Maksymalny czas gotowania: 10 minut (280041 Lub 60 minut (280034) kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami

- Funkcja rozmrazania (280034) - Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania (280034) - Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje

- Duza o$wietlona komora umozliwiajaca wstawianie szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

talerza (356 mm
- Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

ZASTOSOWANIE

- restauracje fast-food

- puby

- restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KROTKIM CZASIE:

- nachos gotowe w 40 sekund

- porcja 170 g zapiekanki makaronowej odgrzanaw 120 s
- porcja szparagow gotowa 1:10
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Latwe w czyszczeniu
wymienne filtry powietrza

KUCHENKA MIKROFALOWA
MENUMASTER 2700/1800 W, 34 L,
100 PROGRAMOW

280140 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje sie do fast-foodow, restauracji, barow,
stotowek, stacji benzynowych, kawiarni, kuchni
biurowych do szybkiego gotowania, podgrzewania
oraz rozmrazania potraw

CECHY | KORZYSCI

- Dotykowy panel sterowania LCD

- Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programow

- Funkcja rozmrazania produktow spozywczych z mozliwoscia
wpisania jej jako pierwszy krok catego cyklu gotowania

- Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania
idealna gdy gotujemy wieksza ilos¢ tych samych porcji

- Rotujaca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole
komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwach porcji
jedzenia jedna na drugiej. Automatycznie dostosowania do tej

ZASTOSOWANIE

- restauracje fast-food

- puby

- restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KROTKIM CZASIE:

- nachos gotowe w 40 seund

- porcja 170 g zapiekanki makaronowej odgrzana w 2 minuty
- porcja szparagow gotowa 1:10

MHENDI

MENUMASTER

Commercial

Ergonomiczna klamka
otwierana jednym palcem

ilosci paramentéw pracy kuchenki

Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym,
mozliwym do zmiany

Duze przeszklone drzwi oraz owietlenie utatwiaja obserwacje
procesow zachodzacych w komorze kuchenki

Mozliwos¢ pietrowania

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowe; stali
utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie sprzetu
tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne
komponenty kuchenki przed kurzem i innymi
zanieczyszczeniami. Funkcja przypominania o czyszczeniu
Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
obttukiwanie wstawianych talerzy

Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie
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URZADZENIA GRZEWCZE

ZALETY WYZSZEJ MOCY

Skrocenie czasu gotowania... Obstuga wiekszej liczby stolikow...
Zwiekszenie zyskow z wieksza moca!

Jesli danie podgrzewa sie w 4:03 min

w 1000 watowym urzadzeniu, to przy , . P
mocy 2100 W juz tylko przez 2:00 min. POROWNANIE CZAS'U GOTOWANIA W ZALEZNOSCI

0D MOCY URZADZEN
Wydajnos¢ na godzine... 800 11000 1100 1400 1800 2100 2200 2400 3500
1000 Wat = 14 dan
1100 Wat = 16 dan
1400 Wat = 21 dan
1800 Wat = 23 dan 1:30
2100 Wat = 30 dan 2:00
2200 Wat = 32 dan 5:00
2400 Wat = 38 dan
3500 Wat = 55 dan

GOTOWANIA 1:00

10:00

280065 280058 280133 280089
GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE
Sterowanie elektromechaniczne elektroniczne elektroniczne elektroniczne
los¢ programdw/krokow il 20/4 100/4 100/4
Ilos¢ poziomdw mocy 1 5 11 grzanie / 2 rozmrazanie 11 grzanie / 2 rozmrazanie
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
Zrédto mikrofal dolna antena rotujaca dolna antena rotujaca 2 ’;é#chdaoq:;ny' 2 ?é::]zaéciedaorlgee‘ny,
Ilo$¢ magnetronow 1 1 2 2
Filtr powietrza TAK TAK
WYMIARY
Wymiary 512x403(738)x(H)310 mm  512x403(738)x(H)310 mm  419x578(940)x(H)343 mm  419x578(940)x(H)343 mm
Wymiary komory 330x330x(HI197 mm 330x330x(H)197 mm 330x305x(HI171 mm 330x305x(H)171 mm
Pojemnos¢ komory 231 21 171 171
PARAMETRY TECHNICZNE
Moc oddana 1000 W 1000 W 1400 W 1800 W
Napiecie 230V 20V 230V 230V
Waga 13,6 kg 13,6 kg 31kg 31kg
PLN 2449,00 2449,00 7999,00 8899,00

382 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



280072

elektroniczne
100/4
11 grzanie / 2 rozmrazanie

2 rotujace anteny,
gérnai dolna

2
TAK

£419x578(940)x(H)343 mm
330x305x(H)171 mm
171

2100W
230V
31kg
9299,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

280041

elektromechaniczne

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34 - talerz p356 mm

1100w

230V

18,6 kg
2999,00

MENUMASTER

280034

elektroniczne
100/4
5

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34| - talerz p356 mm

1100W

20V

18,6 kg
3399,00

MHENDI

S

Commercial

280140

elektroniczne
100/4
5

2 rotujace anteny,
gorna i dolna

2
TAK

551x533(908)x(H)365 mm
359x413x(H)226 mm
34| - talerz p356 mm

1800W
20V
kg
7399,00

383




TURBOPIECE

Szybkos¢ i moc dla uzyskania najlepszych efektow.

Szeroka gama Turbopiecéw, obejmujaca rozne wielkosci,

pojemnosci i technologie gotowania.

URZADZENIA GRZEWCZE

Seria 2c Seria 3i Seria 4i
Technologie grzewcze Technologie grzewcze Technologie grzewcze
- Konwekeja - Uderzenie moca cieplna - Uderzenie moca cieplna
- Mikrofale - Konwekeja - Konwekeja
- Mikrofale - Mikrofale

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym
Gniazdo USB

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
- 3:45 urzadzenie 1900 W
- 5:00 urzadzenie 1400 W

384

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow
Sterowanie panelem dotykowym HD
tacznos¢

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
- 2:47 urzadzenie 2000 W
-3:07 urzadzenie 1000 W

MHENDI

- Podczerwien

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachéw

Sterowanie panelem dotykowym HD
tacznos¢

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
Mrozona pizza 30 cm gotowa w: 2:47



ZAMIEN MALA PRZESTRZEN

W WYSOCE WYDAJA KUCHNIE:

Turbopiece XpressChef daja nieskonczone
mozliwosci:
- kazda technologie grzania i ustawisz
wg wtasnych potrzeb
- r0z5z€rzysz swoje menu
Ograniczysz rachunki za energie:
- nie ma potrzeby wstepnego gotowania
i utrzymywania
- nie wymaga kosztownej wentylacji
Szybkie gotowanie z zachowaniem wysokiej jakosci:
- najlepsze rezultaty w najkrotszym mozliwym
czasie
- obstuzysz wiecej stolikow, zwiekszysz zysk

XpressChef

MAKSYMALNA WYDAJNOSC
- MINIMALNY KOSZT

Turbopiece XpressChef™ tacza w sobie mikrofale
zinnymi, uznanymi technologiami kuchennymi,
zapewniajac oszczednosci energii wzgledem
tradycyjnego gotowania.

Gotujac 15 razy szybciej niz konwencjonalnymi
metodami, uzytkownik moze przygotowac wiecej,
w znacznie krotszym czasie, zuzywajac mniej
energii.

Dodatkowo nie wymaga uzycia kosztownej
wentylacjil




URZADZENIA GRZEWCZE

[o]0)
(0]e)

XPRESSCHEF™ SERIA 4i Z PLYTA DO GRILLOWANIA

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI
XpressChef™4i Tradycyjne ptyta wewnetrznej strony drzwi opuszcza sie

Produkt [model MXP) gotowanie na W)fSOkOT';é: ktora umozliwia w bezpieczny

Grillowane warzywa 1,1 kg 2.35 25:00 sposob wyjac gotowy produkt z komory

Szasztyki z krewetek 1:05 4:00

Placki weganskie 2:15 10:00

Panini 0:37 5:00

toso$ 2:05 30:00

Pizza mrozona 30 cm 2:47 20:00

Skrzydetka kurczaka 2:15 20:00

Duze, pieczone ziemniaki 4:55 1godz.

386 MHENDI



XPRESSCHEF™ SERIA 4i XPPESSChefW

TURBOPIEC

MXP5223TLT - 2000 W uderzenie moca + 3000 W grzatka na podczerwien
+ 2200 W mikrofale + konwekcja; wbudowany katalizator zapachow;
3-fazowy, 16 A

POLACZENIE 4 TECHNOLOGII GRZANIA CECHY | KORZYSCI
Na zewnatrz niewielki, duzy w $rodku:
- Miesci pizze 36 cm
- Mozna pietrowa¢ bez zestawu, by zwiekszy¢ wydajnosc
i zaoszczedzi¢ niezbedna przestrzen
Wyswietlacz HD True-Touch™
- Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie
W standardzie 25 wersji jezykowych menu:
- Mozliwos¢ wgrania wtasnych zdjec potraw
Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:

Promiennik podczerwieni: - tatwa i bezproblemowa instalacja
SSS Moc 3000 W - Brak dodatkowych kosztow zwiazanych z wentylacja

Uderzenie moca cieplna:
1“ Moc: 2000 W, regulacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbrazowienia

Konwekcja:
Regulacja temperatury 95 - 270 °C
Wmacnia efekt zbrazowienia

Wzmacnia efekt tostowania i chrupkos¢ Gotowanie od reki

- Przygotuj Swieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie

- Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zamdwienia

Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczna wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze $rodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

tatwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Porcelanowa powtoka promiennika podczerwieni utatwia
czyszczenie i zabezpiecza dodatkowo operatora

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czyszczenie

° - Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie $cian w standardzie

- Dwa, zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja

o przypominania o konserwacji

- Latwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek

Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych

akeesoriow

- Maksymalna wysokos$¢ naczynia: 38 mm

Mikrofale:
Magnetrony po obu stronach komory, moc: 2200 W
Natychmiastowe grzanie, skrocenie czasu gotowania

Ztoty standard krdtkiego czasu
- 1,1 kg Swiezych warzyw w 2:47

- kanapka panini w 0:37

- mrozona pizza 36 cm w 2:47

Solidny uchwyt Panel dotykowy
HD True-Touch™ Idealne do:
- sklepow
- restauracji fast-food
tacznosé: - stuzby zdrowia
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard. - serwisu hotelowego w pokojach
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki. - stadionow

‘ ‘ . - teatrow i sal koncertowych

MHENDI 387




URZADZENIA GRZEWCZE

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC

Produkt

Bagietka tostowa
Kanapka $niadaniowa
Bajgle

toso$

Pizza 30 cm
Skrzydetka kurczaka
Ciasteczka krabowe

388

0:30
0:47
0:15
2:05
2:47
2:30
1:12

XpressChef™3i XpressChef™3i
[model MRX52)  (model MRX51)

0:40
0:52
0:20
2:40
3:07
4:00
1:42

Tradycyjne
gotowanie

3:00
20:00
4:00
30:00
20:00
20:00
20:00

BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI

wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczna wysokosc¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze $rodka.

KONKURENCJA

MHENDI



XPRESSCHEF™ SERIA 3i XPPESSChefW

TURBOPIEC

MRX523 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 2000 W mikrofal (2x Magnetrony) + konwekcja;
wbudowany katalizator zapachéw; 3-fazowy, 16 A

MRX51 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 1000 W mikrofal [1x Magnetron) + konwekcja;
whbudowany katalizator zapachow; 1-fazowy

POLACZENIE 3 TECHNOLOGII GRZANIA CECHY | KORZYSCI

Minimalna wielkos¢ urzadzenia z maksymalnie duza komora

- 7 tatwoscia zmiesci pizze mrozona

Wyswietlacz HD True-Touch™

- Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie

W standardzie 25 wersji jezykowych menu:

- Mozliwos¢ wgrania wtasnych zdjec potraw

Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:

- tatwa i bezproblemowa instalacja

- Brak dodatkowych kosztow zwiazanych z wentylacja

Gotowanie od reki

- Przygotuj Swieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie

- Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zaméwienia

Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwiazanie: wewnetrzna czes¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczna wysokosc i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze $rodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

tatwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czyszczenie

- Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie $cian w standardzie

- Trzy zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja

Uderzenie moca cieplna:
Moc: 3000 W, requlacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbrazowienia

Konwekcja:
Regulacja temperatury 95 - 270 °C
Wmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:

Moc 1000W Lub 2000W

Antena nad komora

Natychmiastowe grzanie, skrocenie czasu gotowania

oy P a—
~— P—
~—

Dodatkowo dostepne w kolorach: czerwonym i czarnym. przypominania o konserwacji
Standardowo - inox - Latwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek
Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych
o akcesoriéw

- Maksymalna wysokos$¢ naczynia: 38 mm

Przyspieszone gotowanie -
najlepsze rezultaty

- mrozona pizza 30 cm w 2:47

- tosty gotowe w 0:47

Panel dotykowy
HD True-Touch™ Idealne do:
- kawiarni
- barow/pubdw
tacznosc: - sklepow
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard. - stuzby zdrowia
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki. - serwisu hotelowego

- fastfoodow
‘ ‘ . - stacji benzynowych

MHENDI 389




URZADZENIA GRZEWCZE

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC OPCJONALNE MAGNETYCZNE,
XpressChef™2c Tradycyjne ODPINANE FILTRY POWIETRZA

Produkt [model JET514) gotowanie filtry powietrza, ktore z tatwoscia odepniesz

Rolka cynamonowa 400 29.00 do mycia i czyszczenia

Suflet czekoladowy 1:30 17:00

Tarta z kurczakiem 3:55 48:00

Buteczki 3:40 15:00

Pieczony ser Brie 4:00 8:00

Zapiekanka ze szpinakiem 2:15 15:00

Pizza 30 cm 5:00 20:00

Duzy, pieczony ziemniak 6:45 1 godzina

390 MHENDI



XPRESSCHEF™SERIA 2c¢
TURBOPIEC

JET519V2 - 2700 W konwekcja + 1900 W mikrofale; wbudowany katalizator zapachow; 1-fazowy, 16 A
JET514V - 2700 W konwekcja + 1400 W mikrofale; wbudowany katalizator zapachdw; 1-fazowy, 16 A

KOMBINACJA 2 TECHNOLOGII GOTOWANIA

Konwekcja:
.:‘- 700w
Regulacja temperatury 95 - 250°C

Wzmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:
1400 W lub 1900 W
Gorna antena

Wygodna klamka Catkowicie nowy

kolorowy wyswietlacz
CD HD
tacznosc:
Uaktualnij urzadzenie w kilka sekund
dzieki pamieci USB. Kompatybilne
z aplikacja na stronie producenta.

MHENDI 391

XpressChef

CECHY | KORZYSCI

Kompaktowy z mozliwoscia pietrowania:

- Miesci pizze 30 cm

- Pietrujesz bez dodatkowego zestawu by zwiekszy¢
wydajnosc¢ i zaoszczedzic znaczna ilos¢ miejsca

Nowosc! Nowoczesny kontroler HD:

- Nowy, kolorowy wyswietlacz HD 2,8

- Nowe menu, zawierajace 20 jezykow

Wygodne, wielofunkcyjne urzadzenie:

- Uzywaj kombinacji konwekeji i mikrofal

- Korzystaj wytacznie z mikrofal

Gotowanie na zadanie:

- Przygotowuj Swieze positki o bogatym smaku i estetycznym
wygladzie

- Minimalizuj straty, gotuj wtedy, gdy otrzymasz zamdwienie

Uzywaj tych samych naczyn co w kuchence mikrofalowej

lub zamow co$ z bogatej listy naszych akcesoriow:

- Maksymalna wysokos¢ naczynia: 38 mm

Najlepsza wartosc¢ w turbopiecach:
- taca zawijancow cynamonowych w 4:00
- kanapka z szynka i serem w 1:10

Idealne do:

- kawiarni

- bardw i grilli

- supermarketow
- pubdw i winiarni




URZADZENIA GRZEWCZE

Intertek

q3

GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE

Temperatury
Mikrofale
Programowanie

Szybkie programy z przyciskow
Ilo¢ programow uzytkownika

Poziomy mocy
Kroki gotowania

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Wyswietlacz
Filtry powietrza

Zainstalowane
nieprzywierajace naklejki

Potki

Materiat wewnatrz/na zewnatrz

Pietrowanie
Otwieranie drzwi

WYMIARY
Pojemnosc uzytkowa
Wymiary komory
Wymiary zewnetrzne
PARAMETRY TECHNICZNE
Seria
Kod
Moc grzewcza
promiennik podczerwieni
mikrofale
uderzenie cieplne
konwekcja

Wbudowany katalizator
zapachow

Maksymalny czas gotowania
Moc znamionowa

Napiecie

Waga urzadzenia

PLN

392

State filtry z przypomnieniem

Stal nierdzewna / stal nierdzewna

System ,podnies i pociagnij”

Seria 2¢ Seria 3i
95°-250°C 95°-270°C
Gorna, obrotowa antena Gorna, obrotowa antena
Port USB Port USB, WiFi, Ethernet

10 brak

100 1200+

" "
Tak, 4 Tak, 4

Kolorowy LCD, 2,8" 7" HD, pojemnosciowy, kolorowy
3 demontowalne do czyszczenia filtry

o funkeji czyszczenia Z 0pcja przypominania

- Tak

2 mozliwe pozycje tacy,
1 wyjmowana potka

wyjmowany talerz do gotowania,
obowiazkowy

Stal nierdzewna / stal nierdzewna
Tak Tak, z wozkiem

Opuszczane z ergonomicznym
uchwytem

34l 1721
330x381x(H)267 mm 312x312x(H)178 mm
490x671x(H)461 mm 358x743x(H)578 mm

2 3i 3i
JETS14 MRX523 MRX51
1400W 2000W 1000W

- 3000W 3000W
2700W - -

Tak Tak Tak
20:00h 99:99h 99:99h
2900W, 13A 5950 W, 16 A 3680 W, 16 A
230V, 16 A 400V, 16 A 230V, 16 A
51 kg 61kg 53kg
23999,00 45999,00 41999,00

MHENDI

Seria 4i

95°-270°C
Podwojne, boczne, obrotowe anteny
Port USB, WiFi, Ethernet
brak
1200+
"
Tak, 4

7" HD, pojemnosciowy, kolorowy
2 demontowalne do czyszczenia
filtry z opcja przypominania
Tak
1 pozycja potki,

1 wyjmowana taca
Stal nierdzewna / stal nierdzewna
Tak

Opuszczane z ergonomicznym
uchwytem

391
406x381x(H)254 mm
638x705x(H)518 mm

4i
MXP5223TLT

3000 W
2200W
2000W

Tak

99:99 h
5800 W, 27,4 A
400V, 16 A
68 kg
59999,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO-

MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA,

WZMOCNIONA.

- Ostona tacki wykonana z PTFE.

- Ranty zwzmocnieniem wykonanym ze stali nierdzewnej.

- Produkt bezpieczny w mikrofalowce konwekeyjnej.

- Bezpieczna do uzytku w piecach konwekcyjno-mikrofalowych
i kuchenkach mikrofalowych.

- Wzmocnione materiaty.

- Odpornos¢ na temperature: 260°C.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Dostepna jest rowniez wersja perforowana (kod: 808351).

kod mm PLN
808337 290x190x(H)30 139,00
808351 290x190x(H)30 140,00
808344 290x290x(H)20 175,00

TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO-
MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA
- Wykonane z PTFE.

- Przeznaczona do przekasek, takich jak frytki i nuggetsy.
- Odpornosc na temperature: 260°C.

- Nadaje sie do mycia w zmywarce.

kod mm PLN

219744 280x280x(H)15 129,00

808337

808351

219744

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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Innovations and performances
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

;

PIEC KONWEKCYJNO-MIKROFALOWY CombiTurbo™

Przeznaczony do wielu
konceptow gastronomicznych

tatwos¢
instalacji

Posiada 3 technologie umozliwiajace
ekspresowa obrobke: mikrofale,
konwekcje, uderzenia goracego
powietrza (strumienie goracego
powietrza sa kierowane na produkt]

Croissanty Zapiekanka

Nie wymaga podtaczenia
do wentylacji — 40 &
cm

Posiada kompaktowe
wymiary

Prostota
uzycia

Gwarancja
powtarzalnosci
przygotowywanych
potraw dzieki

20 domyslnym
przepisom

Zakres temperatury: 93°C -275°C.
Zakres ustawienia mikrofal: 0-100%.
Nadmuch goracym powietrzem:

10 poziomow

Burger Nuggetsy
z frytkami z kurczaka

396 MHENDI



3 ROZNE TECHNOLOGIE =
IMPONUJACE EFEKTY

Mikrofale
Natychmiastowe grzanie,
skrdcenie czasu gotowania

Konwekcja
Wzmacnia efekt zarumieniania

Uderzenie moca cieplna
Wzmacnia efekt tostowania
i zarumieniania

5 €301

- Combiturbo HENDI - 3 technologie. 1 cel: btyskawiczne efekty.
- Zaawansowany piec konwekcyjno-mikrofalowy Combiturbo
HENDI to rewolucja w kuchni profesjonalnej - potaczenie
mikrofal (1000 W), konwekji (2700 W) i skondensowanego
uderzenia ciepta gwarantuje nawet 15-krotnie szybsza obrébke
termiczna niz tradycyjne metody.
- Najwazniejsze cechy:
- 3 technologie grzania: mikrofale, konwekcja, uderzenie ciepta
- Zakres temperatur: 93-275°C
- Precyzyjna regulacja mocy:
+ Mikrofale: 0-100% (co 10%)
+ Konwekcja: 20-100% [co 10%)
* Intuicyjny ekran dotykowy 7,8"
* Programowanie do 1024 przepisow, kazdy z maks. 6 etapami
o Timer do 10 minut na etap
o Port USB - szybki import i aktualizacja przepisow
- Solidna konstrukcja, obudowa ze stali weglowej malowanej
proszkowo

W komplecie:

- kamien do pizzy

- podktadki teflonowe

- topatka ze stali nierdzewnej

- teflonowy, perforowany koszyk
- ruszt i tacka pokryta teflonem

W komplecie z piecem Combiturbo HENDI otrzymujesz zestaw
praktycznych akcesoriow, ktore rozszerzaja mozliwosci urzadzenia
i wspieraja codzienna prace w kuchni:

- Kamien do pizzy - idealny do wypieku pizzy, focacci, zapiekanek
czy pieczywa. Gromadzi i rownomiernie oddaje ciepto,
zapewniajac chrupiacy spod i perfekcyjne wypieczenie.

- Podktadki teflonowe - zapobiegaja przywieraniu potraw,
utatwiaja czyszczenie i doskonale sprawdzaja sie przy
przygotowaniu dan smazonych bez uzycia ttuszczu.

- Szpatuta ze stali nierdzewne] - odporna na wysokie temperatury
i intensywne uzytkowanie. Utatwia bezpieczne wktadanie
i wyjmowanie potraw, niezbedna do pracy.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

281277

- Teflonowy, perforowany koszyk - przeznaczony do przyrzadzania
produktow o wyzszej zawartosci wilgoci i ttuszczu. Perforacja
umozliwia swobodny przeptyw goracego powietrza, co zapewnia
rownomierne pieczenie i efekt chrupkosci.

- Tacka pokryta teflonem - do uniwersalnego pieczenia
i podgrzewania roznych typow dan. Tacka zbiera soki i ttuszcz,
anieprzywierajaca powtoka utatwia utrzymanie czystosci

- Ruszt - niezbedny do pracy, uzywany do kazdego typu gotowania

kod \ w mm PLN
281277 230 3500 402xT17x(HI608  22999,00
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIEC KONWEKCYJNO-MIKROFALOWY HENDI SPEEDOVEN X90

Przeznaczony do wielu
konceptow gastronomicznych

Posiada 3 technologie umozliwiajace
ekspresowa obrobke: mikrofale,
konwekcje, uderzenia goracego
powietrza (strumienie goracego
powietrza sa kierowane na produkt]

Croissanty Zapiekanka

Nie wymaga podtaczenia
do wentylacji

Posiada kompaktowe
wymiary

Dziata 10 razy szybciej
niz tradycyjne piece

Gwarancja
powtarzalnosci
przygotowywanych
potraw dzieki

20 domyslnym
przepisom

tatwy w obstudze, wszechstronny;
pozwala na przygotowanie produktow/
positkow w bardzo krotkim czasie

Zakres temperatury: 25°C -280°C.
Zakres ustawienia mikrofal: 0-100%.
Nadmuch goracym powietrzem:

10 poziomow

Burger Nuggetsy
z frytkami z kurczaka

398 MHENDI



3 ROZNE TECHNOLOGIE =
IMPONUJACE EFEKTY

Mikrofale
Natychmiastowe grzanie,
skrdcenie czasu gotowania

Konwekcja
Wzmacnia efekt zarumieniania

Uderzenie moca cieplna
Wzmacnia efekt tostowania
i zarumieniania

5 E3(1)

281260

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
- Whudowany konwerter katalityczny eliminuje koniecznos¢

podtaczenia okapu - piec moze by¢ wykorzystywany w kazdym

miejscu i pracowac od razu po podtaczeniu do pradu.
- Jtechnologie umozliwiajace ekspresowa obrobke:

- mikrofale,

- konwekeja,

- uderzenia goracego powietrza/nadmuch: strumienie

goracego powietrza sa kierowane na produkt.

- Nie ma potrzeby wstepnego przygotowywania produktow

[zarowno $wiezych, jak i mrozonych), co przektada sie

ograniczenie straty produktw i skrocenie czasu pracy. - W zestawie komplet akcesoriow:
- Funkcja szybkiego startu. - okragta blacha do pizzy,
- Dotykowy panel sterowania o wielkosci 5" - perforowany kosz teflonowy (do gotowanial, T@l
- Port USB do wgrywania przepiséw. - okrag[a podk[adka perforowana'
- Timer: do 20 min. - piyta grillowa ryflowana,
- 20 domyslnie wgranych przepiséw; mozliwos¢ stworzenia - topatka do piekarnika

do 1024 programow, kazdy z 15 fazami obrébki termicznej. - Jezyki systemu operacyjnego: polski, angielski, niemiecki,
- Zakres temperatury: 25-280°C. niderlandzki, hiszpariski, francuski, wtoski, rosyjski, chifiski.
- Zakres ustawienia mikrofal: 0-100%. rod v m - N

- Nadrlnuch goracym pomgtrzem: 10 poziomow. 281260 230 3500 460x675x0HIB6T 21099,00
- Wspotczynnik szczelnosci: IPX3.

808351 219744
TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO- TACKA DO PIECOW KONWEKCYJNO-
MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA, MIKROFALOWYCH, NIEPRZYWIERAJACA
WZMOCNIONA kod mm PLN

kod mm PLN 219744 280x280x(H)15 129,00

808337 290x190x(H)30 139,00

808351 290x190x(H)30 140,00

808344 290x290x(H)20 175,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 399




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

229880

400

Dwa wentylatory wysokiej wydajnosci

4 aluminiowe blachy

PIEC KONWEKCYJNY H100

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewne].

- Zdejmowane drzwi z podwdjnymi szybami.

- Czesciowo emaliowana komora z o$wietleniem wewnetrznym.
- Ogrzewanie za pomoca 2 grzatek i 2 wentylatorow.

- Regulacja temperatury od 50°C do 300°C.

- Timer: 0-120 min.

- Miesci 4 blachy GN 1/1.

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm.

- Dostarczane z pojemnikiem GN 1/1 65 mm i rusztem GN 1/1.

kod v w mm PLN
229880 220-240 3500  699x608x(H)550  2389,00
237151 podstawa 690x480x(H)700  1299,00
Podwojne szklane drzwi, wentylowane grawitacyjnie Wewnetrzne oswietlenie

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



229873

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM H100S

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Bezposrednie wytwarzanie pary

- Zdejmowane drzwi z podwdjnymi szybami.

- Czesciowo emaliowana komora z oswietleniem wewnetrznym. T@l

- Ogrzewanie za pomoca 2 grzatek i 2 wentylatorow.

- Regulacja temperatury od 50°C do 300°C.

- Nawilzanie bezposrednie, obstugiwane recznie za pomoca
przycisku.

- Z tytu przytacze wody, ktore mozna podtaczy¢ do sieci @
wodociagowej.

- Timer: 0-120 min.

- Miesci 4 blachy GN 1/1.

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm.

- Dostarczane z pojemnikiem GN 1/1 65 mm i rusztem GN 1/1.

kod v w mm PLN
229873  220-240 3500  699x608x(H)550  2543,00
237151 podstawa 690x480x(H)700  1299,00

Wyjmowane podwajne drzwi Nienagrzewajaca sie szyba drzwi

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 401



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

227060

PIEC KONWEKCYJNY H90

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Podwojne przeszklone drzwi z nienagrzewajaca sie szyba,
ktére mozna tatwo zdjac do czyszczenia

- Komora czesciowo emaliowana, oswietlona

- Ogrzewanie za pomoca 2 grzatek, 2 wentylatory

- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C

- Timer: 0-120 min

Dwa wentylatory wysokiej wydajnosci

- Na 4 blachy 437x314 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 70 mm
- W zestawie 4 blachy
kod \ w mm PLN

227060 230 2670 595x624x(H]572 1866,00
223468 podstawa pod piec  595x425x(H)700  1169,00

801970 ruszt 433x338 59,00
943380 blacha 437x314x(H)8 62,00
4 aluminiowe blachy Podwojne szklane drzwi, wentylowane grawitacyjnie Wewnetrzne oswietlenie

402 qp HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%



438x315
227077

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM H90S

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Podwadjne przeszklone drzwi z nienagrzewajaca sie szyba, ktdre
mozna tatwo zdjac do czyszczenia

- Komora czesciowo emaliowana, o$wietlona T@l

- Ogrzewanie za pomoca 2 grzatek, 2 wentylatory

- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C

Bezposrednie wytwarzanie pary

- Bezposrednie wytwarzanie pary, manualne, za pomoca przycisku @
- Timer: 0-120 min
- Na 4 blachy 437x314 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 70 mm
- W zestawie 4 blachy
kod v W mm PLN

227077 220-240 2670  595x595x(H)570  2252,00
223468 podstawa pod piec  595x425x(H)700  1169,00

801970 ruszt 433x338 59,00
943380 blacha 437x314x(HI8 62,00
Wyjmowane podwdjne drzwi Nienagrzewajaca sie szyba drzwi Chwytak do wyjmowania blach

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 403



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

mocne grzatki, w tym solidne pokretta
grzatka grilla u gdry komory funkcyjne

Lx 225929

GN2/3 mocna, solidna komora z AISI304
konstrukcja

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY
MULTIFUNKCYJNY 4XGN 2/3 - ELEKTRYCZNY
- Wysokiej jakosci obudowa ze stali nierdzewnej.
- Komora wykonana ze stali nierdzewnej 18/8.
- Reczny panel sterowania z pokrettami do wyboru funkji,
temperatury, czasu oraz ilosci pary.
- Posiada funkcje rozmrazania, wstepnego nagrzewania,
konwekji, grilla, pary oraz kombinacji tych trybow.
- Temperatura moze by¢ ustawiona do 280°C.
- Timer z mozliwoscia ustawienia do 120 minut.
- ldealne efekty wypieku dzieki wydajnemu wentylatorowi
oraz 2 efektywnym grzatkom.
- Dodatkowa grzatka grilla w gornej czesci komory.
- 4 prowadnice na tace GN 2/3; odlegtos¢ miedzy tacami wynosi
70 mm. 224823
- W zestawie 1 ruszt GN 2/3.
- Moc konwekeji: 3 kW, grill: 1,8 kW. PODSTAWA POD PIEC KONWEKCYJNO-
- Grzatki komory: dolna 1,6 kW, gérna 0,7 kW. -PAROWY MULTIFUNKCYJNY 4X GN 2/3
- Regulowane nozki w zakresie od 55 do 75 mm. - Pasuje do pieca 225929.
kod \ w mm PLN kod mm PLN
225929 230 3000 625x585x(H)590  6143,00 224823 580x390x(H)750 1199,00

404 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNE EVOLUTION NEXT 429X345 MM

- Obudowa i komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej - Wspdtczynnik szczelnosci IPX 3.

AISI 304. - Zakres temperatury: od 30 lub 100°C (w zaleznosci od modelu)
- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie, do 260°C.

otwierane od gory. - Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 74 mm.
- Dostepne modele z nawilzaniem posrednim lub bezposrednim - Oswietlenie LED

[10-stopniowym). - EKFA423NTUD - wyposazony w port USB do pobierania danych
- Chtodzenie elementdw sterujacych. HACCP, programowalny na 99 programdw, funkcje nagrzewania
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem. wstepnego do 180°C oraz opcjonalnie wyposazony w potaczenie
- Pojemos¢ komory: 4 blachy o wymiarach 429x345x(H)9 mm wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

[dotaczone w zestawie, aluminiowe).

2 LATA

GWARANCJI

M
SR

EKF423NU
Cbx
429x345 @]
kod EKF423NP EKF423NU EKF423NTUD EKF423NM
typ konwekeyjny z nawilzaniem z nawilzaniem multifunkeyjny
sterowanie elektromechaniczne elektromechaniczne panel dotykowy elektromechaniczne
- nawilzanie posrednie, nawilzanie bezposrednie, 8 funkeji: pieczenie statyczne
manualne, regulowane elektronicznie, [g6rna grzatka, dolna grzatka,
kontrolowane za pomoca programowalny obie grzatkil, pieczenie
przycisku, bez natrysku na na 99 programow, statyczne z termoobiegiem,
grzatki dotykowy panel sterowania grillowanie, grillowanie
[pojemnik za deflektorem] z kolorowymi ikonami z termoobiegiem, pieczenie
konwekcyjne, rozmrazanie
zakres temp. od 100°C do 260°C od 100°C do 260°C 0d 30°C do 260°C od 100°C do 260°C
odlegtosc miedzy 74 mm 74 mm 74 mm 74 mm
prowadnicami
ynymiary 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm
zewnetrzne
ilosé , 1, bez autorewersu 1, bez autorewersu 1.z autorewersem, 1, bez autorewersu
wentylatorow ! ' 2 predkosci '
moc/napiecie 3,1kW/230V 3,1 kW/230V 3,15 kw/230V 2,6 kW/230V
waga 33 kg 34 kg 38 kg 36,4 kg
PLN 3316,00 4221,00 6691,00 3942,00
PODSTAWA
kod 224670 224670 224670 224670
typ 8 par prowadnic na tace 435x345, wym. 540x460x700 mm
PLN 839,00 839,00 839,00 839,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 405




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE GN 1/1

- Obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304. - Pojemnos¢ komory: 4 blachy GN 1/1530x325 mm
- Solidne prowadnice w ksztatcie litery L. [nie sa dotaczone do zestawu).
- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie, - Wspétezynnik szczelnosci IPX 3.
otwierane od gory. - Funkcja wstepnego nagrzewania do 180°C.
- 2 wentylatory z autorewersem. - Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 73 mm.
- Chtodzenie elementdw sterujacych. - EKF41INTUD - wyposazone w port USB do pobierania danych
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem. HACCP, programowalne na 99 programdw oraz opcjonalnie
- Oswietlenie LED. wyposazone w potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

kod

typ
sterowanie

zakres temp.
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilos¢ wentylatorow
moc/napiecie

waga

PLN

PODSTAWA

kod

typ
PLN

406

2 LATA

GWARANCJI

EKF411NUD
bx
GN 1/
EKF411NUD EKF41INTUD
z nawilzaniem z nawilzaniem
elektromechaniczne panel dotykowy
nawilzanie bezposrednie, nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe,
5-stopniowe, regulowane sterowanie elektroniczne,
za pomoca pokretta programowalny na 99 programow,
dotykowy panel sterowania z kolorowymi ikonami
od 100°C do 260°C od 30°C do 260°C
73 mm 73 mm
784x752x(H)634 mm 784x752x(H)634 mm
2,z autorewersem 22 autorewgrgem,
2 predkosci
6.4 kW/400V 6,4 KW/400V
58 kg 58 kg
8795,00 10434,00
224441 224441
6 par prowadnic na pojemniki GN 1/1, wym. 790x520x700 mm
1099,00 1099,00

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM 600X400 MM
- Obudowa i komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej

AISI 304,
- Solidne prowadnice w ksztatcie litery ,L".

- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie,

otwierane od gory.

- Pojemnosc¢ komory: 4 blachy o wymiarach 600x400 mm
[nie sa dotaczone do zestawu).
- Wspétczynnik szczelnosci IPX 3.
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 83 mm, model EKF464N - 73 mm.
- Dostepna podstawa pod piec - 224434,

- 2 wentylatory bez autorewersu lub z autorewersem
- w zaleznosci od modelu.

- Chtodzenie elementow sterujacych.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Model EKF464NTUD jest wyposazony w funkcje wstepnego
nagrzewania do 180°C, port USB do pobierania danych HACCP,
programowalne na 99 programaéw oraz opcjonalnie wyposazone
w potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

- Oéwietlenie LED.
2 LATA
GWARANCJI
EKF464NUD
L b
600x400
kod EKF464N EKF464NUD EKF464NTUD
typ z nawilzaniem z nawilzaniem z nawilzaniem
sterowanie elektromechaniczne elektromechaniczne panel dotykowy
nawilzanie posrednie, manualne, nawilzanie bezposrednie, nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe,
kontrolowane za pomoca przycisku, 5-stopniowe, regulowane sterowanie elektroniczne,
bez natrysku na grzatki za pomoca pokretta programowalny na 99 programow,
[pojemnik za deflektorem) dotykowy panel sterowania
z kolorowymi ikonami
zakres temp. od 100°C do 260°C od 100°C do 260°C od 30°C do 260°C
odlegtos¢ miedzy 73 mm 83 mm 83 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 783x755x(H)634 mm 783x755x(H)634 mm 783x755x(H)634 mm
ilos¢ wentylatorow 2, bez autorewersu 2, z autorewersem 2z autorewersem,
2 predkosci

moc/napiecie 3,4 kKW/230 V 6,4 KW/400 V 6,4 KW/400 V
waga 58 kg 58 kg 58 kg
PLN 6516,00 8649,00 9440,00
PODSTAWA
kod 224434 224434 224434
typ 6 par prowadnic na tace 600x400, wym. 760x520x700 mm
PLN 1049,00 1049,00 1049,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIEC KONWEKCYJNO - PAROWY EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3 ELEKTRYCZNY,
Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM, STEROWANY ELEKTROMECHANICZNIE

2 LATA

GWARANCJI

EXTRA
WASKI

TYLKO 55 CM

o[58

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

4

5x
GN2/3
kod EKF523NUD
odlegtos¢ miedzy 80 mm

prowadnicami
wymiary zewnetrzne

550x754x(H]662 mm

408 MHENDI

ilos¢ wentylatorow 1

z autorewersem

termostat 100-270°C

moc/napiecie 3,2kW/230V

waga 40kg

PLN 7415,00

PODSTAWA

kod 237977

wmia 6 par prowadnic GN 2/3
ymiary wym. 550x465x(H)700 mm

PLN 1359,00

Polecane do uzytku w profesjonalnej gastronomii,

w szczegolnosci w kuchniach otwartych, kawiarniach,
barach, stotowkach

Wtoski, elegancki design

Niewielka szerokos¢ (55 cm] pozwalajaca na umieszczenie
urzadzen rowniez w matych pomieszczeniach, np. w sklepie
lub na stacji benzynowej

Komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej AIS| 304

- Podtaczenie wody: 3/4”

- Wyjscie do kanalizacji: 930 mm

- Odptyw wewnetrzny

- Mozliwos¢ stosowania mycia pétautomatycznego.

- Opcjonalna wersja morska ze zmienionym napieciem oraz
zabezpieczeniami

- T wentylator z autorewersem

- Klasa wodoszczelnosci: IPX4

- Proste sterowanie elektromechaniczne - mozliwo$¢ ustawienia

Demontowane prowadnice na pojemniki GN temperatury, czasu pieczenia i stopnia zaparowania

Podwojna, odporna na wysoka temperature szyba z uszczelka - Pieciostopniowa regulacja zaparowania komory w zakresie:

Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na 0-100%

wentylator - Zakres temperatury: 100-270°C

tatwe czyszczenie - Kontrola temperatury za pomoca termostatu

Drzwi z zawiasami po prawej stronie - Timer: 0 do 120 min

Wewnetrzne, energooszczedne oswietlenie LED - Lampki kontrolne poszczegdlnych funkcji

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIEC KONWEKCYJNO - PAROWY EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3 ELEKTRYCZNY
Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM, EKRANEM DOTYKOWYM

EXTRA

WASKI

TYLKO 55 CM

QEIN /)
ST

4 W

6N 2/3
kod EKF523NTUD
odlegtos_c mlejldzy 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 550x754x(H)662 mm
ilos¢ wentylatorow 1
zautorewersem
termostat 30-270°C
moc/napiecie 3,2kW/230V
waga 40kg
PLN 9437,00
PODSTAWA
kod 237977
6 par prowadnic GN 2/3
yp wyrln)1 550x465xIHI700 mm Ol
PLN 1359,00
- Polecane do uzytku w profesjonalnej gastronomii, - Wyjscie do kanalizacji: 930 mm
w szczegolnosci w kuchniach otwartych, kawiarniach, - Odptyw wewnetrzny
barach, stotowkach - Mozliwos¢ stosowania mycia pétautomatycznego.
- Wtoski, elegancki design - Opcjonalna wersja morska ze zmienionym napieciem oraz
- Niewielka szerokos¢ (55 cm) pozwalajaca na umieszczenie zabezpieczeniami
urzadzen rowniez w matych pomieszczeniach, np. w sklepie - Klasa wodoszczelnosci: IPX4
lub na stacji benzynowej - Intuicyjny, tatwy w obstudze panel dotykowy
- Komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali - 99 mozliwych programéw gotowania
nierdzewnej AlSI 304 - Kontrola temperatury za pomoca sondy cyfrowej
- Demontowane prowadnice na pojemniki GN - Funkcja wstepnego nagrzewania Pre-heating ustawiana
- Podwdjna, odporna na wysoka temperature szyba z uszczelka manualnie
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na - Funkeja opdznionego startu (do 24h)
wentylator - Zakres temperatury: 30-270°C
- tatwe czyszczenie - Mozliwos¢ wyboru stopnia zaparowania w zakresie: 10-100%
- Drzwi z zawiasami po prawej stronie - Sonda rdzeniowa i uchwyt do sondy [opcjonalnie]
- Wewnetrzne, energooszczedne oswietlenie LED - Dodatkowo: konfiguracja mycia recznego

- Podtaczenie wody: 3/4”

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 409
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REKAWICE

- Rekawice ochronne Hendi sa certyfikowanymi $rodkami ochrony - Ochrona przed zagrozeniami termicznymi
indywidualnej i sa zgodne z wymaganiami ROZPORZADZENIA - Rekawice chroniace przed zagrozeniami termicz-
PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY (UE) 2016/425 z dnia X nymi opatrzone sa piktogramem oraz cyframi

opisujacymi zapewniany stopien ochrony, np.:
Cyfra pierwsza okresla zachowanie sie podczas

9 marca 2016 . w sprawie srodkow ochrony indywidualnej oraz
uchylenia dyrektywy Rady 89/686/EWG.

W rozporzadzeniu okreslone zostaty kategorie zagrozen od | do palenia, druga odpornosc na ciepto kontaktowe,

Illidla kazdej kategorii zostaty okreslone metody i wymagania trzecia odpornosc na ciepto konwekcyjne i czwarta

dotyczace certyfikacji. Rekawice ochronne Hendi stanowia odporno$¢ na ciepto promieniowania, piata

srodek ochrony kategorii Il. odpornos¢ na drobne rozpryski stopionego metalu,
- Posiadaja oznakowanie CE jako certyfikowane srodki ochrony sz0sta odpornos¢ na duze ilosci stopionego metalu.

indywidualne]

- Wszystkie nasze rekawice spetniaja wymagania normy ogélnej
EN 420 Rekawice ochronne - Wymagania ogolne i metody badan
Zapewniaja ochrone termiczna zgodnie z norma EN 407
Rekawice ochronne oraz inne $rodki ochrony rak przed
zagrozeniami termicznymi (goraco i/lub ogien)

B A
B =
°
orp
W
REKAWICE PIEKARSKIE - 2 SZT. 2
- Odporne na temperature do 250°C przez 15 sekund. C €
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak. d 0000C
556603 2 (LJ350  19,50/39,00 556603
8 A
E
& [
REKAWICE OCHRONNE Z WLOKNA “@m
SZKLANEGO 556627
- Odpornos¢ na temperature do 250°C przez 15 sekund. ce
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak. d 00000
556627 2 (L1360 45,50/91,00
B A
B =
& 3
REKAWICE OCHRONNE - 2 SZT.
- Bardzo dtugie dla lepszej ochrony przedramienia oz
- Odporne na temperature do 250°C przez 15 sekund. 556610 i
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak. c €
556610 2 (LJ380  29,50/59,00 A o

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 411

(®)




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

SERIA NOWOCZESNYCH PIECOW
. KONWEKCYJNO-PAROWYCH
€KQ MILLENNIAL

Airflowlogic™

Innowacyjne rozwiazanie polegajace na catko-
witym przeprojektowaniu deflektora (ostony
wentylatora). Efektem tego zabiegu jest popra-
wa cyrkulacji powietrza, dzieki ktorej osiagnieto
najlepsze wartosci w rownomiernym gotowaniu
na kazdym poziomie i w kazdym miejscu pojem-
nika GN lub blachy 600x400 mm. Airflowlogic™
daje gwarancje doskonatej jakosci obrobki
termicznej w piecach. Wybierajac piec Millennial
z patentem Airflowlogic™, wybierasz najwyzsza
jakos¢ pracy w kuchni.

Drylogic™

Innowacyjny system osuszania komory pieca.
Dzieki ciagtej weryfikacji parametrow piece
Millennial TS maja petna kontrole nad
utrzymaniem wtasciwego poziomu
wilgotnosci w komorze gotowania.

Specjalny zawdr sterowany przez

komputer kontroluje wymiane powietrza

w komorze i usuwa nadmierna wilgoc.
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Humilogic™

Nowy system nawilzania polegajacy

na podawaniu wody bezposrednio

z wentylatora. Zapewnia on wysoki poziom
wilgoci i znacznie mniejsze zuzycie wody.
W systemie tym para dociera do wnetrza
gotowanych potraw, co wptywa na podkre-
Slenie ich naturalnego smaku i aromatu.
Humilogic™ to rozwiazanie dla najlepszych
szefow kuchni, oczekujacych tez najlepszych
efektéw swojej pracy.

Automatyczny system myjacy

Na wyposazeniu standardowym wybranych
modeli (standard Touch Screen i Black Mask
- elektryczne) dostepne sa 4 programy mycia:
ECO, NORMALNY, INSTENSYWNY, PLUKANIE,
dostosowane do rdznego poziomu zabrudzenia T@l
komory. Az do 30% oszczednosci wody dzieki
nowej gtowicy myjacej to nie tylko oszczed-
nosc¢ pieniedzy, ale takze ochrona srodowiska
naturalnego.

3 wersje sterowania:

Millennial Smart

- elektromechaniczne za pomoca
3 pokretet

Millennial Black Mask

- 7-calowy, monochromatyczny,
dotykowy panel sterowania

Millennial Touch Screen

- 7-calowy, kolorowy, dotykowy
panel sterowania TFT
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART GASTRO DLA GASTRONOMII
ORAZ EKA MILLENNIAL SMART BAKERY DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA
STEROWANE ELEKTROMECHANICZNIE, ELEKTRYCZNE | GAZOWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

2 LATA

GWARANCJI

Regulacja czasu w zakresie od 10

do 120 minut lub praca NON STOP
Regulacja temperatury w zakresie

0d 100°C do 270°C w wersji elektrycznej
oraz w zakresie od 100°C do 260°C

W wersji gazowe]

5-stopniowa regulacja zaparowania komory

- Seria niezwykle prostych w obstudze nowych piecow PANEL STEROWANIA:
konwekcyjno-parowych Millennial Smart. - Regulacja czasu w zakresie 10-120 minut lub praca non stop
- Grupa piecow Smart Gastro dla gastronomii - z mniejsza - Regulacja temperatury w zakresie 100°C-270°C w wersji
komora pieczenia wyposazona w prowadnice do pojemnikow elektrycznej oraz w zakresie 100°C-260°C w wersji gazowej
GN 1/ - 5-stopniowa regulacja zaparowania komory
- Grupa piecow Smart Bakery dla cukiernictwa i piekarnictwa
- z wieksza komora pieczenia wyposazona w prowadnice na - Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody
blachy 600x400 mm z 5-stopniowa regulacja stopnia zaparowania
- W obu grupach wystepuja piece w czterech wielkosciach, - Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° i 180°
umozliwiajace przygotowanie od 72 do 480 positkow dziennie zapobiegajaca oparzeniom obstugi przez niekontrolowany ruch
- Piece kazdej grupy dostepne w wersji elektrycznej i gazowej drzwi po ich otwarciu
- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca 3 pokretet - tatwe - Podwdjnie przeszklone drzwi do komory oraz oéwietlenie LED
ustawianie najwazniejszych parametrow, niewymagajace utatwiajace obserwacje procesow zachodzacych w piecu
specjalistycznego szkolenia - Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie dla zwiekszenia
- Mozliwos¢ przygotowywania positkow w suchym, goracym bezpieczenstwa personelu
powietrzu lub z 5-stopniowym zaparowaniem - wszystko - Drzwi z zawiasem po prawej stronie

w funkeji konwekeyjnej

414
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- Wygodne otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwiajace jej - Wspotczynnik szczelnosci: IPX4 - wersje elektryczne, oraz IPX3
czyszczenie - wersje gazowe
- Uszczelka drzwi z grubego i odpornego na wysokie temperatury - Regulowane nozki umozliwiajace idealne wypoziomowanie pieca
silikonu, montowana w obudowie pieca, tatwa do samodzielnej niezbedne do wtasciwej pracy urzadzenia
wymiany bez koniecznosci wzywania serwisu - Wymagane podtaczenie do pradu, wody uzdatnionej, kanalizacji
- Izolowana obudowa pieca - oszczednosc energii elektrycznej,
wieksze bezpieczenstwo personelu kuchni PIECE GAZOWE
- Rynienka pod drzwiami zapobiegajaca kapaniu skondensowanej - Przystosowane fabrycznie do gazu ziemnego GZ50 (oznaczenie
pary, szczegélnie podczas gotowania w cyklu mieszanym polskie), czyli G20 (oznaczenie europejskie)
i na parze - sucha podtoga pod i przed piecem to gwarancja - Dostarczane z dodatkowymi dyszami na gaz propan-butan
bezpieczenstwa pracy personelu - Podtaczenie do gazu: 1/2"
- Komora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej
AISI 304

- Ttoczona komora pieczenia z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie pieca
- Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART GASTRO
DLA GASTRONOMII

BLACHA

z pompa
cateringowa

4

Elektryczne

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
z autorewersem
moc/napiecie

waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN

BLACHA

$

Gazowe

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
z autorewersem
moc gazowa grzania
moc elektr./napiecie
waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN

416

5x 5x Tx
GN1/1 GN1/1 GN1/1
MKF511S MKF511SKKPU MKF711S
68 mm 68 mm 68 mm

730x784x(H)700 mm
1

7,8 KW/400V
78 kg
10814,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

5x
GN1/1

MKF511GS
68 mm
730x855(H)801 mm
1

93 KW
300 W/230V
89 kg
19346,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

730x784x(H)700 mm

7,8 KW/400V
78 kg 9 kg
11445,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

2
10,4 kW/400 V

12658,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

Tx
GN1/1

MKF711GS
68 mm
730x855x(H)951 mm
2

13,5 kW
500 W/230V
108,5 kg
24163,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

MHENDI

11x 20x
GN1/1 wozek - GN 1/1

MKF1111S MKF2011S
68 mm 66 mm

730x784x(H)850 mm  730x785x(H)1130 mm  930x971x(H)1900 mm

2 4
15,4 kW/400 V 31 KW/400 V
1138 kg 27,2kg
18447,00 42229,00
DODATKOWY WOZEK
220795 EKCR20TC

660x560x(H)1704 mm
20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
11688,00

610x560x(H)620 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

11x
GN1/1

MKF1111GS
68 mm
730x855x(H)1231 mm
8

17,5 kW
700 W/230V
141 kg
27899,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART BAKERY

DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA

BLACHA
600x400

4

bx 6x 16x
Elektryczne 600400 600400 wézek - 00x400
kod MKF464S MKF664S MKF1064S MKF1664S
odlegtos¢ miedz
prowgadnicam'i y 80 mm 80 mm 80 mm
wymiary zewnetrzne  850x1044x(H)700 mm 850x1035x(HJ850 mm 850x1035x(H)1130 mm 930x1041x(H)1900 mm
ilo¢ wentylatorow 1 ) 4
zautorewersem
moc/napiecie 7,8 kW/400 V 10,4 KW/400 V 15,5 KW/400 V. 31 kW/400 V
waga 92,4 kg 108,2 kg 247,2kg
PLN 11785,00 14165,00 45472,00
PODSTAWA DODATKOWY WOZEK
kod 229538 229538 EKCR16TC
wymiary 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm 740x560x(H)1704 mm
5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic 16 par prowadnic
na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm
PLN 1519,00 1519,00 11144,00
BLACHA
600x400
\6 [A 6 10
X X X
Gazowe 6001400 600400 6001400
kod MKF464GS MKF664GS MKF1064GS
odlegtoég’ mie;_dzy 80 mm 80 mm 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 850x1041x(HJ801 mm 850x1041x(H)951 mm 850x1041x(H1231 mm
ilos¢ wentylatorow 1 2 3
zautorewersem
Moc gazowa grzania 9,3 kW 13,5 kW 17,5 kW
moc elektr./napiecie 300 W/230V 500 W/230 V. 700 W/230 V.
waga 102 kg 123 kg 158 kg
PLN 19346,00 25327,00 27899,00
PODSTAWA
kod 229538 229538 220894
wymiary 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm
opis 5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm
PLN 1519,00 1519,00 1519,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “D HENDI
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO DLA GASTRONOMII
ORAZ EKA MILLENNIAL BLACK MASK BAKERY DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA
STEROWANE ELEKTRONICZNIE, ELEKTRYCZNE | GAZOWE

Elektroniczny, 7-calowy, dotykowy panel
sterowania - sterowanie elektroniczne
umozliwia bardzo precyzyjne ustawienie
zadanych parametrow gotowania. Wszystkie
parametry i funkcje wskazywane sa w sposob
numeryczny lub za pomoca ikon.

- Seria nowoczesnych piecow konwekeyjno-parowych Millennial
Black Mask wyrdznia sie czarnym, 7-calowym, dotykowym
panelem sterowania, ktdry po wytaczeniu pieca catkowicie
znika w czarnej otoczce drzwi pieca.

- Grupa piecow Black Mask Gastro dla gastronomii - z mniejsza
komora pieczenia wyposazona w prowadnice do pojemnikow
GN1/1

- Grupa piecow Black Mask Bakery dla cukiernictwa
i piekarnictwa - z wieksza komora pieczenia wyposazona
w prowadnice na blachy 600x400 mm

- W obu grupach wystepuja piece w czterech wielkosciach,
umozliwiajace przygotowanie od 72 do 480 positkow dziennie

- Piece kazdej grupy dostepne w wersji elektrycznej i gazowej

- 1-punktowa sonda - do okreslania i mierzenia temperatury
wewnatrz gotowanego produktu

Panel sterowania piecow Millennial Black Mask umozliwia

korzystanie z wielu nowatorskich funkcji:

- Automatyczny system myjacy

- Standardowo montowany w piecach elektrycznych Gastro
i Compact.

- 4 programy mycia: eko, normalny, intensywny, ptukanie,
dostosowane do réznego poziomu zabrudzenia komory.
Az do 30% oszczednosci wody dzieki nowej gtowicy myjacej

Airflowlogic™ - innowacyjne rozwiazanie polegajace
na catkowitym przeprojektowaniu deflektora [ostony
wentylatora). Efektem tego zabiequ jest poprawa
cyrkulacji powietrza, dzieki ktorej osiagnieto
najlepsze wartosci w rownomiernym gotowaniu na
kazdym poziomie i w kazdym miejscu pojemnika

GN lub blachy 600x400 mm. Airflowlogic™ daje
gwarancje doskonatej jakosci obrobki termicznej

w piecach. Wybierajac piec Millennial z patentem
Airflowlogic™, wybierasz najwyzsza jakos¢ pracy

w kuchni.

Humilogic™ - nowy system nawilzania polegajacy
na podawaniu wody bezposrednio z wentylatora.
Zapewnia on wysoki poziom wilgoci i znacznie
mniejsze zuzycie wody. W systemie tym para
dociera do wnetrza gotowanych potraw, co wptywa
na podkreslenie ich naturalnego smaku i aromatu.
Humilogic™ to rozwiazanie dla najlepszych szefow
kuchni, oczekujacych tez najlepszych efektow swojej
pracy.

- oszczednos¢ pieniedzy i ochrona srodowiska naturalnego.
Opcjonalny w piecach gazowych
- Pre-heating - umozliwia wstepne rozgrzanie komory pieca
do temperatury o 30 stopni wyzszej od zadane]
- Holding - utrzymywanie potrawy w odpowiednio wysokiej
temperaturze bezposrednio po zakonczeniu cyklu gotowania
Cooldown - szybkie schtodzenie komory pieca w celu
rozpoczecia kolejnego procesu gotowania, ale wymagajacego
znacznie nizszej temperatury
Port USB do tatwego i szybkiego pobierania i wgrywania
receptur gotowania oraz danych HACCP
Proofer - piec petni funkcje komory rozrostu - funkcja przydatna
- wwersjach piekarniczo-cukierniczych
Holding Cabinet - piec petni funkcje szafy bankietowej,
utrzymuje temperature serwowania i odpowiednie nawilzenie
dan do momentu wydawania positkow
Opdzniony start pieca az do 24 godzin - funkcja przydatna
w celu przygotowania pieca lub dania przed przyjsciem
personelu do pracy
Ksiazka kucharska na 100 receptur, kazda z mozliwoscia
ustawienia 10 kolejno nastepujacych po sobie krokow
- 3 predkosci wentylatora: maks. 2800 obr./min, min. 1500 obr./min
- Moc wentylatora: normalna, potstatyczna, 2 mocy
- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T
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GWARANCJI
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- 10-stopniowa regulacja zaparowania pieca

- Regulacja temperatury w zakresie 30°C+270°C dla piecow
elektrycznych oraz 30°C+270°C dla piecow gazowych

- Ustawianie czasu pracy do 11 h 59 min lub praca ciagta non stop

- Mozliwos¢ zapisania dnia i aktualnej godziny

Pozostate cechy piecow Millennial Black Mask:

- Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° i 180°
zapobiegajaca oparzeniom obstugi poprzez niekontrolowany
ruch drzwi po ich otwarciu

- Podwajnie przeszklone drzwi do komory oraz owietlenie LED

utatwiajace obserwacje procesow zachodzacych w piecu

Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie dla zwiekszenia

bezpieczenstwa personelu

Drzwi z zawiasem po prawe] stronie [Mozliwos¢ zamdwienia

pieca z zawiasami po lewej stronie - opcja za doptata,

realizowana wytacznie w fabryce. Brak pozniejszej mozliwosci
zmiany drzwi)

Wygodne otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwiajace jej

czyszczenie

- Uszczelka drzwi z grubego i odpornego na wysokie temperatury
silikonu, montowana w obudowie pieca, tatwa do samodzielnej
wymiany bez koniecznosci wzywania serwisu

)

- Izolowana obudowa pieca - oszczednosc energii elektrycznej,
wieksze bezpieczenstwo personelu kuchni

- Rynienka pod drzwiami zapobiegajaca kapaniu skondensowanej

pary, szczegélnie podczas gotowania w cyklu mieszanym

i na parze - sucha podtoga pod i przed piecem to gwarancja

bezpieczenstwa pracy personelu

Komora pieca wykonana z wysokie] klasy stali nierdzewnej

AISI 304

Ttoczona komora pieczenia z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie pieca

- Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewne]

Wspotczynnik szczelnosci: IPX 4 - wersje elektryczne, oraz IPX3

- wersje gazowe

Regulowane nozki umozliwiajace idealne wypoziomowanie pieca

niezbedne do wtasciwej pracy urzadzenia

- Wymagane podtaczenie do pradu, wody uzdatnionej, kanalizacji

Piece gazowe:

- Przystosowane fabrycznie do gazu ziemnego 6Z50 (0znaczenie
polskie), czyli G20 (oznaczenie europejskiel

- Dostarczane z dodatkowymi dyszami na gaz propan-butan

- Podtaczenie do gazu: 1/2"
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO

DLA GASTRONOMII

BLACHA

4

Elektryczne
kod
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
z autorewersem
moc/napiecie
waga
PLN
PODSTAWA
kod
wymiary
opis

PLN

BLACHA

$

Gazowe

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
z autorewersem
moc gazowa grzania
moc elektr./napiecie
waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN
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SYSTEM MYJACY
W CENIE

5x
GN1/1

MKF511BM
68 mm
730x784x(H)700 mm
1
7,8 kW/400 V

78,4 kg
14679,00

229521
410x560%(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

5x
GN1/1

MKF511GBM
68 mm
730x849x(H)801 mm
1

9,3 kW
300W/230V
89 kg
28501,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

Tx
GN 1N

MKF711BM
68 mm
730x784x(H)850 mm
2
10,4 kW/400 V

96 kg
15927,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

X
GN 1/

MKF711GBM
68 mm
730x849x(H)951 mm
2

13,5 kW
500 W/230V
108,5 kg
32527,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

MHENDI

11x
GN1/1

MKF1111BM
68 mm
730x785x(H)1130 mm
2
15,4 kW/400 V

1138 kg
22433,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

11x
GN1/1

MKF1111GBM
68 mm
730x849x(H)1231 mm
8
17,5 kW
700 W/230 V

141 kg
40068,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

20x
wozek -GN 1/1

MKF2011BM
66 mm
930x971x(H)1900 mm
4

31 kW/400V
247,2kg
49206,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR20TC
660x560x(H)1704 mm
20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
11688,00

20x
wozek -GN 1/1

MKF2011GBM
66 mm
930x971x(H)1900 mm
4

30kW
1450 W/230V
247,2 kg
71508,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR20TC
660x560x(H)1704 mm
20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
11688,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL BLACK MASK BAKERY
DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA

BLACHA
600x400

4

bx 6x 10x 16x
Elektryczne 600400 800x400 800x400 wézek - 600400
kod MKF464BM MKF664BM MKF1064BM MKF1664BM
odleglos; m|gdzy 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne  850x970x(H)700 mm 850x970x(H)850 mm 850x970x(H)1130 mm 930x977x(H)1900 mm
ilos¢ wentylatorow 1 ) 3 4
zautorewersem
moc/napiecie 7,8 kW/400 V 10,4 KW/400 V 15,5 KW/400 V. 31 kW/400V
waga 92,4 kg 108,2 kg 140,4 kg 247,2kg
PLN 16232,00 18091,00 25012,00 50356,00
PODSTAWA DODATKOWY WOZEK
kod 229538 229538 220894 EKCR16TC
wymiary 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm 740x560x(H)1704 mm
. 5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic 16 par prowadnic
opis na blachy 600x400 mm  na blachy 600x400 mm  na blachy 600x400 mm  na blachy 600x400 mm
PLN 1519,00 1519,00 1519,00 11144,00
BLACHA
600x400
\6 [A 6 10 16,
X X X X
Gazowe 600400 600400 600400 wézek - 600x400
kod MKF464GBM MKF664GBM MKF1064GBM MKF1664GBM
odlegtos; m|§dzy 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne  850x1035x(H)801 mm 850x1035x(H)951 mm 850x1035x(H)1231 mm 930x1160x(H)2060 mm
ilos¢ wentylatorow 1 ) 3 .
Zautorewersem
moc gazowa grzania 9,3 kW 13,5 kW 18 kW 30 kW
moc elektr./napiecie 300 W/230V 500 W/230 V. 700 W/230 V. 1450 W/230 V.
waga 102 kg 123 kg 158 kg 277,2kg
PLN 25051,00 29063,00 36620,00 68109,00
PODSTAWA DODATKOWY WOZEK
kod 229538 229538 220894 EKCR16TC
wymiary 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm 740x560x(H)1704 mm
opis 5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic 16 par prowadnic
na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm
PLN 1519,00 1519,00 1519,00 11144,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 421




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL TOUCH SCREEN GASTRO
DLA GASTRONOMII ORAZ EKA MILLENNIAL TOUCH SCREEN BAKERY
DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA, STEROWANE ELEKTRONICZNIE,

ELEKTRYCZNE | GAZOWE

Elektroniczny, 7-calowy, kolorowy,
dotykowy panel sterowania TFT

- umozliwiajacy bardzo precyzyjne
ustawienie zadanych parametrow
gotowania. Pozwala na zapisywanie nowych
i aktualizacje starych przepisow gotowania
takze w jezyku polskim.

- Grupa piecow Touch Screen Gastro dla gastronomii - z mniejsza
komora pieczenia wyposazona w prowadnice do pojemnikow
GN1/1.

- Grupa piecow Touch Screen Bakery dla cukiernictwa

i piekarnictwa - z wieksza komora pieczenia wyposazona

w prowadnice na blachy 600x400 mm.

W obu grupach wystepuja piece w 4 wielkosciach. Tak szeroka

oferta pozwala wybrac idealny piec, z ktdrego pomoca mozna

przygotowac od 72 az do 480 positkéw dziennie.

- Piece kazdej grupy sa dostepne w wersji elektrycznej i gazowej.

Multilevel cooking - funkcja umozliwiajaca jednoczesne

przygotowanie roznych potraw, wymagajacych takich samych

warunkow, ale réznego czasu obrébki termicznej. Proces mozna
rozpocza¢ w tym samym momencie. Piec sam informuije, kiedy
nalezy wyjac z komory gotowa potrawe.

Wielopunktowa sonda - wielopunktowa sonda z 3 punktami

kontroli temperatury do okreslania i mierzenia temperatury

wewnatrz gotowanego produktu.

Automatyczny system myjacy - na wyposazeniu standardowym

kazdego pieca 4 programy mycia: ECO, NORMALNY,

INSTENSYWNY, PLUKANIE, dostosowane do réznego poziomu

zabrudzenia komory. Az do 30% oszczednosci wody dzieki nowe]

gtowicy myjacej to nie tylko oszczednosc pieniedzy, ale takze
ochrona $rodowiska naturalnego.

Airflowlogic™ - innowacyjne rozwiazanie polegajace
na catkowitym przeprojektowaniu deflektora (ostony
wentylatora). Efektem tego zabiegu jest poprawa
cyrkulacji powietrza, dzieki ktdrej osiagnieto
najlepsze wartosci w rdwnomiernym gotowaniu na
kazdym poziomie i w kazdym miejscu pojemnika

GN Lub blachy 600x400 mm. Airflowlogic™ daje
gwarancje doskonatej jakosci obrobki termicznej

w piecach. Wybierajac piec Millennial z patentem
Airflowlogic™, wybierasz najwyzsza jakos¢ pracy

w kuchni.

Humilogic™ - nowy system nawilzania polegajacy
na podawaniu wody bezposrednio z wentylatora.
Zapewnia on wysoki poziom wilgoci i znacznie
mniejsze zuzycie wody. W systemie tym para
dociera do wnetrza gotowanych potraw, co wptywa
na podkreslenie ich naturalnego smaku i aromatu.
Humilogic™ to rozwiazanie dla najlepszych szefow
kuchni, oczekujacych tez najlepszych efektow swojej
pracy.

Drylogic™ - innowacyjny system osuszania komory
pieca. Dzieki ciagtej weryfikacji parametrow piece
Millennial TS maja petna kontrole nad utrzymaniem
wiasciwego poziomu wilgotnosci w komorze
gotowania. Specjalny zawor sterowany przez
komputer kontroluje wymiane powietrza w komorze
i usuwa nadmierna wilgoc.

- Elektroniczny, 7-calowy (480x(H)800 mm), kolorowy, dotykowy

panel sterowania TFT - sterowanie elektroniczne umozliwia
bardzo precyzyjne ustawienie zadanych parametrow gotowania.
Pozwala na zapisywanie nowych i aktualizacje starych przepisow
gotowania. Menu sterowania zapisywane jest az w 42 jezykach,
m.in. po polsku i po angielsku.

Najwazniejsze funkcje:
- Pre-heating - umozliwia wstepne rozgrzanie komory pieca do

temperatury o0 30 stopni wyzszej od zadanej

- Holding - utrzymywanie potrawy w odpowiednio wysokie]

temperaturze bezposrednio po zakonczeniu cyklu gotowania

- Cooldown - szybkie schtodzenie komory pieca w celu

rozpoczecia kolejnego procesu gotowania, ale wymagajacego
znacznie nizszej temperatury

- HACCP - mozliwos¢ pobrania parametréw pracy pieca w celu

kontroli poprawnego przebiegu procesow gotowania

- Proofer - piec petni funkcje komory rozrostu - funkcja przydatna

w wersjach piekarniczo-cukierniczych

- Holding cabinet - piec petni funkcje szafy bankietowej,

utrzymuje temperature serwowania i odpowiednie nawilzenie
dan do momentu wydawania positkow

- Opbzniony start pieca az do 24 godzin - funkcja przydatna

w celu przygotowania pieca lub dania przed przyjSciem
personelu do pracy
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GWARANCJI
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- Ksiazka kucharska na 500 receptur wymiany, bez konieczno$ci wzywania serwisu
- 5 predkosci wentylatora, tryb pracy petny lub przerywany - Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos¢
- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji DELTAT energii elektrycznej, lecz takze zwieksza bezpieczenstwo
- 10-stopniowa regulacja zaparowania pieca personelu kuchni
- Regulacja temperatury w zakresie 30°C+270°C dla piecow - Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowane]
elektrycznych oraz 30°C+260°C dla piecow gazowych pary, szczegélnie podczas gotowania w cyklu mieszanym
- Port USB do tatwego i szybkiego pobierania i wgrywania i na parze
receptur gotowania oraz danych HACCP - Komora pieca wykonana z wysokie] klasy stali nierdzewnej
- Potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania AISI 304
- Ustawianie czasu pracy - Ttoczona komora pieczenia z zaokraglonymi naroznikami
- Mozliwos¢ zapisania dnia i aktualnej godziny utatwiajacymi czyszczenie pieca
Pozostate cechy piecow Millennial Touch Screen: - Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej
- Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° i 180° - Wspotczynnik szczelnosci: IPX 5 - wersje elektryczne, oraz IPX3
zapobiega oparzeniom obstugi poprzez niekontrolowany ruch - wersje gazowe
drzwi po ich otwarciu - Regulowane nozki zapewniaja idealne wypoziomowanie pieca,
- Podwadjnie przeszklone drzwi do komory oraz oswietlenie LED co przektada sie bezposrednio na prace urzadzenia
utatwiaja obserwacje procesow zachodzacych w piecu - Wymagane podtaczenie do pradu, wody uzdatnionej, kanalizacji
- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie dla zwiekszenia  Piece gazowe
bezpieczenstwa personelu - przystosowane fabrycznie do gazu ziemnego GZ50 (oznaczenie
- Drzwi z zawiasem po prawej stronie polskie), czyli 620 (oznaczenie europejskie)
- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwia jej - dostarczane z dodatkowymi dyszami na gaz propan-butan
czyszczenie - podtaczenie do gazu: 2"

- Uszczelka drzwi z grubego i odpornego na wysokie temperatury
silikonu, montowana w obudowie pieca, tatwa do samodzielnej
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL
TOUCH SCREEN GASTRO DLA GASTRONOMII

BLACHA

4

Elektryczne

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zew.
wentylator

z autorewersem
moc/napiecie
waga

PLN
PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN

BLACHA

$

Gazowe
kod
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
z autorewersem
moc gazowa grzania
moc elektr./napiecie
waga
PLN
PODSTAWA
kod
wymiary
opis

PLN

424

SYSTEM MYJACY
W CENIE

5x
GN 1/

MKF511TS
68 mm
730x784x(H)700 mm
1
7,8 KW/400 V

784 kg
17590,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

SYSTEM MYJACY
W CENIE

5x
GN1/1
MKF511GTS

68 mm
730x850x(H)800 mm
1

9.3KW

300 W/230V
89 kg

33371,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

Tx
GN 1/

MKF711TS
68 mm
730x784x(H)850 mm
2
11,4 KW/400 V

96 kg
18990,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

Tx
GN1/1
MKF711GTS

68 mm
730x850x(H)950 mm
2

13,5 kKW
500 W/230V
108,5 kg
37986,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1479,00

MHENDI

11x
GN 1/

MKF1111TS
68 mm
730x785x(H)1130 mm
2

15,4 kW/400V
1138 kg
24719,00

220795
610x560x(H)620 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

11x
GN1/1
MKF1111GTS

68 mm
730x850x(H)1230 mm
3

17,5 kW
700 W/230V
141 kg
44699,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1499,00

20x
wozek - GN 1/1

MKF2011TS
66 mm
930x970x(H)1900 mm
4

31 kW/400V
247,2 kg
57514,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR20TC
660x560x(H)1704 mm
20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
11688,00

20x
wozek - GN 1/1
MKF2011GTS

66 mm
930x1162x(H)1954 mm
4

30 kW
1450 W/230 V
277 kg
85180,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR20TC
660x560x(H)1704 mm
20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
11688,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL
TOUCH SCREEN BAKERY DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA

BLACHA
SYSTEM MYJACY
600x400 WCENE

4

A
Elektryczne 600x400
kod MKF464TS
odlegtos¢ miedzy 80 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne  850x970x(H)700 mm

ilos¢ wentylatorow 1

z autorewersem

moc/napiecie 7,8 kW/400 V

waga 92,4 kg

PLN 23688,00

PODSTAWA

kod 229538

wymiary 710x640x(H)770 mm

opis 5 par prowadnic
P na blachy 600x400 mm

PLN 1519,00

BLACHA
SYSTEM MYJACY
600x400 WCENEE

$

bx
Gazowe 600x400
kod MKF464GTS
odlegtos¢ miedzy 80 mm

prowadnicami

wymiary zewnetrzne  850x1035x(H)800 mm

ilos¢ wentylatorow 1

z autorewersem

moc gazowa grzania 9,3 kW

moc elektr./napiecie 300 W/230V

waga 102 kg

PLN 34587,00

PODSTAWA

kod 229538

wymiary 710x640x(H)770 mm

opis 5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

PLN 1519,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

bx
600x400

MKF664TS
80 mm
850x970x(H)850 mm
2

10,4 KW/400 V
108,2 kg
26664,00

229538
710x640x(H)770 mm

5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

1519,00

bx
600x400
MKF664GTS

80 mm
850x1035x(H)950 mm
2

13,5 kW
500 W/230V
123 kg
37986,00

229538
710x640x(H)770 mm

5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

1519,00

MHENDI

10x
600x400

MKF1064TS
80 mm
850x970x(H)1130 mm
g

17 KW/400V
140,4 kg
30235,00

220894
710x640x(H)620 mm
5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

1519,00

10x
600x400
MKF1064GTS

80 mm
850x1035x(H)1230 mm
3

18 kW
700 W/230V
158 kg
46040,00

220894
710x640x(H)620 mm
5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

1519,00

16x
wozek - 600x400

MKF1664TS
80 mm
930x970x(H)1900 mm
b

31 kW/400 V
27,2kg
59399,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR16TC
740x560x(H)1704 mm

16 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

11144,00

16x
wozek - 600x400
MKF1664GTS

80 mm
930x1160x(H)2060 mm
4

30 kW
1450 W/230 V.
277.2 kg
86324,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR16TC
740x560x(H)1704 mm

16 par prowadnic
na blachy 600x400 mm

11144,00
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE MILLENNIAL TOUCH SCREEN GASTRO,

ELEKTRYCZNE Z BOJLEREM, EKRANEM DOTYKOWYM,

Z SYSTEMEM MYJACYM | SONDA

Elektroniczny, 7-calowy, kolorowy,
dotykowy panel sterowania TFT

- umozliwiajacy bardzo precyzyjne
ustawienie zadanych parametrow
gotowania. Pozwala na zapisywanie nowych
i aktualizacje starych przepisow gotowania
takze w jezyku polskim.

- Obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;
komora ttoczona, z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi

czyszczenie.

- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie,
zawiasy po prawej stronie, z blokada przy otwarciu na 60°, 90°,
120°, 180° dla bezpieczenstwa pracy; mozliwos¢ zamowienia

pieca z zawiasami po przeciwnej stronie.

- Taca ociekowa na skropliny z odptywem w drzwiach.

- 2wentylatory z autorewersem, o 3 predkosciach.
- Wytwarzanie pary w wydajnym bojlerze - dostep do
nieograniczonej ilosci pary.

- Dotykowy panel sterowania TFT (Thin Film Transistor]

- kolorowy ekran dotykowy o rozdzielczosci 800x480 mm.
- Pokretto z funkcja zatwierdzania i przewijania opcji na ekranie.
- Wielopunktowa sonda rdzeniowa - 3 punkty pomiaru

temperatury.
- Regulowane nozki dla idealnego wypoziomowania.

- Gotowanie/pieczenie w 3 trybach: konwekcyjny, parowy,

konwekeyjno-parowy (combi).

- Mozliwos¢ sterowania okapem kondensacyjnym oraz komora

rozrostu z poziomu panelu sterowania pieca.

- Automatyczny system myjacy w 4 programach: eco, normalny,

intensywny, ptukanie.

426
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Airflowlogic™ - innowacyjne rozwiazanie polegajace
na catkowitym przeprojektowaniu deflektora (ostony
wentylatora). Efektem tego zabiegu jest poprawa
cyrkulacji powietrza, dzieki ktorej osiagnieto
najlepsze wartosci w rownomiernym gotowaniu na
kazdym poziomie i w kazdym miejscu pojemnika

GN. Airflowlogic™ daje gwarancje doskonatej

jakosci obrobki termicznej w piecach. Wybierajac
piec Millennial z patentem Airflowlogic™, wybierasz
najwyzsza jakos¢ pracy w kuchni.

Drylogic™ - innowacyjny system osuszania komory
pieca. Dzieki ciagtej weryfikacji parametrow piece
Millennial TS maja petna kontrole nad utrzymaniem
wlasciwego poziomu wilgotnosci w komorze
gotowania. Specjalny zawdr sterowany przez
komputer kontroluje wymiane powietrza w komorze
i usuwa nadmierna wilgoc.

Dodatkowe funkcje:

- Pre-heating: nagrzewanie wstepne komory o +30°C wiecej niz
temperatura zadana,

- Multilevel: mozliwo$¢ gotowania roznych potraw w tych samych
warunkach, o rdznym czasie obrobki termicznej,

- Holding Cabinet: utrzymywanie ugotowanych potraw
w temperaturze serwowania,

- Cool Down: szybkie schtadzanie komory dla szybkiej zmiany
aktualnie gotowanego produktu,

- Proofer: piec petni funkcje komory rozrostu.

- Wyposazony w port USB - do pobierania danych HACCP.

- Potaczenie Wi-Fi do aktualizacji oprogramowania.

- Programowalny: zapisywanie 500 programaw, do 10 krokow

- Mozliwos¢ wyboru ulubionych receptur i ustawienia ich jako
przepisow szybkiego startu.

- Menu w42 jezykach.

- Programowanie opéznionego startu az o 24h.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Wyzsza moc grzatek w stosunku do modelu MKF711TS (15 kW)
Lub MKF1111VTS (19 kW) w petni pozwalaja wykorzystac
mozliwosci bojlera.

- Pojemnos¢ komory: 7 blach GN 1/1 (MKF711VTS] lub 11 blach
GN 1/1 [MKF1111VTS) - nie s dotaczone do zestawu.

- Wspétczynnik szczelnosci: IPX 5.

- Zakres temperatury: 30°C do 270°C.

- Odlegtosc miedzy prowadnicami: 73 mm.



BLACHA SYSTEM MYJACY
GN 1/1 WCENE

Wi-Fi
2.)
LATA
GWARANCJI
MKF711VTS MKF1111VTS
Elektryczne GN1/1 GN1/1
kod MKF711VTS MKF1111VTS
zbojlerem zbojlerem

odlegtosc miedzy prowadnicami 68 mm 68 mm
wymiary zew. 730x784x(H)850 mm 730x785x(H)1130 mm
wentylator z autorewersem 2 2
moc/napiecie 15 kW/400V 19 kW/400 V
waga 96 kg 113,8 kg
PLN 28839,00 38052,00
PODSTAWA
kod 229521 220795
wymiary 610x560x(H)770 mm 610x560x(H)620 mm
opis 5 par prqwadnic 5 par prqwadnic

na pojemniki GN 1/1 na pojemniki GN 1/1
PLN 1479,00 1499,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO COMPACT

ELEKTRYCZNE, STEROWANE ELEKTRONICZNE
2 EXTRA
LATA WASKI

GWARANCJI TYLKO 50 CM

Airflowlogic™ - innowacyjne rozwiazanie
polegajace na catkowitym przeprojektowaniu
deflektora (ostony wentylatora). Efektem tego
zabiegu jest poprawa cyrkulacji powietrza,
dzieki ktorej osiagnieto najlepsze wartosci

w rdwnomiernym gotowaniu na kazdym
poziomie i w kazdym miejscu pojemnika GN
Lub blachy 600x400 mm. Airflowlogic™ daje
gwarancje doskonatej jakosci obrobki termicznej
w piecach. Wybierajac piec Millennial

z patentem Airflowlogic™, wybierasz
najwyzsza jakos¢ pracy w kuchni.

Humilogic™ - nowy system nawilzania
polegajacy na podawaniu wody bezposrednio

z wentylatora. Zapewnia on wysoki poziom
wilgoci i znacznie mniejsze zuzycie wody.

W systemie tym para dociera do wnetrza
gotowanych potraw, co wptywa na podkreslenie
ich naturalnego smaku i aromatu. Humilogic™
to rozwiazanie dla najlepszych szefow kuchni,
oczekujacych tez najlepszych efektow swojej

pracy.

- Seria nowoczesnych piecow konwekcyjno-parowych temperaturze, bezposrednio po zakonczeniu cyklu gotowania
MILLENNIAL BLACK MASK COMPACT idealnie znajdzie swoje - Cool Down - szybkie obnizenie temperatury w komorze, w celu
przeznaczenie wszedzie tam, gdzie kazdy centymetr powierzchni dostosowania do potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej
jest niezwykle wazny. temperatury niz panujaca w komorze
Tylko 500 mm szerokosci sprawia, ze piec zmiesci sie - HACCP - Mozliwos¢ sczytania parametrow pracy pieca w celu
w kazdej, nawet najmniejszej kuchni. Jest to takze dobre kontroli poprawnego przebiegu procesow gotowania
rozwiazanie na drugi lub nawet trzeci piec w kuchni - Proofer - Funkcja zamienia piec w komore rozrostu

- Elektroniczny, 7-calowy, dotykowy panel sterowania umozliwia - Holding Cabinet - Piec moze petni¢ role szafy bankietowej
wygodne i precyzyjne ustawienie zadanych parametrow - utrzymuje dania w odpowiednio wysokiej temperaturze
gotowania i nawilzeniu, do momentu wydawania positkow

Najwazniejsze funkcje: - Mozliwos¢ zapisania 100 programéw, po 10 krokow kazdy

- 1-punktowa sonda - Dzieki sondzie piec moze stale kontrolowac - Wystarczy wybrac jeden ze 100 programdw i wcisnac START.
i utrzymywac wskazana temperature wewnatrz potrawy. Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie utrzymujac wezesniej
Nieustannie i samoczynnie koryguje parametry, zapewniajac zapisane parametry takie jak temperatura w komorze,
doskonate efekty pieczenia i gotowania. temperatura wnetrza potrawy, czas gotowania, stopien

- Automatyczny system myjacy - Opcja montowana wytacznie wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu. Parametry te mozna
w fabryce. 4 programy mycia: Eco, Normalny, Instensywny, modyfikowac, zapisywac i usuwac z pamieci
Ptukanie. Dostosowane do réznego poziomu zabrudzenia - Trzy predkosci wentylatoréw od 1500 do 2800 obr./min
komory. Nowa konstrukeja gtowicy myjacej daje az do 30% - Trzystopniowa regulacja predkosci wentylatora zapewnia
oszczednosci wody dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz

- Pre-Heating - Rozgrzewanie komory pieca 0 +30°C wiecej niz jednorodna temperature w catej komorze
temperatura zadana w celu przygotowania pieca na przyjecie - Gotowanie z uzyciem sondy - Dzieki sondzie piec moze stale
potrawy kontrolowa i utrzymywac wskazana temperature wewnatrz

- Holding - Utrzymywania potrawy w odpowiednio wysokie] potrawy. Nieustannie i samoczynnie koryguje parametry,
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SYSTEM MYJACY
W CENIE

kod

wydajnos¢
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

Elektroniczny, 7-calowy, dotykowy panel
sterowania - sterowanie elektroniczne
umozliwia bardzo precyzyjne ustawienie

(SEWNDEN
Y L

—)| o0 |e

zadanych parametrow gotowania. 7 & C m
Wszystkie parametry i funkcje wskazywane V
sa w sposob numeryczny lub za pomoca
ikon.
Lbx Lex 0x
GN2/3 GN1/1 GN1/1
MKF623CBM MKF611CBM MKF1011CBM

54-72 dafi/dzief 90-120 dan/dzien 150-200 dan/dzien

68 mm 68 mm 68 mm

wymiary zewnetrzne 500x750x(H)700 mm 500x930x(H]700 mm 500x930x(H]970 mm
ilos¢ wentylatorow 1 1 1

z autorewersem

moc/napiecie 5,2 kW/400 V 7,8 kW/400 V 15,4 KW/400 V
waga 61,6 kg 70,8 kg 95,2 kg

PLN 15593,00 18916,00 24284,00
PODSTAWA

kod MKTS623C MKTS11C MKTS11C
wymiary 500x556x(H]770 mm 500x736x(H]770 mm 500x736x(H]770 mm
PLN 3486,00 3486,00 3486,00

zapewniajac doskonate efekty pieczenia i gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T - Jest to
udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna
przy pieczeniu wiekszych porcji miesa, takich jak np. szynka.
System samoczynnie utrzymuje niewielka roznice pomiedzy
temperatura w komorze, a Srodkiem potrawy. Dzieki temu
potrawa jest rownomiernie ugotowana

- Port USB - Rozwiazanie szczegélnie zalecane dla kuchni
sieciowych. Wystarczy zaprogramowac tylko jeden piec. Do
pozostatych mozna wgrac program za posrednictwem portu USB

POZOSTALE CECHY PIECOW MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO

COMPACT:

- Regulacja temperatury w zakresie 30-270°C

- Ustawianie czasu pracy do 11 h, 59 min lub praca ciagta NON-STOP

- Opdznienie automatycznego wtaczenia sie pieca az do 24
godzin - przydatne w celu przygotowania pieca lub dania przed
przyjsciem personelu do pracy

- Mozliwos¢ zapisania dnia i aktualnej godziny

- Alarm wywotany okapem kondensacyjnym (dziata tylko w piecu
z podtaczonym okapem)

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki,
2 10-cio stopniowa requlacja stopnia zaparowania

- Podwajnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED

- Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° oraz
180° zapobiega oparzeniom obstugi poprzez niekontrolowany
ruch drzwi po ich otwarciu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- Drzwi z zawiasem po prawej

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie
temperatury silikony, montowana w obudowie pieca, tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tytko wptywa na oszczednosc
energii elektrycznej, ale i zwieksza bezpieczenstwo personelu
kuchni

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowane]
pary, szczegdlnie po gotowaniu w cyklu mieszanym i na parze

- Komora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej
AISI 304

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia
czyszczenie pieca

- Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej

- Wspdtczynnik szczelnosci: IPX 4

- Regulowane ndzki zapewniaja idealne wypoziomowanie pieca

- Wymagane podtaczenie do pradu, uzdatnionej wody, kanalizacji
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE MILLENNIAL TOUCH SCREEN GASTRO COMPACT

ELEKTRYCZNE, STEROWANE ELEKTRONICZNE

> 20«

- Seria nowoczesnych piecow konwekcyjno-parowych
MILLENNIAL BLACK MASK COMPACT idealnie znajdzie swoje
przeznaczenie wszedzie tam, gdzie kazdy centymetr powierzchni
jest niezwykle wazny.

Tylko 500 mm szerokosci sprawia, ze piec zmiesci sie
w kazdej, nawet najmniejszej kuchni. Jest to takze dobre
rozwiazanie na drugi lub nawet trzeci piec w kuchni

- Elektroniczny, 7-calowy, dotykowy panel sterowania umozliwia
wygodne i precyzyjne ustawienie zadanych parametrow
gotowania

Najwazniejsze funkcje:

- Wielopunktowa sonda - Dzieki sondzie piec moze stale
kontrolowac i utrzymywac wskazana temperature wewnatrz
potrawy. Nieustannie i samoczynnie koryguje parametry,
zapewniajac doskonate efekty pieczenia i gotowania.

- Automatyczny system myjacy - Opcja montowana wytacznie
w fabryce. 4 programy mycia: Eco, Normalny, Instensywny,
Ptukanie. Dostosowane do réznego poziomu zabrudzenia
komory. Nowa konstrukeja gtowicy myjacej daje az do 30%
oszczednosci wody

- Pre-Heating - Rozgrzewanie komory pieca o +30°C wiecej niz
temperatura zadana w celu przygotowania pieca na przyjecie
potrawy

Airflowlogic™ - innowacyjne rozwiazanie polegajace
na catkowitym przeprojektowaniu deflektora (ostony
wentylatora). Efektem tego zabiegu jest poprawa
cyrkulacji powietrza, dzieki ktdrej osiagnieto najlepsze
warto$ci w rownomiernym gotowaniu na kazdym
poziomie i w kazdym miejscu pojemnika GN Lub blachy
600x400 mm. Airflowlogic™ daje gwarancje doskonatej
jakosci obrobki termicznej w piecach.

Wybierajac piec Millennial z patentem Airflowlogic™,
wybierasz najwyzsza jakos¢ pracy w kuchni.

Humilogic™ - nowy system nawilzania

polegajacy na podawaniu wody bezposrednio

z wentylatora. Zapewnia on wysoki poziom wilgoci i
znacznie mniejsze zuzycie wody. W systemie tym para
dociera do wnetrza gotowanych potraw, co wptywa

na podkreslenie ich naturalnego smaku i aromatu.
Humilogic™ to rozwiazanie dla najlepszych szefow
kuchni, oczekujacych tez najlepszych efektow swojej
pracy.

Drylogic™ - innowacyjny system osuszania komory
pieca. Dzieki ciagtej weryfikacji parametrow piece
Millennial TS maja petna kontrole nad utrzymaniem
wtasciwego poziomu wilgotnosci w komorze
gotowania. Specjalny zawor sterowany przez komputer
kontroluje wymiane powietrza w komorze i usuwa
nadmierna wilgoc.

- Holding - Utrzymywania potrawy w odpowiednio wysokiej
temperaturze, bezposrednio po zakoriczeniu cyklu gotowania
- Cool Down - Szybkie obnizenie temperatury w komorze, w celu
dostosowania do potrzeb kolejnej potrawy, wymagajacej nizszej
temperatury niz panujaca w komorze
- HACCP - Mozliwo$¢ sczytania parametrow pracy pieca w celu
kontroli poprawnego przebiegu procesow gotowania
- Proofer - Funkcja zamienia piec w komore rozrostu
- Holding Cabinet - Piec moze petni¢ role szafy bankietowej
- utrzymuje dania w odpowiednio wysokiej temperaturze
i nawilzeniu, do momentu wydawania positkdw
- Mozliwos¢ zapisania 100 programéw, po 10 krokow kazdy
- Wystarczy wybrac jeden ze 100 programow i wcisnac START.
Piec sam rozpocznie prace, precyzyjnie utrzymujac wezesniej
zapisane parametry takie jak temperatura w komorze,
temperatura wnetrza potrawy, czas gotowania, stopien
wilgotnosci w kazdym kroku catego cyklu. Parametry te mozna
modyfikowac, zapisywac i usuwac z pamieci
Trzy predkosci wentylatorow od 1500 do 2800 obr./min
- Trzystopniowa regulacja predkosci wentylatora zapewnia
dostosowanie sity nawiewu do potrzeb gotowania oraz
jednorodna temperature w catej komorze
- Gotowanie z uzyciem sondy - Dzieki sondzie piec moze stale
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SYSTEM MYJACY
W CENIE

Elektroniczny, 7-calowy, kolorowy,
dotykowy panel sterowania TFT

- umozliwiajacy bardzo precyzyjne
ustawienie zadanych parametrow
gotowania. Pozwala na zapisywanie nowych
i aktualizacje starych przepisow gotowania
takze w jezyku polskim.

EXTRA

2 LATA

GWARANCJI

WASKI

TYLKO 50 CM

Lbx Lbx 0x
GN2/3 GN 1/ GN 1/
kod MKF623CTS MKF611CTS MKF1011CTS
wydajnos¢ 54-72 dan/dzien 90-120 dan/dzien 150-200 dafi/dzien
odlegloé;’ migdzy 68 mm 68 mm 68 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 500x750x(H)700 mm 500x930x(H)700 mm 500x930x(H)970 mm
ilos¢ wentylatorow 1 1 1
z autorewersem
moc/napiecie 5,2 kW/400 V 7,8 KW/400V 15,4 kKW/400 V
waga 61,6 kg 708 kg 952 kg
PLN 19923,00 22680,00 28694,00
PODSTAWA
kod MKTS623C MKTS11C MKTS11C
wymiary 500x556x(H]770 mm 500x736x(H)770 mm 500x736x(H)770 mm
PLN 3486,00 3486,00 3486,00 l@l

kontrolowac i utrzymywac wskazana temperature wewnatrz
potrawy. Nieustannie i samoczynnie koryguje parametry,
zapewniajac doskonate efekty pieczenia i gotowania

- Gotowanie z wykorzystaniem funkcji Delta T - Jest to
udoskonalona metoda gotowania z sonda. Szczegélnie przydatna
przy pieczeniu wiekszych porcji miesa, takich jak np. szynka.
System samoczynnie utrzymuje niewielka roznice pomiedzy
temperatura w komorze, a Srodkiem potrawy. Dzieki temu
potrawa jest réwnomiernie ugotowana

- Port USB - Rozwiazanie szczegolnie zalecane dla kuchni
sieciowych. Wystarczy zaprogramowac tylko jeden piec. Do
pozostatych mozna wgrac program za posrednictwem portu USB

POZOSTALE CECHY PIECOW MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO

COMPACT:

- Regulacja temperatury w zakresie 30-270°C

- Ustawianie czasu pracy do 11 h, 59 min lub praca ciagta NON-STOP

- Opdznienie automatycznego wtaczenia sie pieca az do 24 godzin
- przydatne w celu przygotowania pieca lub dania przed
przyjéciem personelu do pracy

- Mozliwosc zapisania dnia i aktualnej godziny

- Alarm wywotany okapem kondensacyjnym (dziata tylko w piecu
z podtaczonym okapem)

- Para wytwarzana poprzez bezposredni natrysk wody na grzatki,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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2 10-cio stopniowa regulacja stopnia zaparowania

- Podwajnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED

- Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° oraz
180° zapobiega oparzeniom obstugi poprzez niekontrolowany
ruch drzwi po ich otwarciu

- Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie

- Drzwi z zawiasem po prawej

- tatwe otwieranie wewnetrznej szyby drzwi

- Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie
temperatury silikony, montowana w obudowie pieca, tatwa do
samodzielnej wymiany

- Izolowana obudowa pieca nie tylko wptywa na oszczednos¢
energii elektrycznej, ale i zwieksza bezpieczenstwo personelu
kuchni

- Rynienka pod drzwiami zapobiega kapaniu skondensowane]
pary, szczegdlnie po gotowaniu w cyklu mieszanym i na parze

- Komora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej AlSI 304

- Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi naroznikami utatwia
czyszczenie pieca

- Obudowa w catosci ze stali nierdzewnej

- Wspotczynnik szczelnosci: IPX 4

- Regulowane nozki zapewniaja idealne wypoziomowanie pieca

- Wymagane podtaczenie do pradu, uzdatnionej wody, kanalizacji
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225967

MHENDI

KOMORA ROZROSTU 8 x 600x400 MM

- Sterowanie manualne

- Urzadzenia do rozrostu surowego ciasta bedace takze podstawa
pod piec

- Modutowy ksztatt urzadzen pozwala na zestawienie w szeregu
wiekszej ilosci urzadzen wraz z piecami

- Pozwalaja na oszczednos¢ miejsca oraz prezentacje Swiezo
wypiekanego pieczywa

- Ze stali nierdzewnej AISI 430

- Prowadnice na blachy cukiernicze 600x400 mm

- Przeszklone drzwi skrzydtowe

- Temperatura sterowana termostatem, 2 grzatki kazda po 1,2 kW

- Pasuje do piecow 225516, 225523, 225059, EKF464N,
EKF464NUD, EKF464NTUD

kod 225967
pojemnos¢ komory 8 blach x 600x400 mm
odlegtoé;’ miedzy 70mm
prowadnicami

wymiary zew. 795x655x(H)835 mm
termostat elektromechaniczny 30°C do 60°C
napiecie 230V

moc 2,4 kW

waga 43,6 kg

PLN 7006,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE STATYCZNE PIEKARNICZ0-CUKIERNICZE 600X400 MM
Z ZAPAROWANIEM, STEROWANE ELEKTRONICZNIE, ELEKTRYCZNY

- Idealne rozwiazanie dla punktéw gastronomicznych takich - Prosty w obstudze i intuicyjny dotykowy panel sterowania

jak pizzerie, restauracje, stotowki, piekarnie lub kuchnie - Regulacja grzatek i termostatow za posrednictwem
restauracyjne ceniace sobie przygotowywanie produktow dedykowanych przyciskow na panelu sterowania
cukierniczych, piekarniczych oraz pizzy na najwyzszym poziomie - Timer

z duza doktadnoscia w procesie produkcyjnym - Temperatura maksymalna: 350°C

- Programowalny - mozliwos¢ zapisywania 50 przepisow - Zamontowany system zaparowania sprawia, ze piec nadaje sie
nawet do bardzo duzej ilosci wyszukanych rodzajow wypiekow

W pamieci pieca
- Komora o pojemnosci blachy 600x400 (model MKF D17 - Komora w cato$ci wykonana ze stali nierdzewnej AlISI 430
lub 0 pojemnosci dwach blach 600x400 utozonych na jednej - Wspotczynnik szczelnosci IPX3

powierzchni (model MKF D2T).

2 LATA

GWARANCJI

600x400

QEIN /2

Cx Lx
600x400 600x400
kod MKFD1T MKFD2T @)
wymiary zewnetrzne 850x980x(H)435 mm 850x1250x(H)435 mm
Ilo$¢ grzatek 6 6
moc/napiecie 2,7kW/230V 5,4 KW/400 V
waga 65 kg 85 kg
PLN 14090,00 15656,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI 433
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okap - tylko do piecy w wersji elektrycznej

piec okap

piec Gastro MKF511S MKKC5S

MKF5115, MKF511BM, MKF511BM, MKF511TS MKKC5

MKF511TS, MKF5116GS, MKF711S, MKF1111S MKKC711S

MKF511GBM, MKF511GTS MKF711BM, MKF711TS, MKKCT11
MKF1111BM, MKF1111TS

zestaw do pietrowania

MKST1

piec Gastro Motliwe konfiguracje piecy

MKF511S, MKF511BM, -

MKF511TS, MKF7115, PEGETy (i

MKF711BM, MKF711TS, oliltd < DIERS

MKF5116S, MKF511GBM, Sblach  +  7blach

MKF511GTS, MKF711GS, Tblach + 7blach

MKF711GBM, MKF7116TS 5blach  + 11blach

I — zestaw do pietrowania

MKS11

podstawa MKT 11D

okap - tylko do piecy w wersji elektrycznej

piec okap

MKF1111S MKKC711S

MKF1111BM, MKF1111TS MKKC711

piec Gastro

MKF1111S, MKF1111BM,

MKF1111TS, MKF1111GS,

MKF1111GBM, MKF1111GTS 220795

podstawa 220795

ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA DODATKOWEGO

Elektryczny

Gazowy

434

GASTRO

BAKERY

GASTRO

BAKERY

Touch Screen (w tym Compact)
Black Mask (w tym Compact]
Smart

Touch Screen

Black Mask

Smart

Touch Screen (w tym Compact)
Black Mask (w tym Compact)
Smart

Touch Screen

Black Mask

Smart

MHENDI

PODSTAWA POD PIEC

- Wykonana ze stali nierdzewnej.

- Pojemnosé: 5x GN 1/1.

- Regulowane stopki w zakresie: +25/-5 mm.
kod mm PLN

220795  610x560x(H)620  1499,00
system myjacy sonda
standard standard, 3-punktowa
standard standard, 1-punktowa
standard standard, 3-punktowa
opcja opcja
standard standard, 3-punktowa
opcja opcja
standard standard, 1-punktowa
opcja opcja



MKST1

ZESTAW DO PIETROWANIA

PIECOW

- Niezbedny zestaw montazowy do
bezpiecznego i estetycznego potaczenia
pietrowania piecow w przypadku ich
pietrowania

- Maskownica wykonana ze stali
nierdzewnej AlSI 430

- Niezbedne elementy przytaczeniowe
w komplecie

- Zestawy roznia sie miedzy soba, sa
dostosowane do modeli taczonych piecow

kod mm PLN
MKS11 (H)55 2226,00
MKS11C (H)55 2501,00
MKS23C (H)55 2501,00
MKS64 (H)55 2501,00
EKSCS
SONDA TEMPERATURY
WEWNETRZNEJ WRAZ
Z UCHWYTEM

- Przeznaczona do mierzenia i monitoro-
wania temperatury wewnatrz produktu
poddawanego obrdbce termicznej

- Wspétpracuje z oprogramowaniem pieca
w celu utrzymania zadanej temperatury

- 1 punktowa

- Do piecéw na pojemniki GN i blachy
600x400 mm serii Millennial Black Mask,
wytacznie jako opcja

kod PLN
EKSCS 1153,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MKKPIC

ZESTAW MONTAiOWY

DO PIECOW MILLENNIAL

W sktad zestawu wchodzi:

- specjalny syfon z PCV w ksztatcie litery ,U"

- waz odptywowy

- ostona syfonu ze stali nierdzewnej
utrzymuje bezpieczny dystans pieca
i instalacji od $ciany

kod PLN
MKKPIC 1468,00
MKKPI 1119,00
MKAF
APARAT WEDZARNICZY
DO PIECOW MILLENNIAL

- Przeznaczony do wedzenia wszelkiego ro-
dzaju mies, warzy i owocow bezposrednio
w komorach piecéw konwekcyjno-paro-
wych serii Millennial

- Pojemnik na zrebki wykonany z wysokoga-
tunkowej stali nierdzewnej AlSI 430

- Grzatka elektryczna sterowana elektro-
mechanicznie

- Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakre-
sie 20°C - 80°C

- Wersja elektryczna, jednofazowa

- Kabel elektryczny o dtugosci 1,6 m

- Waga netto: 2,6 kg

- Szeroki wybdr zrebkéw drewnianych

dostepny w ofercie HENDI
kod \ w mm PLN
MKAF 230 200 173x432 1740,00
x(HJ39

MHENDI

MKWT

AUTOMATYCZNY SYSTEM

MYJACY DLA PIECOW

MILLENNIAL BLACK MASK

- 4 programy mycia: Eco, Normalny,
Instensywny, Ptukanie, dostosowane do
réznego poziomu zabrudzenia komory

- Nowa gtowica myjaca pozwala na
uzyskanie oszczednosci wody do 30%

kod PLN

MKWT 2647,00

(@)

MKT11D

PODSTAWA DO PIETROWANIA

PIECOW

- Wykonana ze stali nierdzewnej.

- Do stosowania z zestawem MKS11 do
pietrowania piecow.

- Motliwe kombinacje pietrowania:

- Piece typu Smart: 545, 5+7, 5+11, 7+7.

- Piece typu Black Mask: 5+5, 5+7, 5+11,
7+7.

- Piece Touch Screen: 5+, 5+7, 5+11, 7+7.

- Podstawa przeznaczona wytacznie
do konfiguracji z dwoma pietrowo
ustawionymi piecami.

kod mm PLN
MKT11D  730x600x(H)220  3533,00
435




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

OKAPY KONDENSACYJNE DO PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH DLA GASTRONOMI|

SERII MILLENNIAL TOUCH SCREEN GASTRO, BLACK MASK GASTRO ORAZ SMART

- Silnik jednofazowy o jednym kierunku obrotow wentylacyjnego
- Maksymalny przeptyw powietrza: od 400 m¥%h do 600 m¥%h - W zestawie:

- Obudowa wykonana z najwyzszej jakosci stali AlSI 430
- Podtaczenie do Swiezej wody 3/4” o cisnieniu 100-200 kPa

1,0-2,0 bar) - przewdd elektryczny o dt. 1,6 m

- Nie wymagaja podtaczenia do statego przewodu lub komina

kod przeznaczony do piecow
MKKC4S Millennial Smart o pojemnosci 4x 600x400 mm
Millennial Touch Screen oraz Black Mask o pojemnosci
MKKC4 4x 600x400 mm
MKKC5S Millennial Smart o pojemnosci 5x GN 1/1

MKKC5  Millennial Touch Screen oraz Black Mask o pojemnosci 5x GN 1/1
Millennial Smart o pojemnosci éx 600x400 mm

MKKCe105 oraz 10x 600x400 mm

Millennial Touch Screen oraz Black Mask
MKKC610 0 pojemnosci 6x 600x400 mm oraz 10x 600x400 mm
MKKC410C Millennial Touch Screen Compact oraz Black Mask Compact

0 pojemnosci 6x GN 1/1 oraz 10x GN 1/1
MKKC623C  Millennial Touch Screen oraz Black Mask o pojemnosci 6x GN 2/3
MKKC711S Millennial Smart 7x GN 1/1 oraz 11x GN 1/1
Millennial Touch Screen oraz Black Mask
MKKCT11 0 pojemnosci 7x GN 1/1 oraz 11x GN 1/1
MKKC1620S Millennial Smart 1éx 600x400 mm oraz 20x GN 1/1
Millennial Touch Screen oraz Black Mask
MKKC1620 0 pojemnosci 16x 600x400 mm oraz 20x GN 1/1

Zobacz film
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230
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230
230
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600
600

600
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S

600

600
600

600
600
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- Myje i odttuszcza
- Zalecany do codziennego mycia grilli, piecow, piekarnikow,

okapow

- Utrzymuje naturalny potysk mytych powierzchni
- Bezzapachowy

- pH14
kod

975039

975039
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- odptyw kanalizacyjny @ 30 mm

mm

850x1045x(H)308

730x860x(H)308
730x860x(H)308

850x1045x(H)308
850x1045x(H)308

500x942x(H)308

500x762x(H)308
730x860x(H)308

730x860x(H)308
930x1045x(H)308
930x1045x(H)308

litry

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

waga

230 600 850x1045x(H)308 26

26

9

26

w

14

- waz przytaczeniowy do wody z gwintem 3/4” o dt. 1,5 m
- 1iltr labiryntowy

PLN
6528,00
6528,00

6528,00
6528,00

6528,00
6528,00

6069,00

5314,00
6528,00

6528,00
8600,00
8600,00

EXTREME BOOSTER PROFESJONALNY

PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW

- Gotowy do uzycia silnie zasadowy preparat do biezacego
usuwania zanieczyszczen ttuszczowo-smolistych, przypalonego
ttuszczu i przebarwien pochodzenia organicznego

PLN
27,00



PRYSZNIC DO MYCIA KOMORY PIECA

RECZNY, UNIWERSALNY

- Idealny dla kazdego szefa kuchni dbajacego o czystos¢ swoich
urzadzen gastronomicznych

- Przeznaczony do komar wszelkiego typu piecow: konwekeyjnych,
konwekcyjno-parowych, piekarnikow, ale takze komor frytownic,
ptyt grillowych, blatow stotow roboczych i wszystkich urzadzen
ich czesci, ktore moga by¢ myte otwartym strumieniem wody

- Dtugi 2-metrowy waz pozwala dotrze¢ do kazdego urzadzenia
znajdujaceqo sie w jego zasiequ

- Wygodna raczka z zaworem spustowym idealnie lezy w dtoni

- Specjalny uchwyt do montazu za pomoca 3 wkretow
bezposrednio na obudowie pieca w miejscu wyznaczonym przez
serwisanta lub na Scianie

- Strumien rozdzielany na wiele mniejszych za pomoca sitka
zwieksza powierzchnie mycia

- |dealny dla wody o temperaturze 0d 5°C do 85°C

- Maksymalny przeptyw wody do 11 [/min przy ciénieniu 3 bary

- Rekomendowane cisnienie wody zasilajacej: 3 bary

- Cisnienie robocze wody zasilajacej: 0,5-7 barow

PODSTAWY POD PIEC W FORMIE KOMORY

ROZROSTU | GAROWNIKA

- Stuzy do podtrzymywania ugotowanych dar w odpowiednio
wysokiej temperaturze do 85°C

- Komora wykonana z najwyzszej jakosci stali AISI 430

- Temperatura kontrolowana elektronicznie

- Funkcja PRE-HEATING umozliwia szybkie nagrzanie komory

- Urzadzenie na 4 kotkach, w tym 2 z hamulcem dla bezpiecznego
ustawienia kolumny piec + komora

- Wspétczynnik szczelnosci: IPX 4

- UWAGA: do potaczenia z garownikiem potrzebne dodatkowe
elementy taczace - o szczegoty pytaj swojego sprzedawce

C10x
600x400
kod MKL1064S
przeznaczenie piece Millennial Smart Bakery
4x 600x400 mm
6x 600x400 mm
10x 600x400 mm

odlegtosc miedzy prowadnicami 85 mm
850x1030x(H)770 mm
posrednie za pomoca przycisku
na panelu garownika

wymiary zewnetrzne

nawilzenie

temp. garowania 25-65°C
temp. PRE-HEATING dla garowania -

temp. PRE-HEATING dla utrzymania ciepta -

temp. utrzymania ciepta -
moc/hapicie 2,4 KW/230V
waga 91 kg
PLN 10191,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FLEX EPDM
INOX+PVC

810323 | G1/2

- Obudowa wykonana z nylonu PAG6, stalowe czesci pokryte
nierdzewiejacym chromem
- Przytacze do zaworu sieci wodnej: 1/2"

kod mm PLN
810323 56x42x(H)2000 224,00
MKLM1064
A2x CA0x
GN1/1 600x400
MKM1211 MKLM1064

piece Millennial Black Mask
i Touch Screen

piece Millennial Black Mask
i Touch Screen

5x GN 1/1 4x 600x400 mm

TxGN 1/1 6% 600x400 mm

12xGN 1/1 10x 600x400 mm
75 mm 85 mm

850x1030x(H)700 mm
8-stopniowa regulacja
z panelu na piecu

730x875x(H)770 mm

- 20-40°C
- 20°C
65°C 65°C
30-60°C 30-60°C
18KkW/230V 1,8KW/230V
708 kg 91kg
12307,00 13292,00

MHENDI 437
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BLACHY CONVECTOMAT CLASSIC SEIN T
)

% <
S

7 4
25—
UEQ

Rant czterostronny 20 mm

- umozliwia osadzenie blachy

w ekspozytorach sprzedazowych
- .sprzedaz z blachy”

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Powtoka fit&non stick

- pieczenie z 90% redukcja
ttuszczow; powierzchnia
marmurkowa zabezpiecza
przed przywieraniem

Bezpieczna powtoka

- nie zawiera toksyn uwalniajacych
sie w potaczeniu z surowcami
spozywczymi w wyniku dziatania
wysokich temperatur

Solidna konstrukcja

- zapobiega deformacji.
Blacha stabilnie lezy

w prowadnicach komory
piekarnika, nie ulega
odksztatceniu

Dno i scianki o podwyzszonej
grubosci 1 mm - gwarancja
utrzymania stabilnej
temperatury na catej
Bezzapachowa emaliowana stal powierzchni, nie przypieka

- nie emituje przykrych zapachow miejscowo

w wysokich przedziatach

temperatur. Odpornosc termiczna

do 300°C

Blacha z katami prostymi
umozliwiajacymi maksymalne
wykorzystanie gotowego produktu
oraz tatwiejsze szacowanie
foodcost-u - regularnosc porcji

i wyzszy zysk produkeyjny

890257
890240
890356
890233
890349 890387
BLACHA CONVECTOMAT BLACHA CONVECTOMAT BLACHA CONVECTOMAT
CLASSIC GN 2/3 CLASSICGN 1/1 CLASSIC 600X400
kod mm PLN mm PLN kod mm PLN

890356  354x325x(HJ20 189,00 890257
890349  354x325x(HI40 209,00 890240
890233

438
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530x325x(H]20 209,00 890387  600x400x(H120 229,00
530x325x(H)40 209,00
530x325x(H]60 219,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



BLACHY I PLYTY DO GRILLOWANIA CONVECTOMAT Al

- Wykonane z odlewu aluminium.
- Powierzchnia wykoriczona powtoka PTFE.

- Przystosowane do uzytku w piecu do maks. temperatury 200°C.

808825

PLYTA DO GRILLOWANIA, RYFLOWANA
CONVECTOMAT GRILLPLATE
- Wykonana z odlewu aluminium.
- Grubosc: 9 mm.
kod mm PLN

808825 530x325x(H)15 415,00
808849
BLACHA Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA
CONVECTOMAT ROAST

- Wymiary wewnetrzne: 470x260 mm.
- Lekko sptaszczony, szeroki rant - zapobiega rozlewaniu sie
olejui innych ptyndw.
kod mm PLN
808849 530x325x(H)17 195,00

808818

KOSZ DO PIECZENIA FRYTEK, FALISTY
CONVECTOMAT FRY
- Siatka wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304.
- Rama i uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej.
- Faliste dno zapobiegajace przywieraniu.
- Wymiar oczek w siatce: 7x7 mm.
- Powierzchnia do pieczenia: ok. 450x255 mm.
- Odpornos¢ na temperature do 200°C.
- Nadaje sie do mycia w zmywarce.
kod mm PLN
808818 530x325x(H)40 163,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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S

aluminium

808832

RUSZT DO GRILLOWANIA CONVECTOMAT
GRILL
- Wykonana z odlewu aluminium.
- 24 7ebra o grubosci 9 mm.
- Przestrzen miedzy zebrami: 13 mm.
kod mm PLN

808832 530x325x(H)15 338,00
808863
BLACHA WYPIEKOWA Z POWLOKA l@l

NIEPRZYWIERAJACA CONVECTOMAT BAKE
- Waski rant na kazdej stronie.
- Wymiar wewnetrzne: 505x300 mm.
kod mm PLN
808863 530x325x(H)10 193,00

808856

BLACHA DO JAJEK SADZONYCH, Z POWLOKA
NIEPRZYWIERAJACA CONVECTOMAT
EGGPLATE
- 8formidealnych na jajka sadzone, pancakes, omlety.
- Formy o wymiarach ¢11 cm na gérze, 98 cm na dole,

o gtebokosci 2 cm.

kod mm PLN
808856 530x325x(H)26 155,00




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

BLACHY WYPIEKOWE

GN1/1 GN 2/3
530x325 354x325 600x400
o kod 808429
Aluminiowa z powtoka
nieprzywierajaca z Teflonu® wys. (H10 mm
Gtadka
BLACHA PLN 172,00

WYPIEKOWA o
Z 4 RANTAMI Aluminiowa z powtoka ° 808405 808412
nieprzywierajaca z Teflonu® wys. (H10mm  (H)10 mm

Perforowana
PLN 176,00 176,00
. kod 808306 808313
Aluminiowa
Perforowana wys.  (H10mm  (H)10 mm
PLN 87,00 86,00
kod 808801

BLACHA Aluminiowa z powtoka °

WYPIEKOWA  nieprzywierajaca wys. (H130 mm
Gtadk:

Z 4 RANTAMI adka PLN 267,00
Aluminiowa z powtoka kol 808221
nieprzywierajaca z Teflonu®
Perforowana PLN 244,00

kod

ATy - nn
Perforowana ’

Z 3 RANTAMI LN 118,00

kod 808207
Aluminiowa
Gtadka wys. (H)20 mm
PLN 107,00
BLACHA Aluminiowa kod 808238
DO BAGIETEK  Ferforowana
a 5 bagietek PLN 273,00
689868
489851 689882
BLACHA CUKIERNICZA ALUMINIOWA, RAMA DO BLACHY CUKIERNICZEJ
ZAMYKANA ALUMINIOWEJ, ZAMYKANEJ
kod mm PLN kod - mm PLN
689851 580x100x(H)50 65,00 689882 odpowiednia do 689868 580x200x(H)50 139,00
689868 580x200x(H)50 84,00

440 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POJEMNIKI DO PIECOW

GN1/1
530x325
kod 805558
wys. (H)20 mm
PLN 174,00
POJEMNIK Aluminiowa z powtoka kod 805541
DO PIECOW nieprzywierajaca wys. (H)40 mm
Gtadka PLN 197,00
kod 805534
wys. (H)65 mm
PLN 216,00
Wykonane ze stali kod 800164
emaliowanej. mm 530x325x(H)20
BLACHA Zaokraglone krawedzie. PLN 119.00
CONVECTOMAT Grubosc blachy 1 mm. '
Zakres temperatur:
od 250°C do 300°C.
strona
zwycieciem
zebrowany
bok
932001 932018
PLYTA GRILLOWA ZELIWNA, DWUSTRONNA RUSZT ZELIWNY GN1/1
- Odpowiednia do grilli gazowych Green Fire Profi Line - Odpowiedni do grilli gazowych Green Fire Profi Line
- Dwustronna, jedna strona gtadka, jedna zebrowana kod 6N mm PLN
kod oN mm PLN 932018 GN 1/1 325x530 229,00
932001 GN 1/1 325x530 260,00
PLYTKA OCHRONNA NA PALNIK
- Ptytka ochronna ze stali nierdzewnej, umieszczona nad
palnikiem, zapobiega ociekaniu ttuszczu bezposrednio na palnik
- Odpowiedni do grilli gazowych Green Fire Profi Line 939949
kod mm PLN
939956 650x530 132,00
939949 Ruszt 325x530 71,00 939956

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

809150
TACA GN 2/1 TACAGN 1/1
kod 6N mm PLN kod 6N
809150 GN 211 650x530x(H)20 181,00 809259 GN 11
809242 GN 11
801949 801932
RUSZT STALOWY RUSZT STALOWY
- GN2/1 kod
kod mm PLN 801932
801949 650x530 140,00
801925
801963
RUSZT STALOWY
RUSZT -GN/
kod - mm kod
801925 poprzeczny 600x400 71,00 801901
801963 600x400 86,00 801918

442 MHENDI

809259

809242

mm PLN
530x325x(H)20 76,00
530x326x(H)40 90,00

mm PLN
354x325 59,00
801918
801901

mm
530x325 75,00
530x325 85,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



801970

RUSZT DO PIECOW H90 | H90S 18/8
- Odpowiedni do 227060 i 227077 Sanessseel
kod mm PLN
801970 433x338 59,00

MHE NDI
EXTREME

PROFESSIONAL

EXTREME BOOSTER PROFESJONALNY

PREPARAT DO MYCIA GRILLI I PIECOW

- Gotowy do uzycia silnie zasadowy preparat do biezacego
usuwania zanieczyszczen ttuszczowo-smolistych, przypalonego
ttuszczu i przebarwien pochodzenia organicznego ;

- Myje i odttuszcza Zobacz film

- Zalecany do codziennego mycia grilli, piecow, piekarnikow,
okapow
- Utrzymuje naturalny potysk mytych powierzchni
- Bezzapachowy
- pH14
kod liry PLN
975039 1 27,00 975039

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 443




Crafting the perfect pizza
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PIECYK DO P1ZZY

- Przeznaczony jako sprzet pomocniczy do duzych kuchni oraz
bistr i food truckow

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 18/0, gwarantujacej
dtugoletnie uzywanie pieca

- Komora ze stali nierdzewnej o wymiarach: 410x420x(H]120 mm,
miesci 1 duza pizze o srednicy do g39 cm lub wiele matych
potraw

- Dno komory wytozone kamieniem szamotowym akumulujacym
ciepto i nadajacym pieczonym potrawom chrupkosci

PIECYK DO PIZZY 1-KOMOROWY 2000 W
- Komora ogrzewana przez 2 wydajne elementy grzejne:
jeden powyzej, drugi ponizej komory

- Kazda grzatka o mocy 1000 W, z osobnym
sterowaniem elektromechanicznym

- Regulacja temperatury w zakresie od 50°C do 350°C

- Piec wyposazony w o$wietlenie

- Drzwiczki z ergonomiczna raczka i okienkiem dla utatwienia
obserwacji procesu pieczenia

- Timer z mozliwoscia ustawienia czasu pracy do 120 min

- Dostarczany z przewodem elektrycznym o dtugosci okoto 1,7 m,
zakonczonym wtyczka z uziemieniem

(®)

220283
220290

PIECYK DO PIZZY 2-KOMOROWY 3000 W
- 2 komory ogrzewane 3 wydajnymi grzatkami:
gorna, dolna oraz srodkowa [wspdlna dla obu komor]

kod v mm PLN

kod \ W mm PLN

w
220290 230 2000 580x560x(H)275  1328,00

220283 230 3000 580x560x(H)435  1769,00

Dno komory wytozone
kamieniem szamotowym

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Drzwiczki otwierane ku przodowi

MHENDI

Timer z mozliwoscia ustawienia
czasu pracy do 120 min
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PIECE DO PIZZY PRISMAF0OD prismafood

»»» solutions

- Front wykonany w catosci ze stali nierdzewnej - Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych

- Obudowa ze stali malowanej na czarno termostatow

- Izolacja z wetny mineralnej - Sterowanie elektromechaniczne

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem * Wymiary bryly pieca bez wystajacych elementow
- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot) np. uchwytow i drzwi

Ol bt
Sprawdz petna

oferte piecy

Prismafood
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226674
T ) ee
- l=g
< et
e N
@em 62em
B 1 (045 cm) & 141 (045 cm) & 141 (032cm) B 14141 (045 cm)
model BASIC 1/50 VETRO BASIC 2/50 VETRO BASIC 2/40 VETRO BASIC 3/50 GLASS
AND LIGHT
kod 1F010026 1F010036 226674 201046
ilo¢ komor 1 2 2 3
wymiary zew. 915x621x(H)357* mm 915x621x(H)527* mm 567x428x(H)428* mm 915%690x(H)900* mm
wymiary wew. 620x500x(H)120 mm 2x 620x500(H) 120 mm 2x 410x360x(H)90 mm 3x 620x500x(H] 120 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C 0d 50°C do 320°C od 50°C do 455°C
moc/napiecie 4kW/230V 6 kW/400V 2,4 kW/230V 12 kW/400V
PLN 2986,00 4479,00 2986,00 5973,00
PODSTAWA
POD PIEC 224816 224816
wymiary 915%621x(H)900 mm 915x621x(H)900 mm
PLN 1199,00 1199,00

4L48 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY BASIC XXL PRISMAFOOD prismafood

. »»» solutions
- Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (gora i d6t)
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali

- lzolacja z wetny mineralnej

- Sterowanie mechaniczne

- Oéwietlenie komry * Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow

66cm

np. uchwytow i drzwi

66cm

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood

1F010050

@ 4(032.cm) @ 4+ (032 cm) @& 6+6 (035 cm)
model BASIC 4 BASIC 44 BASIC XXL 66
kod 1F010055 1F010050 226995
ilos¢ komor 1 2 2
wymiary zew. 975x814x(H)413* mm 975x814x(H)745* mm 1365x968x(H)745* mm
wymiary wew. 660x660x(H)140 mm 2x 660x660x(H)140 mm 2x1080x720x(H)140 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C
moc/napiecie 4,7 KW/400 V 9.4 kW/400V 18 kW/400V
waga 75kg 122 kg 176 kg
PLN 3655,00 5921,00 10196,00
PODSTAWA
POD PIEC 226797 227107 227206
wymiary 975x814x(H)960 mm 975x814x(H860 mm 1360x844x(H)860 mm
PLN 1099,00 1069,00 1079,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIECE DO PIZZY BASIC XL PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions
- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali
- lzolacja z wetny mineralnej
- Sterowanie mechaniczne

- Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (gora i dot)

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

- Oswietlenie komory
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*Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow
np. uchwytow i drzwi

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood

1F010205

P 8
T2em T2em
& 4 (035 cm) @ b4 (035 cm)
model BASIC XL 4 BASIC XL 44
kod 226940 1F010205
ilos¢ komor 1 2
wymiary zew. 1000x844x(H)413* mm 1000x844x(H)745* mm
wymiary wew. 720x720x(H)140 mm 2x 720x720x(H)140 mm
zakres temp. od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C
moc/napiecie 6 kW/400V 12 kW/400V
waga 77 kg 139 kg
PLN 4294,00 7003,00
PODSTAWA POD PIEC 227152 227169
wymiary 1000x844x(H)960 mm 1000x844x(H)850 mm
PLN 1069,00 1059,00
450 «D HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY BASIC SLIM LINE PRISMAFOOD

»p» solutions
- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali model BASIC SLIM LINE 33
- lzolacja z wetny mineralnej kod 226933
- Sterowanie mechaniczne ilos¢ komor 2
- Odwietlenie komory wymiary zew. 1305%489x(H)745* mm
- Dno komory wytozone szamotem o grubosci 14 mm wymiary wew. 2% 1080x410x(H) 140 mm
- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot) zakres temp. 0d 50°C do 455°C
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw moc/napiecie 12 KW/400V
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory waga 1249 kg
* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow PLN 7415,00
np. uchwytow i drzwi
PODSTAWA
POD PIEC 227145
wymiary 1305x489x(H)860 mm
EXTRA PLN 1069,00

PLYTKI
MOZLIWOSC
USTAWIENIA
NA STOLE

@ 3+3 (932 cm)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood
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PIECE DO PIZZY PLUS XL PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions

- Front wykonany ze stali nierdzewnej - Oswietlenie komory
- Obudowa ze stali malowanej na czarno - Dno komory wytozone szamotem
- lzolacja z wetny mineralnej - Wyjmowane drzwi z okienkiem
- Sterowanie elektromechaniczne - Gora pieca zakonczona charakterystycznym daszkiem
- b pancernych grzatek w kazdej komorze, po 3 na gorze i
na dole * Wymiary bryly pieca bez wystajacych elementow
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw np. uchwytow i drzwi

- Termometr oddzielnie dla kazdej komory
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PANCERNYCH
GRZALEK NA
KOMORE

model

kod

ilo$¢ komor
wymiary zew.
wymiary wew.
zakres temp.
moc/napiecie
waga

PLN

PODSTAWA POD PIEC

wymiary
PLN

452

Ok __ i
Sprawdz petna

oferte piecy

Prismafood

226759

& L+h (035 cm)

PLUS XL 44
226759
2
1000x844x(H]745* mm
2x 720x720x(H)140 mm
od 45°C do 455°C
12 KW/400 V
162k
7930,00

227169
1000x844x(HI860 mm
1059,00

qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE DO PIZZY TRAYS GLASS NA BLACHY CUKIERNICZE

| PIEKARNICZE 600X400 PRISMAFOOD

- Duza elastycznosc dzieki wyjatkowo wielkiej komorze sprawia,
7e znajduja zastosowanie nie tylko w typowych pizzeriach ale
takze w cukierniach i piekarniach, gdzie mozna piec réznorodne
ciasto bezposrednio na blachach 600x400 mm

- Front wykonany ze stali nierdzewne]

- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- Drzwi z duzym przeszkleniem utatwiajacym obserwacje procesu
pieczenia

prismafood

»p» solutions
- lzolacja z wetny mineralnej
- Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory
- Grzatki w zestawach po 3 sztuki na dét i gore dla kazdej komory
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow dla
kazdej komory
- Sterowanie mechaniczne niezalezne dla kazdej komory
- Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory
* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow

- Po dwa uchwyty na kazde drzwi

np. uchwytow i drzwi

LA
. Bt
Sprawdz petna
oferte piecy
Prismafood
227268
123cm
& L+h (940 cm) @ 6+6 (040 cm)
£77 242 (blacha 60x40 cm) £3 44 (blacha 60x40 cm)

model TRAYS 44 GLASS TRAYS 66L GLASS

kod 227268 227350

ilos¢ komor 2 2

wymiary zew. 1100x964x(H745* mm 1500x964x(H)745* mm

wymiary wew. 2x 820x840x(H)175 mm 2% 1230x840x(H)175 mm

zakres temp. od 45°C do 455°C od 45°C do 455°C

moc/napiecie 13,8 KW/400 V 20,4 KW/400V

waga 172 kg 225kg

PLN 9578,00 14213,00

PODSTAWA POD PIEC 224564 224588

wymiary 1100x964x(H]960 mm 1500x964x(H1960 mm

PLN 1299,00 1449,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 453




WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions

- Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy, - Obudowa oraz tryb przektadni wykonane ze stali nierdzewnej
- makaronu i pierogow - Regulowane watki do ustawienia grubosci ciasta 0-5 mm
- Nie nagrzewa ciasta podczas pracy - inadania mu okragtego ksztattu
- Znacznie skraca czas pracy personelu - Osobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy
Elektryczny pedat
nozny z przewodem
odt.25m
Zobacz film
o
<
o
[T}
~
=
o
o
<
~
<
=
<<
N model PRISMAFOOD 300 PRISMAFOOD 500 PRISMAFOOD 300
CS kod 1D010005 10010002 1D010014
ilos¢ par watkow 1 1 2
waga porcji 0,08-0,21 kg 0,21-0,70 kg 0,08-0,21 kg
ciasta
$rednica ciasta 9140-300 mm 9260-450 mm 9140-300 mm
wymiary 480x335x(H)430 mm 650x345x(H)430 mm 475x375x(H)660 mm
moc 250 W 250 W 250 W
napiecie 230V 230V 230V
waga 18kg 27 kg 28 kg
PLN 2780,00 3707,00 3707,00

TOUCH
AND GO
OPATENTOWANY
MODEL
WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA
- Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta model PRISMAFOOD .TOUCH AND 60" 400
- Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy k°d . 1D010027
- Wykonane ze stali nierdzewne] llos¢ par watkw 2
- Opatentowany model ,Touch and go” - watkownica wiacza waga porji ciasta 0.21-0,70kg
sie automatycznie po wtozeniu porcji ciasta srednica ciasta 0260-400 mm
- Ustawianie czasu pracy: 10-35 s wymiary 585x435x(H1790 mm
- Dwie pary requlowanych watkow do ustawienia grubosci moc 250W
ciasta 0-5 mm i nadania mu okragtego ksztattu napicie 230V
- 0sobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy waga 3Tkg
- Oszczedno$¢ czasu pracy personelu PLN 4840,00

454 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Zobacz film

»p» solutions

Elektryczny pedat
nozny z przewodem
odt.25m

PRISMAFOOD 400 PRISMAFOOD 500
1D010028 10010038
2 2
021-0,70 kg 0,22-1,00 kg
9260-400 mm 5260-450 mm
585x435x(H)790 mm 865x435x(H1715 mm
250W 250W
230V 230V
37kg 41k
4284,00 5149,00

TOUCH
AND GO
OPATENTOWANY
MODEL

PRISMAFOOD ,TOUCH AND GO" 400

1D010051

2

0,22-0,90 kg

0260-400 mm

585x435x(H)715 mm

250 W

230V

38kg

5097,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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MIESIARKI SPIRALNE PRISMAFOOD prismafood

»»» solutions

- Do uzytku profesjonalnego - Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy
- ldealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni, otwarciu ostony bezpieczenstwa
paczkarni do wyrabiania ciezkich ciast - Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace
- Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali - Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej
lakierowanej na biato - Doskonata jednorodnosc oraz napowietrzenie ciasta
- Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane - Nie nagrzewa ciasta podczas pracy
ze stali nierdzewnej AISI 304 - Wbudowany 30-minutowy timer
- Stata gtowica i dzieza - prosta, sprawdzona - 4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
konstrukcja urzadzenia transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

- Kratowana ostona bezpieczenstwa utatwiajaca
dodawanie sktadnikow podczas pracy

Timer i bezpieczny
wytacznik dwustopniowy

11053035
, 11053010 ) .
Kotka - w tym Wyjmowana dzieza
2z hamulcami
MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA GLOWICA | DZIE2A PRISMAFOOD
kod mm poj. (] wsad(kg) wydajnosc kg/h)  wym. dziezy (mm) kg w v obr./min PLN
11010003 290x590x(H)580 10 8 35 9260x(H)200 40 370 230 92 3789,00
11053010 385x670x(H)725 22 16 56 360x(H)210 65 750 400 84 4449,00
11054010 435x750x(H)810 32 24 88 400x(H)260 81 1100 400 90 5303,00

MIESIARKA SPIRALNA Z PODNOSZONA GLOWICA | WYJMOWANA DZIEZA PRISMAFOOD

kod mm poj. () wsad kg) wydajnosé (kg/h)  wym. dziezy (mm) kg w v obr./min PLN
11051025 380x600x(HI645 10 8 35 9260x(H)200 56 370 230 98 5561,00
11053035 390x670x(H735 22 16 56 9360x(H)210 81 750 400 84 5818,00
11054035 435x750x(H)810 38 25 88 0400x(H)260 95 1100 400 90 7415,00

456 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MIESIARKI SPIRALNE 0 2 PREDKOSCIACH PRISMAFOOD

- Do uzytku profesjonalnego

- Idealna dla pizzerii, piekarni, cukierni, pierogarni,
paczkarni do wyrabiania ciezkich ciast

- Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato

- Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane
ze stali nierdzewnej AlSI 304

- Stata gtowica i dzieza - prosta, sprawdzona
konstrukcja urzadzenia

- Kratowana ostona bezpieczenstwa utatwiajaca
dodawanie sktadnikow podczas pracy

- Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy

11053060
Kotka - w tym
2z hamulcami

prismafood

»p» solutions

otwarciu ostony bezpieczenstwa

- Naped tancuchowy zapewniajacy wydajna prace

- 2-biegowe pokretto zmiany predkosci mieszania -
drugi bieg umozliwia uzyskanie wiekszej hydracji
oraz jeszcze lepszego wyrobienia ciasta

- Gwarancja cichej pracy dzieki przektadni olejowej

- Doskonata jednorodnosc oraz napowietrzenie ciasta

- Nie nagrzewa ciasta podczas pracy

- Wbudowany 30-minutowy timer

- 4 kotka, w tym 2 z hamulcami, zapewniajace wygodny
transport i tatwe uzytkowanie w kuchni

Timer i bezpieczny
wytacznik dwustopniowy

MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA DZIEZA 0 2 PREDKOSCIACH, PRISMAFOOD

kod mm poj. () wsad(kg)  wydajnosc (kg/h)
11053060 385x670x(H]725 22 16 56
11054060 435x750x(H)810 32 24 88
11056060 480x805x(H)850 48 40 128

MIESIARKA SPIRALNA Z WYJMOWANA DZIEZA 0 2 PREDKOSCIACH, PRISMAFOOD

kod mm poj. () wsad (kg)  wydajnos (kg/h)
222911 390x670x(H)735 22 16 56
222928 435x750x(H)810 32 24 88
222935 480x815x(H)850 41 32 112

* w zaleznosci od wybranej predkosci

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

22911
Wyjmowana dzieza

wym. dziezy (mm) kg w v obr./min PLN
9360x(H)210 62 750/1100* 400  86/169* 5623,00
400x(H)260 82 1100/1700% 400 90/179* 6488,00
9450x(H)300 98 1500/2200* 400 92/182* 8960,00
wym. dziezy (mm) kg w \ obr./min PLN
360x(H)210 81  750/1100* 400 86/169* 7415,00
9400x(H)260 95 1100/1700* 400 90/179* 8239,00
450x(H)260 114 1100/1700* 400  90/179* 8496,00

MHENDI 457
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PIZZA, MAKARON, KEBAB

MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA
GLOWICA | DZIEZA REBECCA
- ldealna do matych lokali, pizzerii, piekarni czy
cukierni.
Masywna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali
lakierowanej na biato.
Dzieza, ostona bezpieczenstwa, spirala wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304.
Stata dzieza i gtowica.
Podnoszona kratowana ostona bezpieczenstwa
utatwia dodawanie sktadnikow podczas pracy.
Mikrowytacznik zatrzymuje prace urzadzenia przy
otwarciu ostony bezpieczenstwa.
Naped pasowy zapewniajacy wydajna prace.
Cicha praca silnika.
- Nozki zapobiegajace slizganiu sie urzadzenia po

blace. 11010500
- Wymiary dziezy (mm): g240x(H)165.
- Wydajnos¢: 25 kg/h.

kod mm poj. (I wsad [kg)  wydajnosc (kg/h) kg w v obr./min PLN
11010500 265x495x(HJ380 7 4 25 31370 230 98 3223,00

PRASY DO PIZZY

- Profesjonalne urzadzenie do formowania surowych podktadow
do pizzy

- Umozliwia przygotowanie duzej ilosci podktadow bez wiekszego
wysitku

- Obudowa i ptyty wykonane ze stali nierdzewnej

- Ptyty chromowane

- Rozstaw ptyt: maks.110-115 mm

- Niezalezne ustawienia temperatury roboczej tarczy gornej
i dolnej z oddzielnymi wyswietlaczami cyfrowymi i lampkami
kontrolnymi

- tatwa regulacja grubosci podktadu przy pomocy dzwigni

- Ruchoma ostona zapewniajaca bezpieczna obrobke ciasta

- Oéwietlenie po 2 stronach tarcz utatwiajace obserwacje
procesu prasowania podktadow

- Regulacja czasu prasowania ciasta

- Maks. temperatura podgrzania talerzy: 170°C

- Wydajnos¢: ok. 360 podktaddw do pizzy/h

prismafood

»»» solutions

1P010015
PRASA DO PIZZY 33 PRASA DO PIZZY 45 PRASA DO PIZZY 50
- Do formowania surowych podktadow - Do formowania surowych podktadow - Do formowania surowych podktadow
do pizzy o maks. srednicy 933 cm do pizzy 0 maks. $rednicy g45 cm do pizzy 0 maks. $rednicy g50 cm
- Maks. gramatura ciasta przed - Maks. gramatura ciasta przed - Maks. gramatura ciasta przed
rozwatkowaniem: 250-270 g rozwatkowaniem: 600-650 g rozwatkowaniem: 700-750 g
- Waga netto: 121 kg - Waga netto: 163 kg - Waga netto: 172 kg
kod mm PLN kod mm PLN kod mm PLN

1P010005 470x660x(H)825 17716,00 1P010015 655x750x(H)855 21165,00  1P010025 655x750x(H)855 24617,00

458 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POJEMNIKI NA CIASTO NA PIZZE AMER*Box

- Utrzymuja $wiezos¢ ciasta i sprawiaja, ze proces garowania ciasta nie zostaje przerwany
- Pojemniki mozna uktadac w stosy z pokrywkami lub bez
- Nadaja sie do mycia w zmywarkach

JAKI POWINIEN BYC IDEALNY POJEMNIK NA CIASTO NA PIZZE?

[~ Hermetyczny ~ Przyjazny dla srodowiska r Z odpowiedniego materiatu

Jedna z najwazniejszych cech, na Korzystanie z hermetycznych, Tradycyjne wtoskie pudetka do wyrastania

ktore nalezy zwrocic uwage, jest zamykanych pojemnikow ciasta byty wykonane z drewna, ale

to, ze pudetko do wyrastania ciasta wielorazowego uzytku wptywa na nowoczesne plastikowe pojemniki zapewniaja

jest hermetyczne. Zapobiega to zmniejszenie zuzycia folii stosowanej kilka korzysci. Oprocz tego, ze sa szczelne,

wysuszaniu ciasta przy dtuzszej wezesniej do zakrywania ciasta. wptywaja korzystnie na ksztatt i strukture

fermentacji oraz wptywa na komfort Pojemniki z tworzywa sa trwate kulek ciasta. Odpowiedni czas wyrastania

pracy z ciastem. i moga stuzyc przez wiele lat. ciasta powoduje wytworzenie sie wtasciwej
struktury, co przektada sie na komfort pracy
- ciasto tatwiej i szybciej sie rozciaga. Nie jest

880982 to mozliwie przy zastosowaniu metalowych

pojemnikow, ktore zaburzaja proces
wyrastania ciasta.

Plastikowa powierzchnia jest rowniez gtadka,
co zapobiega przywieraniu kulek ciasta

i utatwia wyjecie ich z pojemnika po
wyrosnieciu.

Bez zaokraglonych krawedzi w pojemniku
Specjalne pojemniki na ciasto na pizze
utatwiaja odcinanie i wyciagnie ciasta

z zachowaniem formatu. W przeciwienstwie
do czesto stosowanych pojemnikow GN,
ktére maja zaokraglone krawedzie

POJEMNIK uniemozliwiajace wyjecie kulki
NA CIASTO NA PIZZE GN1/1 bez zniszczenia jej ksztattu
- Wykonany z polietylenu (HDPE), wolny od BPA. 880975
- Przeznaczony do transportowania/przechowywania surowego Nadajacy sie do uktadania w stos

clasta na pizze. Podczas wyrastania i dojrzewania przechowujemy wiele
- Zaokraglone rogi - tatwe utrzymanie czystosci. kulek ciasta w tym samym czasie. Aby zajmowaty mniej
- Mozliwos¢ pietrowania (bez pokrywy). miejsca warto, aby pojemniki mozna byto uktadac jeden
- Odpornoé¢ na temperature w zakresie od -40°C do 90°C. na drugim. Pojemniki utozone w stosy sa rowniez tatwiejsze

o o PLN do przenoszenia, poniewaz nie spadna.
880975 530x325x(H]90 72,00
880982 pokrywa 54,00

880906

POJEMNIK NA CIASTO NA PIZZE 600X400
- Wykonany z polietylenu odpowiedniego do zywnosci i

nieszkodliwy dla zdrowia
880999 Utrzymuje $wiezosc¢ ciasta i ciagtos¢ procesu garowania
Pojemniki mozna uktadac w stosy z pokrywkami Lub bez
POJEMNIK DO SUSZENIA SWIEZEGO Pokrywka do nabycia osobno (880968)
MAKARONU Nadaje sie do mycia w zmywarkach
- Wykonany z HDPE, wolny od BPA. kod litry mm wew. mm PLN
- Odpornos¢ na temperature: od -40°C do 90°C. 880906 14 600x400x(H)75 880906 43,00
- Idealne akcesorium do maszyny do makaronu HENDI (201619). 880913 18 600x400x(H)95 880913 46,00
kod mm PLN 880920 2 600x400x(H)130 880920 55,00
880999 600x400x(H)70 79,00 880968 Pokrywa do pojemnika na ciasto na pizze 40,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 459
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DESKA DO SERWOWANIA PIZZY
Z UCHWYTEM é

- Wykonana z prasowanych wtokien drewna

- Odporna na temperature do 175°C

- Dzieki zastosowaniu wysokiego cisnienia w produkcji
charakteryzuje sie wigksza wytrzymatoscia niz
zwykte drewno

- Nie wymaga konserwacji [przy uzyciu oleju ani
wybielacza)

- Uchwyt z otworem do zawieszenia
- Wtrakcie uzytkowania ciemnieje w sposdb naturalny
kod mm PLN
505533 305x(H6 85,00
500040 9356x(H6 140,00
500057 406x(H6 135,00
PODKLADKI DYSTANSOWE DO
TRANSPORTU PIZZY
- Wysokos¢ podktadki: 35 mm
kod ilosc szt. w opak. PLN
709900 500 49,00

709900

617700

CHWYTAK DO BLACH
- Pasuje do wszystkich typow blach
kod mm PLN
617700 [L)190 27,00

617014

RADELKO DO PIZZY
- Ostrze ze stali nierdzewnej, rekojesc z polipropylenu
- W zestawie kolorowe klipsy pozwalajace oznakowat
radetko zgodnie zasadami HACCP
- Klipsa nie mozna usunac po montazu
kod ] dtugosc (mm) PLN
617014 100 (L)230 30,00

460 MHENDI

505533

617731
CHWYTAK DO BLACH
- Pasuje do wszystkich typow blach
kod mm PLN
617731 [L)200 38,00

617007

RADELKO DO PIZZY
- Do uzytku w pizzeriach, restauracjach i barach
- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

- Raczka z polipropylenu
- Nadaje sie do mycia w zmywarce
kod [ dtugosc (mm) PLN
617007 100 (L)230 14,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



618073

618066

tOPATA DO PIZZY |

Z PERFORACJA | KROTKA

RACZKA, KWADRATOWA

- ldealna do uzytku w niewielkich
pomieszczeniach

- Wykonana z anodowanego aluminium

- Lekka i wytrzymata

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie
nadmiaru maki

- Krotka raczka

- Nienagrzewajacy sie uchwyt z silikonu

kod mm PLN
618073 300x660 145,00
618066 350x710 136,00
664018

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

618097 618080 618035

tOPATA DO PIZZY |

Z PERFORACJA | KROTKA

RACZKA, KWADRATOWA

- Wykonana z twardego anodowanego
aluminium - wieksza odpornosc na
zuzycie, Scieranie i korozje

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie

nadmiaru maki

- Wyposazona w krotka raczke, idealna
do niewielkich przestrzeni

- Nienagrzewajacy sie uchwyt z silikonu
chroniacy przed oparzeniami

kod mm PLN
618080 350x710 159,00
618097 300x660 143,00

618042

618059

LOPATA DO PIZZY Z KRﬁTKA,

RACZKA, KWADRATOWA

- Idealna do uzytku w niewielkich
pomieszczeniach

- Krotka drewniana raczka

- Gtowica wykonana z aluminium

- Duza odpornosc termiczna

kod mm PLN
618035 305x660 71,00
618042 355x710 75,00
618059 405x760 102,00

* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu
na rzemie$lniczy charakter wykonania produktu

664001

MHENDI

TABLICA WOLNOSTOJACA
- Czarna, z drewniana rama
kod mm PLN
664001  500x450x(H)850 244,00
664018  700x600x(H)1200 486,00
461
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617151 617168 617182 617199

LOPATA OPERACYJNA DO PIZZY
- Lekka i wytrzymata, wykonana z anodowanego aluminium
- Rekojes¢ z uchwytem suwakowym, ktory utatwia wyjmowanie

pizzy z pieca

kod - mm PLN
617151 230x1200 159,00
617168 perforowana 230x1200 164,00

LOPATA OPERACYJNA DO PI1ZZY
- Rekojes¢ z uchwytem suwakowym, ktdry utatwia wyjmowanie

pizzy z pieca

kod - mm PLN
617182 230x1200 143,00
617199 perforowana 230x1200 141,00

462 MHENDI

618103 617113 617120 617137

g

LOPATA DO PIZZY Z PERFORACJA, OKRAGLA

- Wykonana z twardego anodowanego aluminium - wieksza
odpornosc na zuzycie, Scieranie i korozje

- Perforacja umozliwiajaca odprowadzanie nadmiaru maki

- 2 nienagrzewajace sie uchwyty z tworzywa [w tym 1 przesuwny)
chroniace przed oparzeniami

kod

618103

mm PLN

perforowana 230x1200 199,00

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA
- Lekka i wytrzymata, wykonana z anodowanego aluminium

kod mm PLN
617113 305x1320 140,00
617137 perforowana 305x1320 209,00
617120 405x1320 168,00
617144 perforowana 405x1320 249,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



617144 617175 617816 617861 617212 525593 525630 618196

alu

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
kod mm PLN DO PIzzy
617175 305x1320 129,00 - Szczotka z miedzianego wtosia
- Uchwyt z aluminium
- Stalowy skrobak
kod mm PLN
— 525593 (L1320 129,00

LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA
- Do uzytku w pizzeriach i restauracjach

- Dtugi drewniany uchwyt
- Gtowica wykonana z aluminium Al 8/0
aluminium )| stainless steel

- Odporna na wysoka temperature

kod mm PN LOPATA DO POPIOLU
617816 305x1320 89,00 - Lopata wykonana ze stali nierdzewnej.
618028 355x1320 98,00 - Rekojes¢ wykonana z anodowanego aluminium.
617861 405x1320 117,00 - Ergonomiczny uchwyt wykonany z silikonu.
- Z otworem do zawieszania utatwiajacym przechowywanie.
SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW - Nadaje sie do mycia w zmywarce.
DO PIZZY kod mm PLN
- Szczotka z mosieznego drutu 618196 1320x215x(H) 159,00
- Stalowy skrobak
- Odkrecany drewniany uchwyt zakonczony Sruba
kod mm PLN
525630 930x260 119,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 463
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617779 617786 617793

LOPATA OPERACYJNA DO PI1ZZY
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyty z tworzywa
- Do obracania i wyjmowania pizzy

- Ruchomy uchwyt
kod - mm PLN
617779 9200x1700 430,00

617786 perforowana 9220x1700 493,00

LOPATA DO PIZZY VENEZIA
- Wykonana ze stali nierdzewnej, uchwyt z tworzywa
kod ] dtugosc (mm) PLN
617793 260 (L)1350 294,00

AKCESORIA DO PIEC(:)W DO PIZZY VENEZIA -
ZESTAW 3 ELEMENTOW
- Do $redniej wielkosci piecow

- W zestawie 3 akcesoria o dtugosci 1350 mm: topata aluminiowa,

topata do obracania pizzy, szczotka do pieca do pizzy
zmosieznym wtosiem zaokraglona

kod mm PLN
617748 (L)1350 826,00

* Wymiary moga sie nieznacznie roznic, ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter wykonania produktu

YA MHENDI

zestaw 525647 525685 525661
617748

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY, PIONOWA
- Miekkie wtosie, stalowy skrobak

kod - mm PLN
525647 pionowa 1700x55 419,00
525654 szczotka zapasowa 170x55 115,00

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZZY VENEZIA ZAOKRAGLONA
- Miekkie wtosie, stalowy skrobak

kod mm PLN
525685 1350x150 260,00
525692  szczotka zapasowa 150x55 94,00

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECOW
DO PIZzY
- Twarde wtosie, stalowy skrobak
kod - mm PLN
525661 1700x220x(H)70 393,00
525678  szczotka zapasowa 220x70x(H) 108,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Al

aluminium

617830 617823 617809

LOPATA DO PIZZY SOLE MIO PERFOROWANA
- Bardzo lekka i wytrzymata, z anodowanego aluminium
w kolorze ztotym
- Otwory do usuwania nadmiaru maki
- Zaostrzony brzeg i mikroperforacja powierzchni dla tatwego
podwazania i nabierania pizzy
kod mm PLN
617830 1700x330 713,00

LOPATA DO PIZZY ITALIA 3D PERFOROWANA
- Bardzo lekka i wytrzymata, z anodowanego aluminium
w kolorze czarnym
- Otwory do usuwania nadmiaru maki
- Zaostrzony brzeg i ryflowana powierzchnia dla tatwego
podwazania i nabierania pizzy

kod mm PLN
617809 1700x320 760,00
617823 1700x500 975,00

* Wymiary moga sie nieznacznie rozni¢, ze wzgledu
na rzemieslniczy charakter wykonania produktu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

Lilly Codroipo
najbardziej znany
na Swiecie,
wtoski producent
profesjonalnych
akeesoriow
do pizzy
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618165 618134
LOPATA DO PIZZY ARENA LOPATA DO PIZZY OLIMPIA
- Wykonana z aluminium. - Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304.
- Dwustronna, z wyztobieniami 3D na kazdej stronie - ciasto - Dwustronna.
nie przykleja sie. - Perforowana - nadmiar maki i semoliny swobodnie opada
- Perforowana - nadmiar maki i semoliny swobodnie opada ze spodu pizzy.
ze spodu pizzy. - Przesuwany uchwyt dla wiekszego komfortu uzytkowania -
- Opatentowany design z wygietym uchwytem: zapewnia lepsza kontrole nad wsuwaniem pizzy do pieca.
- zapewnia bardziej ergonomiczna prace, - Wymiary moga nieznacznie sie rozni¢ ze wzgledu na
- zapobiega wyginaniu sie czesci roboczej podczas pracy, rzemieslniczy charakter produktu.
- umozliwia doktadanie pizzy na tyt pieca bez dotykania innej, kod mm PLN
znajdujacej sie przodu pieca, 618134 200x1700 550,00

Wymiary moga nieznacznie sie roznic ze wzgledu na
rzemieslniczy charakter produktu.
Dostepna w kilku rozmiarach.

kod mm PLN
618158 325x1695 891,00
618165 3501500 912,00
618141 325x1245 860,00
618172 350x1735 944,00

466 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zobacz film
855546 855553 855584
NOZ DO CIASTA DO PIZzY NOZ DO CIASTA DO PIZZY SZPACHELKA DO CIASTA
GIETKI - Wykonany ze stali nierdzewnej, DO P